
З А В Т Р А К

Яйцо бенедикт  
с лососем • 690
на воздушной булочке бриошь

Яичница с авокадо  
на воздушной булочке хала • 590
с жареными семечками

Оладьи из цукини  
с сыром страчателла • 590

ЯЙЦА • 200
Скрембл / Глазунья

Яичница по-деревенски • 390
два яйца, картошка, сосиски

ПРЕДЛАГАЕМ ДОБАВИТЬ: 
авокадо / томаты свежие 100 гр • 250
бекон / ветчина / мортаделла 50 гр • 200
таледжо / страчателла 50 гр • 230
Лосось 50 гр • 250
Черный трюфель 3 гр • 600
Красная икра 30 гр • 450
Черная икра 28,6 гр • 3900

Овсяная каша  
на молоке или на воде • 180

Домашние сырники  
с фермерской сметаной • 390

Домашние оладьи • 250

Творожная запеканка, как в детстве • 250

Фермерский йогурт • 200

ПРЕДЛАГАЕМ ДОБАВИТЬ:

домашняя гранола 50 гр • 150

свежие ягоды / фрукты 60 гр • 250

фермерская сметана 40 гр • 100

нутелла / арахисовая паста / сгущенка 40 гр • 100

домашний джем / цветочный мед 40 гр • 100

С В Е Ж А Я  В Ы П Е Ч К А
Круассаны и другая утренняя выпечка • 200

круассан с заварным кремом • 320

Круассан с фисташковым кремом • 360



Капучино / Латте • 390
на соевом или миндальном молоке

Кортадо • 250
эспрессо с топленым молоком

Чайник ароматного чая 

0,4 / 0,8 л • 290 / 580

Свежевыжатый сок 0,2 л • 290
апельсин, грейпфрут

Сок 0,25 л • 250
томат, яблоко, персик 

Вода San Pellegrino / Aqua Panna 0,5 л / 0,75 л • 350 / 420

Д о м а ш н и е  
с о г рева    ю щ и е  

н ап  и тк  и
Облепиховый / имбирный 

малиноВый с мятой / шиповник с малинойй 0,3 л • 320

Н А Ш Е  Ф И Р М Е ННО   Е  ИГ  Р И С Т О Е  
А ра  м а  М н а ц ака   н о ва  

РОЗЕ  
Декорди Венето, Италия  

150 мл / 0,75 л • 450 / 2250

ПРОСЕККО  
Декорди Венето, Италия  

150 мл / 1,5 л • 450 / 4500

Эспрессо • 160 Американо • 160 Капучино • 200 Латте • 350



•  М Ы  И С П О Л Ь З У Е М  М Е С Т Н Ы Е  О В О Щ И ,  П Т И Ц У,  Ч АС Т И Ч Н О  М Я С О ,  Я Й Ц А ,  Н Е К О Т О Р Ы Е  В И Д Ы  З Е Л Е Н И  •  О Л И В К О В О Е  М АС Л О ,  К А П Е Р С Ы ,  А Н Ч ОУС Ы  Т О Л Ь К О 
И Т А Л Ь Я Н С К И Е  •  С Ы Р  P A R M I G I A N O  R E G G I A N O  Н Е  М Е Н Е Е  2 4  М Е С Я Ц Е В  В Ы Д Е Р Ж К И  •  П Р И  П Р И Г О Т О В Л Е Н И И  Б Л Ю Д  М Ы  И С П О Л Ь З У Е М  О Л И В К О В О Е  М А С Л О  

П Е Р В О Г О  О Т Ж И М А  И  Б А Л Ь З А М И Ч Е С К И Й  У К С У С ,  П Р О И З В Е Д Ё Н Н Ы Й  В  М О Д Е Н Е  И  И М Е Ю Щ И Й  В Ы Д Е Р Ж К У  9  Л Е Т  •

Д О Р О Г И Е  М О И  Г О С Т И !

З А К У С К И

ПЕРЧИКИ ТОННАТО

PEPERONI TONNATO. 420

ВителЛо тоНнато

Vitello Tonnato. 490

Крудо из тунца

Crudo di tonno. 890

Мясное карпаччо

Carpaccio di carne. 650

Тартар из мраморной говядины 

«Блэк Ангус», два стиля

Carne cruda di Angus 2 gusti. 1150

Хумус с запеченным баклажаном

Hummus con melanzane al forno. 650

Брезаола с козьим сыром

Bresaola con formaggio caprino. 690

Карпаччо 

из ДАЛЬНЕВОСТОЧНОГО гребешка 

с боттаргой сардинской кефали

Carpaccio di capesante dall’estremooriente 
con bottarga di muggine sarda. 990

Закуска из мясных деликатесов 

D.O.P. «Del Cavaliere»

Antipasto «Del Cavaliere», D.O.P.:

маленькая, на оДНОГО. 1500
Piccola per una persona

большая, на компанию из 2‑3 человек. 3900
Grande per una compagnia di 2–3 persone

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И
Оладьи из цукини с сыром 
страчателла
Pancake di zucchine con formaggio  
stracciatella. 590

Запеченная цветная капуста 
с соусом из анчоусов
Cavolfiore arrosto con salsa di acciughe. 570

Пармиджана
Parmigiana di melanzane. 650

Жареные артишоки с пармезаном
Carciofi trifolati. 750

Фритто мисто из хрустящих 
морепродуктов c айоли
Fritto misto di mare. 1450

С А Л А Т Ы
Салат из свежих овощей
Insalata mista. 450

Салат с индейкой и гранатом
Insalata di tacchino e melograno. 650

Салат со свеклой, рикоттой 
и горгонзолой
Insalata di rapa rossa, ricotta e gorgonzola. 590

Теплый салат с телятиной
Insalata tiepida di vitello. 750

Салат с киноа
Insalata di quinoa. 690

Теплый салат с бататом и кроликом
Insalata tiepida di batata e coniglio. 750

Cалат с камчатским крабом,  
авокадо и грейпфрутом
Insalata di granchio kamchatka. 1190

Капрезе с бурратой
Caprese di burrata. 990

Салат с осьминогом
Insalata di polpo. 1350

Д О М А Ш Н И Й  Х Л Е Б
Безглютеновый хлеб

Pane senza glutine. 250

МНОГОЗЕРНОВОЙ ХЛЕБ НА ОСОБОЙ 
почти 100‑ЛЕТНЕЙ ЗАКВАСКЕ

Pane fatto in casa. 250

ФОКАЧЧА
FOCACCIA. 250

су  п ы
Куриный суп с домашней пастой

Zuppa di pollo con pasta fresca. 450

Томатный крем-суп
Zuppa di pomodoro. 450

Аньолини с телятиной в бульоне
Аgnolini in brodo. 690

Средиземноморская рыбная похлебка
Zuppa del pescatore. 1290

Б Р У С К Е Т Т Ы
с помидорами

Bruschetta con pomodoro. 300/550

с бурратой и анчоусами
Bruschetta con burrata е acciughe. 450/790

с камчатским крабом
Bruschetta con granchio. 690/1190

Следуя старинным итальянским рецептам, 
мы делаем нашу пиццу на особенном тесте. 

Каждый раз, замешивая тесто исключительно 
из специальной итальянской муки Caputo, наши 

повара выдерживают его 72 ЧАСА, прежде чем испечь 
для вас вкуснейшую пиццу БЕЗ ДРОЖЖЕЙ.

Тесто воздушной пиццы почти на 80 % состоит 
из воды! Именно поэтому она такая легкая 

и вкусная:)

Р А К У Ш К И  И   М И Д И И
Приготовим соте или с пастой

минимум 300 гр ракушек

Cozze e vongole. Possiamo cucinarle  
al sauté o con la pasta 

Minimo 300 G di frutti di mareЧ Е Р Н Ы Й  Т Р Ю Ф Е Л Ь
ИЗ ТОСКАНЫ 1 ГР

Tartufo nero, 1g. 290

Б О Т Т А Р Г А
САРДИНСКОЙ КЕФАЛИ 1 ГР

Bottarga di muggine sarda, 1g. 80

П И Ц Ц А
Маргарита

Margherita. 550

Мортаделла  

c фисташками
Mortadella e Pistacchi. 950

Салями
Salami. 750

Четыре сыра
Quattro formaggi. 820

Буррата и томаты
Burratа. 990

Черный трюфель
Tartufo nero. 1750

Цукини, таледжио и ндуя, 
острая и мягкая салями 

из Калабрии
Zucchine, taleggio e nduja. 850

Пицца с лососем 
и черной икрой

Salmone e caviale nero. 4900

С трюфельным кремом 
и прошутто котто

Prosciutto cotto e crema  
di tartufo. 850

Пицца с нутеллой 
и фисташками

Pizza con nutella e pistacchi. 
850

Ч Е Р Н А Я  И К Р А

ДОБАВЬТЕ К ЛЮБОМУ БЛЮДУ ИЛИ ВОЗЬМИТЕ С СОБОЙ

Aram Mnatsakanov Selection, Imperial
1 ПОРЦИЯ 28,6 Гр 3900  125 Гр 11000

ЗАКАЖИТЕ С ЧЕРНОЙ ИКРОЙ:

ДомашнЯЯ пастА тальолини аль бурро. 3900 

Домашний хлеб. 3900

ПиццА с лососем. 4900
CAVIALE NERO SERVIAMO CON:  

Tagliolini al burro fatti in casa, pane e pizza al salmone

Попробуйте обязательно! 
Свежайшая икра нежного вкуса, которую делают для нас  

на Русском Севере, в Вологодской области.  
Осетры живут в быстрых водах 

реки Суды. Мы используем исключительно 
икру взрослых осетров, которым не менее 15 лет. 

В одну банку фасуется икра от одной рыбы,  
что делает ее настоящим деликатесом!

без     глютена        ( + 2 5 0 )

Мы можем приготовить  
для вас нашу пиццу без глютена. 
Сообщите официанту вашу 
любимую начинку. Время 
приготовления этой пиццы 
не менее 20 минут.

Уточните, пожалуйста, цену и наличие 
в «Предложении дня» или у официанта

Bisogna specificare il prezzo è la disponibilità  
dei piatti del giorno dai camerieri



О Б Р А Щ А Е М  В А Ш Е  В Н И М А Н И Е
Ч Т О  К У Х Н Я  Р Е С Т О Р А Н А  О Т Д А Е Т  П О С Л Е Д Н И Й  З А К А З  В  2 3 : 3 0  ( П О  В О С К Р Е С Е Н Ь Я М  В  2 3 : 0 0 ) .

Б А Р  Р А Б О Т А Е Т  Д О  0 0 : 0 0

Д О М А Ш Н Я Я  П А С Т А
•  Е Ж Е Д Н Е В Н О  М Ы  Д Е Л А Е М  П А С Т У  И З  И Т А Л Ь Я Н С К О Й  М У К И  S E M O L A  D I  G R A N O  D U R O  •

Р И З О Т Т О
•  Р И С  C A R N A R O L I  E X T R A  И С К Л Ю Ч И Т Е Л Ь Н О  М А Р К И  F E R R O N  •

Г А Р Н И Р Ы

Римская паста*
Pasta cacio e pepe. 750

Спагетти  
с соусом песто*
Spaghetti al pesto. 750

Тальолини с креветками и цукини
Tagliolini con gamberi e zucchine. 850

Мальтальяти с рагу из утки
Maltagliati con ragu d’Anatra. 790

Тальятелле с кроликом
Tagliatelle con coniglio. 790

Карамелле Верди
Caramelle verdi. 750

Макарончини с крабом
Maccheroncini alla polpa di granchio. 1190

Тальолини с чернилами  
каракатицы и красной икрой
Tagliolini neri con caviale rosso. 890

Тайарин с сальсиччей из города Бра
Tajarin ragu calciccia di Bra. 850

Тортелли с бурратой и черным трюфелем
Tortelli con burrata e tartufo nero. 1150

Паста Зити MASCOLO с бычьими 
хвостами 
Ziti MASCOLO con coda alla vaccinara. 850

Спагетти фрутти ди маре*
королевские и тигровые креветки, осьминог, 
кальмары, каракатица

Frutti di mare in padella. 1690
mazzancolle e gamberi tigre, polpo, calamari, seppie. 

*Готовую пасту мы используем исключительно  
из Граньяно, родины лучших в мире фабричных паст: 
Gragnano, citta della pasta.

без    глютена        ( + 1 0 0 )

Мы можем приготовить для вас 
домашнюю пасту без глютена: 
макарончини, мальтальяти или 
сардинские ньокетти. Сообщите 
официанту ваш любимый соус. 
Possiamo preparare la nostra pasta fatta 
in casa senza glutine con la tua salsa 
preferita.

Для гурманов и любителей  
мы можем добавить в эту 
пасту боттаргу сардинской 
кефали.

Финанцера
Risotto  
alla finanziera. 750

Ризотто с щечками теленка
Risotto con guanciale  
di vitello brasato. 950

Ризотто алла маринара
Risotto alla marinara. 1390

М Я С О

Цыпленок алла дьявола на углях
Polletto alla diavola. 790/1250

Спеццатино
рагу из телятины с артишоками,  
с картофельным пюре или гречкой

Spezzatino di vitello e carciofi. 890
con purè di patate o grano saraceno.

Котоллетта алла миланезе 
из индейки c салатом
Cotolletta alla milanese. 850

Ребра ягненка на гриле
Costolette di agnello alla griglia. 1850

Утиная ножка Конфи
Anatra Confit. 1290

Рубленый стейк по‑деревенски с гречей 
и салатом из свежих помидоров
Bistecca di carne trita con grano saraceno 
e insalata di pomodori. 1190

Фирменный бургер «Пробка»
Burger D’autore «Probka». 1190

Филе мраморной говядины на гриле
Bistecca di manzo. 2990

Гречка с пармезаном
Grano saraceno  
con parmigiano. 300

Пюре картофельное
Pure di patate. 300

Картошка по-деревенски
Patate con rosmarino. 300

Цукини на гриле
Zucchine grigliate. 300

Р Ы Б А

Треска, запеченная  
с оливками и томатами
Merluzzo stuffato con olive  
e pomodoro. 890

Дорада, запеченная  
по-сицилийски
Orata alla Siciliana. 790/1340

Лосось на гриле
Salmone grigliato. 1150

Стейк из свежего тунца  
на гриле со страчателлой
Tagliata di tonno di stracciatella. 1250

Осьминог по-сицилийски*
*мы готовим это блюдо острым  
и подаем на сковородке

Polpo Siciliano in padella. 1900

Н А 
К О М П А Н И Ю
и з  2 ‑ 3  Ч Е Л О В Е К

Рыба — УЛОВ ДНЯ
Pesce del giorno

—

Целый осьминог на гриле
Polpo grigliato, per 100 g.  

950
за 100 гр

Рибай на углях
Bistecca ribeye, per 100 g.  

890
за 100 гр стейка

Томленная в печи лопатка 
молочного ягненка

Spalla  
d’agnello arrosto.  

3980

1. Мы не готовим блюда, 
не заявленные в меню.
2. У нас не курят, в том числе 
электронные сигареты.
3. Если вы решили в вечернее 
время посетить наш ресторан 
с детьми, мы надеемся, что они 
будут вести себя как взрослые:) 

Спасибо
за понимание! 

Искренне Ваш, 
Арам 
Мнацаканов

Буду бесконечно 
благодарен Вам 
за соблюдение 
нескольких 
простых правил:

С радостью отвечу 
на Ваши вопросы лично: 
aram_probka@mail.ru

КОНЦЕПТ: АРАМ МНАЦАКАНОВ

БРЕНД-ШЕФ, ИТАЛЬЯНСКАЯ КУХНЯ: АРАМ МНАЦАКАНОВ    ШЕФ-ПОВАР: ВЯЧЕСЛАВ МОРОЗОВ  

УПРАВЛЯЮЩИЙ: Александр Пастернак

Пожалуйста, помните, что горячая 
еда и острые предметы на столах 
и в руках официантов могут быть 
опасными для них!
4. Если у вас есть аллергия 
на какой‑либо продукт, сообщите 
нам об этом, пожалуйста, 
при приеме заказа.

5. К сожалению, к нам нельзя 
с личной охраной. 
6. И к сожалению, мы не можем 
принимать у нас гостей с собаками, 
котами и другими животными. 
7. Будем очень благодарны, если 
вы переведете мобильный телефон 
в беззвучный режим.



Д Е С Е Р Т Ы  И  С Ы Р Ы

Панна Котта

Panna Cotta. 390

Наши фирменные пончики

I nostri bomboloni. 350

Тирамису

Tiramisu. 450

Суп из ягод

Zuppa di frutti di bosco. 490

Чизкейк «Пробка» с апельсиновым 

конфитюром

Cheesecake “Probka” con marmellata 
d’arance. 390

Горячий яблочный тарт с шариком 

домашнего пломбира

Torta calda di mele con gelato alla 
vaniglia fatto in casa. 390

Канноли по-сицилийски

Cannoli alla siciliana. 450

Лимонный тирамису

Tiramisù al limone. 450

Пирожное «Картошка»
Pasticcino “Kartoshka”. 200

Домашние сырники  
с фермерской сметаной

Syrniki (pancakes di fiocchi di latte) di casa 
con panna acida dalle nostre fattorie. 390

Наполеон
Torta Napoleon. 390

Пицца с нутеллой и фисташками
Pizza con nutella e pistacchi. 850

Шоколадный трюфель 
с розмарином

Confetto al cioccolato con rosmarino. 
150

Сорбеты. 1 шарик

лимон, манго, малина, чёрная смородина

Мороженое. 1 шарик

горький шоколад, молочный шоколад, 
фисташка, клубника, пломбир

Sorbetto una porzione limone, mango, 
frutti di bosco, mirtillo nero. 200

Аффогато, 
эспрессо с шариком ванильного мороженого

Affogato, caffè espresso con porzione di 
gelato alla vaniglia. 390

Тарелка с сырами дня:
Piatto di formaggi del giorno.  

990

Продлите удовольствие:
Prolungate il piacere:

Набор домашних шоколадных  
трюфелей с розмарином, 3 шт.

Assortimento di tartufi caserecci  
al cioccolato (3 pezzi). 550

Мы подаем наши сыры с апельсиновым джемом  
и традиционным сардинским хлебом Carta di Musica

Serviamo i nostri formaggi con marmellata di arance  
e pane sardo tradizionale Carta di Musica

Торта делла Нонна
Torta della Nonna. 

390


