
ЗАКУСКИ И САЛАТЫ
ცივი მადა და სალათები



Салат со свёклой и гранатовым соусом 
540
печёная свёкла, хрустящие листья 
салата, нежный сырный мусс, 
цитрусовый соус и зёрна граната  180 г

Баклажан хумус  520
печёный на углях Баклажан 
с подкопченным хумусом 
и грецкими орехами 300 г

Ассорти пхали  490
из шпината, свёклы и моркови 
с доБавлением грузинских специй 
и грецкого ореха 150г

Рулеты 
из Баклажанов  640
с ореховой пастой и зернами 
граната 210 г

Фирменное ассорти закусок  860    
традиционные пхали, рулетики из сочных перцев и Баклажанов, хумус и хрусты
в грузинском стиле 300 г

Ассорти грузинских сыров  680
сулугуни, имеретинский, молочная косичка от грузинских фермеров, спелый 
виноград и грецкие орехи 220 г



салат с фасолью  520
фасоль, микс салатов 
и зелени, красный лук и горчичная 
заправка 180 г

салат с куриной 
печенью  640
оБжаренная куриная печень с караме-
лизированной в соусе чили-ткемали 
грушей, миксом салатов и цитрусо-
вой заправкой 180 г

Салат c фетой и авокадо  640
Спелое авокадо, сыр фета, пюре из Батата, цитрусовой заправкой
и соусом ткемали 200 г

цезаридзе  660
листья салата Ромейн, филе курицы, помидоры черри, грузинские хрусты, 
молочный чечил с соусом из мацони 180 г

Салат летний  580
Легкий салат с редисом, помидорами и огурцами. Подается с Базиликом, яйцом 
и зеленью 200 г



ЛоБио  430
пряная тушеная фасоль с овощами, 
подается с гурийской капустой 200 г

аджапсандал  460
овощи, запеченные на углях, 
с доБавлением томатного соуса 
и грузинских специй 200 г

Салат с языком и Баклажанами  660
нежный говяжий язык, Баклажан, маринованный сладкий перец с доБавлением
грецкого ореха и трюфельного СОУСА 250 г

ГРУЗИНСКИЙ ОВОЩНОЙ САЛАТ  560
из свежих помидоров, огурцов, красного лука, перца чили, зелени и грецких орехов 210 г

салат с ростБифом  780
сочный пряный ростБиф, печеный картофель, сладкий перец и хрустящий микс 
салатов, заправленных горчичным соусом 180 г



СУПЫ  
სუპებიцицакА  560

сочные рулетики из печеного 
Болгарского перца с ореховой 
пастой 185 г

Сациви с домашней
 курицей  520 
нежное мясо птицы под ореховым 
соусом с доБавлением пряных 
специй 200 г

Долма  680
сочный фарш ИЗ БАРАНИНЫ с           
грузинскими специями, завернутый        
в малосольные листья 
винограда, подается с соусом 
мацони 150/30 г

Жареный Сулугуни  520
в хрустящей панировке с соусом 
чили-ткемали 150/30 г



Бульон с мини
хинкали  460
сочные хинкали из говядины
в Бульоне 370 г

тыквенный СУП  490
с доБавлением кокосового молока, 
жареных тыквенных семечек 
и ароматного масла 320 г

Харчо  660
пряный и наваристый суп из говядины 320 г

Чихиртма  520
сытный и насыщенный грузинский суп с курицей 360 г

шурпа  660
насыщенный Бульон с томлёной Бараниной, морковью, сельдереем и миксом 
грузинских специй 450 г



ХАЧАПУРИ
ხაჭაპური

Ачма  560
один из видов грузинского хачапури, готовим из Большого количества слоёв 
теста с начинкой из сулугуни и имеретинского сыра 300 г 

хачапури по-мегрельски  720
традиционное хачапури с сыром сулугуни внутри и снаружи 520 г 



Хачапури с копченым 
сулугуни  980
хачапури с копченым сулугуни 550 г

шоти  190
традиционный грузинский хлеБ
с кахетинским маслом и сванской
солью 190 г

Хачапури по-имеретински  690
традиционное хачапури с сыром сулугуни внутри 520 г хачапури по-аджарски  720

лодочка из теста с сыром, яичным желтком и сливочным маслом 520 г

Пеновани  590
слоеное хрустящее хачапури с сыром сулугуни 350 г

пеновани с томленой говядиной  980
слоеное хачапури с говядиной 450 г



Хачапури с горгондзолой и карамельной грушей  860
330 г

Хачапури c креветками и васаБи  780
330 г

Хачапури Том кха с курицей и гриБами  780
330 г

Хачапури Том ям с креветкой и греБешком  780
330 г



ХИНКАЛИ 
ხინკალი

Хинкали:
- Говядина 100 г  120
- Баранина 100 г  120
- сыр 100 г  120
- КраБ 100 г  360



Хинкали с гриБами 
в трюфельном соусе  
610 
200 г

Хинкали с говядиной 
в томатном соусе 
с Базиликом  520 
200 г

мама хинкали с говядиной / сыром  710
5 сочных хинкали с говядиной / сыром. подаются в Большом хинкали 500 г

Хинкали том ям с креветкой и греБешком  720
200 г

Хинкали том кха с курицей и гриБами  520 
200 г



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
ცხელი კერძები

Оджахури  740
классическое Блюдо грузинской кухни из картофеля, сочной свинины, свежих 
овощей и множества пряных специй 390 г

ЧахохБили с курицей  690
домашнее мясо птицы в ТОМАТНОМ СОУСЕ С ГРУЗИНсКИМИ СПЕЦИЯМИ 270 г



Шкмерули с курицей  690
НЕЖНЫЙ ЦЫПЛЁНОК в ГРУЗИНСКоМ
СЛИВОЧНО-ЧеСНОЧНОМ СОУСЕ 230 г

Куриные котлеты с пюре  580
домашние котлеты из куриного Бедра
с картофельным пюре и свежими 
овощами 360 г

строганов  980
мякоть Баранины в сливочном соусе на подушке из картофельного пюре, 
подается с малосольным огурцом, кинзой и хлопьями перца чили 300 г

ПАЛТУС С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ И ШПИНАТОМ  980
ПАЛТУС В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ С ТРЮФЕЛЬНЫМ МАСЛОМ. ПОДАЁТСЯ С КАРТОФЕЛЬНЫМ 
ПЮРЕ И ШПИНАТОМ 300 г

Шкмерули
с креветками  1150
обжаренные креветки в сливочно-
чесночном соусе 250 г

Шкмерули
с морепродуктами  1150
обжаренные креветки с лососем
и гребешком в сливочно-чесночном
соусе 250 г



чакапули
с ягненком  1150
Баранина, тушёная в Белом вине, 
со свежей зеленью и ткемали  250 г

чахохБили 
С КРЕВЕТКОЙ  980
КРЕВЕТКИ, ТОМЛЁННЫЕ В ПИКАНТНОМ 
ГРУЗИНСКОМ ТОМАТНОМ СОУСЕ  280 г

чашушули  980
говядина, томлённая в ТОМАТ-
НОМ СОУСе С ГРУЗИНСКИМИ ТРА-
ВАМИ 300 г 

чеБурек мясника  1360
сочный чеБурек из Баранины 
с сыром, маринованным сладким 
перцем и зеленью  400 г

Шашлык
- курица 220 г/100 г/50 г  720
- свинина 220 г/100 г/50 г  840
- лосось 150 г/100 г/50 г  1250

КеБаБ
- говядина 170 г/100 г/50 г  860 

- Баранина 170 г/100 Г/50 Г  860
- картофель и сыр сулугуни 190 г  430



ЧЕБУРЕКИ
ჩებურეკები

Соусы  170
- красный ткемали 50 г
- чахохБили 50 г
- мацони 50 г
- Сметана 50 г
- Грузинский кетчуп 50 г
- наршараБ 30 г

Гарниры
- Печёный картофель  200 г  380 

- Картофельное пюре 250 г  380 
- овощи на мангале 110 г  560



ДЕСЕРТЫ
დესერტი

ЧеБуреки
гигантский, воздушный, хрустящий чеБурек по авторскому рецепту от Бренд-шефа

- сыр 300 г  520
- Говядина 300 г  520
- ГриБы 300 г  520
- Баранина 300 г  520
- КраБ 300 г  790



морковный торт  540
с грецким орехом, корицей 
и мускатным орехом 125 г

пахлава  960
классическая пахлава из теста 
с медом, орехами и мороженым 160 г

медовик  540
нежные медовые коржи со сливочным
кремом 125 г

ТБИЛИ хинкали  510
Нежный ванильный мусс с клуБничным 
соусом 125 г

профитроли  640
домашние профитроли с мороженым и Бельгийским шоколадом 170 г

мороженое  450
три шарика 

наполеон  540
классический рецепт с заварным кремом и грушей 125 г



вода 500 мл  

Вода НаБеглави 280
Вода СНО 320
Боржоми 350

домашние
лимонады 250/1000 мл

лимонад апельсин-карамель 210/680
Лимонад тархун-лайм 210/680
лимонад малина-гранат 210/680
лимонад яБлоко-имБирь 210/680

фреши и соки

апельсин фреш 250 мл 420
грейпфрут фреш 250 мл 420
сок в ассортименте 200 мл 250

напитки Б/А 250/1000 мл

морс ягодный 250/900
компоты в ассортименте 300/960
домашний айран с укропом 
и хлопьями чили

450/950

кола 250
тоник 350

кофе

американо  200 мл 250
Капучино 300 мл  280
Кофе со специями 100 мл 280
Кофе по-турецки 100 мл 280
Раф 300 мл   300
раф с вареной сгущенкой
и кардамоном 300 мл  

350

Эспрессо 50 мл 210
пряный какао 300 мл 350
+ альтернативное молоко 
(миндальное, кокосовое,
соевое)

100

чай 450 мл

зеленый чай 550
черный чай 550
Чай с Бергамотом 550

фруктовый чай 450 мл

Малина, яБлоко, тимьян,
черный чай

620

Вишня, пряные специи,
апельсин, каркаде

620

ассам, вишня, миндаль, цветы 
подсолнечника

620

Брусника, имБирь, ромашка,
цедра лимона

620

чурчхела  490
традиционная грузинская сладость, приготовленная из орехов, вина 
и сухофруктов 80 г

труБочки  580
хрустящие труБочки с нежной 
кремовой начинкой и фисташкой 200 г

орешки  430
по домашнему рецепту с варёной сгущенкой и молочным грецким орехом 150 г

шоколадная колБаса  360
домашний рецепт из какао, грецкого ореха и печенья 80 г

чайный наБор  980
домашние орешки с вареной сгущенкой, шоколадная колБаса, вафельные труБочки, 
чурчхела 210 г




