
Пример меню / кофе-брейк



О Б Щ И Е 
У С Л О В И Я
Р А Б О Т Ы

Бронь даты осуществляется путем подписания 
договора и внесения предоплаты 50 % 

Способ оплаты — оплата 50 % 
за 10 дней до мероприятия. 
Окончательная стоимость рассчитывается 
после согласования всех деталей мероприятия.

Д О П О Л Н И Т Е Л Ь Н О О П Л А Ч И В А Е Т С Я : 

Транспортные и логистические расходы 
(рассчитывается отдельно, иcходя из выбранной площадки)

Пробковый сбор (при условии покупки  
алкоголя не у нас) — от 500 руб. на персону  
(рассчитывается индивидуально, исходя 
из количества алкоголя и его ассортимента)

Аренда мебели, согласно расстановке мебели  
и концепции мероприятия 

Дополнительные затраты,  
связанные с индивидуальным  
подходом и пожеланиями заказчика



К О Ф Е - Б Р Е Й К

ДАННОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ ВКЛЮЧАЕТ: 

Расходы на персонал: один официант на 20 гостей; 

Шеф-повар и достаточное количество 
персонала для отдачи согласно таймингу; 

Менеджер для организации и контроля —1 на 100  
человек; 
Необходимые предметы сервировки для накрытия  
и подачи блюд и напитков; 

Текстиль цвета и гостевые салфетки.

Вариант 1 .........................................................200 гр. 
До 200 человек ...............................................1000 р. 
Более 200 человек.............................................800 р.

Сэндвич с индейкой и рукколой  
Брускетта с пармой и редисом  
Домашнее печенье с шоколадом  
Заварной кофе 
(американо, американо со сливками, эспрессо) 
Чай в пакетиках 
(черный, зеленый) 

Вариант 2 ........................................................350 гр. 
До 200 человек ...............................................1300 р. 
Более 200 человек...........................................1050 р.

Брускетта с пармой и редисом  
Сэндвич с индейкой и домашним песто  
Камамбер в фисташке с голубикой 
Макарони (ассорти вкусов)  
Булочка Шу с заварным кремом  
Заварной кофе 
(американо, американо со сливками, эспрессо) 
Чай в пакетиках 
(черный, зеленый)



Вариант 3......................................................................420 гр. 
До 200 человек ...........................................................1800 р. 
Более 200 человек.......................................................1650 р. 

Брускетта с лососем в травах  
Сэндвич с беконом и соусом BBQ  
Брускетта с томатами и песто 
Салат разнотравье с тыквой и мягким сыром  
Брезаола с клубникой 
Камамбер в фисташке с голубикой  
Конфеты ручной работы 
Булочка Шу с заварным кремом 
Мини круасаны с джемами  
Итальянский кофе 
(капучино, американо, эспрессо) 
Чай в шелковых пакетиках

К О Ф Е - Б Р Е Й К

ДАННОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ ВКЛЮЧАЕТ: 
Расходы на персонал: один официант на 20 гостей; 

Шеф-повар и достаточное количество
персонала для отдачи согласно таймингу; 

Менеджер для организации и контроля —1 на 100  
человек; 
Необходимые предметы сервировки для накрытия  
и подачи блюд и напитков; 

Текстиль цвета и гостевые салфетки.



Вариант 4......................................................................600 гр. 
До 200 человек ...........................................................2400 р. 
Более 200 человек.......................................................2150 р.

Брускетта с пармой и редисом  
Сэндвич с индейкой и беконом 
Брускетта с лососем в пряных травах  
Овощи крюдите с соусом из арахиса 
Салат с ростбифом медово-горчичной заправкой 
Салат разнотравье с креветками  
Пармезан с медом 
Камамбер в фисташке с голубикой  
Макарони 
(ассорти вкусов) 
Булочка Шу с заварным кремом  
Мини круасаны с джемами  
Домашнее печенье с шоколадом  
Сезонные фрукты 
Итальянский кофе 
(капучино, американа, эспрессо) 
Чай в шелковых пакетиках  
Вода «Russequelle» 0,25 мл

К О Ф Е - Б Р Е Й К

ДАННОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ ВКЛЮЧАЕТ: 
Расходы на персонал: один официант на 20 гостей; 

Шеф-повар и достаточное количество
персонала для отдачи согласно таймингу; 

Менеджер для организации и контроля —1 на 100  
человек; 
Необходимые предметы сервировки для накрытия  
и подачи блюд и напитков; 

Текстиль цвета и гостевые салфетки.





КОНТАКТЫ   

Тел.: +7 (812) 640 -  00 -  16 
+7 (812)  640 -  16 -  16 

 cater ing@ginzaproject .com  

mailto:catering@ginzaproject.com
mailto:catering@ginzaproject.com

