ANTIPASTI FREDDI
XOJIOAHBIE 3AKYCKHA

OSTRICHE
YCTPULIBI
BEJIBIV )KEMYUYT 11IT 550 PYB.
®WH JE KJIEP 1IIT 550 PVE.
BEJIOH 1IIT 550 PYB,

Mozzarella di Buffala
MOLIAPEJIJIA U3 BYUBOJIMHOI'O MOJIOKA
C IIOMHUJOPAMU U BA3UIIMKOM, 220/270/25T
1975 PVb.

Burrata
MOJIOJOM CBHIP BYPPATA
CO CJIAJIKMMU ITOMWJIOPAMMU, 200/200T
1975 PYB.

Prosciutto e Melone
[TAPMCKAS BETUMHA C I[I)IHEI7I, 100/200/20T
2350 PVYBE.

Vitello Tonnato
TEJIITUHA «BUTEJIJIO TOHHATO, 200T°
1975 PVYB.

Frutti di mare Tiepidi
TEIUIBIN CAJIAT C JAPAMU MOPS, 480/70T
2950 PYB.

Tartar di Manzo
TAPTAP U3 I'OBAJAWHBI, 250/40/70I
2875 PVYb.

Tartar di Salmone
TAPTAP 13 JIOCOCA, 220/40/70I°
2250 PVYb.




Tartar di Tonno
TAPTAP U3 TYHLIA, 180/40/120T°
2975 PVYb.

Tartar di branzino
TAPTAP N3 CUBACA, 180/40/70I"
2975 PVYb.

Antipasto Misto
BOJIBIIIOE ACCOPTHU
N3 JOMAIIHUX 3AKYCOK, 380T"
1975 PYB.

Formaggi Misti
ACCOPTHU CBIPOB, 250/200T°
2175 PYbh.

Affettato Misto
ACCOPTH KOJIBAC, 250/50I°
1875PVBb.

INSALATE
CAJIATHI

Insalata Mista
MUKC-CAJIAT, 270I"
1250 PVYB.

Insalata di Pomodoro
CAIJIAT 13 BOJIbHINX CJIAJKNX ITIOMHUJIOPOB
C KPACHBIM JIYKOM U1 BFA3UJIMKOM, 500I"
1350 PVYb.

Ruccola con Gamberoni
PYKKOJIA C KPEBETKAMU,
YEPPU-IIOMUJIOPAMU U ABOKAO, 280T°
1875 PYb.




Insalata di Faggioli
con Tonno
CAJIAT U3 ®ACOJIN C MAPUHOBAHHbBIM
TYHIIOM U KPACHbBIM JIYKOM, 480/70T"
1650 PYB.

Cesare Insalata con Pollo o Gamberoni
HE3APbL-CAJIAT: C KYPI/ILIEPL 300I" 1350 PYB.
C KPEBETKAMM, 300I" 1750 PVb.

Insalata di Ruccola
con Porcini
PYKKOJIA C BEJIBIMU I'PUBAMUI
N YEPPU-TIOMUJJOPAMU, 220T"
1975 PYb.

Insalata di Polpo
con patate
CAJIAT U3 OCbMHWHOTI'OB
C KAPTO®EJIEM U YEPPU-TTIOMUJIOPAMMU, 420/70T
2975 PVYB.

Insalata con granchio
CAJIAT C JAJTIbBHEBOCTOYHbBIM KPABOM, 400I"
3250 PYB.

Insalata di Finocchio
CAJIAT U3 ®EHXEJISI C KPEBETKAMU
N YEPPU-TIOMUJJOPAMU, 320I"
1950 PVYb.

Insalata con Astice
CAJIAT C TEIIJIBIM OMAPOM, 100I"
1575 PVBE.




CARPACCI
KAPITAYYO

Carpaccio di Manzo
KAPITAYYO N3 I'OBAAWHBI, 130I"
1375 PYB.

Carpaccio Caldo
TETIJIOE KAPITAYYO M3 IT'OBAAVHBI
HA JIMCTbAX CAJIATA PYKKOJIA, 150T
1875 PVYh.

Carpaccio al Gorgonzola
KAPITAYYO 13 I'OBAJJNHBI C TETJIBIM
KPEM COYCOM M3 I'OPT'OH30JIbI, 200"

1875 PVYh.

Carpaccio di Salmone
KAPITAYYO U3 JIOCOCHI, 130I°
1375 PYB.

Carpaccio di Tonno
KAPITAYYO M3 TYHIIA, 130T
1975 PYB.

Carpaccio di Branzino
KAPITAYYO N3 CUBACA, 130T
1975 PYB.

Carpaccio di Polpo
KAPITAYYO M3 OCBMHWHOT'A, 120"
1975 PVYB.

Carpaccio di Zucchine
con Pomodoro
KAPITAYYO M3 YKKKMHU C IOMUAOPAMMU, 200I"
1350 PYB.




Carpaccio di Carciofi
KAPITAYYO M3 CBEXHX APTHUILIOKOB, 150I"
1975 PYB.

Carpaccio di Vitello
KAPITAYYO U3 TEJIATUHBI
C TPIO®EJIbHBIM MACJIOM, 140T°
1875 PVYh.

ANTIPASTI CALDI
I'OPAYUE 3AKYCKHU

CapeSante
MOPCKUE I'PEBEIILIKH
B COYCE «ITOPTO»», 150/50/100T°
2575 PVYb.

Mini calamari alla Livornese
con Polenta
PATY 13 BDBU-KAJIBMAPOB B COYCE
«JIABOPHE3E» C IOJEHTOW, 180/180T
1975 PVb.

Cozze alla Marinara
MUV B COYCE 110 BAIHIEMY BBIGOPYV:
N3 TOMATOB, 650/50I"
B BEJIOM BHMHE, 500/50/70T°
B CJIMBOYHOM COYCE, 600/50I
1975 PVb.

Frutti di Mare
MOPEITPOAYKTHI JKAPEHBIE
C YECHOKOM U PO3MAPHHOM, 3A 100T

I'PEBEIIKHN, OCBMHWHOI' 975 PYb.
MHWHUN-KAJIBMAPBI 950 PVb.
TUI'POBBIE KPEBETKH 950 PYbB.

BEJIAA KAPAKATHULIA 950 PVb.




Fegato con Insalata
TEJIAYbA ITEYEHD C JIMCThAMU
CAIJIATA, 180/40T"

1975 PYB.

Funghi Freschi con Insalata
[TOJIP)KAPEHHBIE I'PUBOYKHU (ITO CE3OHY)
C JIMCTBbAMMU CAJIATA, 100/40T.

1550 PYB.

Carciofi Freschi
CBEXWE APTULLIOKU XXAPEHBIE
C MSATOU U YECHOKOM, 140T
1975 PVB.

Carpaccio di Patate
con Porcini
KAPITAYYO N3 KAPTO®EJIA C BEJILIMU 'PUBAMI
I[10J1 CJIMBOYHBIM COYCOM, 275T°
1875 PYB.

Vongole e Cozze
COTE U3 PAKYIIEK BOHI'OJIE I MU
B COYCE I10 BAIIEMY BBIBOPY, 500/50I"
1975 PYB.

ZUPPE
CYIIbI

Minestrone
OBOHIHOFI CVYII MUHECTPOHE, 350MJI
750 PYB.

Pastina in Brodo
BYJIbOH C MAKAPOHUUKAMM, 300MJI
650 PYD.




Crema di Pomodoro
KPEM-CVYII U3 IIOMUOPOB, 350MJI
850 PYBh.

Zuppa Funghi
KPEM-CVII U3 T'PUBOB, 370MJI
875 PYB.

Zuppa di Pesce
CVYII U3 « TAPOB MOPSI»», 470/50MJI
2575 PVYh.

Tortellini in Brodo
JJOMAIIHUE UTAJIBSHCKUE ITEJIbBMEHUA
N3 TEJIATUHBI B BYJIBOHE, 350MJ1
1250 PVYB.

Zuppa di Asparagi
KPEM-CVYTII M3 3EJIEHOM CITAPXKH, 350MJI
975 PYB.

Zuppa di Zucca
KPEM-CVII U3 ThIKBBbI, 350MJI
795 PYB.

PASTA FRESCA
JOMAIIHAA ITACTA

Tagliolini all arrabiata
TOHKASA JOMAIIHASA JIAIIIIA B IMKAHTHOM COYCE
N3 TIOMUIOPOB C BA3BMJIMKOM, 350"
1275 PYB.

Tagliatelle Al Porcini
JIATIIOA C BEJIBIMU T'PUBAMU
B CJIMBOYHOM COYVYCE, 350I"
1950 PYB.




Tagliatelle con
Funghi freschi
JIATIIIA CO CBEXUMU I'PUBAMUI
(ITO CE30HY), UHECHOKOM, YEPPU-TIOMUIOPAMU 1 APOMATHbBIMU
TPABAMU, 450T
1750 PYB.

Ravioli di Spinaci e Ricotta
PABUOJIN C CbIPOM «PUKOTTA»» 1 LITIMHATOM
B JIETKOM CJINMBOYHOM COYCE, 300I"
1675 PYB.

gnocchi alla boscaiola
KAPTO®EJIbHBIE HEKKU C TPUBAMU
B CJIMBOYHOM COYCE, 300I"
1550 PYB.

Lasagne al Forno
JIABAHBA C MACOM, 300"
1550 PYB.

Ravioli con Granchio
PABHMOJIN C KPABOM, 320I
2950 PVYb.

Pasta al Tartuffo
JIAIIIIA C TPHO®EJIBHBIM MACJIOM, 3ATTIPABJIEHHAS B I'OJIOBKE CBIPA,
300T
1495 PVb.

Tartuffo
TPIO®EJIb YEPHBIN 1T 375 PYB.
TPIO®EJIb BEJIBIN (ITO CE30HY) 1T" 850 PVB.




PASTA DI GRANO DURO
ITACTA U3 TBEPJABIX COPTOB INIIEHUIIbI

Spaghetti al Pomodoro
CITATETTHU C IOMUIOPAMU U BA3BUJIMKOM, 350T
1250 PVYb.

Spaghetti Aglio e Olio
CITATETTU C YECHOKOM
N OJINBKOBBIM MACJIOM (OCTPOE), 300"
1250 PYB.

Spaghetti al Filetto
CITIATETTU C KYCOYKAMU I'OBAINHBI
N YEPPU-TIOMUJIOPAMMU, 400I"
2450 PYB.

Penne all’ arrabiata
ITEHE B OCTPOM COYCE U3 ITOMHNJJOPOB
C BA3BMJIMKOM, 350I
1350 PVb.

Penneai 4 Formaggi
I[TEHE B COYCE «YETBIPE CbIPAY, 350
1975 PYB.

Penne al Salmone
ITEHE C KYCOUYKAMM JIOCOCH
B CJIMBOYHOM COVYCE C ITA®PAHOM, 380I
1975 PVb.

Spaghetti con Astice
CIIATETTHU C OMAPOM
N YEPPU-TTIOMUJIOPAMMU, 3a 100"
1575 PVYh.

Spaghetti Vongole
CITATETTU C PAKYILIKAMMU BOHI'OJIE, 460T°
2750 PVYB.




Rigatoni alla Norma
PUT'ATOHU C BAKIIA’KAHOM
N YEPPU-TIOMUIOPAMMU, 500"
1475 PYB.

Spaghetti con Scampi
CIIATETTU C JJAHI'YCTUHAMU,
IYKKUHU U CIIAPXXEHN U
YEPPU-IIOMUJIOPAMMU, 3a 100T°
1750 PYB.

Spaghetti alle Verdure
CIIATETTHU C OBOIIIAMU (OCTPOE), 370"
1450 PVYB.

Spaghetti Bolognese
CIHATETTU B COYCE «bOJIOHBE3E»», 350"
1450 PVYb.

Spaghetti Frutti di Mare
CITATETTHU C « IAPAMU MOPS», 400T°
2875 PVYbh.

Spaghetti con Carciofi e Asparagi e botarga
CITATETTH C APTUILIOKAMM, CTTAPXKEN, YEPPU-TIOMUJIOPAMU 1
BOTAPI'OM, 320T
2750 PVYbh.

RISOTTI
PU30TTO

Con Porcini
C BEJIBIMU ' PUBAMMU, 360I
1850 PVYB.

Con Asparagi
CO CITIAPXEH, 400T
1675 PVB.




Con Verdure
C OBOIIIAMU, 360I"
1550 PVBE.

Con Gamberoni
C KPEBETKAMM, 370I
1850 PVYB.

A1 Frutti di Mare
C IAPAMMUM MOPHI, 420I"
2750 PYBb.

Risotto Nero
YEPHOE PU30TTO C KAPAKATI/ILIEPI, 3801
1950 PVYB.

Alla Parmiggiana
C CbIPOM ITAPME3AH», 400T°
1450 PYB.

Risotto con Piselli e
parma
PU3OTTO C 3EJIEHBIM 'OPOIIKOM
U TTAPMCKOM BETYMHOW, 350T
1675 PVB.

Al Tartuffo
C TPIO®EJIbBHBIM MACJIOM, 360I"
1575 PYB.

Tartuffo
TPIO®EJIb YEPHBIN 1T 375 PYB.
TPIO®EJIb BEJIBIN (ITO CE30HY) 1T" 850 PVB.




PESCE E FRUTTI DI MARE
PBIGA 1 MOPENTPOJTYKTBI
[IPUTOTOBJIEHHBIE 10 BAIIIEMY BLIBEOPY
HA TIAPY, HA TPWIE, B BEJIOM BUHE,
B COJIN, )KAPEHBIE C YECHOKOM U PO3MAPHUHOM, BAPEHBIE B
CTIELIUSIX.
LIEHA 3A 100T

Rombo
THOPBO»
950 PVYBb.

Branzino
CUBACC
950 PVYBb.

Orata
JIOPAJIO
900 PVYBb.

Gamberoni Giganti
I'MI'AHTCKUE KPEBETKU
950 PYB.

Granchio
KAMYATCKHUN KPAB
1375 PYB.

Scampi
JIAHI'YCTHUHBI XXBbIE
1750 PYB.

Astice
OMAP
1550 PVBE.

ASTICE
OMAP «TEPMUIOP»
1650 PVYb.




Filetto di Rombo
OUJIE THOPBO, )JKAPEHOE C YECHOKOM
N POSMAPHUHOM, 200/190I"
3975 PVb.

Salmone
JIOCOCH 1104, CJIMBOYHBIM COYCOM
C ITA®PAHOM U JUKHWM PHUCOM, 220/120T"
2450 PYb.

Coda di Rospo VINO BIANCO
MOPCKOM YEPT B COYCE
«BEJIOE BUHO», 220/120T
3975 PVYB.

Coda di Rospo livornese
MOPCKOU YEPT B COYCE
«JIMBOPHE3E», 220/120I"
3975 PYB.




CARNE
MsACO

VITELLO
TEJATUHA
Milanese
B ITAHMPOBKE «MNJIAHE3E»,
180/260I
2750 PVb.

Nodino
HA KOCTOUYKE C MACJIOM
N ITAJI®EEM, 300/190I"
3275 PYB.

Ossobuco
HA MO3T'OBOU KOCTU,
TYLIEHAS C OBOILIIAMM, 400/1500
2750 PVB.

Pailard
TOHKO OTBUTAS TEJIAAITUHA
HA I'PUJIE, 170/190/70T°
2750 PVb.

Saltinbocca alla Romana
MEJIAJIbOHBI OBXXAPEHHBIE
C [TAPMCKOM BETYUHOM, 240/240T
2550 PVB.

Scaloppine
OCKAJIOIT B COYCE HA BAII BBIBOP:
N3 BEJIOI'O BUHA, 240/240T
C JIMMOHOM, 240/240T
N3 CJIAAKOI'O BUHA «MAPCAIJIAY,
200/240T
2550 PVYb.




Scaloppine al gorgonzola
3CKAJIOIT B COYCE
N3 TOPT'OH30JIbI, 240/240T
2750 PVYbh.

Fegato di Vitello veneziana
ITEUEHDB )XAPEHAS C JIVKOM
N IIAJI®EEM, 270/155T
2450 PYB.

Fegato alla Berlinese
[TEYEHD, ) KAPEHAS C SABJIOKOM,
JIYKOM U HIAJI®EEM, 270/55/180T°

2550 PVYbh.

MANZO
TF'OBAJIUHA
Filetto di Angus Griglia
OUJIE «AHI'YC» HA TPUJIE,
180/190/70T°
3750 PYB.

Filetto di Angus al Pepe Verde
OUJIE «<AHT'YC» B CJIMBOYHOM COYCE
C 3EJIEHBIM I1EPLIEM,
220/240T
3850 PVYb.

Filetto di Angus ai Porcini
OUJIE «AHI'YC» C BEJIBIMU 'PUBAMUI
B CJIMBOYHOM COYVCE,
260/240T
3950 PYB.

Bistecca alla Griglia
CTEWK BATIO HA T'PUJIE,
250/190T°
3950 PYB.




Bistecca alla Pizzaiola
CTEVK BATIO B COYCE «ITHULILIATIOJIA»»», 300/120/70T
3975 PVb.

Coda alla Vacinara
BbIYbU XBOCTHBI TYHIEHBIE C OBOIIIAMM, 370/120I°
2550 PVYBE.

AGNELLO
AT'HEHOK

Agnello aglio e
Rosmarino e Salvia
SITHEHOK HA KOCTOUYKE C HECHOKOM,
PO3BMAPHUHOM U HIAJI®EEM, 200/190I
2975 PVYb.

Agnello alla Milanese
ATHEHOK HA KOCTOUKE,
ITAHUPOBAHHBIN B TPABAX, 200/190T°

2975 PYbh.

Capretto da Latte
MOJIOYHBIN KO3JIEHOK HA KOCTOUYKE
C YECHOKOM U HIAJI®EEM, 180/190T°
3975 PVYb.

Agnello al balsamico

STHEHOK HA KOCTOUYKE
B COYCE «BAJIB3BAMUKO»»», 250/220I"
2975 PVYbh.

Capretto al Forno
KO3JIEHOK, TYIIEHBIM C ITPSTHEIMU TPABAMU
(T'OTOBUTHB 110 MUH.), 350/220/70T"
3450 PYB.




VOLATILI
INITUIIA
Poletto Francese
®EPMEPCKUI LILITUVIEHOK,
3AITIEYEHHBIN C BEJBIMU 'PUBAMMU, 170/190/70T
1875 PVbh.

Pollastro
[TOJIOBUHA ®EPMEPCKOM KYPUIIBI,
TYLIEHON CO CJIAJIKUM IIEPLIEM, 260/190T
1875 PVbh.

Faraona alla Diavola
IHHECAPKA HA I'PUJIE C XXAPEHBIMU I'PUBAMUI
N KAPTO®DEJIEM,
170/190/70T°
1975 PVb.

Faraona al Balsamico
IHECAPKA B COYCE «bAJIb3AMUKO»»»
C TPABAMMU, 250/120/70T
1975 PYb.

Pollo alla Siciliana
[TIOJIOBUHA ®EPMEPCKOU
KYPHULIBI TO-CULIMIJIUNCKH, JKAPEHOI
C JIVKOM U KAPTO®EJIEM (OCTPOE), 300/190T
1950 PVB.

POLPETTE
KOTJIETBI
Di Vitello con Porcini
TEJISIYbU C BEJILIMU I'PUBAMMU,
200/180I°
1995 PVb.




Di Pollo
KYPUHBIE C HEPPU-IIOMNTOPAMU
U 3EJIEHBIO, 200/50/240T°
1275 PVYb.

Di Angnello
N3 ATHEHKA C TPAHATOM U JIYKOM,
200/190T°
1975 PYB.

Di Granchio
KPABOBBIE C TPAHATOBBIM COYCOM,
200/170r°
3975 PVbh.

VERDURE
OBOIIIA
Broccoli
BPOKKOJINA, 150I"
550 PYB.

Cavolfiore
LIBETHAS KAITYCTA, 150I"
550 PYBD.

Zucchini
LHYKKHWHU, 150"
550 PVYBb.

Melanzane
BAKJIAYKAHBI, 150
550 PVYBb.

Carote
MOPKOBSB, 150I
350 PYb.




Spinaci
IIMUHAT, 100T
850 PYB.

Fagiolini
3EJIEHAA ®ACOJIb, 150
650 PVYbh.

Asparagi
3EJIEHAA CITAPXA, 150
975 PYB.

Patate
JKAPEHBI KAPTO®EJIb
C JIYKOM, 250r
650 PYB.

Verdure Bollite
ACCOPTU

113 OBOII[EN HA HA TIAPY, 200T

875 PVYb.

Verdure alla Griglia
ACCOPTHU

13 OBOIILEN HA T'PUJIE, 2501

1250 PVYb.




TORTE E DOLCI
TOPTBI Y TMPOXKHBIE

TIRAMISU PIAZZA ITALIANA
Tupamucy Piazza Italiana, 150 r
750 pyO.

MOUSSE DI CIOCCOLATO

[IToxonaaueiit Mycc ¢ manunoi, 100/70 t

975 pyO.

DOLCETTO DI NOCI
OpexoBoe nupoxHoe, 130 r

795 pyO.

TORTA DI FORMAGGIO
3areueHHBIN YU3-KEUK
¢ JJecHbIMU sirogamu, 150/90 ¢

1150 py6.

TORTA DI PERE
MunnanbsHbId nupor ¢ rpymen, 160 r

850 py0.
DOLCI CALDI

['OPAYUE JECEPTHI

TORTA DI CIOCCOLATA CALDA
["opstumiil moKoJIaAHBIA TOPT
C BaHWJIbHBIM MOpokeHbIM, 100/40 r

775 py6.
TORTA DI CILIEGIE

BuiHeBbIi XpyCTSAIMNA OTUPOT C CBIPOM U
copbeTom yepHas cmopoauHa, 120/50 r

775 pyo6.

DOLCETTO CON SORBETTO DI MANGO
[Nopstumit mupor ¢ Mmanro u copoetom, 200/45 r

1350 py®.

TORTA SOTTILE DI MELE
Toukuit 106J109HBINA TOPT
C BaHUJIbHBIM MOPOKeHbIM, 210/50 T

875 py0.




GELATI
Jomamuee Mmopoxenoe, S0 T

250 pyO.

Banuie, mokosnaj, cMeTaHHO-OpyCHUYHOE,
KapaMeJIbHOE, TIJIOMOUp, KIIyOHUYHOE.

SORBETTI
Jlomamiaue copoetsl, 50 r

250 pyO.

Jlnkuii 1aliMm, MaHro, KOKOC,
Mapakyisi, YepHasi CMOPOJIMHA, MaJIMHA.

BISCOTTI ITALIANI
AccopTu nevyeHnd K yaro, 150 r
Kantyunnu, Konranes, ['apudansau.

CONFETTI
Kondertsr, 10 1:

Tprodens n3 4epHOTO MIOKOJIA A C KOHBSIKOM,
Conenas kapamMesnab B MOJIOYHOM ILIOKOJIA/IE,
XpycTsiasi mpajuHe ¢ TOPHKUM IIOKOJIAIOM,
Tprodens u3 6enoro mokoiaga ¢ KyaHTpo,
Jlonmpye, MaplUIiaH B TOIJICHOM ITOKOJIAJIE.

180 py®.

PROFITEROLE
Bumnessie npodutponu, 150 r

575 pyo.

MARMELATE
Mapmenansi, 15 r:
ExeBuka, Mapakyiia, ManuHa,
I'pyma, Kokoc.

130 py®.

MARMELLATA
Kondwurtop:
bpycuuunbiit, KinyOHUYHBIH,
ManuHOBBIN, 3eMISTHUYHBIN,
Bumnessiii, AnBa-anenscut, 50 T

250 pyO.
ARANCIO IN CIOCCOLATO

Anenncud B mokoianae, S0 r

325 pyO.




