


CNEUMNAJIDHOE NMPENOJIOXEHMWE

MOupmennbin 06en CARRE

Canat c poctoudpom
PaxoBag noxjiéoka
Tloxxapckast KoTneTa ¢ KapTtopeneMm KoHPu

Yan / mopc / pupmeHHass HaCTOnKaA

2150P

CTOUMOCTb HA TTEPCOHY

0O6en xak BrnevatsieHue / OpraHm3auvs IMTaHUS TYPUCTUYECKUX TPYTITI




KOHCTPYKTOP MEH10

Cobepume 06e0 u3 mpéx kamezoput 61100

CaJjiaThbl

o Canat n3 ce30HHbLIX 0OBOLLEN

o Canat A-nsg Huuua

+ Canat I'peveckun

+ Canart c poctoupom

+ Canat pyccxum ¢ UblniEéHKOM

o DBuHerper c 6anTunckKkon KnnbLKom

Ob6ega Kak BrnedvatneHue / OpraHnsauma NUTaHUA TYPUCTUYECKUX TPYNN

Cynbl
MwuHecTpoHe
KYpVHBLIN KOHCOME C BITMHUYUKOM U3 TOBSIIVHbBL
Kpem-cy1 ¢ uBeTHOW KanyCTow
Kpem-cyr ¢ 3e/1éHbIM TOPOLIKOM

Kpem-cyn ¢ 6poxkonv

Hanumku Ha 8bibop: mopc, Yyali 4épHoili / 3enéHbIl, 3crnpecco, aMepuKaHo

950 P

TIBA BJ1IOIIA

1200P

TPU BNIOOA

lF'opauyee

bedCcTporaHoB C TOBAAVHON U KapPTOPeJIbHbIM
nope

byprep c poctoudpom u kaptopenem ¢ppu
KoTtneta lloxapckas ¢ kapTodpeneM KOHPU
KoTneTta no-xmeBckm

Cynak 3arneyéHHbI C OBOLHbIM COTE

TlacTa — C 0IMBKOBBLIM MacJioM / KapboHapa / C
NnecTo / TpubHasi / ¢ ToMaTaMu U TOpOYLIen



UcTopuueckue MHTepbepbl

ANTEeKapCKun nepeysok, y camoro cepaua Mapcosa nons. Gastrobar «CARRE» —
PecTopaH, Tae CUHTE3 PYCCKOW AYLIN, TIPOTIMTAHHbIN BESTHUEM 3aTlaiHbIX KYJTbTYP U
LVBUIN3ALUNW, TOBOPUT Ha SI3blKe 6J110[1 U BUHA.

3aBefieHne C UCTOPUEN, KOTOPAst HAUVMHAeT OTCUYET ¢ nanékoro 1858 rona, Beab
KOT[a-TO 3[eCb pacrionarasncst Tpaktup «Kapey, rae npoBoaunn BpeMst KOMaHAUPbL
neno-reapauv [1aBnoBCKOTO TOJKA, U TIOTOMY PYCCKAs KYXHS OM€Hb OPTaHUYHa ONs
9TOT'O MeCTa.

Mbl OT@aéM IaHb UCTOPUU U KYJIbTYPE, YBAaXKaeM U 6epexxEém TIpollsioe, HO JIIo6um
9KCTIEPUMEHTDL, UCTIOJTb3YS JIOKaJIbHbLE TIPOAYKTbL Y OTKPbIBAs HOBblE BKYCHbL.

/lea 3a.1a emecmumocmuwio 0o 35 uesnosek

Ob6ega Kak BrnevatneHue / OpraHnsauma NUTaHUA TYPUCTUYECKUX TPYNN




P e T TR

o TEmeqon: +7(9

o info@gastrobar-carre.ru

. www.gastrobar-carre.ru

GASTROBAR CARRE




	Обед как  впечатление
	СПЕЦИАЛЬНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ

	Фирменный обед CARRE
	Салат c ростбифом
	Раковая похлёбка
	Пожарская котлета с картофелем конфи
	Чай / морс / фирменная настойка
	2 150 ₽
	СТОИМОСТЬ НА ПЕРСОНУ


	Конструктор меню
	Соберите обед из трёх категорий блюд
	950 ₽
	ДВА БЛЮДА

	1 200 ₽
	ТРИ БЛЮДА

	Салаты
	Салат из сезонных овощей
	Салат А-ля Ницца
	Салат Греческий
	Салат с ростбифом
	Салат русский с цыплёнком
	Винегрет с балтийской килькой

	Супы
	Минестроне
	Куриный консоме с блинчиком из говядины
	Крем-суп с цветной капустой
	Крем-суп с зелёным горошком
	Крем-суп с брокколи

	Горячее
	Бефстроганов с говядиной и картофельным пюре
	Бургер с ростбифом и картофелем фри
	Котлета Пожарская с картофелем конфи
	Котлета по-киевски
	Судак запечённый с овощным соте
	Паста — с оливковым маслом / карбонара / с песто / грибная / с томатами и горбушей
	Напитки на выбор: морс, чай чёрный / зелёный, эспрессо, американо


	Исторические интерьеры
	Аптекарский переулок, у самого сердца Марсова поля. Gastrobar «CARRE» — ресторан, где синтез русской души, пропитанный веянием западных культур и цивилизаций, говорит на языке блюд и вина.
	Заведение с историей, которая начинает отсчёт с далёкого 1858 года, ведь когда-то здесь располагался трактир «Каре», где проводили время командиры лейб-гвардии Павловского полка, и потому русская кухня очень органична для этого места.
	Мы отдаём дань истории и культуре, уважаем и бережём прошлое, но любим эксперименты, используя локальные продукты и открывая новые вкусы.
	Два зала вместимостью до 35 человек

	Контакты
	Телефон: + 7 (911) 760-5151
	info@gastrobar-carre.ru
	www.gastrobar-carre.ru


