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Гусь
из гусиной столицы  
Кологрива, запеченный  
с яблоками и гречневой  
кашей

 L — 3570.–
 XL — 3770.–
 XXL — 4150.–

Лосось
в соусе AquaChile 
халапенью

575.–

Тунец Лоин
спинка индонезийского  
тунца с томатами Черри  
и соусом «Нори»

575.–
Татаки 
из говядины
с маринованными грибами 
шиитаке, огурцами «суномоно» 
и соусом понзу

575.–



Креветки  
магаданские*
на выбор:  
горячие или 
на льду  
за 100 г 375.–

Креветки  
магаданские  
копченые*
за 100 г 375.–

Море еды
кольца кальмара, кальмар  
с базиликом, фиш-н-чипс, запеченные  
мидии киви под сырным соусом, жареные  
черноморская барабулька и пивные  
креветки, бобы эдамамэ,  
соусы «Тартар» и «Розовый»
2950.–

Охота на мясо
жареные свиная корейка,  
куриные колбаски, куриная  
грудка BBQ, свиная вырезка  
и мясной хлеб; запеченные  
свиные ребра BBQ, кукуруза- 
гриль, картофельные дипперы,  
перец пеперончино и соусы BBQ,  
перечный и кетчуп
2950.–

Пивной обоз
свиные ребра BBQ, жареные свиная корейка и мясной 
хлеб, сырные шарики, острые куриные стрипсы, 
картофельные дипперы, кукуруза-гриль, бородинские 
гренки, кесадилья с курицей, соусы «Томатная сальса», 
«Блю Чиз» и сметана
2950.–

* Скидки, в том числе по дисконтным картам, на данное блюдо не распространяются.

на фото 500 г

Море креветок
Подаются с соусами  
«Васаби» и «Сливочный BBQ» 
3150.–

Плато «Smoked Fish»
ломтики лосося, масляная рыба, филе скумбрии  
и креветки холодного копчения. Подается с оливками  
Личино, маринованными мини-перцами и итальянской  
фокаччей со сливочным сыром 
2530.–



100% мясо
Свиные  
ребрышки BBQ  695.–
с розовым перцем Порция XXL, 500 г 995.–

Баранья корейка
с пряными травами  995.–

Говяжьи ребра, 
томленные в печи Alto-Shaam, подаются  
с маринованной молочной кукурузой  1130.–

Стейк «Мачете» 
с картофелем фри, сырным соусом,  
зеленым луком и перцем Тогараси  995.–

Нежные телячьи щечки
с воздушным картофельно-сельдереевым  
пюре и соусом «Демиглас»  750.–

Стейк Primus Clan
честный стриплойн от российского  
производителя с декорированием  
и подачей от нашего бренд шефа  
Анатолия Аношина  1950.–

Филе-миньон из говяжьей вырезки
с печеным болгарским перцем,  
брокколи и соусом «Вишневый BBQ»  1175.–

JOS

JOS

JOS

Паста
Лингвини с пастрами  
и трюфельным соусом  650.–

Паппарделле с копченым лососем
в сливочном соусе «Маскарпоне», 
с молодым шпинатом  775.–

Спагетти «Маринара»
с дальневосточным трубачом  
в томатно-сливочном соусе  695.–

Креветки,  
моллюски,  
рыба
Креветки магаданские*
на выбор: горячие или на льду за 100 г 375.–

Креветки магаданские копченые* за 100 г 375.–

Острые жареные вьетнамские  
креветки* за 100 г 410.–

Устрица 1 шт. 370.–
Хасанская/Японская/Фин де Клер 12 шт. 2950.–

Чилийские мидии за 500 г
— в сливочно-горчичном соусе,

с поджаренным багетом  775.–
— в соусе из сыра 

«Дорблю»  750.–

Запеченные мидии киви
с соусом «Чеддер-Терияки»  675.–

Стейк из лосося
с соусом «Терияки»,  
подается с тушеным шпинатом  995.–

Запеченный в пергаменте сибас
с овощами и лимоном  795.–

Командорский кальмар гриль
с томатной сальсой  
и сметаной  655.–

Бургеры
Хайбургер растительный 
растительная котлета Хайбургер,  
с помидорами, сыром чеддер  
и маринованными огурцами,  
перец халапенью, подается  
с картофелем фри и кетчупом  635.–

Бургер с сыром раклет, котлетой  
из фермерской говядины,  
радужным луком, помидорами  
и маринованными огурцами,  
подается с картофелем фри  
и кетчупом  770.–

Бургер с котлетой  
из фермерской говядины,
помидорами, сыром чеддер  
и маринованными огурцами,  
подается с картофелем фри  
и кетчупом  675.–

JOS

JOS

NEW

JOS

JOS

Тапас бар
Подаем только за баром

Тапас прошутто крудо
сырный крем, артишоки  230.–

Тапас пастрами
сладкая горчица, маринованные огурцы  230.–

Тапас лосось холодного копчения
сливочный крем, мини-перец  230.–

Тапас камамбер
апельсиновый конфитюр,  
свежая клубника  230.–

Ассорти  из тапасов
3 штуки на ваш выбор  650.–

Raw бар
Татаки из говядины
с маринованными грибами шиитаке,  
огурцами «суномоно» и соусом понзу  575.–

Лосось
в соусе AquaChile халапенью  575.–

Тунец Лоин
спинка индонезийского тунца  
с томатами Черри и соусом «Нори»  575.–

Тартар из говядины
готовится по фирменному рецепту 
ресторана «Ян Примус»  650.–

Тартар из тунца
на пюре из свежего авокадо  650.–

Крудо из сибаса
тонкие слайсы морской рыбы,  
заправленные соком лайма,  
оливковым маслом и специями  575.–

Карпаччо из фермерской говяжьей вырезки
с рукколой, трюфельным соусом 
и кремом из сыра пармезан  535.–

Горячие закуски
Хрустящие кольца кальмара
с соусом «Тартар»  430.–

Сырные шарики «Чеддер»
с соусом на выбор: «Айоли» или ягодный  430.–

Куриные крылья «Джеронимо и Кастер»
в соусах «Кимчи Бейс»  
и сладкий чили  515.–

Острые куриные крылышки «Баффало»
с соусом «Блю Чиз»   515.– 
Порция XXXL  1195.–

Запеченный на углях сыр камамбер
с ягодным соусом  
и домашним хлебом  765.–

JOS

Десерты
Мороженое
пломбир, шоколадное 2 шарика 235.–

100% РУЧНАЯ РАБОТА

Меренговый рулет
с фисташками и кремом  
«Маскарпоне»  355.–

Грушевый штрудель
с изюмом, ягодным соусом  
и шариком ванильного  
мороженого   355.–

Бельгийские вафли
с ванильным мороженым, ягодным  
соусом и взбитыми сливками   355.–

Шоколадный фондан
с ванильным соусом  
и шариком мороженого  355.–

Миндальное домашнее мороженое
с грильяжом из миндаля  
и карамельным соусом  375.–

Салаты
«Цезарь»
куриное филе, салат романо  
и сыр пармезан  515.–

Салат с лососем горячего копчения,
свежим шпинатом, салатом корн  
и авокадо под кунжутной заправкой  635.–

Салат Мюнхенский
с обжаренными колбасками, беконом  
и картофелем, теплым сыром гауда  
и листьями салата ромен  595.–

Салат с авокадо  
и отварными креветками,  
малиновой заправкой,  
апельсином и грейпфрутом  550.–

Салат «Нисуаз» 
с тунцом Josper   650.–

Салат с крабом,  
авокадо и манго   650.–

Салат с ростбифом,
жареными вешенками, сладкими 
помидорами и сыром пармезан  575.–

Супы
Уха из черноморской кефали
с печеным деревенским багетом 
и сыром «Дорблю»  475.–

Настоящий венгерский гуляш
из говядины с бельгийским  
картофелем фри  490.–

Гороховый суп
с копченой свиной грудинкой  
на тосте из бородинского хлеба  470.–

JOS

Рекомендуем  
к нашим блюдам

Светлое 
и пшеничное пиво

Фруктовое пиво

Крепкое  
фруктовое пиво

Фламандский эль

Брюн, дюббель 
и квадрупель

Траппистское пиво

Стаут, портер

Красное вино

Белое вино

Игристое вино

Водка

При приготовлении наших блюд мы 
используем лук, орехи, специи, яйца и другие 
аллергены. Если у вас есть индивидуальная 
непереносимость этих или других продуктов, 
уточните у официанта состав блюда.

Гарниры и соусы
Шпинат, тушенный в сливках,
с сыром пармезан  350.–

Овощи Josper    385.–

Бельгийский картофель фри   305.–

Молодой картофель по-деревенски  305.–

Картофельное пюре
с белыми грибами  
и хрустящим луком фри  375.–

Соусы: фирменный острый,  
перечный, томатная сальса,  
блю чиз, айоли, соевый,  
барбекю, тартар,  
майонез, кетчуп  95.–

Хлеб*

Хрустящий белый багет   95.–

Бородинский хлеб   95.–

JOS

* Скидки, в том числе по дисконтным картам,  
на данное блюдо не распространяются.

* Скидки, в том числе по дисконтным картам,  
на данное блюдо не распространяются.

Тартуфина
моцарелла, шпек, грибы,  
крем из черного трюфеля 775.–
Прошутто крудо
томатный соус, моцарелла, прошутто  
крудо, руккола, крем бальзамик 775.–
Миланская
томатный соус, моцарелла, салями  
милано, салями пиканте, горгонзола 775.–
Пиканте
томатный соус, моцарелла, острая салями 735.–
Маргарита
томатный соус, моцарелла и базилик 675.–
Четыре сыра
моцарелла, горгонзола, таледжио,  
скаморца копченая 775.–

Груша горгонзола 
груша, горгонзола, моцарелла,  
грецкий орех 735.–

Хайбиф с артишоками 
Хайбиф фарш растительный,  
моцарелла, томатный соус,  
артишоки 755.–

Маринара 
креветки, кальмары, томатный соус,  
моцарелла, цукини гриль,  
вяленые томаты, оливки 775.–

Курица BBQ 
куриное филе, томатный соус,  
моцарелла, печеный перец,  
красный лук, соус BBQ 735.–

NEW

NEW

NEW

NEW

Вкусная  
домашняя птица
Филе утки 
с томлеными яблоками и инжиром  775.–

Томленая голень индейки,
глазированная в соусе «Терияки», 
с молодым картофелем, травами,  
микс-салатом и овощами  975.–

Утиная ножка «конфи»
с трюфельным пюре и шалфеем  750.–

ПИЦЦА

JO S P E R

Гусь
из гусиной столицы  
Кологрива, запеченный  
с яблоками  L 3570.– 
и гречневой  XL 3770.– 
кашей XXL 4150.–

Холодные закуски
Копченая свиная  
грудинка «Милуоки»
с бородинским хлебом  
и маринованными огурцами  
в горчичном соусе  395.–

Домашняя брынза 
с розовыми томатами  
и оливковым маслом  450.–

Филе сельди
с маринованным луком,  
молодым картофелем и тостами 
из бородинского хлеба  430.–

Паштет из гусиной  
и куриной печени
с апельсиновым конфитюром 
и деревенским хлебом на закваске  470.–

Тарелка сезонных сыров
с гриссини и инжирной 
горчицей  1150.–

Сет под красное
прошутто, чоризо, салями милано, 
артишок-гриль, маринованные перчики, 
маринованные патиссоны, оливки, 
сливочный сыр с паприкой, гриссини  995.–

Сет под белое
лосось горячего копчения, 
лосось холодного копчения на тосте, 
артишок-гриль, маринованные перчики, 
маринованные патиссоны, оливки, 
вяленые томаты, сливочный сыр 
с паприкой, гриссини  995.–



Б Р Е Н Д И
Айвазовский 3 года 40 350.–

Айвазовский 6 лет  40 395.–

Айвазовский 8 лет 40 495.–

К АЛ Ь В АДО С  
И КО Н Ь Я К
Кальвадос Маркиз  40 450.– 
де Мондидье V.S.O.P.

Курвуазье VS 40 450.–

Леро V.S.O.P. 40 520.–

Т Е К И Л А
Сауза Сильвер /  40 350.– 
Сиерра Сильвер

Рустер Рохо Бланко / Аньехо 40 385.–

Д Ж И Н
Сипсмит Лондон Драй 40 450.–

Року 40 395.–
на шести уникальных  
японских ботаникалах

РО М
Бругал Аньехо 40 320.–

1888 40 595.–

Д И СТ И Л Л Я Т Ы
Полугар Можжевеловый 40 550.–

Полугар Мед и Перец 40 550.–

В ОД К А
Байкал  50 200.–

Байкал Айс 50 220.–

Царская Оригинальная 50 280.–

НЕРПА Органик 50 350.–

ОНЕГИН 50 450.–

И М П О РТ Н А Я  
В ОД К А
Финляндия Грейпфрут 50 265.–

Финляндия Лайм 50 265.–

Рейка 50 495.–
(Исландия)

Л И К Е Р Ы
Куантро 50 300.–

Саузен Комфорт 50 350.–

Д И Ж Е СТ И В Ы
Ягермайстер Ледяной шот 50 350.–

Амаро дель Капо Каффо 50 375.–

Безалкогольные 
напитки
Лимонад тархун 750 565.–

Лимонад мята-маракуйя 750 595.–

Домашний морс 1000 595.–
черносмородиновый,  
клюквенно-клубничный

Живея Кристальная 330 135.– 
с газом / без газа 500 200.–

Боржоми 500 300.–

Гаштайнер 750 395.–

Кока-Кола, Кока-Кола Зеро, 330 175.– 
Спрайт, Фанта, Швепс

Берн 250 195.–

Соки
Апельсиновый, ананасовый,  250 150.– 
вишневый, персиковый,  
томатный, яблочный

Морс клюквенный 250 150.–

Свежевыжатый 200 350.– 
апельсиновый

Чай фирменный
Марокканский 250 175.–
чабрец, мята, цедра лимона,  
сахар, корица

Имбирный 250 175.–
имбирь, лимон, мед

Ананасовый 250 175.–
ананасовый сок, сахар,  
ваниль, лимонный сок

Согревающий с облепихой 250 175.–
зеленый чай, облепиха, сахар

Согревающий ягодный 250 175.–
зеленый чай, клубника,  
вишня, малина, сахар

Чай
Ассам 500 250.–
высококачественный  900  320.– 
индийский чай из провинции Ассам

Сенча 500 250.–
чай из молодых листочков, 900  320.– 

собранных ранней весной

Эрл Грей 500 250.–
освежающий, с ярким ароматом 900  320.–

Молочный улун 500 270.–
содержит более 400 полезных элементов 900  350.–

Жасминовый чай 500 250.–
все процессы производства 900  320.– 

выполняются вручную

Пуэр (8 лет) 500 270.–
чем старше такой чай, тем мягче его вкус 900 350.–

Фруктовый чай 500 250.–
смесь на основе цветов и фруктов 900  320.–

Добавки к чаю 45.–

Цветы и листья липы, ромашка, чабрец,  
мята свежая и сушеная, мед, гвоздика,  
корица в палочках, бадьян, молоко,  
сливки, лимон, апельсин

Кофе
Эспрессо 40 150.–
классика / без кофеина

Двойной эспрессо 80 240.–

Американо 100 150.–  
классика / без кофеина 200 240.–

Капучино 200 240.–  
классика / без кофеина 300 300.–

Капучино 200 290.–  
на кокосовом или соевом молоке 300 350.–

Раф кофе 200 250.– 
классика / без кофеина

Латте макиато 350 320.–

Вина по бокалам
Селект 150 350.–
Брют / Брют Розе (Россия, Шато Тамань)

Шардоне, Ту Оушенс 150 350.–
белое полусухое (ЮАР, Западный Кейп)

Пино Гриджио DOC, Фарина 150 495.–
белое сухое (Италия, Венето)

Совиньон Блан, Паддл Крик 150 535.–
белое сухое (Новая Зеландия, Мальборо)

Кампос Реалес Розе сухое (Испания) 150 450.–
Гренаш/Гарнача 100%

Карменер Резерва, 150 450.– 
Казильеро Дель Дьябло
красное сухое  
(Чили, Центральная Долина)

Бардолино Классико DOC, Фарина 150 475.–
красное сухое (Италия, Венето)

Темпранильо, Кампос Реалес 150 375.–
красное сухое (Испания)

Сира, Кампос Реалес 150 475.–
красное сухое (Испания)

Вина бутылками
В И Н О И Г Р И СТО Е
Просекко DOC, Чело э Терра 750 2770.–
(Италия, Венето)

Москато д’Асти 101, Ка’ дель Байо 750 2950.–
сладкое (Италия, Пьемонт)

Анаркия Коституционале  750 5350.–
жемчужное, сладкое  
(Италия, Пьемонт)

Кава DO Кастель Льорд (Испания) 750 2730.–

Рислинг, Кюве де Престиж, Новый Свет 750 2950.– 
(Россия, Крым)

Б Е Л Ы Е В И Н А
Соаве DOC, Фарина 750 2300.–
сухое (Италия, Венето)

Гави ди Гави Ла Гранэ DOCG,  750 2950.– 
Бени ди Батазиоло
сухое (Италия, Пьемонт)

Доннафугата, Антилия, Сицилия DOC 750 3350.–
сухое (Италия)

Мюскаде Севр э Мэн AOC,  750 2355.– 
«Сюр Ли», Шато де ля Тебодьер
белое сухое (Франция, Долина Луары)

Шабли, Домен Луи Моро 750 3700.–
сухое (Франция)

Гевюрцтраминер Резерв AOC,  750 3550.– 
Гюстав Лоренц,
полусухое (Франция, Эльзас)

Рислинг, Бальтазар Ресс 750 2950.–
сухое (Германия, Рейнгау)

Москатель, Альтоландон,  750 2750.– 
Донья Лео
сухое (Испания, Кастилья ла-Манча)

Годельо, Ребореда А Тельейра, 750 2950.– 
Рибейро DO сухое (Испания, Галисия)

Вионье, Клайн 750 2950.–
сухое (США, Калифорния)
R. Parker 85/100

К РАС Н Ы Е В И Н А
Кот дю Рон AOC 750 2950.– 
Брюнель де ля Гардин, 
сухое (Франция)

Кьянти Поджиотондо DOCG 750 2750.–
сухое (Италия, Тоскана)

Вальполичелла Классико  750 2750.– 
Супериоре DOC
Руголин, сухое  
(Италия, Венето)

Эгурен Угарте Синкуэнта 750 2750.–
сухое (Испания, Риоха)
Темпранильо 100%, 6 месяцев зреет  
во французских дубовых бочках

Готес БИО DOС  750 3350.–
сухое (Испания, Приорат)
Ручной сбор урожая с 25–40-летних лоз,  
8 месяцев зреет в дубовых бочках 
Guide J. Penin 92/100

Негре Де Негрес БИО DOC  750 5350.–
сухое (Испания, Приорат)
Ручной сбор урожая с 40-летних лоз,  
12 месяцев зреет в дубовых бочках  
и 12 дозревает в бутылках. 
R. Parker 91/100,  
Guide J. Penin 92/100

Цвайгельт, Лоймер  750 2750.–
сухое (Австрия)

Шпетбургундер, Мердингер Буль 750 3100.–
сухое (Германия, Баден)

Блауфренкиш, Венингер,  750 2750.– 
Кекфранкош Бальф
сухое (Венгрия, Шопрон)

Зинфандель, Смокинг Лун 750 2950.–
сухое (США, Калифорния)
6 месяцев зреет в дубовых бочках

Пино Нуар, Смокинг Лун 750 2950.–
сухое (США, Калифорния)

Сира, Клайн 750 3350.–
сухое (США, Калифорния)
12 месяцев зреет в дубовых бочках

Каберне Совиньон,  750 2750.– 
Маркиз де Каcа Конча
сухое (Чили, Долина Майпо)

Д Е С Е РТ Н Ы Е В И Н А
Мускат / Рислинг  75 375.–
поздний сбор урожая

Далва Тони 75 450.–

Гонсалес Биасс Элеганте Крим 75 395–

В Е Р М УТ
Ганча Бьянко / Россо /  100 250.– 
Экстра Драй

Крепкий алкоголь
В И С К И
Бурбон
Джим Бим 40 335.–

Джим Бим Рай 40 375.–

Мэйкерс Марк 45% 40 425.–

Теннесси виски
Джек Дэниел’c Олд №7 40 395.–

Джек Дэниел’c Фаэр 40 395.–

Джентльмен Джек 40 430.–

Японский виски
Тенжаку 40 395.–

Ирландский виски
Тилинг 40 400.–

Односолодовый виски
Макаллан 12 лет Дабл Каск 40 695.–

Хайлэнд Парк 12 лет 40 595.–

Акентошан Американ Оак 40 395.–

Акентошан 12 лет 40 545.–

Акентошан Три Вуд 40 695.–

Пол Джон Нирвана 40 495.–

LIMITED

NEW

NEW

NEW

LIMITED

LEGEND

NEW

NEW

NEW

*скидка ограничена

М А Г Н У М Б А Р 1,5 Л
Силли Скотч 8% 1500 2350.–
Рожден в Англии, но сварен в Бельгии.  
Эль темно-красноватого цвета, в букете 
которого ноты карамели, в меру специй 
и пряностей (Бельгия)
Сент Бернардус Абт 12 10% 1500 3750.–
Это квадрупель с ароматом сухофруктов 
и специй, насыщенный вкус и сладкое 
солодовое послевкусие (Бельгия)
Борголуче, Вальдоббиадене  1500 5150.– 
Просекко Супериоре DOCG
(Италия)
Рамон Бильбао Крианса 1500 3700.–
красное сухое (Испания, Риоха)
Водка Царская Оригинальная 1750 5500.–

Скидка не действует

С Е Т Ы
Сет бурбонов  120 1045.–
Джим Бим + Джим Бим Рай +   895.– 
Мэйкерс Марк

Сет Джек Дэниел’c Фаэр 120 1185.– 
  965.–

Акентошан сет  120 1635.–
Американ Оак +   1400.– 
12 лет + Три Вуд

Aged Cherry + 40+250 630.– 
Бахус Крик / Барб Руби /   500.– 
Монк’с Брю / Марстонс Ойстер Стаут /  
Ла Трапп Дюббель /  
Гримберген Дюббель-Амбре

Ягермейстер +  50+400 695.– 
Вайнштефан Ориджинал /   635.– 
Вайнштефан Традишн Дункель 
Шнайдер Оригинал Тап 7



Цены указаны в рублях. 
Данная брошюра является 
информационным 
материалом. С подробным 
составом блюд, их пищевой 
и энергетической ценностью 
вы можете ознакомиться 
на доске потребителя нашего 
предприятия.

Генеральный директор: Главный бухгалтер: Шеф-повар: Бар-менеджер:

при заказе  
на сайте–10% при заказе 

«с собой»–20% при самовывозе 
заказа–20%

Доставка до 01:00
(499) 658-00-00 
yanprimus.ru

Заказы принимаются ежедневно:  
пн. — вс. с 12:00 до 01:00
Минимальная сумма заказа — 1200 рублей.
Районы и время доставки уточняйте у оператора или на сайте. 

по будням с 12:00 до 17:00

Напитки
Черный чай Ассам 500 мл 25.–

Зеленый чай Сенча 500 мл 25.–

Американо 100 мл 30.–

Капучино 200 мл 55.–

Домашний морс 250 мл 30.–

Кока-Кола 250 мл 30.–

Минеральная вода 330 мл 50.–

Салаты
Овощной салат с домашней брынзой 170.–

Скумбрия горячего копчения  
с картофельным салатом  175.–

Салат «Баварский»  175.–

Салат с языком и рукколой  275.–

Салат с куриной печенью  
и мини-шпинатом  250.–

Горячие блюда
Куриный бефстроганов  
с картофельным пюре   215.–

Обжаренный язык  
с картофельным пюре   350.–

Филе куриное  
с брокколи  350.–

Спагетти карбонара  215.–

Щучьи котлеты  
с картофельным пюре  215.–

Супы
Борщ со сметаной  175.–

Суп сливочный с лососем  295.–

Суп Том Ям   270.–

Грибная похлебка  
со сметаной  175.–

Чечевичный суп-пюре  
из свиных ребер   175.–

Десерты
Молочный мусс персик-маракуйя  115.–

Миндальное домашнее мороженое  115.–

Лимонный пирог  95.–

БИЗНЕС-ЛАНЧ

Скидки на меню 
бизнес-ланча 
не распространяются.


