
Выпускное
меню



Холодные закуски		

Овощная тарелка................................................60	

Рыбное ассорти....................................................60	 
(лосось шеф-посола,  
масляная рыба, марлин х/к) 

Вителло Тоннато..................................................80	

Мясная тарелка....................................................80	
(ростбиф, язык, буженина, бастурма)

Салаты	

Оливье из печёных  
овощей с хрустящим  
фермерским цыплёнком............................ 100	

Цезарь с курой.................................................... 100	

Греческий салат  
с сыром фета............................................................55	

Салат с ростбифом  
и молодым картофелем............................... 100

Горячие закуски

Хрустящий цыплёнок...................................... 70

Горячее на выбор	

Куриная грудка  
с печёным картофелем................................220

Бефстроганов  
с картофельным пюре..................................230	

Треска с картофельным  
пюре и польским соусом........................... 200	

Хлеб

Булочки со взбитым маслом.....................90	

Десерты

Медовик................................................................... 100	

Фрукты сезонные.............................................. 100	

Бар

Минеральная вода DAUSUZ........... 330	

Домашний морс ................................... 250	

Чай/кофе на выбор................................ 80	
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Стоимость предложения –  5 900 ₽ на каждого гостя 

В стоимость включено: 
Меню, напитки, сервисный сбор, аренда  
оборудованиеи технический персонал,  
пробковый сбор. 

Аренда зала «Империя» – 100 000 ₽ 
Аренда зала «Летний сад» – 70 000 ₽


