
Барная карта



Грузия является одной из старейших винодельческих стран мира. 
Считается, что виноделие и виноградарство впервые началось 
здесь, в Кавказском регионе около 6000 лет назад, на землях, 
которые сейчас составляют территории Грузии, Армении, Азер-
байджана и Восточной Турции. Археологические данные сви-
детельствуют о том, что уже в то время жители этого региона 
возделывали виноградные лозы и ферментировали виноград в 
простейшие формы вина. 

Наряду с современными технологиями и использованием классических методов производ-
ства вин, сегодняшние виноделы-новаторы из Грузии, в стремлении к сохранению и развитию 
культуры традиционного виноделия, делают акцент на культивировании автохтонных сортов 
и изготовлении вин по традиционной кахетинской технологии, отличительной особенностью 
которой является ферментация винограда вместе с мезгой и гребнями в глиняных сосудах – 
квеври. Получаемые в результате вина настолько уникальны, что остаются в памяти навсегда.

Белое вино	                           							           

Грузия
Манави (сухое)	
(Виноград Кахури, Мцване и Ркацители, Аппеласьон Манави)	             0,125/0,75 380/2100р.
Блестящий светло-соломенный цвет, с оттенком зеленой травы. Тонкий аромат из оттенков свежих 
фруктов и цитрусовых. Элегантный вкус повторяет узнаваемые сортовые оттенки аромата, хорошая 
структура и безупречный баланс. Свежее продолжительное послевкусие. Рекомендуется подавать к 
легким мягким сырам без выдержки, зеленым салатам, блюдам из морепродуктов и белой рыбы.

Ркацители (оранжевое сухое)	
 (Виноград Ркацители, регион Кахетия)	                               0,125/0,75 380/2100р.
Золотистый цвет с янтарными переливами. Яркий фруктовый аромат, с характерными оттенка-
ми айвы и печеного яблока. Гармоничный бархатистый вкус с хорошим балансом кислотности 
и приятной пикантной ноткой в послевкусии. Рекомендуется подавать к блюдам из жирной 
речной рыбы, цыпленку-табака, сациви, различного рода хачапури и шотис пури в сочетании с 
пряными овощными соусами и закусками.

Киси (сухое) (Виноград Киси, регион Кахетия)	               0,125/0,75 430/2500р.
Блестящий бледно-соломенный цвет. Легкий аромат с оттенками айвы и желтых цитрусовых. 
Вкус атакует сочной свежестью, оттенками лимонов и молодой травы, дополняемых хорошей 
структурой и яркой минеральностью в сбалансированном послевкусии средней длины. 
Рекомендуется подавать к мягким и полумягким сырам, зеленым салатам, блюдам из море-
продуктов, к пхали из свежей зелени, холодной рыбе в маринаде из кинзы.

Чхавери (сухое) (Виноград Чхавери, регион Кахетия)	               0,125/0,75 480/2800р.
Золотисто-соломенный цвет. Пряный аромат с оттенками айвы и жимолости. Во вкусе атакует пря-
ными оттенками белого перца и свежей айвы, дополняемыми покалывающей минеральностью и 
хорошей структурой в продолжительном послевкусии. Рекомендуется подавать к мягким и полу-
мягким соленым сырам, зеленым салатам, основным блюдам из овощей, белой рыбы, белого или 
розового мяса с добавлением ароматных трав и специй, например к лобио с айвой и орехами, рагу 
из ягненка с чесноком и кинзой.

Алазанская долина (полусладкое) (Виноград Ркацители, Тетра, Цоликаури)	               0,75  1600р.
Чистый соломенный цвет. Аромат с тонами душистых желтых яблок и груш, садовых цветов и 
нежных цитрусовых оттенков. Во вкусе легкое, округлое с мягкой обволакивающей текстурой и 
ярким фруктовым послевкусием. Рекомендуется подавать к пряным зеленым салатам, блю-
дам из рыбы, например белой треске с пюре из сельдерея и мидиями, белому мясу, грушевому 
тарту с рикоттой, фруктовым десертам, мягким сырам.

Цинандали (сухое)	
(Виноград Ркацители и Мцване, Аппеласьон Цинандали)	                                                              0,75  1800р.
Золотисто-соломенный цвет. Аромат раскрывается тонами тропических фруктов, оттенками груши, 
желтой черешни и свежей айвы и оставляет прозрачный шлейф жаренных лесных орехов. Элегант-
ный вкус с освежающей кислотностью, хорошей структурой и мягким фруктовым послевкусием 
с пикантной горчинкой в финале. Рекомендуется подавать к салатам из овощей и зелени, море-
продуктам, сырным пхали в перце с виноградом внутри, блюдам из рыбы, традиционным блюдам 
грузинской кухни, например лобио из красной фасоли с грецким орехом, гранатом и хмели-сунели, 
к аджапсандали, твердыми мягким сырам.



Белое вино	                           							           

Грузия
Хихви (сухое) (Виноград Хихви, регион Кахетия)	                                                             0,75  2500р.
Бледно-соломенный цвет. Утонченный аромат с оттенками желтых груш и яблок. Нежный осве-
жающий вкус с оттенками садовых груш и струящейся текстурой в легком сочном послевкусии. 
Рекомендуется подавать к мягким и полумягким сырам со сладким вкусом, теплым салатам, 
основным блюдам из белой рыбы и белого мяса с добавлением ароматных трав и пряностей, 
например к чахохбили из цыпленка или запеченному карпу с тархуном.

Цоликаури (сухое) (Виноград Цоликаури, регион Кахетия)	                                                0,75  2800р.
Блестящий желто-соломенный цвет. Яркий аромат с оттенками спелых ананасов, айвы и белых 
цветов. Во вкусе раскрывается оттенками садовых цветов, дополняемых ментоловой свеже-
стью и нежной шелковистой текстурой в легком финале. Рекомендуется подавать к мягким 
и полумягким соленым сырам, зеленым салатам, основным блюдам из овощей, белой рыбы 
и белого мяса с добавлением ароматных трав и специй, например к печеным баклажанам с 
орехами и шафраном, сациви из курицы с грецкими орехами и анисом.

Ркацители Квеври ДОРА (сухое)	
(Виноград Ркацители, регион Квемо Картли, Болниси)	                                 0,75 3400р.
Золотисто-янтарный цвет. Сложный аромат с оттенками печеной айвы, яблочного джема и 
цветущей мимозы. Во вкусе обволакивает плотной текстурой с оттенками белого и душистого 
перцев, дополняемыми легкими заигрывающими танинами и хорошей упругостью в продол-
жительном послевкусии. Рекомендуется подавать к полумягким соленым сырам, зеленым 
салатам, основным блюдам из овощей, белой рыбы, белого или розового мяса с добавлением 
ароматных трав и специй, например к индейке, запеченной с чесноком и специями, классиче-
ским хинкали.

Австралия 
Баттерфляй Ридж  Рислинг Гевюрцтраминер (сухое)	       0,125/0,75 220/1200р.

Италия 
Болла Пино Гриджо делле Венеция (сухое)	  	                                          0,125/0,75    250/1350р.

Чили 
Курикано Совиньон Блан (сухое)	   	                                                          0,125/0,75    200/1000р.

Розовое вино	                     						          

Саперави Розе (сухое)	
(Виноград Саперави и Мускат, регион Кахетия)	                           0,125/0,75 380/2100р.
Насыщенный розовый цвет. Аромат привлекает оттенками свежей садовой клубники, красной 
смородины и нотками цукатов. Гармоничный, округлый вкус с прекрасным балансом кислотно-
сти, яркими ягодными тонами и освежающим послевкусием. Рекомендуется подавать к легким 
закускам и салатам, например брускетте с парфе из куриной печени с маринованным слад-
ким перцем и побегами гороха, тартару из лосося, блюдам из птицы, например запеченному 
цыпленку с душистыми травами, хачапури по-аджарски, сациви, овощам, приготовленным на 
гриле, твердым и мягким невыдержанным сырам.



Красное вино	                     	    					         

Грузия
Домашнее вино (полусладкое)	                      0,2/1л 250/1250р.

Саперави (сухое) (Виноград Саперави, регион Кахетия)	              0,125/0,75 350/2000р.
Глубокий красно-рубиновый цвет с пурпурными переливами. Волнующий аромат с тонами тем-
ных фруктов и ягод, оттенками специй и нотками фиалки. Во вкусе мощное, сбалансированное, с 
тонами спелой черешни и черной шелковицы, мягкое бархатистое послевкусие. Рекомендуется 
подавать к холодным мясным закускам, блюдам из дичи, домашней запеченной буженине, тра-
диционным блюдам грузинской кухни, например толме из баранины с мацони, чанахи, томленно-
му с перцем и картофелем, голени индейки, запечённой с мёдом и аджикой, твердым сырам.

Мукузани (сухое)	  
(Виноград Саперави, Аппелласьон Мукузани)	                           0,125/0,75 400/2300р.
Насыщенный темно-рубиновый цвет. Аромат атакует тонами сливы, черешни, черной шелко-
вицы и ежевики, раскрываясь проявляет ноты фиалки, специй и темного шоколада. Упругий 
плотный вкус со слегка вяжущими танинами, яркими тонами темных фруктов, живой кислот-
ностью и долгим обволакивающим послевкусием. Рекомендуется подавать к холодным мяс-
ным закускам, блюдам на основе красного мяса, например телятине по-батумски, запеченной 
с чабрецом, шашлыку, хачапури с сыром и грибами, твердым и мягким сырам.

Киндзмараули (полусладкое)	
(Виноград Саперави, Аппелласьон Ахашени)	                      0,125/0,75 400/2300р.
Глубокий рубиновый цвет. Аромат раскрывается яркими фруктовыми тонами сливы, черешни, еже-
вики и черной шелковицы. Гармоничный округлый вкус с мягкими танинами, бархатистой текстурой 
и обволакивающим сладостным послевкусием. Рекомендуется подавать к плотным салатам, на-
пример, куриному салату с тархуном, шпинатом и мацони, шашлыку, чахохбили из курицы, блюдам 
на основе мясного фарша, например домашним тефтелям, томленым в томатном соусе с мятой, 
пирогам, различным десертам, например вишневому торту с миндальной корочкой.

Ахашени (полусладкое) (Виноград Саперави, Аппелласьон Ахашени)	                   0,75  2300р.
Глубокий рубиновый цвет. Аромат раскрывается яркими фруктовыми тонами сливы, черешни, 
ежевики и черной шелковицы. Гармоничный округлый вкус с мягкими танинами, бархатистой 
текстурой и обволакивающим сладостным послевкусием. Рекомендуется подавать к плотным 
салатам, например, куриному салату с тархуном, шпинатом и мацони, шашлыку, чахохбили из 
курицы, блюдам на основе мясного фарша, например домашним тефтелям, томленым в томат-
ном соусе с мятой, пирогам, различным десертам, например вишневому торту с миндальной 
корочкой.

Саперави Мускат (полусладкое)	
(Виноград Саперави и Мускат, регион Кахетия) 	                                                    0,75  2500р.
Плотный рубиновый цвет с пурпурными бликами. Аромат с тонами темной черешни, граната 
и сливы, раскрывающийся оттенками ежевичного джема, полевых цветов, кураги и розового 
варенья. Насыщенный яркий вкус с бархатистыми танинами, плотной текстурой, приятной 
кислотностью и долгим фруктово-ягодным послевкусием. Рекомендуется подавать к блюдам 
из красного мяса-гриль, в особенности к баранине, твердым острым сырам, густым мясным 
супам, например чечевичному супу с копченостями, харчо, люля-кебабу, хачапури.

Саперави Премиум (сухое) (Виноград Саперави, регион Кахетия)	                 0,75  2900р.
Темный гранатовый цвет. Насыщенный аромат раскрывается оттенками спелой сливы и лесных 
ягод, дополняемыми легкими ванильными нотами. Вкус мощный, гармоничный, с бархатистыми 
танинами и длительным послевкусием. Рекомендуется подавать к блюдам из тушеного красного 
мяса, типа чанахи, баранине или говядине, приготовленной на гриле, острому лобио с гранатом.

Саперави Квеври ДОРА (сухое)	
(Виноград Саперави, регион Квемо Картли, Болниси)                                                 0,75  5300р.
Пурпурно-гранатовый цвет. Пряный мощный аромат с оттенками черных слив, ежевики, табака 
и розмарина. Мощный сочный вкус с нотами пряных трав и черных ягод, дополняемыми плотной 
структурой и бархатистой текстурой сложных танинов в интригующем послевкусии. Рекомендуется 
подавать к твердым и полутвердым пикантным сырам, основным блюдам из красного мяса с добав-
лением ароматных трав и специй, например к каре ягненка на углях, ароматным люля-кебабам.



Красное вино	                     	    					         

Аргентина 
Марипоса Мальбек-Бонарда (сухое)	   	                                                                        0,125/0,75    200/1000р.

Австралия 
Кукабара Шираз (сухое)	      	                                                                                                                                    0,125/0,75    200/1000р.

ЮАР 
Африкаа Парк Пинотаж (сухое)         	                                                                                                0,125/0,75    200/1000р.

Италия 
Монте Пьетрозо Неро д’Авола Сицилия (сухое)	   	                   0,125/0,75    220/1200р.

Чили 
Курикано Карменер (сухое)	   	                                                                                             0,125/0,75    200/1000р.

Игристое вино	         					      	     

Шампанское Асканели Брют (сухое)	
(Виноград Мцване, Мцвивани, Чхавери и Цоликаури)	                    0,125/0,75 330/1900р.
Чистый соломенный цвет. Устойчивый элегантный перляж. Волнующий аромат с тонами бла-
гоухающих весенних цветов, душистых абрикосов и яблок. Освежающий легкий гармоничный 
вкус с хорошим балансом кислотности, оттенками цитрусов и мягким фруктовым послевку-
сием. Рекомендуется подавать в качестве аперитива, к зеленым салатам с морепродуктами 
и авокадо, артишокам, блюдам из рыбы, например белой треске с пюре из сельдерея, белому 
мясу, мягким козьим сырам, фруктовым десертам.

Крепкие напитки	                				     	     

Чача 
Рекомендуется подавать к закускам и основным блюдам на основе белого, розового и красного 
мяса с большим количеством трав и специй, традиционным блюдам кавказской кухни: пряным 
овощным закускам, долме, кебабам под острыми соусами, цыпленку-табака.

Чача Асканели Платинум	   	                                                                                             0,04/0,5    250/2500р.
Чача Асканели Голд	   	                                                                                                                                                 0,04/0,5    280/2800р.
Чача Асканели Премиум	   	                                                                                                            0,04/0,7    300/5000р.

Грузинские фруктовые дистилляты
Рекомендуется подавать к холодным и горячим закускам и мясным деликатесам, например к 
бастурме и суджуку, пряным кучмачам или острым сырам, печеным овощам, основным блюдам на 
основе белого, розового и красного мяса с большим количеством специй, типа хинкали или запе-
ченному цыпленку с домашней аджикой. Превосходен на аперитив или диджестив с сухофруктами 
и ореховыми сладостями.

Анасеули Отка Груша	   	                                                                                                                    0,04/0,5    290/3400р.
Анасеули Отка Слива	   	                                                                                                                  0,04/0,5    290/3400р.
Анасеули Отка Ткемали	   	                                                                                                    0,04/0,5    290/3400р.
Анасеули Отка Хурма	   	                                                                                                         0,04/0,5    290/3400р.
Анасеули Отка Цитрус	   	                                                                                                       0,04/0,5    290/3400р.

Водка 
Царская Золотая	   	                                                                                                                0,04/0,5    200/2500р.

Коньяк 
Асканели 5 лет (Грузия)	   	                                                                                        0,04/0,5    200/2500р.
Асканели VSOP (Грузия)	   	                                                                                        0,04/0,5    300/3500р.



Крепкие напитки	                				     	     

Виски 
Jack Daniel’s Tennessee (USA)	   	                                                                                                                   0,04    260р.
Chivas Regal 12 years (Scotland)	   	                                                                                                                0,04    330р.
Laphroaig 10 years (односолодовый) (Scotland)	   	                                                                                                      0,04    480р.

Ром 
Бакарди Carta Blanca 	   	                                                                                                              0,04    230р.
Бакарди Carta Negra 	   	                                                                                                               0,04    230р.

Текила 
Ольмека Бланко	   	                                                                                                                                                  0,04    250р.
Ольмека Голд	   	                                                                                                                                                             0,04    250р.

Джин 
Барристер Драй	   	                                                                                                                                                  0,04    190р.
Бифитер	   	                                                                                                                                                                                      0,04    220р.

Ликер 
Егермайстер	   	                                                                                                                                       0,04    290р.
Куантро	   	                                                                                                                                                  0,04    290р.
Амаретто Фруко Шульц	   	                                                                                                  0,04    290р.
Бейлис	   	                                                                                                                                                0,04    290р.
Крем Де Касис	   	                                                                                                                                 0,04    290р.
Лимончелло	   	                                                                                                                                             0,04    290р.

Коктейли	                							        	     

Арго 	
(анасеули слива, сироп вишня, егермайстер, лимончелло, лёд)	   	                                                                                250    300р.

Негрони	
(джин, апероль, крем де касис, лёд)	   	                                                                                                                                                             150    300р.

ПирValley	
(анасеули груша, джин, монин зеленое яблоко, лимонный сок, сироп дыня, лёд)                                           130    300р.

Апероль Шприц	
(брют, ликер апероль, газ. вода, лёд, дольки апельсина)	                                                                                                                                 250    350р.

Магнолия	
(водка, джин, ром, текила, куантро, лимонный сок, кола, лёд)	                                                                                  250    350р.

Пиво	                   								         	     

Бутылочное 
Натахтари (светлое) (Грузия)		    	                                                                                                                0,5    280р.
Казбеги (светлое) (Грузия)		    	                                                                                                                           0,5    280р.
Казбеги (темное) (Грузия)		    	                                                                                                                  0,5    280р.
Каиаки (светлое) (Грузия)		    	                                                                                                                 0,5    300р.

Разливное
Кроненбург Блан (нефильтрованное) (Франция)		    	                                         0,3    260р.
Кроненбург Блан (нефильтрованное) (Франция)		                                                      0,5    310р.    




