CBoI0 cTpacTh K KYTUHAPUH S YHACIETOBAT OT MOEI MAMEL
Ona — Moil MCTOUHUK BIOXHOBEHMS, Mos My3a. Ceituac eit 84
rofia, HO OHA BCE TAK JKe IIOJIHA DHEPIMU 1 DHTY3MA3Ma, KaK
U PaHBIIe: BOAUT MAIIIHY, IIyTEIIeCTBYET U TOTOBUT CAMbIE
BKYCHBIE UTAIbIHCKUE 0/1i0a. B eé apcenase ectsb pemenTsl Bee-
BO3MOKHBIX 3aKYCOK, CAJIaTOB, BOCXUTUTEIHHOM MACTDI, TOPAIMX
OJII0]T 1 IeCePTOB, KOTOPHIE 1 0007KAI0 ¢ CAMOTO0 IETCTBA.

HmenHo TOIa, B I€TCTBE, IIPOBEIEHHOM B MOEM POTHOM I0Me
B Tockame, 11 3apogu/Iach MOS JI000Bb K KYIMHAPUIL
Kaxmprit meHb MBI Beeil ceMbEil COOMPATIIICH 33, OOIBIIIM
CTOJIOM, OOIAIMCH HA CaMble PA3HbIE TeMBI, a MaMa PajgoBaja
Hac ceouMu Ommogamu. [Tpuaém 11 Kaska0ro y Heé 0bLI0 YTO-TO
ocobernoe. Most cecrpa 00U TATBATEILTE € JIOCOCEM,
IaIIa BCeraa e/ MOJIbIIeTTe U3 TeASTHHEL a s 10 CHX 0e3 yMa
0T e€ KPOCTATHI ¢ A0PUKOCOM.

Bcem Ham mepeanack eé o00Bb K efie, GepeskHoe OTHOIIEeH e
K ITPOIYKTaM, a IIaBHOE — €€ (e3yIpevHblil BKYC.
Hanpumep, Mos cectpa paboTaet comebe, a 5 TIOCBATILT
CBOIO JKU3Hb KYJTUHAPUU U CTAT Te()-TI0BAPOM.

ITOT PECTOPaH S OTKPBLT KO JHIO POKIEHIS MOE MaMbl 1 X0UY
MOCBATHUTD €T0 eil. 3ech I TOTOBIIIO TaK, KAK OHA MEHS YA
BBIOMPAIO TOIBKO JTYYIINE MPOZYKTHI, XPAHIO BEPHOCTD TPAIM-
LIsAM, PAO0TAIO € JI000BBI0 — BCE MIJIS TOTO, YTOOBI II0APUTH
BaM HellepeiaBaeMblil BKYC HACTOSIIEI UTATbSIHCKOU KyXHU.
B menro Bommwiu Mou ro6uMele Oimiofa co Beeit Uramum, a raxxe
(pupMeHHBIE PENENTHI HAIIIX POACTBEHHUKOB 1 MOEH JTI00MMOi
mamsL Benvenuti nel nostro ristorante e buon appetito!

Cnacudo, mama! Beé 2mo Bogmoorcro mossko drarogaps. mede!
IhBoii Borcaromo
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TIOCKH

BPYCKETTA CO CTPAUYATEJIJION
N AHYOYCAMMU - 670

BPYCKETTHI - 710

[TamTeTsr: U3 APTUIIIOKOB, U3 KyPUHON MEYeHU
U U3 MacJIUH ¢ TOMATaMU

I'PAH/T BPYCKETTA - 690

bpyckerra ¢ 6ypparoii, TOMATHBIM KOHKACCE 1 0A3MINKOM

KOJIBACBI C BPYCKETTAMM - 950

Konbaca 3 kabana, cripsiHaTa IMKAHTE, HOCTPAHO,
CAJISIMU ¢ TPIo(hesieM, TAPMCKask BeTYNHA 1 OPYCKeTThI
C TOMaTHBIM KOHKacce, C ImaliTeTaMu: 13 apTUIIOKOB,
13 MACIMH C TOMATAMU U U3 KYPHHOI [eYeH!

KOJIBACBI 1 ChIPBI C OBOITAMM - 1 390

Konbacel cripstHaTa IMKAHTe ¥ 0JIb4€, HOCTPAHO, IIAPMCKAst BeTUMHA,
CBHIPBL: ITApMe3aH, IEKOPUHO, FOProH3o/a u chip ¢ Tpodenem. [logaéres
¢ TIeYEHBIMU OBOIIAMU

CBIPBI - 1 290

[TapmesaH, meKOpUHO, CHIP ¢ TpIO(heIeM, a3uaro, KAUoKaBaIo
u roprousoina. [logaéres ¢ TprodensHbIM METOM

% nogodpan clou odumote coyot

MOPTAJIEJUIA - 730

Moprazmeiia ¢ Morapesioit u OpyCKeTTaMu.
[Mopaérest ¢ ToMaTHBIM KOHRacCe

2my kondacy npugymari 8 bosoroe,
noamomy eé uacmo Hagobarsm «CoNoHKOL>

BPE3AOQ/IA - 880

bpesaona ¢ pyrkooii, mapMe3aHoM 1 (DORAUIMHI
.A

eobaguia,
gamapurocbarras. 6 Bure
XJ/IEBHASI KOP3MHA - 150

I'puccunn, unadarra, 6arer, porayua



TPATUITMOHHBIE BAKYCKU 1 CAJTATDI

BEJIEHBIN CAJIAT C ITAPME3AHOM - 590

Canar 1aTyK co MIMMHATOM, PYKKOJIO 1 TTAPME3aHOM.
3anpasisercst GaTb3aMITIeCKIM COYCOM H OJTMBKOBBIM MACIOM

OBOIITHOM CAJIAT - 510

CaatHbIe JIMCTDS, OTYPIBI, TOMATHI, JIyK 1 OJTUBKOBOE MAC/IO

MOTIAPEJIJTA C TOMATAMMU - 590

C O/JIUBKOBBIM MacCJ/IOM 1 6331/IJ'II/IKOM

BYPPATA C TOMATAMU - 740

C 0IMBKOBBIM MAC/IOM ¥ 0A3MINKOM
el 0gHa <NGPOMKG> CO
ovuubroboim macsom

ITAPMUJIKAHA DI MELANZANE - 690

3aHe‘{éHHble JIOMTHUKU 6aKHa)KaHa B TOMAaTHOM COYycCe C BAJICHbBIMHN
TOMATaMHM, COyCOM II€CTO, IIapMe3aHOM 1 KeIPOBLIMU OPCIIKAMMN
MOI MEME UALINO 2LOANOBUNG. 2470 CUYUSUULCK O OSU0GO

8 mow 20g0t

L kymiie —

CAJIAT C APTUIIOKAMMU 1 BOTTAPI'OU - 780
ApTumnroxu B Maciie ¢ pyKKOJIOL, 3arevIéHHBIM TIepIieM, TOMaTaMH,
OJIMBKOBBIM MAcC/JI0M, TIApME3aHOM, JIYKOBBIM TI€CTO, 3aIIPABKOI 13

AHYOYCOB U BSJIEHOI UKPOIT 60TTAproit
dommapra — 2mo npeccobarnas Baneras ukpa, modl SUo-OU-
Mol ch




PYKKOJIA C KPEBETKAMU
N BAJTEHBIMU TOMATAMMU - 790

Pykkomna, 3ampaBiieHHAs 0aIb3aMUIECKIM COYCOM,
¢ 00’KaPEeHHBIMI KPEBETKAMM, KapTodenem,
BSUZIEHBIMU TOMATAMU U TTAPME3aHOM

JIOCOCD - 720

®uite c1a6oconéHOro I10COCA ¢ (PeHxene,
JOJIbKAMU alleJIbCHHA U 3e/1eHbI0

KAJIbMAPHI ®P1
C COYCOM TAPTAP - 550

CAJIAT C MOPEITPOAYKTAMM - 790

KaHLMapbl, KpPeBeTKH, JMUCThA cajlaTa,
TOMATHI C BQHpaBKOﬁ CUTPOHET

CAJIAT NIZZARDA - 790

0o6:kapeHHoe (hrIe TYHIA, KOHCEPBUPOBAHHBII TYHEI,
KapTogenb, CTPyYKoBas (hacoib, Si1o, 3eIEHbIH JTYK
C OJIUBKOBBIM MACJIOM U COYCOM 13 aHY0YCOB

TAPTAP U3 TYHIIA - 740
KAPITAYYO U3 JIOPATIO - 650

Torkue craiicer (e ZOPaIo €O IITMHATOM, (Ppu3e,

Kalepcamu, MacJIMHAMU, IUMOHOM, TOMATaMu
1 3aIIPABKOI BUHETPeT




CAJIAT C IBIIJIEHKOM HA TPUJIE - 670

Aitio mamror, coyc mapmesaH

KAPITAYY0 U3 T'OBAUHLI - 790

loBsiuHA ¢ camaToM JIATYKOM, TOMATAMU YeppH,
COYCOM CHTPOHET U TIAPME3AHOM

2/mo dogo ugoedpén 81950 zogy 6 Bereyuu

BUTEJLJIO TOHHATO - 760

JIOMTHRY TEJIATHHEI ¢ CAIaTOM JIATYKOM, TOMaTaMH, KallepcaMu,
JIYKOBBIM I1€CTO, TUCThAMU CeJIbAepeda 1 COyCOM 13 TyHIIa
ecms MmreHue, Whno 2no duogo nosbunocs euwé B cpegrue Bexa,
HagtBanoco 0HO «0mgoxHybuas messumumas

TAPTAP N3 I'OBAJINHEI - 870
Taprap 13 HesKHOI TOBSIKBEI BHIPE3KHU € IYKOBBIM IIECTO,
JVKOHCKOM TOPUMIIEH, MACIMHAMU, COJEHBIMU OTYPUMKAMI,
KalepcaMu, SiIoM, TYKOM CHOYJIeT, 3aIIPaBKOIi 13 aHUI0yCOB
— JI:’xkakoMo peKoMeHIyeT 100aBUTh TPdeh




JTOMANIHASA CBEKAA ITACTA

JlmmaBas nacra

TAJIBOJIMHU AJIb ITOMOJ0PO
C BASWINKOM - 410

C TOMAaTaM1, YeCHOKOM, IIapMEe3aHOM 1 0ABMINKOM

TAJIOJIMHU C TPIO®EJIEM - 610

C TprogreTbHBIM KpeMoM 1 YEPHBIM Tpioderem
Wmu Nnacina., MaGaMa. MHe e wmo@a./ta, MOS0

no npaggHuKam
CITATETTH KUTAPPA AGLIO E OLIO - 490

Co crpavaremnioii, 0TTAProil 1 YMIN

CITATETTH KUTAPPA
C MOPEITPOJIYKTAMMU - 790

YEPHBIE TAJIbOJIUHU
C JIOCOCEM B CJIMBOYHOM COYCE - 690

HAIITAPAEJIIE
C CE30HHBIMU I'PUBAMMU - 550

C GespiMuy rpuGaMu, MAMIMHBOHAMIL, BEIIEHKAMI,
YECHOKOM 1 THMbSIHOM B CIMBOYHOM COYCEe
0gUH UG camitx upokux Bugol

SEJIEHBIE ITAIIITAPIEJUIE
CPAT'Y U3 YTKH - 690

C pary u3 yTRM, TapMe3aHOM U ETPYIIKOI

CITATETTH KNUTAPPA
C ®PUKAJIEJIbDKAMU - 610

C roMaTHBIM coycom



Koporkas nacra

KABATEJI/I C BARJTAsJKAHAMMU U BYPPATOU - 690
Kasaremmu ¢ 6yppaT017I, 6aKﬂa)KaHaMI/I, TOMaTaM1, YeCHOKOM,
TUMBSHOM 1 023MITHKOM
NaCIMG C KALAKIMELHILMU , KOMMOLILE ZAMEMAINLSUHO
2an0HIs0med coyeom. Kabamennu 6 dyrBarorom emstene
OQHAMGRIN <MaSRHbKUL BNGGUHILS

TPO®LE C ITECTO 1 TYHIIOM - 690

HHprHHCKaH nacTa Co CB€KUM TYHIIOM, TOMAaTaMU 1 COyCOM II€CTO
NG CRPYMRHHAIN NaLIMG o/l K Ham ug Slurypui. Cyuye-
Bmecme Ha

TAJIBATEJIIE AJIJIA BOJIOHBESE -+ 650




MamuHbI PeLeIIThI

TOPTEJUIA C PUKOTTO C TPIO®EJIEM - 690
Topremu ¢ puROTTOIL, TPIO(ETHHBIM KPEMOM,
YEPHBIM TpIO(QesieM U ITapMe3aHOM

MANMUH. JLRULIIN. < USNGeSUNIHCIMIK. >, KOMOpPELe N2
WSl K HOM. U2 peRUOHG. C Kpaculbiim HagBaruem IMmunus

PABUOJIN C PUKOTTON 1 IITTMHATOM - 450

Co cnBoYHBIM MacCJ/IOM, TACTbAMMN mambeﬂ " ImapMe3aHoM

ITACTA AJIJTA HEAIIOJIUMTAHA - 570

3ameuéHHas macTa ¢ GPURAIETbRAMI, MOIAPELION, TTAPMEe3aHOM,
SIAIIOM, TOMATHBIM COYCOM, COYCOM OeIamesTb 1 0a3IHKOM

COVEOM, KOYCOM bemma )
OapmmposanHas macra

KAHHEJIOHY C PUKOTTOM 1 HIIIMHATOM - 610

®apumposaHHble PUKOTTOl M IIIIMHATOM ¢ TOMATHBIM COYCOM

U COyCOM OeIaMelTb
UL Kbk WK eyl HagBalm « mpydowicis

JIASAHDBSA C PAT'Y U3 YTKHU - 690

JlIazaHbsI ¢ TYCTBIM pary U3 YTKH, IIITHHATOM, TIAPME3aHOM, COyCOM
Oemramests U TPIO(eIbHOI IacToi

dogo, wno y nae, 8 Umasnuuw, gaoie ommenarm Hayuorans-
Houl gero Slagarsou — 29 wons




PU30TTO

PU30TTO C 'PUBAMM - 8§20

PU30TTO C KPEBETKAMU,
JIMMOHOM U IIIINHATOM - 890

CYIIbI

TOMATHBI CYII
CO CTPAYATEJLION - 570

TBIKBEHHBIN CYII
C KPEBETKAMU - 480

MUHECTPOHE C ITACTOH - 370

Kaccmaeckmi OBOHIHOI/I CyH C }lOMaHIHeI/I MACTOI

TOPTEJIJIMHHA IN BRODO - 410

C Kypuueit B apoMaTHOM KyPHHOM OyJIbOHe
<Uma ke Nesomeskis 6 dysnoote.

brwgo, komopoe nwdsun Bee u Beerga




I'OPAYUE BJIIOTA

KAYYYKKO AJIJTA TOCKAHA - 1 180

KpeBerru, KaqbMaps, MU 1 T0PAJI0 B OY/I0HE ¢ TOMATAMU, Y€CHO-
KOM, 3ejieHbio 1 iepriem umii. [logaérest ¢ Opyckerramu
lMposmuom ug moero gememba k Bam na cmon

KAJIbMAPGLI C BPOKKOJIA - 820

06skapeHHbIe KATBMAPBI U GPOKKOJIM ¢ YeCHOKOM,
THMbSTHOM U COYCOM U3 AaHIO0YCOB

OCBbMUHOT TI0-TUTYPUHCKH - 1 310

C kaproderem, ToMaTaMu 1 OJTUBRAMI

OUJIE CUBACA «<AKBAIIALIA» - 1 060
JIOPAJIO / CUBAC - 950

Ha rpue

TYHEI ITO-CUTTUTANCKH - 1 090

[TIOPKETTA U3 KPOJIUKA
C ®ACOJIBIO ALL’ UCCELLETTO - 890

KYPUIA I'PUJIb C KAPTO®EJIbHBIM ITIOPE - 830

TOBSKBY IIFYKA
C OBKAPEHHOM KAITYCTOH - 910

TEJATUHA «CTPAYETTH» C IYKHUHH - 780
KOTOJIETTA AJIJTA MUJIAHESE - 1 190

TpagunnoHHas MUIAHCKAS OTOMBHAS U3 TEAATHHBL, 00/KaPEeHHAS
B IIAHUPOBKE ¢ YeCHOKOM 1 TUMbsHOM. IlogaéTes ¢ kaprodenem gpu,
TpIo(eTbHBIM T'OTAHICKUM COYCOM, TIapMe3aHOM
U TPIO(QeTbHBIM MAaCI0M

HOJIBIIETTE C TOMATAMM - 790

Uranbsirckue Gpukaaebku U3 TeJIATHHBI, TYIIEHHbIE B TOMATHOM
Ccoyce € YeCHOKOM, MepIieM MU U GasiIKOM.

[logaswmes. c kapmoghensiom riope
Wcm&«rwmaw@mw

MENSYIO aImmocgrepy. Imo oueHs «YrmHoes CAU0Ggo



OUJIE MUHBOH - 1 690

Ha rpute

CBUHBIE PEBPA C COYCOM ITEIIE BEPJIE - 950

C romaTamu KoHKacce

ATHEHOK 13 IPOBAHON IIEYA
C KAPTO®EJIEM - 1 290

3ameuéHHAs TOMATKA ATHEHKA ¢ 007KAPEHHBIM KapTodeeM qeppu
U COYCOM JeMUIJIAC

COYCHI

KAIIOHATA - 150

Pexomenjyem K prioe

TOMATHBIN OCTPHIN - 110

Pexomenyem K poioe u mscy

I'’APHUPDI

JKAPEHBIV IIIITAHAT - 370
JKAPEHAS BPOKKOJIH - 290

MOJIOJTOM KAPTO®E/Ib
C YECHOKOM 1 POSMAPHUHOM - 220

KAPTO®EJIBHOE ITIOPE - 220




ITUATIITA

MAPTAPUTA - 490

Kmaccnueckas muara ¢ MOH&peJUIOﬁ, 0A3MINKOM M TOMATHBIM CcoycoMm

CTPAYATEILJIA - 690

C cpIpoM cTpavaTeia, TOMaTaMi YeppH,
PYKKOJIOI ¥ TOMATHBIM COYCOM

YETBIPE CbIPA + 1 - 680

HapMesaH, a3yaro, roprodsoJ/ia, TajJeIKno u Mmoiapesiia

BbAHKA C TPIO®EJIEM - 890

CrIp ¢ Tproghemem, MOTIAPeIIIoN, TPIO(ETbHOM MACTOH 1 YEPHBIM
Tprogesem

I'PUBHAA TAPTY®O - 630

C maMImHBOHAMY, BELICHKAMU, MOLAPEILION
1 CTIMBOYHO-TPIO(ETHHBIM COYCOM
— JI;karkoMO PeKOMeH/IyeT J00aBUTh TPIO(eh
HACINOSUOKO , WNhOo MOL C W CINOIS UL rwg,

MOPTAJIEJIJIA C MOIIAPEJIJION
1 ®UCTAIITKOBBIM COYCOM - 890

C ITPOUIYTTO U I'PUBAMMU - 620

C BeTuNHOI, IMAMIIHEOHAMH, MOLIAPE/LION, OperaHo
U TOMATHBIM COYCOM

C ITAPMOI 1 PYKKOJIOM - 760

C mapMcKoil BeTYnHOI, MOLAPE/IION, HapMe3aHOM,
PYKKOJION M TOMATHBIM COYCOM
¢ pagaummismu Bugami mecima, wno deg nuyiot 3gech
re odownocs




C TYHIIOM U1 JIYKOM - 670

C TyHIIOM, TYKOM, MOT[APEJITION 1 TOMATHBIM COYCOM

KAJIBIIOHE - 700

3akphITas IMUILA ¢ BeTYMHOL, IAMIMHLOHAMI, MOLAPE/LION

JHABOJIO - 690

Ocrpas numra ¢ Koa6acoil MIKaHTe,
MOIIaPeJLIoi M TOMATHBIM COYCOM

OOKAYYA

OOKAYYA FARCITA - 620

UranpsaHckas j1enéimka ¢ TOMaTaMM, MOHape]’[J’[Oﬁ,
pyKKOJ'IOfI 1 COyCOM I1€CTO

OOKAYYHMHHU - 150




CJIAIKHUE UCTOPUN

POMOBAA BABA C MACKAPIIOHE - 390
BABYIIKHWH ITAPOT - 250

Hesxablit GHCKBHT ¢ 3aBAPHBIM KPEMOM 1 Ke/IPOBBIMU OPeIIKaMK
% npuegorcan k ned 6 zoemu
MOJIOYHBIN KEKC C BAHIJIBIO
1 AIIEJIb.CUHOM - 220

HeskHbIil MOIOYHBIA KEKC ¢ BAHIIIBIO 1 aIleIbCUHOBOM LIePOil

KPOCTATA C ABPUKOCOM - 220

Kinacenueckuii nranbsaackuit OTKpLITBIﬁ IIMPOT' 13 IIeCOUYHOTI'0 TeCTa
C TOMaIlTHUM a6pI/IKOCOB])IM KeMOM

W\MI—(,O‘M}M.A. g/ommwwwnmwmb
Heanons. u SNomdapguu
I'PYIIEBBIN ITMPOT

C MUHJIAJIBHBIM KPEMOM - 330

[Tecouroe TecTo ¢ GrAHIIMPOBAHHOI IPyIIIeit
1 MUHJIAJIbHBIM KPeMOM

ITNPOI"' C BAHAHOM - 320

SIBJIOYHBIN IIUPOT
C BAHUJIBHBIM MOPOSKEHDBIM - 350

JIMMOHHBII TAPT - 220

[Tecounoe TecTo ¢ TMMOHHBIM KPeMOM U JIUMOHHOIT MepPeHroi




TUPAMUCY - 390

Kinaccuueckuit nTaibsIHCKUI IecepT ¢ eYeHbeM CaBOSPIN
U HESKHBIM KPeMOM U3 ChIPa MacKapIioHe
Uma Uyt , Wnho 2/mnosn W}‘}L
CAYDICUIN. Gghp20GUZUGKOM.

YN3KEHK - 340

TAPT [IEKAH
C [IPSTHOM KAPAMEJIBIO - 350

IIIOKOJIA/THBIN BPAYHH - 260
TpagunuoHHOe IMOKOIATHOE IIPOKHOE.
[Topaércst ¢ BAHUIBHBIM COYCOM

3EQUP C MAPAKYIEI - 150
Hesxueiimmii 3edup ¢ kpemom Mapaxyiis
2 1mIT.

KAHTYYYHA - 330
150 r

KYKUC C [TOKOJIAJIOM - 180
BACI DI DAMA - 200
MAKAPOH B ACCOPTUMEHTE - 350

AnenbenH, KoKoc, MaIMHA, OKOJIA]]
6 .

GELATO - 170
Banunbnoe, Cunpmiickas (ucramka,
lokomag-Tprodens, [Tnomoup,
Masmuna (copber), JTumon (coper)
50r




TPO®LE C TYHIOM U IIECTO

CeBepHbIii MPUOpPesKHBIA pernon JIurypus ciaBuTces cBouMM
JIETKMMU OII0AMHE € OOJIBIITM KOJTMIECTBOM CBEKero 6a3u-
suka. OMUH U3 caMbIX TIOMY/ISPHBIX BUIOB HACTHI 3/16Ch — 3TO
Tpo(hbe, HEGOIBIIIE CIUPATBKY TECTa, KOTOPBIE CKPYUMBAKOTCS
naoHb0. CylIecTByeT JiereH/ia, ITo JKeHITUHbI COOMPATICH
BMecCTe Ha Mo0epeskbe U CKPYUMBATU TECTO, TIOKA, FKIATH CBOUX
MY:Keil ¢ PBIOAJIKIL

A omHo 13 cambIx T00UMBIX 0671107 JIurypun — tpodbe ¢ coycom
necro. HeynusureanHo, BeIb STOT M3BECTHBIN UTATbIHCKII
coyc ObLT M300peTéH 31ech ke, B ropoake ['erye. Hazsamue
I1eCTO IPOMCXOJUT OT ¢I0Ba pestare («pacTuparsby), a roTOBUTCS
OH 13 U3METBIEHHOTO B CTYIIKE 3eIEHOTO OA3UINKA ¢ YECHOKOM,
OpEIIKAMI, TAPMEe3aHOM 1 OJTUBKOBHIM MACIOM.

WrambsaHIrsr roBOPAT, 9TO 171 KAKIOTO COYCA CYIECTBYET
cBos1 (hopma macteL. U 1151 coyca mecto HeT Go/iee MOaX0IsIeit
macTel, 4eM Tpodbe. Pudiiénsie crimpanpku 3aMedareibHoO
VIEPKHUBAIOT COYC, A MX BKYC B COYTAHUU CO CBEKUM TYHIIOM
¢ TIePBOIA JKe CEKYH/IBI MEPEHOCHT BAC K COMHETHBIM Oeperam
mpeKpacHoii JIurypum.






TAGLIERI

BRUSCHETTA CON STRACHATELLA
E ACCIUGHE - 670

BRUSCHETTE - 710

Pate di carciofi, di fegatini di pollo e
di olive con pomodori

GRAND BRUSCHETTA - 690

Bruschetta con burrata, pomodori e basilico

SALUMI E BRUSCHETTE - 950
Salsiccia di cinghiale, spianata pecante, salame nostrano,
salame al tartufo, prosciutto di Parma e bruschette
ai pomodoro, pate di carciofi, pate di fegatini,

di pollo e pate di olive e pomodoro

SALUMI E FORMAGGI CON LE VERDURE - 1 390
Salami spianata piccante e dolce, nostrano, prosciutto di Parma,
formaggi: parmigiano, pecorino, gorgonzola e formaggio al tartufo.
Servito con verdure marinate

FORMAGGI - 1 290

Parmigiano, pecorino, asiago, caciocavallo e gorgonzola.
Servito con miele al tartufo

Ho selegionato i miei formaggi preferiti
MORTADELLA - 730

Mortadella e mozzarella.
Con bruschette al pomodoro

Questa salume é stata irventata a Bologna,
BRESAOLA - 880

Bresaola con rucola, parmigiano e focaccina calda

CESTINO DEL PANE - 150

Grissini, ciabatta, baguette, focaccia




ANTIPASTI E INSALATE

INSALATA CON SCAGLIE DI PARMIGIANO - 590

Lattuga, trise, spinaci, rucola e parmigiano.
Condito con salsa balsamica e olio d’oliva

INSALATA - 510

Foglie di lattuga, cetrioli, pomodoro, cipolle e olio d’oliva

MOZZARELLA E POMODORO - 590

Olio d’oliva e basilico

BURRATA CON POMODORO - 740

Olio d’oliva e basilico

PARMIGIANA DI MELANZANE - 690

Melanzane passata di pomodoro, pomodoro secchi, pesto,
parmigiano e pinoli

INSALATA CON CARCIOFI E BOTTARGA - 780
Carciofi sott’olio rucola, peperoni al forno, pomodori,
olio d’oliva, parmigiano, pesto di cipolle,
acciughe e bottarga di muggine
ba bottarga & un caniale edbsiccato predsato, ba mia

ik oons




INSALATA DI RUCOLA CON
GAMBERI E POMODORO SECCHI - 790

Rucola, condita con salsa balsamica, con gamberi arrostiti,
patate, pomodoro secchi e parmigiano

SALMONE - 720

Filetto di salmone con finocchio,
spicche d’arancia ed erbette

CALAMARI FRITTI
CON SALSA TARTARA - 550

INSALATA FRUTTI DI MARE - 790

Calamari, gamberi, insalata mista, pomodori, dio e limone

INSALATA NIZZARDA - 790

Tonno fresco, tonno all olio, patate, fagiolini, uovo,
oliur, cipollotto e salsa di acciughe

TARTARE DI TONNO - 740

CARPACCIO DI ORATA - 650

Orata, spinaci, capperi, olive, limone,
pomodori e salsa vinaigrette




INSALATA CON GALLETTO - 670

Uovo in camicia, parmigiano

CARPACCIO DI MANZO - 790

Manzo lattuga, pomodorini, parmigiano, dio e limone

il cocktail «Bellinis

VITELLO TONNATO - 760

Vitello lattuga, pomodori, capperi, pesto di cipolle,
foglie di sedano e salsa di tonno

TARTARE DI MANZ0 - 870
Manzo pesto di cipolle, senape, olive, cetriolini sott’aceto,
capperi, uova ed erba cipollina, salsa acciuga
- Giacomo consiglia di aggiungere il tartufo
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PASTA FRESCA FATTA IN CASA

Pasta Lunga

TAGLIOLINI AL POMODORO
E BASILICO - 410

Con pomodori, aglio, parmigiano e basilico

TAGLIOLINT AL TARTUFO - 610

Con crema al tartufo e tartufo nero fresco

SPAGHETTI CHITARRA
«AGLIO-OLIO-PEPPERONCINO» - 490

Con bottarga di tonno

SPAGHETTI CHITARRA
AT FRUTTI DI MARE - 790

TAGLIOLINI NERI
CON SALMONE E SALSA ROSA - 690

PAPPARDELLE CON FUNGHI DI STAGIONE - 550
Funghi porcini, champignons, funghi Pleurotus,
aglio timo e panna

PAPPARDELLE VERDI AL RAGU D’ANATRA - 690

Ragu d’anatra, parmigiano e prezzemolo

SPAGHETTI CHITARRA AL SUGO
DI POLPETTINE - 610

Leggermente piccante
Pasta corta

CAVATELLI CON MELANZANE E BURRATA - 690

Cavatelli con burrata, melanzane, pomodori, aglio, e basilico

TROFIE CON PESTO E TONNO - 690

Pasta ligure con tonno fresco, pomodori e pesto

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE - 650



Ricette di Mamma

TORTELLI CON RICOTTA E TARTUFO - 690

Tortelli con ricotta, crema al tartufo, tartufo nero e parmigiano

RAVIOLI CON RICOTTA E SPINACI - 450

Burro, foglie di salvia e parmigiano

PASTA ALLA NAPOLETANA - 570

Pasta al forno con polpette, mozzarella, parmigiano, uova,
salsa di pomodoro, besciamella e basilico

Pasta ripiena

CANNELLONI CON RICOTTA E SPINACI - 610

Ripieno di ricotta e spinaci con salsa di pomodoro e besciamella

LASAGNE AL RAGU D’ANATRA - 690
Ragu d’anatra, spinaci, parmigiano,
besciamella e pasta di tartufo

ba basagna é un piatto codl popolare e amato italiani

delle Lasagne




RISOTTO

RISOTTO CON FUNGHI - 820

RISOTTO CON GAMBERI,
LIMONE E SPINACI FRESCHI - 890

ZUPPE

ZUPPA DI POMODORI LEGGERMENTE
PICCANTE CON STRACCIATELLA E BASILICA - 570

CREMA DI ZUCCA
CON GAMBERI E TARTUFO - 480

MINESTRONE CON PASTA - 370

Classico minestrone di verdure con pasta fatta in casa
una zuppa leggera a base di verdure stagionali

TORTELLINI IN BRODO - 410




SECONDI

CACCIUCCO ALLA TOSCANA - 1 180

Gamberetti, calamari, cozze orata, aglio, peperoncino
e salsa du pomodoro. Servito con bruschette

CALAMARI E BROCCOLI - 820

Calamari arrostiti broccoli con aglio, timo e salsa acciughe

POLPO ALLA LIGURE - 1 310

Con patate, pomodori e olive

FILETTO DI SPIGOLA
«AQUA PAZZA» - 1 060

ORATA / BRANZINO - 950
Griglia

TONNO ALLA SICILIANA - 1 090

PORCHETTA DI CONIGLIO
CON FAGIOLI ALLY UCCELLETTO - 890

POLLO ALLA GRIGLIA
CON PURE DI PATATE - 830

GUANCE DI VITELLO BRASATE
AL VINO CON CAVOLO ARROSTO - 910

STRACCEREI DI VITELLO
CON ZUCCHINE IN UMIDO - 780

COTOLETTA ALLA MILANESE - 1 190

Tradizionale braciola di vitello alla milanese. Servito con patatine
fritte, salsa al tartufo, parmigiano e tartufo nero

POLPETTE AL RAGU DI POMODORO - 790

Polpettine di vitello stufate in salsa di pomodoro con aglio,
peperoncmo e basﬂlco Servito con pure di patate

Questo piatto & molro «accogliente»



FILET MIGNON - 1 690
Griglia

CON SALSA VERDE PEPE - 950
AGNELLO AL FORNO CON PATATE - 1 290

Spalla di agnello al forno con patate novelle, agluo e timo

SALSE

CAPONATA - 150
POMODORO PICCANTE - 110

CONTORNI

SPINATI SALTATI - 370
BROCCOLI ARROSTITI - 290
PATATINE ARROSTO - 220
PURE DI PATATE - 220




PIZ7A

MARGHERITA - 490
Mozzarella, basilico e salsa di pomodoro
220 fu chi i nicondo di Maraheritn di Somoic,
ba moglie del ne Umbento

STRACIATELLA - 690

Stracciatella, pomodorini,
rucola e salsa di pomodoro

QUATTRO FORMAGGI + 1 - 680

Parmigiano, asiago, gorgonzola, taleggio e mozzarella

BIANCA AL TARTUFO - 890

Pecorino, mozzarella,
pasta al tartufo e tartufo nero

TARTUFO E FUNGHI - 630

Champignon, funghi pleurotus,
mozzarella e salsa al tartufo e panna
— Giacomo consiglia di aggiungere all tartuffo fresco

MORTADELLA, POMODORI CILIEGIA,
MOZZARELLA E CREMA AL PISTACCHIO - 890

PROSCIUTTO E FUNGHI - 620

Prosciutto cotto, funghi, mozzarella,
origano e salsa di pomodoro

PARMA E RUCCOLA - 760

Prosciutto di Parma, mozzarella, parmigiano,
rucola e salsa di pomodoro




TONNO E CIPOLLA - 670

Tonno, cipolle, mozzarella e salsa di pomodoro

CALZONE - 700

Pizza chiusa con prosciutto, funghi,
mozzarella e formaggio al tartufo

DIAVOLA - 690

Salame piccante,
mozzarella e salsa di pomodoro

FOCACCIA

FOCACCIA FARCITA - 620

Pomodori, mozzarella, rucola e pesto

FOCACCINA - 150




STORIE DOLCI

RUM BABA CON CREMA SOFFICE
AL MASCARPONE - 390

TORTA DELLA NONNA - 250

Frolla crema pasticcera e pinoli
andaoso a wisitarla
TORTA RUSTICA

CON VANIGLIA E ARANCE - 220

CROSTATA DI ALBICOCCNE - 220
Pasta frollg e marmellata

be particolaritic gasthonomiche
dii Napoli e Lombardia

TORTA DI PERE
ALLA CREMA DI MANDORLE - 330

Pasta frolla con pera cotta e crema di mandorle

TORTA DI BANANE CARAMELLATE - 320

TORTA DI MELE
CON GELATO ALLA VANIGLIA - 350

CROSTATA AL LIMONE - 220

Pasta frolla con crema di limone e meringa




TIRAMISU - 390

Classico dolce italiano con biscotti

savoiardi crema al mascarpone e caffe
gli italiani credono che guesto

CHEESECAKE - 340

CROSTATA DI NOCI PECAN
CON SPEZIE E CARAMELLO - 350

BROWNIE AL CIOCCOLATO - 260

Tradizionale dolce al cioccolato,
servito con la crema di vaniglia

MARSHMALLOW
CON FRUTTO DELLA PASSIONE - 150

2 pezzi

CANTUCCI - 330
150 ¢

BISCOTTI AL CIOCCOLATO - 180
BACI DI DAMA - 200
MACARON ASSORTITO - 350

Arancia, cocco, lamponi, cioccolato
6 pezzi

GELATO - 170

Vanilla, sicilian pistachio, chocolate truffle,
creamy ice-cream, sorbet raspberry, sorbet lemon
50g




TROFIE CON TONNO E PESTO

La regione costiera settentrionale della Liguria é famosa per i
suoi piatti leggeri con un sacco di basilico fresco. Uno dei tipi
piu popolari di pasta qui sono le trofie, piccole spirali di pasta,

che sono intrecciate con il palmo della mano. C’¢ una leggenda,
in cui che le donne, mentre aspettavano il ritorno dei mariti
dalla pesca, si riunivano sulla costa e intrecciavano I'impasto.

Le trofie al pesto sono uno dei piatti pitt amati della Liguria.
Non é sorprendente, perché questa famosa salsa italiana é stata
inventata proprio nella citta di Genova. Il nome pesto deriva
dalla parola pestare («macinare»), ed é composto da basilico
verde tritato in un mortaio con aglio, noci, parmigiano e olio
d’oliva.

Gli italiani dicono che per ogni salsa ¢’é una sua forma di pasta.

E per il pesto non esiste pasta pit adatta delle trofie. Le spirali

ondulate trattengono straordinariamente bene la salsa, e il loro

gusto in combinazione con il tonno fresco vi porta in un istante
sulle coste soleggiate della splendida Liguria.




