
 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

 

БАНКЕТ 1 
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 

Морская закуска с нежным кальмаром, мидиями с муссом из копченой кукурузы со свежим черри  1/60 

Эклеры с форелью и лаймовым муссом 1/50 

Свиная подкопченная корейка су-вид с соусом из ферментированного чеснока 
с вялеными томатами 1/80 

Паштет из куриной печени, сервируется тостами, 
апельсиновым джемом и ассорти зеленых салатов 1/60 

Закуска из молодых овощей с пряным карри йогуртом и 
ростками гороха в индийском стиле 1/70 

 
САЛАТЫ 

 

Салат с судаком горячего копчения, отварными овощами 
и жареными шампиньонами 1/100 

 Салат из бедра цыпленка на мангале с черносливом, 
огурцом и грецким орехом 1/100  

Салат с запеченной тыквой, авокадо и миксом киноа с 
кисло-сладкой заправкой 1/100 

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА (1 на выбор) 

Филе индейки с пюре из корня сельдерея и моркови с грибным соусом 1/280 

Треска с кремом из карамелизированной моркови и лемонграсса 
с бланшированным стручковым горохом 1/280 

 
Хлебная корзина из свежеиспеченного хлеба с чесночным маслом 1/100 

 
НАПИТКИ 

Чай черный / зеленый или Кофе заварной 1/150 
 

Выход на 1 персону 1000 грамм 
 

Стоимость на 1 персону от 4210 рублей 
Расчет действителен при количестве гостей 75 персон 

 
(дополнительно барный сервис 300 рублей) 



 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

 

БАНКЕТ 2 
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 

Форель слабой соли со сливочным кремом из свежего хрена 1/60 

Профитроль с устричным кремом и мидией 1/30 

Индейка домашнего копчения с ягодным соусом 1/60 

Молочная телятина с японской редькой, сливочный сыр с пажитником и кисло сладкий соус 1/60 

Брускетта с утиным филе и кремом из копченой кукурузы 1/30 

Овощи по-средиземноморски 1/60 

САЛАТЫ 

Салат с копченым клыкачом, киноа и свежими овощами, 
заправленный сметанно-горчичной заправкой 1/100 

Салат-соте с жареной телятиной и овощами 1/100 

Салат с моцареллой и пряным виноградом, маринованным в винном уксусе с кинзой, базиликом, 
петрушкой  1/100 

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА 
Блинчик спринг-ролз с индейкой домашнего копчения и с соусом 

Ромеско 1/100 

 ГОРЯЧИЕ БЛЮДА (1 на выбор) 

Судак на гриле с маринованным цукини и сливочно-томатным соусом с красным базиликом/280 

Куриная грудка с соусом из сыра горгонзола, подается с фламбированной грушей и корицей 1/280 

 
Хлебная корзина из свежеиспеченного хлеба с чесночным маслом 1/100 

 
НАПИТКИ 

Чай черный/зеленый или Кофе заварной 1/150 
 

Выход на 1 персону 1070 грамм 
 

Стоимость на 1 персону от 4860 рублей 
Расчет действителен при количестве гостей 75 персон 

 
(дополнительно барный сервис 300 рублей) 



 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

 

БАНКЕТ 3 
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 

Форель холодного копчения с запеченной на гриле кукурузой и песто 1/50 

Говядина су-вид с соусом из сайры с выдержанным сыром пекорино романо 1/60 

Эклеры с пармской ветчиной 1/50 

Профитроль с сырным кремом "Итальяно" 1/30 

Севиче из томатов в соусе ким чи со сливочной страчателлой, луком шалот, свежей кинзой 
заправленные трюфельным маслом 1/60 

Хумус из цветной капусты с миксом зелени, кукурузным хлебом 1 /70 

САЛАТЫ 

Салат с осьминогом су-вид, яблоком, сельдереем и кешью 1/100 

Салат Оливье с бужениной 1/100 

Салат с баклажаном, сыром фета и азиатским кисло-сладким соусом 
1/100 

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА 

Томленая груша в вине с десертным сыром маскарпоне  

и кранчем из семян 1/115  

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА (1 на выбор) 

Карамелизированный лосось в соусе терияки с ризотто из птитима  
в устричном бермонте 1/280  

Утиное филе су-вид с кремом из тыквы и ягодами брусники 1/270 

Хлебная корзина из свежеиспеченного хлеба с чесночным маслом 1/100 
 

НАПИТКИ 

Чай черный/зеленый 1/150 или Кофе заварной 1/150 
 

Выход на 1 персону 1125 грамм 
 

Стоимость на 1 персону 5420 рублей 
 

Расчет действителен при количестве гостей 75 персон 
 

(дополнительно барный сервис 300 рублей) 



 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
БАНКЕТ 4 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 

Сашими из тунца с трюфельным понзу, вешенками и вяленой клюквой 1/60 

Ломтики лосося, маринованного с хреном и укропом, с соусом из щучьей икры и листьями 
мангольда 1/40 

Профитроль с красной икрой и сырным кремом 1/25 

Плато из мясных деликатесов ручной работы, соус из квасного сусла (Говядина билтонг, Свинина 
Полендвица, Колбаса Чоризо) 1/60 

Вяленая вырезка из оленя с печеным болгарским перцем и страчателлой с тыквенными семенами 1\60 

Цукини на гриле с бланшированной молодой кукурузой, 
редисом и кремом из козьего сыра 1/60 

САЛАТЫ 

Салат с кальмарами и овощами, приготовленными на гриле под соусом из 
свежего кориандра 1/100 

Зеленый микс-салат с подкопченным утиным филе, апельсинами и цитрусовой заправкой 1/100 

Салат с прошутто, миксом из зелени, молодым сыром и томленой грушей 1/100 

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА 

Печеный баклажан в ореховом соусе с молодым сыром 1/125 

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА (1 на выбор) 

Печеный палтус с маринованным луком порей, картофельным гратеном, 
соусом из черного чеснока 1/280 

Копченая говяжья грудинка с печеными черри, соусом чеддер, 
жареным картофелем и красным луком в вине 1/280 

 
Хлебная корзина из свежеиспеченного хлеба с чесночным маслом 1/100 

НАПИТКИ 

Чай черный/зеленый 1/150 или Кофе заварной 1/150 
 

Выход на 1 персону 1105 грамм 
 

Стоимость на 1 персону 6420 рублей 
Расчет действителен при количестве гостей 75 персон 

 
(дополнительно барный сервис 300 рублей) 



 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

 

  

  

  

  



 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

 

 



 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

 

  


