XonopHble 3aKycKu

" (Bexas 3eneHb ) 100 380
| OBOLLHOE accopTy o/ 285/30 490 :
: (bIpHOe aCCOPTU 1 200/20 1090 :
E 3aneyeHHblil nepeLw; ¢ KpeMoM 13 afibIreickoro Cbipa =~ 200 590 i
" Cenbfib C KapTodenem 240 460
: 3aKycKa U3 (1aboconeHoi cemru 1 LWNnHaTa 170 850
E PbibHas Tapenka 155 1590 i
E MaAcHaA Tapenka 175/30 1290 i

BereTapumaHckoe 61040

\__ MurKaHTHoe 611040



. bpyckeTTbI
;Ccemroﬁ 120 630 EOHI/IBKI/IMapVIHOBaHHbIe

+ CTOMaTamm 1 mouapennon =~/ 175 490 i | TomaTbl BANEHble

;CPOCTGM(I)OM 130 530 ;I'IapmesaH




Canatbl

. (anat u3 CBeXvIX 0BOLLE/H <~/ 200 490 :
: 3anpaeka Ha 6bl60p.’ 0/1U8K080€ Madjio, pacmumesibHoe Madio, C(Memana, MatioHe3 :
. Canar 3eneHblii C OPEXOBbIM COYCOM /2 185 550 :
AdK-tyuyK 150 390
' (anat c kapamenbHoii GeToit v NPAHOIA THIKBOIA N 170 620 :
i Xpycrawme 6aknaxaHbl ¢ MaHgapuHamm =~/ u 170 550 E
. Canart c kpeBeTKaMu 1 aBOKaf0 & 240 980 |
i (anat co ¢1aboconeHoi Cemroil 1 COyCOM MaHro-Yuu 220 990 E
i Lle3apb ¢ KpeBeTKamu 190 720 E
Lle3apb ¢ KypuLieit 190 650
. Canat c nactpamu 13 UHAeIKN 135 620 |
i (anat ¢ poctbudoMm 1 ropuNYHbIM COYCOM 200 690 E
i TawkeHt 170 550 E
i (anart ¢ TenaubM A3bIKOM U CbIPOM Yeyin 190 650 E

)
©~/ BeretapuaHckoe 611040

{
W\ nukaHTHOE 6/110A0







['opAume 3aKycKu

————————————————————————————————————————————————————————————

i KynbeH ¢ Kypuueil u rpubamm 120 450 i
E KapeHblid CynyryHu ¢ KNOKBEHHBIM COYCOM /2 130/50 560 i
E KpeBeTku B NaHUPOBKe 140/30 750 i
E XpycTAwmit aabireiicknin Cbip o CBXIUMI OBOLLAMU =~/ 190 450 i
E [Llaypma ¢ Kypuuei 230/50 550 i

' Yebypeku l
E C NOMUZOPAMK 1 CbIpoM 2/ 130 290 i
+ C cbIpom 1 3eneHblo <~/ 130 290
 CTensTUHOI 130 320 i

___________________________________________________________

~/2)
2/ BeretapunaHckoe 6}1I-OAO

{
N\ nukaHTHOe 6711040



Knusy -~

=
|
I
I

' HecHouHble rpeHKku ¢ coycom bito unz & 140/30 350
E Jlykosble Konbua ¢ coycom 1000 octpoBoB 130/30 360
 CIpHble Nanouky ¢ coycom TapTap 130/30 450

\ ACCOPT MUBHBIX 3aKYCOK 470 890

I ColpHble NAn0YKu, JyK08ble K0/bYA, YeCHOYHbIE 2DEHKU,
|

| KapmodenbHvle wapuku, coyca bk yu3 u Tapmap

ErapHMpblwﬁ

" Puc oTBapHoii 120 230
| OBoLuK Ha rpune 350/30 590
: OBoLLHoe coTe 145 350
E KapTodenbHoe niope 120 270
" Kaptodenb dppu 120 270
i KapTodenb no-gomaLuHemy 140 330

|
| KapTodenb no-gomatuHemy ¢ rpubamm



i Narman & 300 590 i
iLIJypna 300 830 i
| HapbiH 30 650
| Tom fIM C kpeseTkamut & 300 750 |
' Bopu 30030 590 |
EKprHaﬂnanma 300 490 i
EerM-cyn 13 TbIKBbI C KpeBeTKamu 300 610 i

)
w2/ BereTapmaHckoe 611040

{
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[opsaune 6niopa

fmm e C ] r e .
' Mnos " 1 [lo6aBKu K nnoBy :
 TInoB ¢ 6apaHuHoii 215 550 T 50 150
i 1108 ¢ TenATUHOI 275 550 i ' YecHoK o 30 150 |
L TTUIIIIIIITTTTTT Ocrpolitnepen 20 150
' MaHTbI 1wt = EOLIKOBbIe nomvmop; N7 zg ::g :
. ' BOuKOBblE OTypLbl - '
| C 6apaHuHoii 60 190 | o '
| " | Kasbi 50 330
( TenaTMHoit 60 180 ' '
, :ﬂomvta 40 150

CwnuHatom ¢ kaprodenem <2/ 60 160

________________________________

__________________________







[opAuune 6102

' [lonma 160 590 i
 byprep no-BoctouHomy 310 790 |
E Ka3apeuue ¢ TOMAIEHbIM ATHEHKOM 270 930 i
 BudLITEKC ¢ KapTodenem U rpUBHbIM COYCoM 300 950
E (TeiiK 13 MHAENKM C LIBETHOI KanyCToil U BpOKKONN Ha rpune 350 850 i
. Oune KypUHOIt FPY/AKY Ha rpUne C 0BOLLAMM COTe 300 690 |
E (Telik 13 N10COCA CO CNareTTy U3 0BOLLE] 230 1450 i
E Oune Tpecki C LBETHOI KanycToi 1 6POKKOK 360 990 i
T TITTTITTIITTIIToIITIIIoIIooIIoIIIoIIooIIooIoIITIT

 Bniopa Ha KomnaHuo

awnbiku "Masnux 2.0 400/85 2190

Tenamuna, 6apanuHa, Kypuuya, Mog-kebad us meagmuHsl, 080w

Wawnbiku "MasnuH 4.0" 800/320 4590

: Kape sizrerka, mengmura, 6apanuHa, uHoelika, ons-ke6ab u3 Kypuubl, 080Uju

w2 Beretapuarckoe 611040

{
W\ nukaHTHOe 6/11040




bnioga Ha maHrane

s T WAL S RE -

—————————————————————————————————————————————————————————————

lawnbik

N3 ATHEHKA
W3 NAPHOMN TENATUHDI

U3 KYpUHOro une

W3 TOBAXbEr0 A3blKa

U3 TenAYbeil neyeHn

n3 TenAYbeil neyenu, 0bepHyToN B cano «Hapau»
U3 KpeBeToK

W3 WAMMNUHBbOHOB -/

13 MUHU-KapTOQens C KypAKoM

13 0BOLLEN =2/

80/20/10
80/20/10
80/20/10
100/20 /10
80/20/10
70/20/10
70

70

. 'bnio uns3

—————————————————————————————————————————

NMona-ke6ab

u3 pybneHoi bapaHuHbI

U3 pybneHom TeNATUHbI

13 pybneHoil Kypuubl

n3 pybneHoit 6apaHuHbI, 06epHYTON B Cano «Yapau

80/20/10
80/20/10
80/20/10
70/20/10

|1 (MeTaHHO-YeCHOYHbIN

_________________________________________

 Kape arHenka
' CLYKMHM

____________________

 Coycbl -~/ 30 105
: AmxuKa

:KeTqyn

E Hapwapab

E 1000 ocTpoBoB

E (meTaHa

E TomatHblit

E CblpHbIii

 Taptap

E Tkemanu 3eneHbiii

I v
1 Tkemanu KpacHbin
|

_____________________________________________________________

Q@ BeretapmaHckoe 61040
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Bbineyka

bapaHuHa
TenatuHa
TblkBa 2/

' 3eneHb 1 cblp o2/
|

 TenATUHa 1 rpubbl
|

. Xauanypm -~
|

+ [o-apkapcku

|
 [To-uMepeTUHCKN

| [o-merpenbckiu

 lenelwka TaHaplpHaa <~/

! NaBaw =7~/






NecepTbl

E Xanea-Manga 150 480 i
 MenoBuk 120/10 480 |
E Tupamucy 150 550 i
' YuKeiik 120/50 520 |
| Tpywesbiiinupor  130/50/5 550
| C8AHUJTbHbIM MOPOXEHbIM |
| Gpayh 120/50 550 !
; C8aHUJIbHbIM MOPOXEHbIM |
1 U BULWHEBbIM COYCOM |

Kny6HuuHoe napde 140 450

' MopomeHoe 50 190 |

| 8aHUJTbHOE, LLIOKO/IAOHOE, KITy6HUYHOe |

 Bapenbe 60 150

|
|
: Xenmas yepeuws, abpukoc, :
| 2PeyKuLi opex, Ku3us, WesKosuya |

Jlapum fecepT 3a NONOKMTENbHDII 0T3bIB!

(r ,;u . T

@1'%.. A 6&(@ @fg"}f

YBaxaemble roctu!
Ecnu y Bac ecTb nuLLeBas annepru, npocum
3apaHee coo6wuTb 06 37OM o¢|/|u|/|aHTy

LleHbl yka3aHbl B pyonsx.
Hactoswwee meHIo ABNAETCA peknaMHbIM
matepuanom. 03HaKOMUTBCA C KOHTPONbHBIM
3K3eMNAPOM MEHI0 Bbl MOXeETe B yrofke
notpebutena.

Cnacn6o 3a noHUMaHue u NPUATHOTO annetutal




	Холодные закуски
	Свежая зелень  Овощное ассорти  Сырное ассорти  Запеченный перец с кремом из адыгейского сыра Сельдь с картофелем  Закуска из  слабосоленой семги и шпината  Рыбная тарелка Мясная тарелка
	100 285/30  200/20 200 240 170 155 175/30
	380 490 1090 590 460 850 1590 1290

	630 490 530
	250 250 290
	Салаты
	Салат из свежих овощей                                                                                                                             Заправка на выбор: оливковое масло, растительное масло, сметана, майонез Салат зеленый с ореховым соусом  Ачик-чучук   Салат с карамельной фетой и пряной тыквой Хрустящие баклажаны с мандаринами  Салат с креветками и авокадо   Салат со слабосоленой семгой и соусом манго-чили   Цезарь с креветками  Цезарь с курицей  Салат с пастрами из индейки  Салат с ростбифом и горчичным соусом Ташкент  Салат с телячьим языком и сыром чечил
	185 150 170 170 240 220 190 190 135 200 170 190
	200
	490
	550 390 620 550 980 990 720 650 620 690 550 650

	Горячие закуски
	Жульен с курицей и грибами Жареный сулугуни с клюквенным соусом   Креветки в панировке   Хрустящий адыгейский сыр со свежими овощами Шаурма с курицей
	120 130/50 140/30 190 230/50
	450 560 750 450 550
	Чебуреки  С помидорами и сыром   С сыром и зеленью  С телятиной
	130 130 130
	290 290 320
	140/30 130/30 130/30 470

	350 360 450 890
	Гарниры Рис отварной   Овощи на гриле  Овощное соте Картофельное пюре  Картофель фри  Картофель по-домашнему  Картофель по-домашнему с грибами
	120 350/30  145 120 120 140 150

	230 590 350 270 270 330 350
	Супы
	Лагман  Шурпа  Нарын  Том Ям с креветками  Борщ  Куриная лапша  Крем-суп из тыквы с креветками
	300 300 300 300 300/30 300 300
	590 830 650 750 590 490 610

	Горячие блюда
	550 550
	190 180 160
	150 150 150 150 150 330 150

	Горячие блюда
	Долма  Бургер по-восточному Казаречче с томленым ягненком  Бифштекс с картофелем и грибным соусом Стейк из индейки с цветной капустой и брокколи на гриле Филе куриной грудки на гриле с овощами соте  Стейк из лосося со спагетти из овощей Филе трески с цветной капустой и брокколи
	160 310 270 300 350 300 230 360
	590 790 930 950 850 690 1450 990
	Блюда на компанию  Шашлыки "Павлин 2.0"                                                                                                     Телятина, баранина, курица, люля-кебаб из телятины, овощи Шашлыки "Павлин 4.0"     Каре ягненка, телятина, баранина, индейка, люля-кебаб из курицы, овощи

	400/85
	800/320
	2190
	4590

	Блюда на мангале
	Шашлык из ягненка  из парной телятины из куриного филе  из говяжьего языка  из телячьей печени   из телячьей печени, обернутой в сало «Чарви»   из креветок  из шампиньонов  из мини-картофеля с курдюком  из овощей
	80/20/10 80/20/10 80/20/10 100/20 /10 80/20/10 70/20/10 70 70 80 80
	550 450 350 620 330 350 450 230 260 230
	Люля-кебаб из рубленой баранины  из рубленой телятины из рубленой курицы из рубленой баранины, обернутой в сало «Чарви»
	80/20/10 80/20/10 80/20/10 70/20/10

	450 450 330 380
	Каре ягненка  с цукини
	за 100 г

	750
	Соусы Аджика  Кетчуп  Наршараб  Блю чиз 1000 островов Сметана  Сметанно-чесночный  Томатный  Сырный  Тартар Ткемали Зеленый  Ткемали Красный

	105

	Выпечка
	290 290 250
	330 330 450
	630 560 590
	155 150

	Десерты
	Халва-Малва  Медовик  Тирамису  Чизкейк
	Клубничное парфе
	150 120/10  150 120/50
	130/50/5
	120/50
	140
	480 480 550 520
	550
	550
	450
	190
	150
	Дарим десерт за положительный отзыв!


