Апперетив (Игристые вина):
1. Дюк де Пари. Брют. Франция   Duc de Paris. Brut.                                         756,00
      Произведено из белого отборного винограда. Золотистое, с долгой игрой  и     

      мелкозернистой пеной. Освежающее, с деликатным фруктовым ароматом.
2. Дюк де Пари.  Полусладкое.  Duc de Paris. Doux.                                            756,00
Произведено из белого отборного винограда. Золотистое, с долгой игрой  и мелкозернистой пеной. В аромате преобладают оттенки луговых медоносов, засахаренных фруктов, спелых персиков и белого инжира.
3. Канти Просекко Эритаж. Брют. Италия Canti. Prosecco Heritage. Brut.   2086,00 Вино из винограда сорта Просекко, соломенного цвета с ароматом и вкусом зеленого яблока и цветов. Прекрасно подойдет на аперитив, прекрасно сочетается с любыми блюдами в особенности с рыбой, птицей.    
4. Креман д'Эльзас Брют. Люсьен Альбрешт.  Франция  Cremant d’Alsace AOC.Lucien Albrecht. Brut                                                                                   3226,00
Игристое, сделанное бутылочным способом, идеально прозрачное, с кристальным блеском золотистого топаза и нарядной, продолжительной игрой. Изящный аромат соединил ноты белых фруктов и ягод (цитрусовые, незрелый персик, белая смородина) с оттенками луговых цветов, трав и минералов. Вкус яркий с цитрусовой доминантой, переходящий в продолжительное освежающее послевкусие.

Вина по бокалам:

Красные 
1. Саперави. Россия  Saperavi                                                                     150 мл 230,00
                                                                                                                     1  бут    946,00
          Почва: глинисто-песчаная, придающая вину аромат и цвет фиалки, хорошо     

         подчеркивающая танинные ноты. Рекомендуется употреблять при t +16С до +20С.

         Хорошо сочетается с мясными стейками и бараниной.

2. Сицилия. Ка‘ ди Понти. Неро д’Авола. Италия  IGT Sicilia. Ca’ di Ponti. Nero d’Avola                                                                                                        150мл    280,00
                                                                                                                     1 бут     1136,00
Свежее и сочное красное вино. Спелая черная вишня и слива с оттенком специй и табака. Мягкие танины, нежная кислотность и спелые фрукты делают его прекрасно сбалансированным вином, которое подходит ко многим блюдам.
3. Бордо. л'Оранжери. Франция  Bordeaux AOC. L'Orangerie            150мл    350,00
                                                                                                                      1 бут    1516,00

           Ярко рубиновое вино с ароматом цветущей фиалки и листьев смородины. Вкус имеет

           множество оттенков красных и черных плодов. Послевкусие сафьяновое, мягкое и 

           округлое. Прекрасно сочетается с красным и белым мясом, сырами и деликатесами.

Белые

1. Рапидо Уайт Пино Гриджо Павия  
                                                                                                                         150мл   280
                                                                                                                         1 бут 1516,00

          Вино соломенного цвета с освежающим и нежным ароматом цитрусовых, зелени,    

          лепестков подсолнечника. Во вкусе живое и минеральное с доминантой кожуры 

          зеленого яблока. Великолепный аперитив, может сопровождать дары моря, а также   

         легкие блюда из рыбы или белого мяса.

2. Турэн “Ле Нюаж” Совиньон Блан. Франция  Sauvignon Blanc de Touraine  Les Nuages                                                                                                          150мл  360,00
                                                                                                                      1 бут  1440,00
       Это вино из винограда Совиньон Блан полное шарма, присущего луарским винам,  

      демонстрирует приятную сухость , фруктовость и легкость. Цвет — зеленовато-
      желтоватый, в аромате листья черной смородины и бузины, хорошо сбалансированное во 
     вкусе с длительным мускатным финишем. Предпочтительно употреблять в первый год 
     после розлива, чтобы насладиться всей фруктовостью вина. Однако, при дальнейшем
      созревании  в бутылке, удивит вас своей сложностью.
Красные сухие  вина:
1. Вальполичелла Супериоре. Рокка Алата 2010 г. Италия 

     Valpolicella Superiore DOC. Rocca Alata                                              1 бут   1 744,00
      Для вина характерен рубиновый цвет и насыщенный аромат подлеска, лакрицы и 

      вяленой вишни. Вкус — сухой, обволакивающий, в продолжительном послевкусии — 

      вишневая косточка. Идеально сочетается с мясными блюдами и сырами.

2. Бордо Шато Лаваньяк 2009 г. Франция              
       Bordeaux AOC. Chateau de Lavagnac                                                  1 бут   2 276,00
      Вино яркого гранатового цвета. В аромате — тона маковых лепестков, мха, подлеска и 

     смородинового листа. Во вкусе — ягоды паслена, в послевкусии — сафьяновая нота. 

     Выдерживалось в дубовых бочках.  Сочетается с мясом гриль и твердыми сырами.
Белые сухие вина:
1. Винью Верде "Трево" Бранко. 2011г. Португалия
Vinho Verde DOC. Trevo Branco                                                              1 бут  1 706,00
      традиционно выращиваемых в контролируемой области  Винью Верде.Это подлинное 

      вино данной местности, которое демонстрирует типичные характеристики региона. 

      Молодое и элегантное вино лимонного цвета. Лучше всего подойдет к рыбе  и   

     морепродуктам и блюдам из белого мяса.
2. Шабли. Альбер Бишо. 2010г. Франция Chablis AOC. Albert Bichot 1 бут 3 036,00
Розовые сухие вина:
1. Вэн де Сабль. Листель. "Грэн де Гри". Франция
Vin des Sables IGP. Listel "Grain de Gris"                                             1 бут   1 516,00
       Вино красивого бледного-розового оттенка. Простое, легкое, освежающее. Мягкое, с  

       ароматами фруктов (персики). Сочетания: аперитив, свежие козьи сыры, сладкие сыры, 
      салат из чечевицы, рыба на гриле, мясное карпаччо, блюда их белого мяса, фруктовый 
      салат.
Полусладкие вина:
1. Бонжеронд. ВДП д'Ок Гренаш. Франция                                           1 бут     1022,00 Bongeronde. VdP d’Ok Grenache 
Это вино родом с юга Франции, из области Ок, сделано из винограда сорта Гренаш. Фруктовое и очень мягкое, может быть подано как само по себе, так и сопровождать различные люда из мяса, птицы, а также  салаты и сыры.
2. Селье де Дофен. Селексьон. Шардонне / Гренаш полусладкое 
Cellier des Dauphins. Selection. Chardonnay-Grenache 0,75           1 бут       1 288,00

Коньяк:
1. Лакли VS. Франция   Laclie VS                                                         1 бут   4 366,00
Выдержан 6 лет в дубовых бочках.                                                      50 гр   390,00
Изящный коньяк насыщенного цвета с золотистыми отблесками демонстрирует аромат, характерный для данного терруара. Гармоничный вкус с цветочными и фруктовыми нотами оставляет приятное впечатление благодаря своей мягкости и легкости.
Хорош сам по себе и в сочетании с тоником. Температура подачи +20С.
2. Птит Шампань.Шато де Монтифо V.S.O.P. Франция   P. Champagne AOC Chateau de Montifaud. V.S.O.P.                                                             1 бут   9 496,00
Выдержан 10 лет в дубовых бочках в замке Монтифо.                        50 гр   850,00
Одежда золотого цвета, ноты цветов винограда отступают, чтобы появились тона липы, в финале прекрасного аромата сухих цветов. Фруктовый коньяк с доминантами груши и абрикоса. Очень податливый и тонкий во рту.
Универсальный дижестив, рекомендуется к десертам. Подавать при t +20С.

3. Коньяк Курвуазье VSOP  0.7                                                               1 бут    12 346,00
                                                                                                                   50 гр     1 100,00
4. Коньяк Реми Мартан XO 0,7                                                              1 бут  22 395,00
5. Коньяк Хеннеси Привилидж VSOP 0,5                                             1 бут   1 150,00

                                                                                                                   50 гр    990,00 
6. Коньяк Ахтамар  0,7                                                                             1 бут    6 621,00
                                                                                                                    50 гр   595,00

ВОДКА:

1. Водка «Смирновъ» Титулъ 0,7                                                               50 гр     200,00
                                                                                                                     1 бут    2 256,00

2. Водка «Белуга»  0,7                                                                                   50 гр     376,00
                                                                                                                     1 бут    4 109,00  

3. Водка «Московская» 0,75                                                                        50 гр     116,00
                                                                                                                      1 бут    1398,00

4. Водка Stolichnaya 0,75                                                                               50 гр    116,00
                                                                                                                        1 бут  1398,00

НАСТОЙКИ
1. Рябина на коньяке 0,5                                                                                 1 бут  660,00
                                                                                                                          50 гр  83,00

2. Вишня на коньяке 0,5                                                                                  1 бут  660,00 
                                                                                                                           50 гр  83,00 
3. Настойка сладкая клюквенная 0,5                                                           1 бут  660,00

                                                                                                                          50 гр  83,00

4. Настойка сладкая брусничная  0,5                                                            1 бут  660,00

                                                                                                                          50 гр  83,00

5. Дары природы Перцовочка с перцем 0,5                                                1 бут   820,00
                                                                                                                          50 гр 103,00

6. Дары природы Перцовочка с медом 0,5                                                  1 бут  820,00

                                                                                                                         50 гр  103,00     
7. Дары природы на березовых почках 0,5                                                  1 бут  820,00

                                                                                                                         50 гр  103,00   
8. Дары природы на кедровых орешках 0,5                                                1 бут  820,00
                                                                                                                          50 гр 103,00

9. Дары природы Хренная 0,5                                                                      1 бут  820,00

                                                                                                                        50 гр  103,00                       
10. Дары природы Цитрусовая 0,5                                                                1 бут  820,00

                                                                                                                        50 гр  103,00             
