
меню

холодная 
увертюра
Тартар из мраморной говядины Франция / Италия

Ростбиф из мраморной говядины, лук конфи, 
пармезан

Тартар из угря, страчателла, унаги

Паштет из печени индейки, 
чёрная смородина, миндаль

импрессия I. 
лёгкое
Листья салата, креветки, цукини, соус 
Муретти

Тёплый салат с кальмаром, печёный перец, 
имбирный дрессинг

Листья салата, краб, авокадо

Лангустины, камамбер, соус Бер Блан

Каламари гемисто, печеный перец

Буйабес, угольная треска, морепродукты

композиция II. 
с красным
Паккери, рваная говядина

Фирменный бургер Per Se, трюфель

Утиная грудка, медово-сливочный 
сельдерей, чёрная смородина

Вырезка из мраморной говядины, 
шпинат, перечный соус

Вырезка из мраморной говядины, 
мусс “батат”, соус Порто

 

930

830

810

750 

890

850

1 450

990

750

1 150

970 

1 200

1 250

2 300 

2 300

композиция III. 
на белом
Спагетти “Аррабьята”, лангустины

Лингвини, краб, трюфель

Каламарата “Качо э Пепе”, лангустины

Казаречче, белые грибы, страчателла

Равиоли с кроликом, шпинат, лайм

Краб кейк, мусс “батат”

Угольная треска, цукини, соус Суимоно

импровизация 
на сладкое
Ракушка Per Se, сезонные ягоды

Французский “Саварен” 

Сорбет греческий йогурт - мёд \ лайм - водка

антипасти
Хлебная корзина, сливочное масло

Итальянские сыры, цветочный мёд

Оливки Таджаска / Ночеллара

Хамон Иберико 50гр

дети
Картофель фри, кетчуп

Спагетти, сыр чеддер

Куриные нагетсы

 

1 050

1 950

1 050

990

1 030

1 650

1 050

690

710

490

390

1 490

650

890

500

500

500

Переходите по qr-коду, чтобы посмотреть 
фотографии наших блюд.

Вдохновляясь принципами новаторского искусства Родченко, Кандинского, Шагала, в честь 
которых названы расположенные рядом улицы, мы создали собственный “арт-объект” - ресторан 

“Per Se” (знач. “сам по себе”, “в чистом виде”). 
Миссия “Per Se” показать, что еда - это не просто удовлетворение физиологических потребностей, а 

способ получить наслаждение от приема пищи, как эстетическое, так и вкусовое.
Расположившись в жилом комплексе, мы понимаем, что наши  гости - наши соседи. 

Именно поэтому в основе нашей философии лежит особое внимание к предпочтениям каждого 

все блюда из мраморной говядины готовятся строго из 
мяса коров black angus зернового откорма

мы предлагаем вам исключительно первую фалангу 
камчатского краба

в приготовлении используется исключительно живая 
паста из итальянской муки Semola Di Grano Duro

рекомендуем добавить

чёрный трюфель 1гр
пармезан 10гр

390

190

заботясь о здоровье вас и ваших детей, в 
приготовлении всех блюд фритюр не используется




