
С А Л А Т Ы

Са л ат с вяленой олениной , фенхелем, свежей ежевикой и заправкой
из морошки 650

Са л ат с инжиром и морским гребешком , листьями мангольда, проростками 
стручкового горошка и икрой облепихи 750

Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И

Козий сыр с жареным мандарином, вяленой икрой камбалы
и стеблем сельдерея 650

Ка рп аччо из нельмы с листьями мяты, апельсином, цитрусовой заправкой
и лепестками роз 1250

Т Е П Л Ы Е  З А К У С К И

Три вид а тыквы с вареньем из фенхеля, припущенными листьями шпината и козьим 
сыром в панировке из сухого укропа и паприки 550

Подкопчен а я гол у ба я ску мбрия с баклажановым муссом, сладкими томатами и 
фиолетовым базиликом 650

Морепроду кты , обжаренные с луком порей и луком шалот, и припущенные
в белом вине со сливками и шпинатом, подаются с гренками
из пшеничного хлеба 1150

О С Н О В Н О Е  Б Л Ю Д О

Речной у горь с обжаренным луком порей, молодым картофелем
и соусом зеленый карри 1130

Ом уль а рктический на открытом огне с припущенными
зелеными овощами 1250

Гусин а я грудк а с жареными подосиновиками и подберезовиками на подушке из 
моркови и пастернака и соусом из красной смородины 1450

Н О В О Е  М Е Н Ю  О Т  Ш Е Ф - П О В А Р А  Е В Г Е Н И Я  Х О М Е Н К О



Та рта р из а вок а до со свежими томатами, огурцом, зеленым луком и лаймом 430

Та рта р из лосос я с авокадо, томатами черри и тостами из зернового хлеба 750

Та рта р из т у нц а с томатами черри, кунжутными семечками и авокадо 810

Брускетт ы с том ата ми черри, листьями базилика и молодым чесноком 350

Тра диционные ита льянские закуски вяленые томаты, маринованный 
болгарский перец, маслины, артишоки и каперсы 750

Ка рп аччо из говядины с пармезаном, рукколой и трюфельным маслом 750

Ба к л а ж а н , запеченный с сыром моцарелла и пармезаном 430

Бейби-к а льм а ры , обжаренные с чесноком, розмарином, луком шалот
в соусе белое вино 450

Белые грибы на гриле с рукколой, розовым перцем и трюфельным маслом 550

Соте из мидий с соусом белое вино или соусом из свежих томатов с гренками
из пшеничного хлеба 650

Креветки-гриль н а ру кколе с соусом из оливок, томатов черри, красного лука,
свежего базилика и сока лимона 670

Сп а гетт и-вегета ри а но с домашними вялеными томатами и соусом песто 550

Та льятелле с лососем и красной икрой в сливочном соусе со спаржей 650

Ризотт о с белыми гриба ми и копченой птицей 690

Ризотт о с морепроду кта ми 850

Шея ягненк а с ризотт о, вялеными томатами, луком шалот и шафраном 950

Сибас , запеченый в духовке с томатами черри, оливками и картофелем 1050

Стейк из т у нц а с салатом из авокадо и сладких томатов, кинзой
и цитрусовым соусом 1150

М А Л Е Н Ь К О Е  И Т А Л Ь Я Н С К О Е  М Е Н Ю



Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И

Да льневосточн а я устриц а
с малиновым уксусом 250

Мини-бу терброды на 
домашнем хлебе 350

Форшм а к с тостами 
и рюмкой хреновухи 410

Грузди или Рыжик и 
домашнего посола 430

Се льдь с молодым 
картофелем, укропом
и зеленым луком 450

Бе лые г рибы в домашнем 
маринаде 470

Коп чен а я у тин а я г ру дк а 
с брусничным соусом 450

Печен а я свек л а с грушей
и козьим сыром 470

Лосось с тостами из 
зернового хлеба 510

Холодец из бычьих хвостов 
с хреном и горчицей 690

Строга нин а из енисейского 
м у кс у н а с острым соусом из 
свежих томатов 710

Тартар из молодой говядины
с перепелиным яйцом 750

Большое блюдо дом а шних 
солений 950

Блюдо коллек ционных 
российск их сыров 1150

Тра диционные м ясные 
де лик атесы ростбиф, 
говяжий язык, копченая 
утиная грудка 1530

Дег уста ционный сет
из щучьей, красной и 
осетровой икры 2500

Осетрова я ик ра на льду, 
с тостами и рюмкой
водки 3500

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И

Гречнева я к а ш а с луком
и пармезаном 350

Овощи , обжаренные на 
открытом огне с соусом 
песто 370

Дик ий ш а мпиньон
на гриле с яйцом пашот и 
шпинатом 390

Молодой к а р тофе ль
с белыми грибами и 
малосольным огурцом 470

Дра ник и из к а бачк а 
с щучьей икрой и домашней 
сметаной 530

Г усин а я печень ,
тушеная в хересе на подушке 
из молодой моркови 550

Сп а рж а н а г риле
с соусом Беарнез 670

Ол а дьи из тык вы с красной 
икрой семги и домашней 
сметаной 690

Блины с к расной ик рой
и перепелиными яйцами 750

Да льневосточные 
г ребешк и на подушке
из кабачков 1150

За печенн а я фа л а нга 
к а м ч атского к ра ба
с домашним майонезом и 
икрой летучей рыбы 1250

Блины с осетровой ик рой
и сметаной 3750

С А Л А Т Ы

Винег рет с балтийской сельдью 410

Са л ат c а ртишок а ми и дом а шним сыром ,
листьями мяты, томатами черри
и ржаными сухарями 510

Са л ат с форе лью дом а шнего коп чени я , 
молодым картофелем и каперсами 530

Теплый с а л ат с печенью к ролик а , молодым 
картофелем и перепелиными яйцами 550

Са л ат с к иноа , авокадо, огурцом, свежими
и вялеными томатами 550

Са л ат с персик а ми , козьим сыром и грецкими 
орехами, обжаренными с медом 570

Теплый с а л ат с бе лыми г риба ми , вешенками 
и рукколой 590

Зе леный с а л ат со сп а ржей и французской 
медовой заправкой 630

Са л ат с у тиной г ру дкой домашнего копчения
и ягодной заправкой 650

Оливье с курицей, креветками и раковыми 
шейками 750

Теплый с а л ат с морск им г ребешком , 
кальмаром, креветками и мидиями 950

Са л ат с к ра бом , креветками и яйцом пашот, 
заправленный домашней сметаной 1150



Жа ркое из к ролик а в валоване 
из слоеного теста 850

Котлеты из м яс а яг ненк а с печеным 
болгарским перцем 1130

Говядин а по-строга новск и с картофельным 
пюре и соленым огурцом 1350

Ка ре ба ра шк а , обжаренное на открытом огне
с пюре из корня сельдерея 1530

Мед а льоны из те л ятины с белыми грибами
в сливочном соусе 1650

Филе-миньон с соусом пор то и молодыми 
овощами 1750

Мясо олен я с теплой грушей и облепиховым 
соусом 1830

Толстый к ра й бы чк а с пряным вареньем из 
болгарского перца 1970

М Я С О

Су д а к л а дожск ий с нежным пюре
из листьев шпината 850

Котлеты из филе к а ре льской щ у к и 
с толченым картофелем 950

Па лт ус на картофельном пюре с соусом 
из вешенок 1130

Речн а я форе ль , обжаренная на открытом 
огне, в панировке из миндаля с баклажанами 
и цукини 1150

Филе лосос я с диким рисом и сливочным 
соусом с куркумой 1230

Сиг дом а шнего коп чени я или н а п а ру 
с молодым картофелем и стручковой 
фасолью 1250

Стерл ядь , копченая на ольховой стружке 
с соусом из хрена 2350

Р Ы Б А

Котлеты из м яс а дом а шней птицы
с картофельным пюре 550

Филе индейк и на гриле с гречневой 
кашей и пармезаном 750

Котлета по-киевски  с базиликовым пюре 
и ягодным соусом 850

Ту шен а я у тин а я ножк а на подушке из 
хрустящего картофеля 1050

Утин а я г ру дк а с бе лым ризот то , 
артишоками и соусом демиглас 1290

Томлен а я г усин а я ножк а
с глазированными яблоками и соусом
из крыжовника 1350

П Т И Ц А

C индейкой 410

C к роликом 430

С г усиным м ясом 450

C северной рыбой 450

С говядиной 510

П Е Л Ь М Е Н И

Пирожок с капустой и яйцом 110

Пирожок с картошкой и грибами 110

Пирожок с зеленым луком и яйцом 110

Дом а шний х леб со сливочным кремом 250

В Ы П Е Ч К А

Том атный пряный с у п , подается
с гренками, томатами черри
и кинзой 390

Протертый тык венный с у п
со сливками, семечками и листьями
шпината 410

Бульон из дом а шней птицы
с фрикадельками из гусиного
мяса 430

Гороховый с у п с копченой птицей
и гренками из пшеничного хлеба 450

С У П Ы

Рассольник с куриными потрохами, 
подается со стопкой хреновухи 510

Су п из лесных г рибов
подосиновиков, подберезовиков, белых
и стопкой водки 550

Борщ с белыми грибами, подается
с тостами из ржаного хлеба
и стопкой водки 750

Ух а из четырех сортов рыбы
стерляди, палтуса, судака и лосося, 
подается со стопкой водки 790



К О Н Ф Е Т Ы

Трюфе ль в ореховой крошке 90

Бе лый шокол а д с апельсином 90

Темный шокол а д с гречкой 90

Мяг к а я к а ра ме ль с арахисом
и молочным шоколадом 90

Кофейн а я в белой глазури 90

М А Р М Е Л А Д 

Облепих а 90

Ма лин а 90

Черн а я смородин а 90

П Е Ч Е Н Ь Е

С бе лым шокол а дом 
и орехом макадамия 90

С темным шокол а дом 
и изюмом 90

Овс яное с кокосовой 
стружкой 90

Ш О К О Л А Д

Молочный с черносливом 
и грецким орехом 90

Бе лый с клубникой, ванилью
и кокосовой стружкой 90

Д Е С Е Р Т Ы

Эк лер с нежным ванильным
кремом  230
 
Мороженое или Сорбет с кленовым 
сиропом и свежими ягодами 270

Крем-брюле с кусочками
домашнего шоколада 350

Ма ковый тортик с кокосовой
стружкой и брусничным соусом 390

Мусс из лесных ягод с икрой 
из облепихи 390

Ва реник и с вишней , сметаной 
и вишневым сиропом 410

Гру шевый пирог из песочного теста
с ванильным кремом 410

Чизк ейк с малиновым соусом, икрой 
облепихи и свежей малиной 430

Торт На полеон с грушей, томленой 
в белом вине 430 

Горя чий шокол а дный к екс 
с ванильным мороженым 450

Тира мис у классический итальянский 
десерт 450

Отк рытый пирог с лесными 
ягод а ми и ванильным мороженым 470

Медовик к а ра ме льный с кусочком 
меда в сотах 490

Суфле из черник и с белым
шоколадом 550

Ф И Р М Е Н Н Ы Й  Д Е С Е Р Т  Н А  Д В О И Х

Отк рытый яблочный пирог из слоеного теста с мороженым и свежими ягодами 850

С Л А Д О С Т И



Ч А Й Н А Я  К О Л Л Е К Ц И Я Маленький чайник 400 мл 250
Большой чайник 600 мл 350

С В Е Ж И Е  Я Г О Д Ы

Кл у бник а 100 г 250

Гол у бик а 100 г 450

Ежевик а 100 г 450

Ма лин а 100 г 450

Красн а я смородин а 100 г 450

В А Р Е Н Ь Е

Кл у бник а 50 г 90

Брусник а 50 г 90

Морошк а 50 г 110

Лесные ягоды 50 г 150

Ч Е Р Н Ы Й  Ч А Й

Асс а м 

Да рджилинг

Ху н Ча

Эрл Грей

Шу п у эр

Зверобой

З Е Л Е Н Ы Й  Ч А Й

Генм а й ч а

Гойк у ру

Молочный Улонг

Ра йск ие колобк и

Та йва н чик

Те Г уа нь Инь

Т Р А В Я Н О Й  Ч А Й

Ройбос Тира мис у

Ива н-ч а й

Цветы Ром а шк и

Шиповник и Гибиск ус

Имбирь с лимоном

К О Ф Е

Эспрессо 150

Америк а но с овсяным печеньем 190

Ка п у чино с шоколадным печеньем 250

Латт е м а ки ато с овсяным печеньем 250


