
МЕНЮ



Я, Сеймур Надиров, шеф-повар ресторана Царский двор 
www.carskiydvor, и я представляю вам мое новое меню.

Я с уважением отношусь к традициям русского народа и 
культурам других стран. В меню каждый рецепт уникален, 
он несёт в себе историю. 

Кухня - это моя страсть, каждое блюдо пропитано 
любовью и сделано для вас! Приятного аппетита!





1. Овощи свежие (480 гр)

2. Ассорти из зелени (100 гр)

3. Соленья по-домашнему (300 гр)

4. Рулеты из болгарского перца 
с сыром  (180 гр) 

620

270

430

350



5. Баклажаны по-хански  
(с сыром / с грецким орехом) 
(140 гр)

6. Домашний сыр (150 гр) 

7. Сырное ассорти по-кавказски 
(250 гр)

8. Сырное ассорти 
по-европейски (200 гр)

310 / 320

240

590

630



1. Творожные хинкали 
с рукколой (80 гр) 

2. Филе сельди с молодым 
картофелем (220 / 30 / 20 гр)

3. Филе лосося слабой соли (80 гр)

4. Рулетики из лосося с сыром 
креметте (140 гр)

5. Соленья по-восточному (300 гр)

320

320

610

610

550



6. Сациви с запеченной курой 
(150 гр)

7. Соте из овощей (150 гр)

8. Куриный рулет с овощами (80 гр)

9. Бастурма из говядины (80 гр)

10. Язык говяжий отварной (80 гр)

190

310

420

390

280



1. Салат Цезарь с курой / 
с креветками (260 / 240 гр) 

2. Чобан-салат из бакинских 
овощей (200 гр)

3. Мангал-салат (200 гр)

380

380

540 / 660



4. Салат Pуккола с креветками 
(270 гр)

5. Теплый салат с говяжьей 
вырезкой (240 гр)

6. Салат по-азиатски с кунжутом 
(260 гр)

690

580

680



1. Салат с тунцом с соусом 
мохито (260 гр)

2. Салат по-деревенски 
с копченым куриным филе (250 гр)

3. Салат в греческом стиле 
с фасолью и сыром фета (200 гр)

340

390

870



4. Салат из куриной печени 
с авокадо и соусом песто (260 гр)

5. Салат с морепродуктами (220 гр)

6. Салат из бедра индейки 
в орехово-кунжутном соусе (220 гр)

775

490

470



1. Баклажаны на гриле с соусом 
песто (140 гр)

2. Запеченный сыр сулугуни 
с томатами (140 гр)

3. Запеченные шампиньоны 
с сыром (200 гр)

260

370

270



4. Кутабы с сыром / 
с зеленью / с мясом (1 шт)

5. Чебурек 
с  сыром / с мясом (1 шт)

6. Кабачки на гриле (120 гр)

180 / 290

190

160 / 180 / 200



1. Том-Ям (320 гр)

2. Уха по–царски (300 гр)

3. Борщ с говядиной (350 гр)

4. Тыквенный крем-суп (300 гр)

580

450

610

290



5. Дюшбара со свежим 
кориандром (300 гр)

6. Кюфта с нутом (300 гр)

7. Пити с бараньей мякотью (300 гр)

8. Суп Харчо (300 гр)

9. Куриный бульон 
с домашней лапшой (300 гр)

10. Довга (авторская подача) 
(300 гр)

390

490

380

390

280

330



1. Хачапури по-мегрельски (400 гр)

2. Хачапури со шпинатом 
и сыром (400 гр)

490

540



3. Хачапури на мангале (400 гр)

4. Хачапури с брынзой (400 гр)

5. Хачапури по-аджарски (400 гр)

520

460

480



1. Пельмени 
из говядины / из индейки (200 / 50 гр)

2. Гюрза из баранины (200 / 50 гр) 390

310 / 320



3. Вареники с картофелем / 
с творогом (200/ 50 гр)

4. Манты из баранины (3 шт) 460

290 / 320



1. Аджапсандал 
из баранины / из телятины (320 гр)

2. Долма из баранины 
в виноградных листьях (220 / 50 гр)

3. Джыз-Быз авторской подачи 
(280 гр) 

540

420

530 / 560



4. Плов по-узбекски (420 гр)

5. Чашушули из говядины (300 гр)   
6. Тахта-говурма из бедра 
индейки / из баранины (300 гр) 

670

540 / 570

540



1. Сырдак с судаком (350 гр) 

2. Ширин-плов (подается 
с мацони) (450 / 50 гр) 

3. Лосось в гранатовом соусе 
с овощами (260 гр) 

590

740

690



4. Яичница 
по-азербайджански (300 гр)

5. Люля-кебаб с томатами  
(подача на огненной тарелке) (300 гр)

6. Чихиртма из филе судака (300 гр) 

7. Садж из телятины (700 гр)

8. Садж из баранины (700 гр)

620

560

520

1290

1270



1. Бефстроганов из говядины 
с картофельным пюре
(200 / 140 / 30 гр)

2. Говяжья вырезка 
в сусальном золоте / 
без сусального золота (170 / 120 / 50 гр)

3. Драники с лососем 
(подаются со сметаной) (200 / 30 / 50 гр)

4. Стейк Стриплойн (300 гр)

1720 / 1400

330

570

2320



4. Лапша WOK с овощами (250 гр)

5. Черная паста 
с морепродуктами (270 гр)

6. Стейк из лосося со шпинатом 
(300 гр) 

670

1150

320



1. Говядина по–мексикански (350 гр)

2. Кальмар фаршированный 
копченым лососем с соусом 
ред чили (200 / 20 / 50 гр)
 

960

690



3. Мидии запеченные под соусом 
спайси (120 / 100 / 50 гр)

4. Утиная грудка  с тыквенным 
пюре и спаржей (210 / 60 / 30 / 50 гр)

5. Куриный рулет с лососем 
и соусом манго-чили (280 / 80 / 50 гр)

 

530

740

840



1. Шашлык из бараньей корейки 
(200 / 60 / 30 гр)

2. Шашлык из бараньей мякоти 
(180 / 60 / 30 гр)

3. Шашлык из телятины бастурма 
(180 / 60 / 30 гр)

 

820

690

700



4. Шашлык из бедра индейки
(180 / 60 / 30 гр)

5. Шашлык из бараньих  ребер  
с соусом барбекю (200 / 60 / 30 гр)

6. Шашлык из куриных крылышек 
(240 / 60 / 30 гр)

7. Шашлык из куриного бедра 
(180/ 60 / 30 гр)

540

490

330

460



1. Шашлык из свиной шеи
(180 / 60 / 30 гр)

2. Люля-кебаб из баранины
(180 / 60 / 30 гр)

3. Люля-кебаб из курицы
(200 / 60 / 30 гр)

520

580

460



4. Шашлык из лосося (180 / 60 / 30 гр)

5. Шашлык из тигровых креветок 
(170 / 60 / 30 гр)

6. Дорадо на углях (1 шт 60 / 30 гр)

7. Цыпленок на углях (1 шт 60 / 30 гр)

8. Шашлык из шампиньонов 
(150 / 60 / 30 гр)

1370

1410

1005

570

390



Люля–кебаб из баранины, 
люля-кебаб из курицы, мякоть 
телятины, бедро индейки, 
куриные крылышки, куриное 
бедро, кукуруза, помидоры, 
картофель на углях (1500 гр)

2700

Люля-кебаб из курицы, 
куриное бедро, куриные 
крылышки, цыпленок на углях, 
томаты бакинские, кабачки 
(1200 гр)

1850



1. Картофель фри (120гр)

2. Картофель по-деревенски (120 гр)

3. Картофель на углях (140 гр)

4. Помидоры на углях (140 гр)

5. Перец болгарский на углях (100 гр)

6. Баклажан на углях (140 гр)

7. Картофельное пюре (180 гр)

8. Рис басмати с шафраном (120 гр)

9. Овощи на гриле (150 гр)

10. Кукуруза на углях (200 гр)

220

190

190

190

270

280

180

170

290

310

1. Аджика (50 гр)  

2. Тартар (50 гр)                                 

3. Ткемали (50 гр)                                

4. Пепер (50 гр)                                      

5. Мацони домашний (100 гр)  

6. Сырный (50 гр)   

7. Кетчуп (50 гр)  

8. Чесночный (50 гр)  

9. Песто (50 гр)                               

90

90

120

110

90

80

170

90

90

1. Лепешка  (130 гр)                                      

2. Черный хлеб /краюшки (4 шт) 

3. Тонкий лаваш (4 шт)                               

4. Булочки в ассортименте (4 шт) 

90

170

95

120



1. Черничный пирог с мороженым 
(120 / 50 гр)  

2. Панакота (130 гр)  

3. Пахлава по-азербайджански 
(1 шт) 

4. Пахлава по-турецки 
с фисташками и мороженым (1 шт) 

5. Пахлава с грецким орехом (2 шт)

6. Мороженое в ассортименте 
(50 гр)

7.Фруктовая тарелка (600гр)

240

270

150

470

250

250

690



8. Свежие ягоды в корзиночке 
(2 шт) 

9. Наполеон с заварным кремом 
(150 гр) 

10. Чизкейк (120 гр)  

11. Тирамису (130 гр) 

12. Пирожное манго-маракуйя 
(150 гр)  

13. Шоколадный трюфель (120гр)  
  

390

290

250

290

380

470



1. Сырная тарелка к пиву (80 / 20 гр)    

2. Куриные крылышки с соусом 
барбекю (280 гр)

3. Гренки с чесноком и сыром 
с соусом ред чили (160гр)

280

260

290



4. Сырные палочки в панировке 
(120 гр)

5. Кольца кальмара в панировке 
(120 гр)

6. Куриные крылышки 
в панировке (350 гр)

7. Нут отварной (150 гр)

320

360

380

240



Морс клюквенный 
Соки «Рич» в ассортименте 
(яблоко, вишня, апельсин, грейфрут, томат)

Компот по-азербайджански
Лимонад  «Натахтаре» в ассортименте

«Кока-кола» стекло, зеро
«Кока–кола» 
«Тоник» стекло
«Рычал-Су»
«Спрайт» стекло
«Горная» стекло, без газа
«Боржоми»
«Ред Булл»

Домашние лимонады

Грушевый
Огуречный
Тархун
Лаймовый
Клубничный 
Малиновый

Национальные напитки

Довга
Айран

Соки фреш

Mорковный
Апельсиновый
Яблочный
Грейпфруктовый
Сельдереевый
Мандариновый
Лимонный

120 / 560200 / 1000 мл

160 / 780200 / 1000 мл

480 1000 мл

250500 мл

260330 мл

260500 мл

240250 мл

210500 мл

250330 мл

190500 мл

290500 мл

250250 мл

230250 мл

260250 мл

270250 мл

250250 мл

270250 мл

150200 мл

120200 мл

190200 мл

270200 мл

220200 мл

320200 мл

320200 мл

390200 мл

270200 мл

250 мл 250





Санкт-Петербург, ул. Бассейная, 61, к.2
Банкет   |   Доставка

+7 (921) 912-92-02     +7 (812) 243-98-99

www.carskiydvor.ru         tsar2010spb@mail.ru         carskiydvor_rest     


