
ЗАКУСКИ

Конструктор антипасто 450

     микс оливок, вяленые томаты, 

     артишоки, парма, пекорино, пармезан

Крудо из томатов с красным луком  500

     и мисо из пряных трав  

Хумус с авокадо и томатами   450

Крудо из лосося с фенхелем, имбирным  750

     понзу и боттаргой

Тартар из говядины с ржаным хлебом 780

Паштет из печени кролика с вареньем  500

     из лесных ягод и домашней бриошью

Вителло тоннато с каперсами  650

     и сальсой из черемши

Хрустящая кура с горчичным соусом  650

     и кофейным барбекю 

Картофель фри с папричным соусом   350

САЛАТЫ

Зелёный салат с гуакамоле   650

Овощной салат с тыквенным маслом*   450

Цезарь с яблоком и яйцом пашот

     с курицей* 750

     с креветками 850

СУПЫ

Тыквенный суп на кокосовом молоке*   450

Куриный бульон с домашней лапшой  450

     и копчёным яйцом*

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Гратен из корня сельдерея с пармезановым 650

     муссом и трюфелем*  

Лосось с картофельным пюре, шпинатом  1350

     и соусом из жжёной сметаны

Томлёная утиная ножка с картофельным  950

     пюре, демиглясом и голубикой

Котлеты из индейки со взбитым  850

     картофелем и карамелизованной 

     морковью*

Говяжья вырезка со шпинатом  1350

     и демиглясом с горгонзолой

Домашние тальятелле с лососем горячего  750

     копчения и томатно-сливочным соусом*

Орзо с креветками, томатами  860

     и соусом биск

Спагетти болоньезе с митболами  750

Домашние артелони с томлёной уткой 860 

     и соусом демигляс

Вонтоны с лососем, лангустинами  750

     и боттаргой

Бургер с говядиной, картофелем  1050

     фри и трюфельным соусом*

ДЕСЕРТЫ

Бабка с шоколадом, кофейным кремом  500

     и пеканом

Баскский чизкейк с сабайоном  450

     из игристого и вишней*

Яблочный пирог с жареным белым  450

     шоколадом 

Домашние конфеты (4 шт) 350

 Вегетарианское блюдо

Мы можем сделать 
наши вегетарианские 
блюда веганскими

* Скидка 20% на выделенные позиции 
действует с 12:00 до 16:00 по будням



STARTERS

Create your own antipasti 450

     mixed olives, sun-dried tomatoes, 

     artichokes, parma, pecorino, parmesan

Tomato crudo with red onions  500

     and spicy herbs miso  

Hummus with avocado and tomatoes   450

Salmon сrudo with fennel, ginger ponzu  750

     and bottarga

Beef tartare with rye bread 780

Rabbit liver pate with wild berry jam  500

     and homemade brioche

Vitello tonnato with capers and wild  650

     garlic salsa 

Crispy chicken with mustard sauce  650

     and coffee bbq 

French fries with paprika sauce   350

SALADS

Green salad with guacamole   650

Vegetable salad with pumpkin oil *   450

Caesar salad with apple and poached egg

     chicken* 750

     shrimps 850

SOUPS

Pumpkin soup with coconut milk *   450

Chicken broth with homemade noodles  450

     and smoked egg*

MAIN DISHES

Celery root gratin with parmesan mousse 650 

     and truffle*  

Salmon with mashed potatoes, spinach  1350

     and sour cream sause

Stewed duck leg with mashed potatoes,  950

     demi-glace and blueberries

Turkey cutlets with whipped potatoes  850

     and caramelized carrots*

Beef tenderloin with spinach and  1350

     gorgonzola demi-glace

Homemade tagliatelle with hot smoked  750

     salmon and creamy tomato sauce*

Shrimp orzo with tomatoes  860

     and bisque sauce

Spaghetti Bolognese with meatballs 750 

Homemade arteloni with stewed duck  860

     and demi-glace

Salmon and langoustine wontons  750

     with bottarga

Beef burger with french fries and  1050

     truffle sauce*

DESSERTS

Chocolate babka with coffee cream  500

     and pecan

Basque cheesecake with sparkling wine  450

     sabayon and cherry compote*

Apple pie with fried white chocolate  450

Homemade sweets (4 pcs) 350

  Vegetarian

We can accommodate 
our vegan guests

*20% discount on selected positions 
is valid from 12 to 4 pm on weekdays


