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Горячие рыбные блюда
Время приготовления блюда  45 мин
Форель по-царски фаршированная муссом из лосося. Подается с паровыми овощами и соусом белое вино
373г.
550-00

Энергетическая ценность блюда: 486 Ккал
Радужная форель фаршированная цукини, баклажанами, паприкой, луком порей, тимьяном, заправленная соевым соусом. Подается с картофелем шато и соусом белое вино.
350г.
520-00

Энергетическая ценность блюда: 680 Ккал
Филе палтуса жареное в рисовом тесте.  Подается с отварной зеленой спаржей и соусом белое вино  с красной икрой
300г.
460-00
Энергетическая ценность блюда: 511  Ккал
Рыбные шашлычки из норвежского лосося, судака и тигровых креветок. Подается с соте из паприки, красного лука и томатным соусом
275г.
590-00
Энергетическая ценность блюда: 362  Ккал
Филе лосося жареного на гриле подается с жареной цветной капустой в пшеничных сухарях и соусом тар-тар.
330г.
510-00
Энергетическая ценность блюда: 587 Ккал
Филе норвежского лосося приготовленного на парах шампанского

 Подается с паровыми овощами и свекольным соусом.
320г.
530-00
Энергетическая ценность блюда: 428 Ккал
Судак  под сырным соусом,   запекается в фольге с картофелем и чесночным соусом
350г.
280-00
Энергетическая ценность блюда: 459  Ккал
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