
Satori Европейская кухня
Холодные закуски
· Гигантские маслины и оливки……………………………………………..200 р.
   Подаются с вялеными томатами и свежим базиликом. 
· Нежное филе атлантической сельди. ……….…………………………..250 р..
  Подаётся с обжаренным  картофелем, пикантным соусом и
  маринованным красным луком.
· Тартар из тунца…………………………………………..……….…..…….480 р.

  Мелко рубленный тунец, заправленный каперсами,

   оливковым маслом и белым бальзамическим кремом.
· Ассорти итальянских сыров……………………………….…………..……380 р.
  Горгонзола , пекарино романно, пармезан  и сыр бри. Подаются с мёдом,

  свежим виноградом и грецкими орехами.
· Карпаччо из лосося…………………..…………………….....…………..….360 р.

Тонко нарезанный лосось, подаётся с миксом  салатов,

 красной икрой  и белым бальзамическим кремом.
· Карпаччо из говядины …………………….…..….……….…...………........390 р. 
  Тонко нарезанная говядина. Подаётся со свежей рукколой, каперсами,
  сыром пармезан и чёрным бальзамическим кремом.

· Пармская ветчина …………………………………………………..............350 р.
  Традиционный  сыровяленый свиной окорок. Подаётся с грушей
   и свежей мятой.

· Лосось слабой соли ……………..……………………………...….…..…….360 р.

Подаётся с тёплым картофелем, миксом  салатов,
лимоном и кремом из рикотты.
· Говяжий язык ……………………………………………....………....…….290 р.

  Томлёный  с травами, овощами и пряностями. Подаётся
  с миксом салатов, томатами  черри  и сливочным хреном.

· Гигантские мидии киви  с  томатной  сальсой…………....……....…….380 р.

  Подаются с конкассе из розовых томатов с чесноком,
  красным луком и  кинзой.

Салаты

· Салат из свежих овощей…………………………………….……………….....250 р.    
          Легкий салат из свежих овощей и хрустящих листьев салата с ароматной зеленью. 
          На Ваш выбор сметана или бальзамическая заправка.
· «Греческий»………… …………………….…..….………..…….………..…....  290 р. 
           Традиционный салат из свежих огурцов, помидоров и сладкого перца.

           Подаётся с творожным сыром, маслинами и кольцами красного лука.
· Салат из авокадо с тигровыми креветками…………………...………......... 360 р.
         Подаётся с хрустящими листьями айсберга и ромейна, томатами черри, 
         свежим базиликом, заправляется оливковым маслом. 
· «Цезарь» с  куриным  филе…...…………..…………………..............……...….330 р.
          Салат из пышных  листьев ромейна и айсберга, заправленных  оригинальным

          соусом цезарь. Подаётся с обжаренной на гриле курицей,  хрустящими  крутонами, 
          слайсами пармезана и томатами черри. 
· Теплый салат с лососем…………………..………….……………………....…360 р.
         Обжаренное филе лосося в сливочном соусе. Подаётся на листьях

         салата с томатами черри. Заправляется пряным дрессингом и 

        белым бальзамическим кремом.
· «Цезарь» с тигровыми креветками…………….…..……...........…..…......   380 р.
         Салат из пышных  листьев ромейна и айсберга, заправленных оригинальным

         соусом цезарь. Подаётся с обжаренными на гриле креветками,  хрустящими

         крутонами, слайсами пармезана и томатами черри.

· Салат с ростбифом ………………………………..…………….….…….........360р. 
      Фирменный  салат из сочного ростбифа, запеченной паприки, вяленых томатов,
         и пряной рукколы. Заправляется бальзамическим дрессингом.
.

· Салат  с морепродуктами ………………………….…..…..………..…........480 р. 

        Кальмары, мидии, морской гребешок и тигровые креветки, обжаренные
        с добавлением белого вина. Подаются на листьях салата, заправленных 
       медовым дрессингом.

· Салат с кроликом по-португальски…………….….……................….....…390 р.
      Сочное филе кролика, томлёное в собственном соку с травами.
      Подаётся в сливочно-горчичном соусе с миксом салатов, маринованными огурцами, 
      редисом и тёплым картофелем.
· Капрезе…………….…..……............................................................….….....…290 р.
      Традиционная лёгкая итальянская закуска из ломтиков нежной моцареллы, розовых 
      томатов и пряной  рукколы. Заправляется домашним песто и 

     бальзамическим кремом.

· Салат с куриной печенью …………….…..………………...........….…......…280р.
         Сочная куриная печень, обжаренная  с травами  и чесноком. Подаётся в малиновом соусе
         на  листьях салата, приправленных  медовым  дрессингом.

· Тёплый салат из баклажанов ………................................…….......…..........290 р.
         Обжаривается с кедровыми орешками и чесноком.  Подаётся со свежей кинзой и 

         сочными зёрнами граната.  
· Оливье с ростбифом………….…..……........................................….….....…330 р.
         Классический мясной салат из запеченной говядины, картофеля, яблока,
         зелёного горошка и огурца. Подаётся с перепелиным яйцом и томатом черри.

· Салат с языком………………………..………….…..……...........….….....…360р.
  Тонкие ломтики языка, томлёного в травах с овощими. Подаётся 
   с миксом салатов, заправленных пряным  дрессингом, обжаренными

  на гриле овощами. 

Горячие   закуски
· Запеченные новозеландские мидии.……………….......………………..........380 р.
  Гигантские мидии, запеченные с чесноком под соусом масаго и сыром пармезан.
  Подаются с лимоном и свежим базиликом. 
· Пармеджано…………………………..…..……………...………..…….…….330 р.
  Обжаренные на гриле баклажаны, запеченные со свежими томатами, соусом
  песто и сыром моцарелла. Подаются с миксом салатов и соусом наполи.

· Тигровые креветки………………....……………….......………….…….........480 р.

  Обжаренные на гриле тигровые креветки с чесночным соусом. Подаются 
  со свежей рукколой и сладким соусом чили.
· Закуска из Фуа Гра с грушевым фламбе ….………..               …………..…630 р.
Нежная  утиная печень, поданная  с ломтиками  груши,
обжаренных на сливочном масле с коньяком.
· Буритос  с говядиной………………………………………….………..…......380 р. 
Традиционная мексиканская  закуска из говядины, обжаренной в пряностях 

с паприкой и луком. Подаётся в тортилье с тремя соусами и свежим айсбергом. 
· Энчиладос с курицей………………………………………….…….…..…......360 р.
Традиционная мексиканская  закуска из куриного филе , обжаренного  в пряностях 

с паприкой и луком. Подаётся в тортилье  с тремя соусами и свежим айсбергом.
Супы
· «Минестроне»……………………………………………………….….....…...   230 р. 

Лёгкий итальянский овощной суп из цукини, паприки, баклажанов и картофеля.
Подаётся с соусом песто, томатами черри и сыром пармезан.

·  Крем-суп из тыквы....……….…..………………………..…...……….….........250 р.
Приготовлен из ароматной тыквы, обжаренной с морковью и розмарином.
Заправляется кокосовым молоком и подаётся с маслом из штирии.
· Куриный   бульон …………………………………….…….……..…….…........240 р.  
Наваристый прозрачный бульон. Подаётся с обжаренным куриным филе,

лапшой, перепелиным яйцом и свежей зеленью. 
·  Финский  суп  с  лососем……………………………………………..….....….290 р.
Наваристый сливочный суп из лосося с картофелем, луком пореем и свежей
зеленью.

· Томатный суп………………...............................................................................250 р.
Густой томатный суп из томатов пронто, лука и  свежего базилика.  Подаётся 

с оливковым маслом и белой чиабатой, запеченной с сыром пармезан.

· Крем-суп  грибной……………….........…………………………………...........260 р.
Нежный сливочный суп из лесных белых грибов и шампиньонов. 

Подаётся с трюфельным маслом и луком чивис.
· Крем-суп из лосося……………………………….….…………….……...........260 р.
Воздушный крем-суп из филе лосося, приготовленного на основе белого вина

с добавлением сливок.
· Русский Борщ из телятины………………………………………………….280 р.
Паста и Ризотто

· Ризотто с белыми грибами…………………….….…..…….…..................330р.

         Традиционное итальянское блюдо из риса, приготовленного с добавлением
           белого вина и лука шаллота. Подаётся в сливочном соусе с жареными белыми
           грибами, рубленной петрушкой и томатами черри.
· Ризотто с зелёной свежей спаржей…………………...…..………….......320р.

         Традиционное итальянское блюдо из риса, приготовленного с добавлением
                  белого вина и лука  шаллота. Подаётся в сливочном соусе с обжаренной
                  свежей спаржей, зеленым горошком и сыром пармезан.
·   Ризотто с сыром…………………….….……..................................................290р.

        Традиционное итальянское блюдо из риса, приготовленного с добавлением
      белого вина и лука  шаллота. Подаётся в сырном соусе из пармезана и 
      горгонзолы.
·   Ризотто с креветками и кальмарами………….….…..…….….................350р.

  Традиционное итальянское блюдо из риса, приготовленного с добавлением
  белого вина и лука  шаллота. Подаётся в томатном соусе с обжаренными
  тигровыми креветками и кальмарами. 
·   Лазанья с грибами……………….…..…….…..................................................350р.

    Популярное итальянское слоёное блюдо из широкой пасты, соуса бешамель,

   жаренных белых грибов и сыра моцарелла. Подаётся с
  бальзамическим кремом и  свежим базиликом.
·  Лазанья болоньезе…………….….…..…….….................................................350р.

    Популярное итальянское слоёное блюдо из широкой пасты, густого мясного соуса
    болоньезе, запеченной паприки и сыра моцарелла. Подаётся  с томатным соусом

   наполи, соусом песто и томатами черри.
· Спагетти Карбонара..….…..…….…...............................................................330р.
    Классическая паста в сливочном соусе с обжаренным беконом и яичным желтком.
    Подаётся с сыром пармезан.
· Спагетти с томатами черри…………………….….....................................290р.

    Подаются с соусом песто, свежим базиликом и сыром пармезан.
· Спагетти болоньезе…………………….…...…..…….…...............................350р.

  Традиционная паста с густым мясным соусом, приготовленного из мраморной 
  говядины, обжаренных овощей, томатов  и ароматных трав.  Подаётся с 
  томатами черри и сыром пармезан.
·  Фетучини с лососем…………………….….…..…….…................................350р.

  Подаются в сливочно-томатном соусе с филе лосося, обжаренного с луком пореем.
· Фетучини с белыми грибами…………………….….…..…….….................330р.

  Подаются в сливочном соусе с жареными белыми грибами и сыром пармезан.
· Фетучини с морепродуктами…………………….….…..…….…...............380р.

  Подаются с обжаренными кальмарами, креветками и гигантскими мидиями
   в соусе из томатов черри и белого вина.
· Фетучини с креветками и спаржой…………………….….…………........380р.

  Подаются в томатном соусе с обжаренными тигровыми креветками, 
  свежей спаржей и томатами черри.
· Каннеллони с лососем…………………….….…..…….…....…….…….…...350р.

  Паста в виде трубочек, начинённых соусом наполи со сливками и 

  обжаренным лососем. Запекается под сыром пармезан и подаётся
  с томатным соусом.
· Пенне с сыром…………………….….…..…….…..........................................330р.

  Паста в сливочном соусе с пармезаном и горгонзолой. 
                  Горячие  блюда из мяса и птицы
· Стейк Нью-Йорк………….............................................................................................850 р.      Стейк из тонкого края мраморной говядины, приготовленный на гриле 

до медиума ( рекомендуемая прожарка ) Подается с оригинальным соусом  Нью-Йорк.
.

· Домашние котлеты с пюре.………………..…………………………. ……….........330 р.    
Сочные котлетки из говядины и свинины. Подаются с картофельным пюре
со сливочным маслом. Подаются с соусом из белых грибов и томатами черри. 

· Бефстроганов из говяжьей вырезки.…………….………........... ..…………….…...430 р.
     Обжаренное с  шампиньонами и репчатым луком филе говядины. Подаётся в сливочном

      соусе с горчицей. Гарнируется воздушным картофельным пюре и корнишоном.
· Свинина на косточке …………………………….……....................……….…….…490 р.
Свиная корейка, жаренная на гриле. Подается с имбирным соусом и жареными 

на гриле томатами черри.
· Голяшка ягненка, тушеная в овощах...…….….........................................................750 р.  
Сочная голень ягнёнка, томлёная в собственном соку с овощами и травами.

 Подаётся с кокосовым соусом, миксом салатов и розмарином. 
· «Пеппер стейк»……………………………….……..…………….………..................530 р.
  Нежное филе говядины, обжаренное на гриле до  выбранной Вами степени прожарки.

  Подается с  соусом «гринпеппер».
· Конфи  из утиной  ножки………………..........................................………...............680 р.
                Томленная с медом в собственном соку  утиная  ножка. Подаётся с 

                апельсиновым соусом и томатами черри.
· Куриное филе на гриле………………….……………………………………………...360 р.  
Сочный стейк из куриного филе, приготовленного на гриле. Подаётся с 
сливочным соусом песто, томатами черри и миксом салатов.

· Утиная грудка ……………………………………….………………..........…….….…690 р.
Нежное утиное филе, обжаренное на гриле до выбранной Вами степени прожарки.
Подаётся с соусом фломбе и свежей ежевикой. 
· Фахитос  с говядиной …………………………….……....................……….…….…650 р.
Традиционное мексиканское  блюдо из говядины, обжаренной в пряностях 

с паприкой и луком. Подаётся на раскаленной сковороде «панелла» с текилой.

Сервируется лепёшками тортилья, соусами сальса, крема и сырным соусом.
· Фахитос   с курицей…………………………….……....................………….…….…480 р.
Традиционное мексиканское  блюдо из куриного филе, обжаренного в пряностях 

с паприкой и луком. Подаётся на раскаленной сковороде «панелла» с текилой.

Сервируется лепёшками тортилья, соусами сальса, крема и сырным соусом.
Горячие блюда из рыбы
· Стейк из лосося……………….…………….……...……………………..….....450 р.  
      Сочный стейк из филе лосося. Подаётся с миксом салатов,
соусом тар-тар и томатами черри.

· Сибас  ….……………………………………………………………….…….......460 р.   
Средиземноморский сибас, обжаренный на гриле целиком. Подаётся с масляным

соусом  гремолата и  миксом салатов.
· Рыбное ассорти на двоих……….…..……………….…………………............850 р.   
Обжаренные с чесноком кальмары, тигровые креветки, гигантские мидии, судак 

и  лосось. Подаются на сковороде «панелла» с  соте из цукини, паприки и лука,
припущенных в белом вине.
· Стейк из тунца в кунжуте с овощами………………...………..….…..…..…650 р.
Обжаренное в кунжуте филе тунца, гарнированное соте из овощей. Подаётся 
с унаги соусом.
· Дорадо………………………..………………………….…..………………........480 р.
Средиземноморская дорадо, обжаренная на гриле целиком. Подаётся с масляным
 соусом гремолата и миксом салатов.

Все рыбные блюда по желанию гостя мы можем приготовить на гриле,   на пару, запечь в фольге или в пергаменте, или закоптить.
.

Гарниры

· Рис …………………………….……….……………..…......................……….….… ..90р.
· Картофель мини  с чесноком и розмарином ………………………....……......... 150р.  
· Картофельное пюре…….………………………………..…………...……….........110р. 
· Овощи гриль………………….…..………………………....................………....….170 р.
Обжаренные на гриле баклажаны, цукини, паприка и розовые томаты.
· Спаржа на пару………….……….…..………………..…...............………..….......250 р.
Зеленая спаржа, приготовленная на пару с добавлением сливочного масла.

Десерты

· Мороженое на ваш выбор ……..…..………......60 гр. ………….....................................80 р.
· Сорбеты на ваш выбор………………………………………60 гр. ………………..……80 р.

· «Панна котта»……………..……………….……….…………………………...….......220 р.  
Итальянский кофейный  десерт , подается с клубнично-малиновым 
соусом и свежими ягодами.

· Шоколадный фондан...…………………... ……….…………….. ……………..….........250 р.
Французский  шоколадный кекс с горячей  шоколадной помадкой внутри. 

Подается с мятным соусом и свежими ягодами.
· Чиз-кейк  …………………………………..………………………………….….....…......230 р. 
Оригинальный десерт, приготовленный из нежного сыра "Филадельфия" 
на  песочном тесте.  Подаётся с  свежей клубникой и мятой.
· Яблочный штрудель…………………. ………….….……………………..………......280 р.
Европейский пирог из тонкого слоеного теста с нежной начинкой из яблок,

 инжира и сливочного сыра
Подается с шариком ванильного мороженого и апельсиновым соусом.
· Наполеон……………………………………………………………………..……….....230 р.
      Классический торт наполеон, приготовленный из слоёного теста и нежного 
     крема с натуральной ванилью.  Подаётся с ягодным соусом и свежей клубникой.
· Тирамису…………….......................................................................................................250 р. 
Воздушный десерт, приготовленный из нежного сливочного крема с добавлением
сыра маскарпоне  и бисквитов савоярди, пропитанных кофе с амаретто.

Подаётся со свежей мятой.
Детское меню
· Овощной салат с куриным филе…………………150 гр. ………...................….....180 р.           Салат «Ромейн», свежий огурец, паприка, отварное филе куры, томаты черри.
Подается с домашним майонезом.

· Чизбургер………………………..………..…….......260 гр. …………...........……..….230 р.
· Сэндвич с картофелем фри…………….…..…....330 гр. …………………….....….230 р.
· Запеченная говядина с картофельными крокетами…......290 гр. …………........290 р.

· Суп с фрикадельками………………..............….200 гр. …………………..…..........110 р.

·  Куриное филе с пюре………………............…..250 гр. ………………….…............220 р.

· Филе лосося в кляре………………………….....180 гр. ………………………..…..210 р.
· Картофель Фри………………………….….....140 гр. ………………………...…....80 р.
· На выбор соуса:
·           -Сырный

·          -Томатный

Новинки от шеф-повара:

· Телятина на кости с ежевичным соусом……………… ………...................….....620р.          Корейка теленка, приготовленная на гриле. Подается с кисло-сладким ежевичным соусом.
· Стейк из свиной шеи с соусом из свежих томатов и трав...................................490 р. 

            Стейк из свиной  шеи, предварительно выдержанный в красном вине со специями ,приготовленный на гриле. 
Подается с соусом из свежих томатов и  трав.
· Суп « Буйабес»………………………………………………………………………….450 р.

Традиционный ,Французский , рыбный  суп из морепродуктов.
· Суп  Чили  Кон-Карне…………………………………………...................................250р. 

Острый мексиканский суп, в состав которого входит: говяжий фарш, фасоль, чили перец, томат, специи.
.

