
ТВОЁ
ПУТЕШЕСВИЕ

В ГРУЗИЮ
НАЧИНАЕТСЯ



Грузинский завтрак 
с яйцом пашот
700

            Мацони с мёдом и орехами
            400
        Мацони домашний 
        250

Глазунья 
350
Яичница с помидорами
450

З - 
А - В - Т - Р - А - К

 - И

будни с 10:00 до 12:00
выходные с 10:00 до 14:00

Блины с творогом
450



Х - И - Н - К - А - Л - И
Хинкали 

с говядиной и свининой
110 

Хинкали  с бараниной
120 

Хинкали  с  грибами
110
Хинкали   
с грибами и сливками
120

Хинкали с  сыром и зеленью
110 

Хинкали с сыром и мятой
110 

Хинкали  с сыром
110 

 

Соусы в ассортименте 50 гр
 80

Х-О-Л-О-Д-Н-Ы-Е 

З-А-К-У-С-К-И

Рулетики из баклажанов
500 

Аджабсандали
500  

Сациви из курицы
550

Ассорти из пхали
550 



С - У - П - Ы
Чихиртма
450

Суп Харчо
580 

Крем-суп грибной
с гренками
520
Суп куриная лапша
370

Ассорти из грузинских сыров
700
Букет из маринованных овощей
600

Салат овощной 
со сметаной
420
Салат по-грузински
с грецким орехом
450

Салат с хрустящими 
баклажанами
550
Салат грузинский тёплый
с мясом
600

С - А - Л - А - Т - Ы



В - Ы - П - Е - Ч - К - А
Хачапури по-мегрельски
600
Хачапури по-имеретински
600
Хачапури по-аджарски
550

Кубдари с мясом 
(свиная шейка)

700 
Лазури с сыром и зеленью

600 
Лобиани

600 

Ачма
520
Хлебная корзина
250

Г - О - Р - Я - Ч - И - Е 

Б - Л - Ю - Д - А

НЕ СУП харчо по-мегрельски 
(говядина в густом ореховом соусе)
600
Чкмерули (цыплёнок 
в сливочно-чесночном соусе)
690
Кучмачи (жаркое из 
куриных/говяжьих потрошков)
550

Лобио
480 

Оджахури 
(жаркое из свиной 
шейки с овощами)

600 

Чашушули (говядина томлёная 
в томатном соусе)
600
Чахохбили (курица, томлёная 
в томатном соусе с овощами)
550



Г - О - Р - Я - Ч - И - Е

 Б - Л - Ю - Д - А

Сулугуни 
с помидорами на кеци

550 
Цыпленок тапака

670 

Шампиньоны 
с сыром на кеци
550
Оджахури с грибами (веган)
600

О - Б - Е - Д  П О - Г Р У З И Н С К И

5. Полный сет: 2 хинкали + суп 
+ мини-хачапури + салат + напиток

                           690

ХИНКАЛИ: 3 шт на выбор 
свинина/говядина или баранина
ХАЧАПУРИ: круглый
CУП: харчо или куриный
ГОРЯЧЕЕ: лобио или чахохбили
САЛАТ: весенний из огурцов, помидоров 
и зелени с растительным маслом
НАПИТКИ: чай или компот

1. Хинкали + мини-хачапури + напиток
2. Хинкали + салат + напиток
3. Суп + мини-хачапури + напиток
4. Горячее + мини-хачапури + напиток

                                      550



 Д - Е - С - Е - Р - Т - Ы Н - А - П - И - Т - К - И
ГОРЯЧИЕ НАПИТКИ

Чай черный 0,8
300 

Чай черный с добавками 0,8
350 

ХОЛОДНЫЕ НАПИТКИ
Кока-кола 0,33
180
Натахтари 0,5
200
Боржоми 0,5
220
Саирме без газа 0,5
180

Чурчхела 1шт 
350
Мацони домашний 
с мёдом и орехами 
400
Мацони домашний 
250

 М А М А Л Ы Г А - Б А Р

 Мамалыга с пучхолиа и ассорти грузинских 
сыров (сулугуни, имеретинский, 
сулугуни копчёный) 
500

+ на выбор мы предлагаем
горячие добавки
400

ВРЕМЯ ОЖИДАНИЯ 15-20 МИНУТ

Кучмачи 
(жаркое из куриных 

и говяжьих потрошков)
Сациви 

(курица в ореховом соусе)

Лобио

Ассорти пхали 

Мегрельский харчо 
(говядина в ореховом соусе)



 Morti - это по-настоящему домашняя кухня.
Идея создания проекта появилась не случайно:

Morti в переводе с грузинского означает 
«идите к нам».

За грузинское гостеприимство здесь 
отвечают прекрасные грузинские женщины 

родом из горного региона Грузии, 
завораживающей Сванетии.

Именно их оригинальные семейные рецепты 
создают неповторимую атмосферу 

и незабываемый вкус.

Дорогой гость, мы надеемся, 
Вам всё понравилось.

Поделиться впечатлениями или 
заказать блюда с доставкой можно 

по номеру телефона; 
+7 (925) 504-79-49

Мы будем ждать Вас снова!




