
Пряные зелёные оливки
в домашнем маринаде из орегано, чеснока
и цедры лимона

510

Артишоки
маринованные в апельсиновой цедре и чили

690

Картофель фри
с сыром Грюйер и каджунским айоли

420

Куриный паштет
с бриошью и луковым мармеладом

590

Запечённый камамбер 
с трюфельным мёдом на тосте

850

Цезарь
с креветками на гриле и сыром Пармезан

Нисуаз
с тунцом, анчоусами и картофелем Стоун

Луковый суп
с тартином и сыром Грюйер

Буйабес
марсельская уха с треской, креветкой,
мидиями и соусом Руй на крутонах

760

Зелёный салат
+ с камчатским крабом

650/1200

Тартар из тунца
с авокадо и вялеными томатами

990

990

790

Чаудер
с мидиями и беконом

850

890

590

Крем-брюле
заварной крем

с карамельной корочкой

890

Блинчики
Креп-сюзетт

с соусом
Гранд Марнье

590

Бенье
новоорлеанские пышки

с кремом Патисьер

690

Шоколадный
муалю

с ванильным
мороженым и орехами

890

790

770

690

1690

Тартар из говядины 
с сыром Грюйер и картофелем фри

760

Эскарго
с креветочным биском и сыром Пармезан

990

Муффулетта
традиционный сэндвич Нового Орлеана
с двумя видами мяса

990

APERITIFS

PL
AT

EAU DE FRUITS DE MER

LES PLATS CHAUDS

SALADES ET SOUPES

DESSERT

- специалитеты Нового Орлеана Если у вас есть аллергия,
сообщите, пожалуйста, об этом
вашему бартендеру.

- ночное меню вс-чт с 22:30 до 00:30
пт-сб с 23:30 до 01:30

Устрица Люмьер

Устрица Розовая
Джоли

Дальневосточный
гребешок

Фаланга камчатского
краба

1 шт.

1 шт.

1 шт.

100 г

50 г

Морской ёж

11990Плато морепродуктов

Бёф-Бургиньон
говядина, томлёная в красном вине
с корнеплодами

Джамбалайя
новоорлеанская паэлья с Чоризо,
креветками и креольскими специями

Sloppy Joe
бургер с пряным жареным фаршем
в томатном соусе

Чизбургер
традиционный с говяжей котлетой
и сыром Чеддер

Лангустины 
на открытом огне с соусом из лайма

1490 Цыплёнок
с запечённой кукурузой и ореховым соусом

990

990

1100

1990

9902490

990

1100990

1490Соте из мидий
томлёных в белом вине

Треска в соусе Бер Блан
с томлёными овощами

Гребешок
с соусом Сальса Верде

Пряные свиные рёбра
с соусом BBQ и коул-слоу

Стриплойн
классический стейк, приготовленный в Josper



Pineapple Jasmin French
ананас / жасмин
лайм / игристое

Nola Cocktail
ром / малина / лайм
креольский биттер

Vieux Carre
бурбон / коньян / Cinzano Rosso
травяной ликер / биттер

Boulevardier
бурбон / Cinzano Rosso
Campari

Sazerac
Nola Absinthe / Peychaud’s Bitters
бурбон / коньяк / ржаной виски

Nola Martini
джин / Cinzano Exstra Dry
Cinzano Bianco / сухой херес / абсент

Grasshopper
какао ликёр / мятный ликёр
кокосовое молоко / ром

Сок Yoga
яблоко / вишня / апельсин
томат / ананас

450

Вода Saint Spring Reserve / 330ml
негазированная / газированная

FTR КБЖУ@NOLAJAZZBAR

390

Coca-Cola 500

Тоник 450

750

900

900

900

900

900

900BOISSONS GAZEUSES

COCKTAILS
SIGNATURE

VIN AU VERRE

Roffignac
бренди / малиновый шраб
содовая

800

Ramos Gin Fizz 
джин / лимон / лайм / сливки
яичный белок / вода из цветков
апельсина / сахар

1800

Blue Blazer
бурбон / яблочный сок
чёрный чай / ванильный сироп
лимонный сок

1500

WHITE

Soldadito Marinero, Bodega El Angosto
Москатель де Грано Менудо,
Москатель де Александрия
Испания, Валенсия, 2022

950

Antech, "Eugenie" Brut,
Cremant de Limoux AOP
Шардоне, Шенен Блан
Франция, Лангедок-Руссильон, Лиму

1200

PinWino Rey
Совиньон блан
Чили, Центральная Долина, 2023

700

Grano de Cafe, Bery Pinotage WO
Mooiplaas Wine Estate
Пинотаж
ЮАР, Западный Кейп, 2020

1100

Les Preludes, Terres Secretes,
Bourgogne Pinot Noir, AOC
Пино Нуар
Франция, Бургундия, 2019

1700

RED

Ramon Bilbao, Crianza, Rioja DOC
Темпранильо
Испания, Риоха, 2020

900

Cava Delapierre Etiqueta Negra, Brut DO
Макабео, Парельяда, Чарелло
Испания, Каталония

950

SPARKLING
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