	Специальное предложение

Национальное бурятское блюдо

                                                                                                          Выход/гр

 Цена

БУЗЫ  подаются с гранатовым соусом НАРШАРАБ      1шт       80/10         
 80 
В Бурятии бузы едят руками,  надкусывают тесто, чтобы выпить сок-бульон, потом съедают саму бузу. Время приготовления от  30 минут.
Филе средиземноморского сибаса на подушке из кус-куса           130/130/20                         540
Нежные вареники с тыквой                                                            210/20                                180
Супчик дня (каждый день  на обед мы готовим суп, чтобы вы могли быстро поесть)     150
Свежевыпеченная узбекская лепешка с луком или без                  150                                      40

Хорошо сочетается с супами и бульонами, время приготовления 15мин.


САЛАТЫ И ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

- Греческий салат с брынзой                               200/50                                 190                                                                                                     
-Салат «Весна» с редисом, свежими огурцами заправленный 

 сметаной                                                         240                                       170
-Салат Цезарь с куриным филе                   170/50                                   290
-Салат Цезарь с креветками                        170/40                                  390
-Винегрет, заправленный домашним майонезом 
 с балтийской килькой                                    162/48                                 170
- Оливье с ростбифом                                        220                                    220                
-Атлантическая сельдь с теплым картофелем и 

маринованным луком                                100/80/40                                 150
- Тосты с килькой                                    95                                             90
- Карпаччо из говядины                            180/50
                                  330
ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ             
-Жульен грибной по-русски в блине                         220                        280
- Теплый салат с курицей барбекю                         1/280                    290
-Жареный картофель с белыми грибами                230                        260

- Овощи гриль с соусом Песто                                  300                         200

- Куриная печень в дранике                                      200/15/45              140

- Ризотто с морепродуктами                                  400                         350

СУПЫ

- Борщ со сметаной                                                 320/50                      210
- Уха с треской и лососем подается с расстегаем и водкой    
                                                                                  300/40/30                   280                                                                                                 
- Домашний суп с фрикадельками                         1/300                       180
-  Грибной крем суп                                                  1/300                      240  
- Кокосовый суп с рисом и курицей                        1/400                       280
- Чечевичный суп  с копченостями                         1/350                      160
ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
- Cтейк из говядины с овощами                       210/130/40                         610                                     
-  Венские колбаски подаются с тушеной капустой  140/150/40             290            
- Котлета  домашняя с грибным соусом       160/20                                250                             
-  Цыпленок табака на лаваше c домашней аджикой    430/50/70          390

- Пельмени домашние  со сметаной              240/50/10                             270                   - Котлета по-киевски                                      160/60                                 220
-Щучьи котлеты с раковым соусом               150/50/8                             290                               - Филе лосося с соусом «Белое вино»               170/60                                 320   
- Треска, запеченная с картофелем              330                                      310
- Медальоны из свинины с рисовым кейком     210/130/40                       410

ГАРНИРЫ
- Драники                                                                       150                        100
- Картофель  Айдахо                                                     150                        100
- Пюре                                                                            150                         100

- Рис басмати                                                                140                        100
- Оладьи из кабачков                                                      150                        100
- Спаржа на пару                                                             100                      150

Соусы
- Домашняя аджика                                                      50                          50
- Соус тар-тар    
  50                          50

- Сметана                                                                       50                          50

- Кетчуп                                                                         50                          50

- Соевый соус                                                                  50
                          50

- Горчица                                                                       50                               50
ДЕСЕРТЫ
- Пьяная груша, запеченная с козьим сыром                120/60/70          
350
- Домашний тирамису  с амаретто                               190                    
210                     
- Мороженое  в ассортименте                                          40                      
50                           
- Домашний черничный чизкейк                                     150                     
260  
- Пирожное картошка                     
60
 
40
- Коллекция сыров с виноградом                                     160/90               
550                     
- Сырники со сметаной                                                    200/40               
160  
- Свежевыпеченный круассан                                           30
 
40
- Домашнее варенье (клубнично-ежевичное, малиновое)   50                   
50
ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА

Хлебная корзина                                                               80/30
 60
Все цены указаны в рублях с учетом НДС
