
Любое застолье начинается
с настоек от Кумы

Настойки собственного приготовления

Хреновуха 50 мл 190.-
Вишенка 50 мл 190.-   
Медовая перцовка 50 мл 190.-
Смородинка 50 мл 190.-
Клюквенная 50 мл 190.-
Облепиховая 50 мл 190.-
Лимонный спотыкач  50 мл 190.-
Дедусины влюбленки 200 мл /ассорти из 4 настоек/ 710.-
«Пьяное дерево» /ассорти из 12 настоек/ 2350.-      

Холодные закуски
Закусочка от Дядьки Наливайко
/ассорти/ 250  г 760.-

Сухарики чесночные   
соус сырный/соус острый 120/70 г 380.-
Белые грузди в корзинке из хлеба 
140/220 г (по наличию) 490.-                              

Грибы белые  130 г 590.-

Сельдь с картошкой  100/150 г 450.-

Сало по-селянски  50/100  г 390.-
Протертое сало с чесноком и специями, подается                                                                            
с хрустящими ржаными гренками             

Семга малосоленая 135 г 850.-

Язык с хреном 125 г 590.-

Холодец из свинины 230 г 480.-

Салаты
«Одарочка» 200 г 480.-
Теплый салат с куриной печенью, листом салата, помидором черри, 
перепелиным яйцом, орехом. Заправлен горчичным соусом.

«Сухарничок»  190 г  560.-                                                                 
Салат листовой, куриное бедро, сухарики, сыр и помидор черри                                         
с соусом «Цезарь».

«Сельдь под шубой» 220 г 420.-                                                               
«Паночка» 220 г 450.-                                                                                    
Фермерская копченая курица, перепелиное яйцо, морковь,  маринованные 
огурцы, шампиньоны, фасоль, фирменный соус.

«Оливье» 210 г 430.-
«Закарпатский» 230 г 480.-
Домашняя брынза, сладкий перец, спелые томаты,                                                         
семечки подсолнуха, хрустящие огурцы с бальзамической заправкой.   

«Роскошная цыпа» 190 г  460.-
Копченая курица, жареные грибы, свежий огурец, морковь, яйцо, хрустящий 
картофель «Пай», заправлен майонезом.

«Три Кумы»  230 г 590.-
Свинина, телятина, курица, маринованные огурцы, морковь,                              
зеленое яблоко, грецкие орехи.

«Одесский» 200 г   590.-
Говяжий язык, копченая курица, помидор, жареный перец,                                        
баклажаны. Заправляется душистым маслом и чесноком.                   

«Морской букет» 210 г 890.-    
Малосоленая семга, кальмары, креветки, красная икра, 
черри,  огурец, лист салата, перепелиное яйцо. Заправляется                                                                                                                                     
сливочно-коньячным соусом.  

Блюда на компанию
Сало под горилочку 150/70 г 690.-          
Ароматное сало с черемшой, острым перцем и ядреной горчицей

Разносол 420 г 850.-

Мясная дощечка 390 г 1490.-
Свинина, говядина, грудинка, индейка, курица, домашние огурцы                               
соленые и ядреный хрен

Свежие овощи 410 г 690.-
Свежие огурцы, спелые помидоры, болгарский перец,                                                                           
зеленый лук с домашней брынзой 

Сыры
Домашняя брынза 110 г  350.-
Сыр с голубой плесенью 90 г  560.-
Сыр «Палермо»  75 г  390.-
Сыр твердый  90 г  330.-
Сыр креметта 80 г  320.-  

Дополнительно:
орех 50 г   110.-
мед  50 г   110.-
виноград 50 г  110.-

Вареники ручной работы
Каждое утро, наша Веселая Кума лепит вареники                                        

с любовью для вас!
Вареники

с картофелем и грибами 260/50 г 450.-
с адыгейским сыром и зеленью 240/50 г 480.-    
с мясом и капустой (со шкварками) 250/50 г 490.-                                              
с вишней  250/50 г  480.-

Пельмени «По-царски» 300 г 890.-
Пельмени из лосося в сливочно-сырном соусе с красной икрой

Пельмени «Домашние» 220/50 г 490.-
Пельмени со свининой и говядиной

Горячие закуски
Баклажаны, запеченные с чесноком 240 г 470.-
Драники с беконом 150/50 г 410.-
Драники с языком и белыми грибами  320 г 570.-                                                                                  
Оладьи из кабачков с семгой домашнего посола  180 г 640.-
Язычок на хлебном тосте 150 г   520.-
подается с горячим сливочно-горчичным соусом

Тигровые креветки в сырном соусе 140 г 560.-

Горячие блюда
Мясные голубчики со сметаной  320 г 520.-

Курочка в дранике 380 г  630.-                               
Филе куриное с болгарским перцем, чесноком в сливочном                                                    
соусе. Подается с драниками и беконом.

Котлета по-киевски 150/200 г  690.-
Легендарная котлета с аппетитной корочкой, подается                                                           
с картофельными крокетами и свежими овощами.

Томленая свинина с картофельным пюре 380 г 690.-
Свинина под сливочно-горчичным соусом с картофельным                                                      
пюре и маринованными овощами.

Смаженина по-домашнему  250/120 г 670.-
Поджаренные ломтики свинины и картофеля, со свежими                                       
томатами и огурцами.

Свиная шея на гриле 140/170 г 790.-
Свиная шея гриль с тушеными овощами: баклажанами, сладким                                            
перцем, помидором, стручковой фасолью и чесноком.

Говядина по-закарпатски 460 г 980.-
Тушеная говядина с кабачком, сладким перцем, зеленой фасолью,                                  
помидором и чесноком. Подается с лепешкой.

Рулька свиная  500/350 г  1850.-
Нежная свиная рулька, маринованная в меде и пиве, душистых травах                                      
с чесноком. Подается с тушеной капустой, перцем и острым томатным соусом.

Мясо от Тараса 380 г 760.-
Медальоны из свинины  в беконе. Подается с грибным соусом                                            
с солеными огурцами и картофелем по-деревенски.

Сытый пан 160/250 г  850.-
Жаренные битки из говяжей вырезки, фаршированные грибами.                                 
Подается с жаренной картошкой и домашней маринованной капустой. 

Скоблянка старокиевская 410 г 980.-
Запеченные свинина и говядина с картошкой, царскими боровиками,    
репчатым луком, чесноком, твердым сыром в сливочно-томатном соусе.

Телятина «По-бессарабски»  110/250 г 1050.-
Вырезка телятины с овощным соусом с зеленой фасолью                                                                              
и картофелем по-деревенски.

Горшочек с молодой бараниной 350 г  890.-
Томленая в глиняном горшочке баранина с грибами, картошкой и помидорами.

Томленые свиные ребра с квашеной капустой 240/160 г 750.-
 подается с острым соусом 

Стейк из красной рыбки 100/120 г 1050.-
подается с помидорой черри, листьями салата и сливочным соусом

Судак «По-киевски» 380 г   940.-
Филе судака, запеченное с грибным соусом, с яйцом,                                                                          
твердым сыром и деревенским картофелем.

Карп в сметане с молодым картофелем 280 г 680.-

Морской окунь с запечеными овощами 210/40 г    660.-
 подается с соусом тар-тар

Супы
Борщ с пампушками и салом  300/90 г 560.-                                                         

Суп гороховый со свиными ребрами 360/50 г 490.-

Бульон куриный с пельменями 300 г 390.-

Уха от Михася 280 г 620.-     



Десерт к чаю
Ореховый торт 140 г 450.-

Медовый торт 120 г  460.-

Шоколадный чизкейк с домашним                                            
вишневым вареньем 160 г  460.-

Суфле манго-маракуйя 150 г  490.-

Блины на выбор 210 г 350.-
со сметаной | с вареньем | со сгущенным молоком

Мороженное с фруктами 200 г 390.-

Мороженное на выбор 120 г  280.-                                                          
с орехом | с шоколадом | с вареньем

Чай
Чай  черный  400 мл   270.-                                                                                 
На ваш выбор:
Иван чай | С бергамотом | Домашний травяной                            
Степной (с чабрецом) |  С фруктами (красный)  

Чай зеленый 400 мл 270.-                                                                                        
На ваш выбор:
Сенча | Жасмин | Травяной сбор                                                                
Молочный улун

Облепиховый чай  360.-   

Варенье по-домашнему 50 г 170.-
Вишневое | Клубничное

Мед  110.-

Костина, 3.
Тел.: +7(831) 282-13-95 МЕНЮ

Лимонады  0,5 л

Тархун  180.-
Дюшес  180.-
Крем-сода  80.-

Вода Легенды Байкала
0,33/0,75 мл  210.-/320.-

Напитки безалкогольные 

Сок J7  0,2 мл 180.-                                                                                              

Эвервесс кола 0,25 мл   200.-                                                                                                                                            
Эвервесс апельсин 0,25 мл 200.-
Эвервесс лимон 0,25 мл 200.-

Кофе        

Эспрессо 50 мл  170.-

Американо 150 мл  170.-

Капучино 150 мл 240.-

Латте классический 200 мл  270.-                                                                     

Латте с сиропом  200 мл  280.-        

Сок свежевыжатый 200 мл  320.-
Апельсиновый | Яблочный  | Морковный
Грейпфрутовый

Дорогие гости, если у вас есть аллергия на 
какие-либо продукты, пожалуйста, сообщите                          
об этом вашему официанту 

Ядреный квас 0,5/0,3 л 170.-/130.-

Ягодный морс 0,2 л 110.-
клюква, смородина, малина


