


•  МЫ ИСПОЛЬЗУЕМ МЕСТНЫЕ ОВОЩИ, ПТИЦУ, ЧАСТИЧНО МЯСО, ЯЙЦА, НЕКОТОРЫЕ ВИДЫ ЗЕЛЕНИ • ОЛИВКОВОЕ МАСЛО, КАПЕРСЫ, АНЧОУСЫ ТОЛЬКО ИТАЛЬЯНСКИЕ • СЫР PARMIGIANO REGGIANO НЕ МЕНЕЕ 
24 МЕСЯЦЕВ ВЫДЕРЖКИ • ПРИ ПРИГОТОВЛЕНИИ БЛЮД МЫ ИСПОЛЬЗУЕМ ОЛИВКОВОЕ МАСЛО ПЕРВОГО ОТЖИМА И БАЛЬЗАМИЧЕСКИЙ УКСУС, ПРОИЗВЕДЁННЫЙ В МОДЕНЕ И ИМЕЮЩИЙ ВЫДЕРЖКУ 9 ЛЕТ •

Д О Р О Г И Е  М О И  Г О С Т И !

З А К У С К И

ИТАЛЬЯНСКИЕ ОЛИВКИ. 690

ПЕРЧИКИ ТОННАТО. 1150

ВИТЕЛЛО ТОННАТО. 1420

ХУМУС С ЗАПЕЧЕННЫМ БАКЛАЖАНОМ. 1250

БАБАГАНУШ, 
ВЗБИТЫЕ БАКЛАЖАНЫ С ПРИПРАВАМИ  
И ОЛИВКОВЫМ МАСЛОМ. 1150

ПАШТЕТ ИЗ ЦЕСАРКИ 
С ЧАТНИ И МАРИНОВАННЫМИ КОРНИШОНАМИ. 1250

КАРПАЧЧО ИЗ ЦВЕТНОЙ КАПУСТЫ. 1090

ХАМОН “5J” CINKO JOTAS IBERICO BELLOTTA 
ЧЕРНОЙ ИБЕРИЙСКОЙ СВИНЬИ. 5200

ЗАКУСКА ИЗ МЯСНЫХ ДЕЛИКАТЕСОВ 
D.O.P. DEL CAVALIERE
САЛЯМИ НАПОЛИ, ПАРМСКАЯ ВЕТЧИНА,  
САЛЯМИ С ТРЮФЕЛЕМ, МОРТАДЕЛЛА, РУКОЛА, 
АРТИШОКИ В МАСЛЕ, ВЯЛЕНЫЕ ТОМАТЫ

МАЛЕНЬКАЯ, НА ДВОИХ. 2700 
БОЛЬШАЯ, НА КОМПАНИЮ ИЗ 3‑4 ЧЕЛОВЕК. 6200

К Р У Д О

ИЗ ТУНЦА. 2250

ИЗ РОЗОВЫХ КРЕВЕТОК 
И АПЕЛЬСИНА. 1490

СЕВИЧЕ ИЗ МОРСКОГО ВОЛКА. 1690

КАРПАЧЧО ИЗ ГРЕБЕШКА С БОТТАРГОЙ 
САРДИНСКОЙ КЕФАЛИ. 2250

КАРПАЧЧО ИЗ ЛОСОСЯ С ЛИМОНОМ 
И КАПЕРСАМИ. 1900

МЯСНОЕ КАРПАЧЧО. 1750

ТАРТАР ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ 
«БЛЭК АНГУС», ДВА СТИЛЯ. 2350

ФАГОТИНИ, ШАРИКИ ИЗ КАРПАЧЧО С НАЧИНКОЙ 
ИЗ ТАПЕНАДА ИЗ ОЛИВОК И МОЛОДОГО СЫРА. 1100

Д О М А Ш Н И Й  Х Л Е Б
ХРУСТЯЩИЕ ХЛЕБЦЫ (240) 
СО ВЗБИТЫМ МУССОМ ИЗ ГОРГОНЗОЛЫ 
И МАСКАРПОНЕ (260). 500

БЕЗГЛЮТЕНОВЫЙ ХЛЕБ ИЗ ЗЕЛЕНОЙ ГРЕЧКИ. 590

МНОГОЗЕРНОВОЙ ХЛЕБ НА ОСОБОЙ  
ПОЧТИ 100‑ЛЕТНЕЙ ЗАКВАСКЕ. 460

ФОКАЧЧА. 650

РЖАНАЯ ФОКАЧЧА. 850

С У П Ы
КУРИНЫЙ СУП С ДОМАШНЕЙ ПАСТОЙ. 890

ТОМАТНЫЙ КРЕМ‑СУП. 1150

АНЬОЛИНИ С ТЕЛЯТИНОЙ В БУЛЬОНЕ. 1350

СРЕДИЗЕМНОМОРСКАЯ РЫБНАЯ ПОХЛЕБКА. 2490

Следуя старинным 
итальянским рецептам, 
мы делаем нашу пиццу 
на особенном тесте. 

Каждый раз, замешивая тесто 
исключительно из специальной 

итальянской муки Caputo, 
наши повара выдерживают его 

72 ЧАСА, прежде чем испечь
для вас вкуснейшую пиццу. 

Тесто воздушной пиццы почти
на 80% состоит из воды!

Именно поэтому она такая
легкая и вкусная :)

МАРГАРИТА
1200

МОРТАДЕЛЛА
C ФИСТАШКАМИ

1790

САЛЯМИ
1590

ЧЕТЫРЕ СЫРА
1750

БУРРАТА И ТОМАТЫ
1890

ЧЕРНЫЙ ТРЮФЕЛЬ
3590

ТУНЕЦ CALLIPO  
ИЗ КАЛАБРИИ, КРАСНЫЙ  
ЛУК И КАПЕРСЫ С О‑ВА 

ПАНТЕЛЛЕРИЯ
1500

ЛОСОСЬ
И ЧЕРНАЯ ИКРА

7500

ТРЮФЕЛЬНЫЙ КРЕМ
И ПРОШУТТО КОТТО

1790

НУТЕЛЛА
И ФИСТАШКИ

1800

Б Е З   Г Л Ю Т Е Н А  ( + 5 9 0 )
МЫ МОЖЕМ ПРИГОТОВИТЬ 
ДЛЯ ВАС НАШУ ПИЦЦУ 
БЕЗ ГЛЮТЕНА. СООБЩИТЕ 
ОФИЦИАНТУ 
ВАШУ ЛЮБИМУЮ НАЧИНКУ. 
ВРЕМЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ЭТОЙ 
ПИЦЦЫ НЕ МЕНЕЕ 20 МИНУТ.

Б Е З  Л А К Т О З Ы  ( + 3 9 0 )
ПОПРОСИТЕ ПРИГОТОВИТЬ 
ДЛЯ ВАС ПИЦЦУ СО СВЕЖЕЙ 
БЕЗЛАКТОЗНОЙ МОЦАРЕЛЛОЙ!

Р А К У Ш К И
ПРИГОТОВИМ СОТЕ ИЛИ С ПАСТОЙ

МИНИМУМ 300 Г РАКУШЕК

Уточните, пожалуйста, цену и наличие у официанта

П И Ц Ц А

Б Р У С К Е Т Т Ы

С ПОМИДОРАМИ. 790 / 1450

С БУРРАТОЙ И АНЧОУСАМИ. 1450 / 2500

С КАМЧАТСКИМ КРАБОМ. 1600 / 2900

С ЧЕРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ. 1350 / 2400

С БОТТАРГОЙ И СТРАЧАТЕЛЛОЙ. 1200 / 2100

ВКУСНЫЙ ЗАВТРАК ПО БУДНЯМ С 9:00  ДО 12:00,  ПО ВЫХОДНЫМ С 10:00  ДО 12:00

Д Е Л И К А Т Е С Ы
К Р У Д О

УСТРИЦЫ

МОРСКИЕ ЕЖИ

Уточните, пожалуйста, цену и наличие у официанта

Ч Е Р Н А Я  И К Р А
Попробуйте обязательно!

Свежая икра с нежным вкусом, которую делают для нас
на Русском Севере, в Вологодской области.

Осетры живут в быстрых водах реки Суды. Мы используем
исключительно икру взрослых осетров, которым не менее 15 лет. 

В одну банку фасуется икра от одной рыбы,
что делает ее настоящим деликатесом!

ДОБАВЬТЕ К ЛЮБОМУ БЛЮДУ ИЛИ ВОЗЬМИТЕ С СОБОЙ

ARAM MNATSAKANOV SELECTION, TRADITIONAL
1 ПОРЦИЯ 28,6 Г 6000 125 Г 18000

ЗАКАЖИТЕ С ЧЕРНОЙ ИКРОЙ:

ДОМАШНЯЯ ПАСТА ТАЛЬОЛИНИ АЛЬ БУРРО. 6000

ДОМАШНИЙ ХЛЕБ. 6000

ПИЦЦА С ЛОСОСЕМ. 7500

Ч Е Р Н Ы Й  Т Р Ю Ф Е Л Ь
ИЗ ТОСКАНЫ 1 Г. 400

Б О Т Т А Р Г А
САРДИНСКОЙ КЕФАЛИ 1 Г. 250

С А Л А Т Ы
САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ. 1200

САЛАТ С ИНДЕЙКОЙ И ГРАНАТОМ. 1750

САЛАТ СО СВЕКЛОЙ, РИКОТТОЙ 
И ГОРГОНЗОЛОЙ. 1350

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С ТЕЛЯТИНОЙ. 1450 / 2590

САЛАТ С КИНОА. 1250

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С БАТАТОМ И КРОЛИКОМ. 1790

CАЛАТ С КАМЧАТСКИМ КРАБОМ, АВОКАДО 
И ГРЕЙПФРУТОМ. 3100

КАПРЕЗЕ С БУРРАТОЙ. 1990

САЛАТ С ОСЬМИНОГОМ. 2100 / 3390

ХРУСТЯЩИЕ ЛИСТЬЯ САЛАТА С СЕРЕБРИСТЫМ 
АНЧОУСОМ И ПАРМЕЗАНОМ. 1690

САЛАТ ТАБУЛЕ. 1250

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И
ОЛАДЬИ ИЗ ЦУКИНИ С СЫРОМ 
СТРАЧАТЕЛЛА. 1450

ЗАПЕЧЕННАЯ ЦВЕТНАЯ КАПУСТА 
С СОУСОМ ИЗ АНЧОУСОВ. 1350

ПАРМИДЖАНА. 1490

ЖАРЕНЫЕ АРТИШОКИ С ПАРМЕЗАНОМ. 1590

ФРИТТО МИСТО ИЗ ХРУСТЯЩИХ 
МОРЕПРОДУКТОВ C АЙОЛИ. 2590



О Б РА Щ А Е М  В А Ш Е  В Н И М А Н И Е ,  Ч Т О  М Ы  П Р И Н И М А Е М  П О С Л Е Д Н И Й  З А К А З  П О  М Е Н Ю  в  2 3 : 1 5 .  Б А Р  Р А Б О Т А Е Т  Д О  0 0 : 0 0 

Д О М А Ш Н Я Я  П А С Т А
•  Е Ж Е Д Н Е В Н О  М Ы  Д Е Л А Е М  П А С Т У  И З  И Т А Л Ь Я Н С К О Й  М У К И  S E M O L A  D I  G R A N O  D U R O  •

Г А Р Н И Р Ы

РИМСКАЯ ПАСТА*. 1590

СПАГЕТТИ  
С СОУСОМ 
ПЕСТО. 1690

ТАЛЬОЛИНИ С КРЕВЕТКАМИ  
И ЦУКИНИ. 1650

МАЛЬТАЛЬЯТИ С РАГУ ИЗ УТКИ. 1650

ТАЛЬЯТЕЛЛЕ С КРОЛИКОМ. 1550

РАВИОЛИ С РИКОТТОЙ И ШПИНАТОМ. 1550

МАКАРОНЧИНИ С КРАБОМ. 2950

РАВИОЛОНИ С СЫРОМ РОБИОЛА  
И БЕЛЫМИ ГРИБАМИ. 1690

ТАЛЬОЛИНИ С ЧЕРНИЛАМИ  
КАРАКАТИЦЫ И КРАСНОЙ ИКРОЙ. 1790

ТАЙАРИН С САЛЬСИЧЧЕЙ ИЗ ГОРОДА БРА. 1650

ТОРТЕЛЛИ С БУРРАТОЙ 
И ЧЕРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ. 2590

ПАСТА ЗИТИ ИЗ ГРАНЬЯНО  
С БЫЧЬИМИ ХВОСТАМИ*. 1790

СПАГЕТТИ ФРУТТИ ДИ МАРЕ* 
КРЕВЕТКИ, ОСЬМИНОГ, КАЛЬМАРЫ, КАРАКАТИЦА. 3390

СТРОЦЦАПРЕТИ С РАГУ  
ИЗ КАБАНА И НДУЕЙ, ОСТРОЙ МЯГКОЙ 
САЛЯМИ ИЗ КАЛАБРИИ. 1850

ПАСТА С МОРСКИМИ ЕЖАМИ. 2550

*ГОТОВУЮ ПАСТУ МЫ ИСПОЛЬЗУЕМ ИСКЛЮЧИТЕЛЬНО  
ИЗ ГРАНЬЯНО, РОДИНЫ ЛУЧШИХ В МИРЕ ФАБРИЧНЫХ 
ПАСТ: GRAGNANO, CITTA DELLA PASTA.

Б Е З  Г Л Ю Т Е Н А  ( + 2 9 0 )
МЫ МОЖЕМ ПРИГОТОВИТЬ ДЛЯ ВАС ДОМАШНЮЮ ПАСТУ 
МАКАРОНЧИНИ БЕЗ ГЛЮТЕНА. СООБЩИТЕ ОФИЦИАНТУ 
ВАШ ЛЮБИМЫЙ СОУС. 

Для гурманов и любителей мы 
можем добавить в эту пасту 
боттаргу сардинской кефали.

М Я С О

ЦЫПЛЕНОК АЛЛА ДЬЯВОЛА 
НА УГЛЯХ. 1550 / 2500

СПЕЦЦАТИНО, 
РАГУ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ С АРТИШОКАМИ. 1950
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ ИЛИ ГРЕЧКОЙ

КОТОЛЕТТА АЛЛА МИЛАНЕЗЕ 
ИЗ ИНДЕЙКИ C САЛАТОМ. 1850

РЕБРА ЯГНЕНКА НА ГРИЛЕ. 5500

УТИНАЯ НОЖКА КОНФИ. 2490

РУБЛЕНЫЙ СТЕЙК ПО‑ДЕРЕВЕНСКИ. 2150
С ГРЕЧКОЙ И САЛАТОМ ИЗ СВЕЖИХ ПОМИДОРОВ

ФИРМЕННЫЙ БУРГЕР «ПРОБКА». 2150

ФИЛЕ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ 
НА ГРИЛЕ. 5200

ГРЕЧКА С ПАРМЕЗАНОМ. 650 ПЮРЕ КАРТОФЕЛЬНОЕ. 650 КАРТОФЕЛЬ ПО‑ДЕРЕВЕНСКИ. 650 ЦУКИНИ НА ГРИЛЕ. 750

Р Ы Б А

ТРЕСКА, ЗАПЕЧЕННАЯ  
С ОЛИВКАМИ И ТОМАТАМИ. 2090

ДОРАДА, ЗАПЕЧЕННАЯ 
ПО‑СИЦИЛИЙСКИ. 1850 / 3200

ЛОСОСЬ НА ГРИЛЕ. 2790

СТЕЙК ИЗ СВЕЖЕГО ТУНЦА НА ГРИЛЕ. 3350

НЕЖНОЕ ФИЛЕ СЕВЕРНОГО ПАЛТУСА,  
НА ПОДУШКЕ ИЗ ЦУКИНИ И ШПИНАТА. 3350

ОСЬМИНОГ 
ПО‑СИЦИЛИЙСКИ. 4950

Н А 
К О М П А Н И Ю
И З  2 ‑ 3  Ч Е Л О В Е К

ЦЕЛЫЙ ОСЬМИНОГ
НА ГРИЛЕ 

2250
за 100 г

РИБАЙ НА УГЛЯХ 
1990

за 100 г стейка

ТОМЛЕННОЕ В ПЕЧИ  
ПЛЕЧО БАРАШКА С ЖАРЕНОЙ 

КАРТОШКОЙ И ПЕЧЕНЫМИ 
ПОМИДОРАМИ 

9750

1.  Мы не готовим блюда, 
не заявленные в меню.

2.  У нас не курят, в том числе 
электронные сигареты.

3.  Если вы решили в вечернее время 
посетить наш ресторан с детьми, мы 
надеемся, что они будут вести себя 
как взрослые:) Пожалуйста, помните, 

Спасибо
за понимание! 

Искренне Ваш, 
Арам 
Мнацаканов

Буду бесконечно 
благодарен Вам 
за соблюдение 
нескольких 
простых правил:

С радостью отвечу 
на Ваши вопросы лично: 
aram@am-rest.com

КОНЦЕПТ: АРАМ МНАЦАКАНОВ    ШЕФ‑ПОВАР: ВЯЧЕСЛАВ МОРОЗОВ  

УПРАВЛЯЮЩИЙ: АЛЕКСАНДР ПАСТЕРНАК

что горячая еда и острые предметы 
на столах и в руках официантов могут 
быть опасными для них!

4.  Если у вас есть аллергия на какой‑либо 
продукт, сообщите нам об этом, 
пожалуйста, при приеме заказа.

5.  К сожалению, к нам нельзя с личной 
охраной. 

6.  И к сожалению, мы не можем 
принимать у нас гостей с собаками, 
котами и другими животными. 

7.  Будем очень благодарны, если 
вы переведете мобильный телефон 
в беззвучный режим.

Р И З О Т Т О
•  Р И С  C A R N A R O L I  E X T R A  И С К Л Ю Ч И Т Е Л Ь Н О  М А Р К И  A C Q U E R E L L O  •

ФИНАНЦЕРА. 1550 РИЗОТТО СО ЩЕЧКАМИ ТЕЛЕНКА. 2100 РИЗОТТО АЛЛА МАРИНАРА. 2850Мое любимое северное ризотто 
с куриной печенью






