
   
 

 
 

Банкетный зал 

 
МЕНЮ 1800 РУБ  

      Выход (г) 

 Холодные закуски  

 Салаты 2 вида на выбор 200гр 200 

 Салат «Столичный» (куриное филе, картофель, яйца, морковь отварная, огурец 
соленый, зеленый горошек, домашний майонез) 

 

 Салат с крабовым мясом и рисом  

 Салат «Оригинальный», куриное филе, крабовые палочки, фасоль, кукуруза., 
разноцветная паприка, домашний майонез. 

 

 «Греческий» (сыр Фетаки, паприка, томаты свежие, огурцы свежие, салат Айсберг, 
греческие маслины, оливковая заправка)……………………………….. 

 

 Салат «Сельдь под шубой»   

 Рыбная коллекция  

 Лосось шеф-посола с апельсиновой цедрой (декорируется листьями салата, 
маслинами и лимоном)…………………………………………………….. 

40 

 Ломтики сельди с маринованным лучком и отварным картофелем 100 

 Мясная коллекция  

 Буженина собственного приготовления  в пряных специях 50 

 Рулетики с ветчиной и сыром……………………………………………………… 50 

 Ассорти сырокопченых колбас и ветчин ……………………………..................... 60 

 Декорируется листьями салата, маслинами и свежей зеленью …………………  

 Свежие овощи  

 Огурцы, томаты……………………………………………………………………... 50 

 Паприка, редис ……………………………………………………………………... 50 

 Декорируется свежей зеленью ………………………….…………………………  

 Домашние соленья   

 Томаты черри в фирменном маринаде, огурчики………………………………… 50 

 Квашеная капуста, морковь по-корейски……………………………………… 
Оливки………………………………………………………………………………. 

50 
20 

 Горячее блюда, порционно  

 Филе цыплѐнка, запечѐнное под сырной корочкой с запечѐнным картофелем с 
маслом и  зеленью……… 

300 

 Филе трески, запечѐнное с грибами и сыром с рисом и овощами………. 300 

 Хлебная корзина (ароматный, свежеиспеченный французский багет 2х видов) 150 

  Напитки  

 Чай зеленый/черный……………….……………………………………………. 1 порц. 

 Вода б/г с лимоном и свежей мятой 250 мл. (в кувшинах) без ограничения   

 


