
Меню



Маргарита   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 290.-

Салями  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 390.- 

Вегетарианская   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    320.-

Четыре сыра    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  440.- 

Реджина Маргарита    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 590.-
с моцареллой фиор ди латте

С морепродуктами    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 590.-

С копченым лососем   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 590.-

С пармской ветчиной и рукколой  .   .   .   .   . 590.-

Салаты
Фитнес     .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    320.-
микс из салатов: фризе, руккола, радиччио, ромейн

Панцанелла     .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    390.-
микс из салатов, томаты, крутоны, оливки и 
моцарелла

Цезарь с курицей     .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  390.-

Зелёный салат      .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    420.-
с яйцом-пашот, горгонзолой и соусом карри

С цикорием      .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    450.-
маринованная груша, голубой сыр и грецкий орех

Цезарь с креветками      .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 490.-

Салат со свежим тунцом      .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  520.-

Джульетта      .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  540.-
микс из салатов, маринованный лосось, рикотта

Закуски
Брускетта   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    250.-
с розовым томатом, базиликом и сыром страчателла 

Яйцо по-шотландски .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    290.-
с кремом из баклажана

Печеная свекла   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    320.-
с козьим сыром

Страчателла   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    390.-
с джемом из красного перца 

Капрезе   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    390.-
с розовыми томатами и моцареллой

Запеченные баклажаны    .   .   .   .   .   .   .   .   .    460.-
с томатным соусом, моцареллой и грана падано 

Запеченная утка    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 490.-
с ореховым соусом и миндалем

Лосось Гравлакс    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 520.-
с эмульсией из свеклы и цитрусовым соусом

Пармская ветчина и дыня   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 540.-

Карпаччо   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 590.-
из говядины с вялеными томатами и сыром Грана 
Падано

Буррата    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    590.-
с томатами

Вителло Тоннато    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 690.-

Крудо   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 690.-
из тунца

К Вину
Оливковый мини-сет  .   .   .   .   .   .  290.-
белла чериньола, каламата, леччино 

Сырный сет   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  790.-
грана падано, горгонзола, таледжио, козий 
сыр, луковый джем

Итальянский сет для двоих  .   .   . 1190.-
пармская ветчина, оливки, вяленые 
томаты, маринованные артишоки, грана 
падано

ДОПОЛНИТЕЛЬНО

Грана Падано (20 г)   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .100.-

Супы
Минестроне  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    320.- 

Кукурузный крем-суп   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    320.- 

Суп с морепродуктами   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  690.-

Пицца

 

Ветчина   .   .   .   .   .   . 130.-

Шампиньоны  .   . 150.-

 

Белые грибы    .   . 190.-

СДЕЛАЙТЕ ПИЦЦУ ВКУСНЕЕ!



Паста
Спагетти  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    ъ   320.-
с чесноком, перцем чили и оливковым маслом 

Спагетти  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .     320.-
с соусом из томатов, базиликом и мятой

Спагетти Качо э Пепе .   .   .   .   .   .   .   .   .   .      380.-
с овечьим сыром и черным перцем

Спагетти Карбонара  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                420.-

Пенне Четыре сыра .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                460.-

Паппарделле .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                     490.-
с грибами и грана падано

Паппарделле .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                      530.-
с копчёным лососем и соусом из эстрагона

Лингуине .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                         690.-
с креветками и соусом лобстер биск

Не Италия
Салат по-грузински .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     290.- 
свежие овощи, красный лук, грецкий орех, перец чили

Сельдь .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                           320.-
с отварным картофелем

Борщ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                            320.-

Уха .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                              460.-
с лососем и треской

Пожарская котлета  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 590.-
из цыпленка с пюре из картофеля

Оливье с лососем  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                  690.-
и красной икрой

Говядина по-строгановски .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           690.-
с пюре из картофеля

Гарнир
Пюре из картофеля .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                150.- 

Рис Басмати .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150.- 

Картофель фри .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                   150.- 

Беби-картофель  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                  150.- 

Овощи на гриле  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    290.-

Шпинат  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                         320.- 
со сливочным маслом

Хлеб
Ржаной домашний хлеб  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .            190.- 
подается с гриссини и сливочным маслом

Фокачча .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                         190.-
с розмарином

Фокачча .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                          240.-
с соусом песто

Горячие Блюда
РЫБА

Фиш & Чипс .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                       490.-

Палтус .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                           690.-
с запеченной фиолетовой капустой

Сибас .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                            690.-
с муссом из батата и копченой сливой

Лосось гриль .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                      790.-
с апельсинами и сырным соусом

МЯСО

Цыпленок Каччиаторе  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .     490.-

Утиная грудка  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                     690.-
с пюре из баклажана и вешенками 

Венский шницель  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                  690.-
с пюре из картофеля

Филе телятины  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 790.-
с запеченным яблоком и соусом порто

Тальята из говядины  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                790.-
с пюре из зеленого горошка

Филе говядины  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                    990.-
с ореховым муссом

 –  Вегетерианское блюдо   –  Острое блюдо

Домашняя Паста & Ризотто
Тыквенные Тортеллини .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             450.- 

Ризотто с грибами  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    480.-

Ризотто шафран  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                   480.-
с печенью цыпленка

Черное ризотто .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                    480.-
с мини осьминогами и сыром страчателла

Равиоли .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                          490.-
со шпинатом, сыром рикотта и сицилийским песто

Черные равиоли  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                   590.-
с лососем и соусом карри



Все цены указаны в рублях. 

Пожалуйста, сообщите заранее, 
если у вас есть аллергия на какие-либо продукты. 

 
Для компаний из семи и более человек стоимость обслуживания 

составляет 10% от суммы заказа и будет включена в счет. 
 Спасибо!

РЕСТОРАН GIULIETTA
8 (812)  931-18-00

УЛ. ИНЖЕНЕРНАЯ 13
WWW.GIULIETTA.REST

giuliettarest

ОСТАВЬТЕ ОТЗЫВ НА

T R I P A D V I S O R

Данное меню является рекламным материалом. 
Контрольное меню спрашивайте у администратора.


