
ТАРТАР
ИЗ  ОБЛАСТНОЙ  ГОВЯДИНЫ

КОЛЛЕКЦИЯ ПРОФИТРОЛЕЙ
• тунец         • хумус         • форшмак         • угорь         • паштет

• крем из темного шоколада и карамели     • крем из белого шоколада с зеленым чаем Матча
• сливочно-карамельный крем

60.- / шт.

ТАПАСЫ & БРУСКЕТТЫ
 

Тапасы с угрем, огурцом и кинзой		        200.-

Тапасы с печеным перцем и медом алоэ 	       180.-

Сет из мини-брускетт 				          230.-

Брускетта с кубанской пармой 		                      350.-

Брускетта с крабом	  510.-

Брускетта с печеным перцем 			    
и жареной моцареллой	 			    310.-

ЗАКУСКИ

ТАРТАР ИЗ ОБЛАСТНОЙ ГОВЯДИНЫ
с угрем, унаги соусом и чипсами из гречки

490.-
с черносливом и яблочным кетчупом

450.-

ТАРТАР ИЗ ЛОСОСЯ
с гренками из семечкового хлеба

490.-

ПАШТЕТ
из куриной печени с тыквенным конфитюром

300.-

КОКОСОВАЯ ПАННА-КОТТА
с угрем и соево-кунжутным соусом

450.-

ХУМУС
из нута с кедровыми орехами

290.-

МОЦАРЕЛЛА
с томатами и базиликом

410.-

БУРРАТА
с тыквенным конфи и кунжутом

300.- / 600.-

САЛАТЫ
МИЛЬФЕЙ

с креветками, кукурузой и молочным айоли 
470.-

ОВОЩНОЙ САЛАТ
с яйцом-пашот и сметаной

340.-

С КРАБОМ
с карамелизированными персиками 

и тропической заправкой
620.-

ПОКЕ ИЗ ЛОСОСЯ
с пудингом из риса «Жасмин» 

и кокосово-соево-кунжутным соусом
420.-

ХРУСТЯЩИЕ БАКЛАЖАНЫ
с томатами и кинзой

390.-

С УТИНОЙ ГРУДКОЙ
шпинатом и морковью

340.-

К ВИНУ

АНТИПАСТИ
580.-

МЯСНЫЕ АНТИПАСТИ
450.-

СЫР
Горгондзола, Таледжио, Пекорино Романо

с шоколадом и тыквенным конфитюром
560.-

ОЛИВКИ
180.-

ЗАПЕЧЕННЫЙ БРИ
с медовыми галетами, вареньем из морошки 

и вареньем из черной смородины и можжевельника 
450.- - вегетарианское блюдо

- новое блюдо
- экспериментальное блюдо



ТАРТАР
ИЗ  ОБЛАСТНОЙ  ГОВЯДИНЫ

РАЗВИТИЕ
 

ФИЛЕ-МИНЬОН
в сливочно-перечном соусе / с горгондзолой 

720.-

СТЕЙК ЧАК РОЛЛ
с соусом из черной смородины и кардамона

700.-

РИЗОТТО
с тартаром из говядины

510.-

ТЕЛЯЧЬИ ЩЕЧКИ
с муссом из корня сельдерея

520.-

СУПЫ
 

КРЕМ-СУП
из горошка и брокколи с яйцом-пашот

350.-

ТЫКВЕННЫЙ КРЕМ-СУП
с яблочным чатни

350.-

СУП-ВЕЛЮТЕ
из картофеля с угрем

390.-

ДОМАШНИЙ КУРИНЫЙ СУП
320.-

ФО БО
с утиной грудкой

330.-

СВЕКОЛЬНИК
из запеченной подкопченной свеклы 

с крем чизом и чипсами из бородинского хлеба
290.-

хлебная доска
 

с муссом из белых грибов 	  	 на одного     100.-
или со сливочным маслом с бузиной	 на двоих     160.-

RED BURGER
с тушеной говядиной

510.-

CHARLIE - DOG
в паровой булочке 

с утиным соусом / с соусом из ягод годжи
320.-

КУРИНЫЕ СЕРДЕЧКИ
с ферментированными черными бобами,

пармантье из жареного картофеля 
и сладкой сметаной

420.-

КУРИНЫЕ КОТЛЕТЫ
с картофельно-трюфельным пюре

430.-

РИЗОТТО
из перловки с белыми грибами,

яйцом-пашот и сыром Пекорино Романо
450.-

гарниры
 

цветная капуста и брокколи
220.-

картофель айдахо
180.-

трюфельное пюре / тыквенное пюре 
 пармантье из сельдерея

190.-

овощи на гриле
250.-

ФИЛЕ ТРЕСКИ
в сливочно-соевом соусе 

с цветной капустой и брокколи
510.-

с пивным кальмаром, топлеными сливками
и маринованным в сахарном сиропе щавелем

550.-

~

ФИЛЕ МОРСКОГО ОКУНЯ
обжаренное в панировке с тыквенным пюре

490.-

запеченное под базиликом и пармезаном
с водорослями вакаме

490.-

Если у Вас есть пищевая аллергия, сообщите, пожалуйста, об этом официанту.
Если Ваша компания 7 человек и более, мы добавим к счету сервисный сбор 10%.



ТАРТАР
ИЗ  ОБЛАСТНОЙ  ГОВЯДИНЫ

 
  

КОКОСОВАЯ ПАННА-КОТТА
с граните из яблока и эстрагона, 
с апельсиновым крамблом

330.-

МУСС
из домашнего сыра из ряженки, 
клубникой и эстрагоном 

320.-

ФОНДАН
из зеленого чая Матча с пломбиром 
и малиновым соусом

320.-

из белого шоколада с бобами тонка, 
томленой вишней и кокосовым кремом

340.-

*Все цены указаны с учетом НДС. Данное меню является рекламным материалом.
С контрольным меню можно ознакомиться у администрации.

 

«ПАВЛОВА»
с клубникой и клубничным соусом

320.-

ШОКОЛАДНЫЙ ТОРТ
с муссом из ряженки и соленой карамелью

350.-

МОРОЖЕНОЕ
с землей из шоколада и ванильным кремом
банан / ананас / пломбир / шоколад

100.-

Отсканировав QR-код, Вы получите доступ 
к электронной версии меню с фотографиями блюд

HAPPY END


