
 

 

 

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ №1 

4500 руб./персона  

 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ  

Буженина из свиной шеи в медово-горчичном маринаде (40/10) 

Куриный рулет с сыром и шпинатом (40/10) 

Холодец из бычьих хвостов с хреном и горчицей (80/20) 

Свежие огурцы и помидоры с ароматной зеленью (60/4) 

Домашние соленья (50/10) 

(капуста маринованная, малосольные огурцы, томаты, соленые огурцы, 

маринованный чеснок) 

Сало-по домашнему (40/10) 

 

САЛАТЫ  

Салат Оливье «Царский» (80) 

Салат с куриной грудкой, опятами и картофелем-пай (80) 

 

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО (НА ВЫБОР) 

Грудка индейки су-вид с овощным соте и домашней аджикой (320) 

Медальоны из свинины с картофельным пюре и грибным соусом (320) 

 

МОРС ДОМАШНИЙ (200) 

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА С МАСЛОМ (50) 

 

Общий выход на человека: 1120 г  

Сервисный сбор 10% 

Можно принести свой алкоголь – пробковый сбор 500 руб. с человека 



 

 

 

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ №2 

5600 руб./персона  

 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ  

 Рыбный дуэт (30/10) (лосось с/с, зубатка х/к) 

Мясное ассорти домашнего приготовления (40/10) 

(буженина домашнего приготовления, куриный рулет, отварной телячий язык) 

Ассорти свежих овощей с зеленью и сметаной (50/10) 

Паштет из куриной печени с карамелизированным луком                                                  

и кедровыми орехами (30/16) 

Русская закуска с молодым печеным картофелем (60/10) 

(капуста маринованная, малосольные огурцы, томаты, соленые огурцы, 

маринованный чеснок, молодой картофель жареный, зеленый лук) 

Маринованные уральские грузди с крымским луком и сметаной (30/10) 

Филе сельди с картофелем шато и маринованным луком (30/20/10) 

 

САЛАТЫ  

Салат с кальмаром, авокадо и кунжутно-ореховой заправкой (80) 

Салат Оливье с телячьим языком (80) 

Салат с хрустящими баклажанами, бакинскими томатами и творожным сыром (80) 

 

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА НА ВЫБОР  

Жульен с курой и грибами в блинчике (150) 

 

ГОРЯЧЕЕ НА ВЫБОР 

 Бифштекс из говядины с сыром и картофельным пюре (350) 

Филе судака с печеными овощами и соусом песто (350) 

Грудка индейки су-вид с полбой, овощами и сырным соусом (350) 

 

МОРС ДОМАШНИЙ (200) 

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА С МАСЛОМ (50) 

Общий выход на человека: 1360 г  

Сервисный сбор 10% 

Можно принести свой алкоголь – пробковый сбор 500 руб. с человека 



 

 

 

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ №3 

6700 руб./персона  

 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ  

Рыбное ассорти  

(лосось с/с, палтус х/к, жареные миноги, скумбрия пряного посола (60/15) 

Мясное ассорти домашнего приготовления (50/10) 

(запеченная буженина, утиное магре, телячий язык,                                            

ростбиф из говяжьей вырезки) 

Ассорти свежих овощей с зеленью и сметаной (60/10) 

Паштет из куриной печени с карамелизированым луком                                                     

и кедровыми орехами (30/16) 

Рулетики из баклажан с творожным сыром и кедровыми орехами (40/5) 

Маринованные уральские грузди с крымским луком и сметаной (30/10) 

Ассорти сыров с медом и орехами (60/10) 

 

САЛАТЫ  

Салат с лососем с/с, авокадо и цитрусовой заправкой (80) 

Салат с ростбифом, молодым картофелем и фаршированными перчиками (80) 

Салат с печеной свеклой, молодым картофелем и куриной грудкой (80) 

 

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА   

Кулебяка с лососем, мясом оленя, грибами и сыром (130) 

 

ГОРЯЧЕЕ НА ВЫБОР 

Люля в печи из баранины с молодым картофелем и домашней аджикой (350) 

Палтус-гриль с брокколи и цветной капустой под сливочным соусом (350)  

Утиная грудка со спаржей, печеным яблоком и брусничным соусом (350) 

 

МОРС ДОМАШНИЙ (200) 

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА С МАСЛОМ (50) 

Общий выход на человека: 1400 г  

Сервисный сбор 10% 

Можно принести свой алкоголь – пробковый сбор 500 руб. с человека 

 



 

 

 

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ №4 

7900 руб./персона  
 

 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ  

Рыбное ассорти 

 (лосось с/с, палтус х/к, муксун с/c, угорь, тарталетка с красной икрой (60/15) 

Ассорти мясных деликатесов (60/10) 

(сыровяленая оленина, утиное магре, телячий язык,  

ростбиф из говяжьей вырезки) 

Ассорти свежих овощей с зеленью и чесночным соусом (60/10) 

Балтийская килька на ржаном тосте (20/10) 

Паштет в яблочной глазури (40/5) 

     Антипасти (60/10) (маринованные артишоки, оливки, маслины, вяленые 

томаты, фаршированные сыром перчики, руккола, гриссини)  

Маринованные уральские грузди с крымским луком и сметаной (30/10) 

Ассорти сыров с медом и орехами (60/10) 

 

САЛАТЫ  

Салат с морепродуктами и кунжутно-ореховым соусом (80) 

Салат с мясом северного оленя и маринованными опятами (80) 

  Салат с утиной грудкой, яблоком, сельдереем и апельсинами (80) 

  

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА НА ВЫБОР  

Шашлычок из креветок и гребешков (100) 

Кулебяка с лососем , мясом оленя, грибами и сыром (150) 

 

ГОРЯЧЕЕ НА ВЫБОР  

Стейк лосось с овощами гриль и огуречным соусом (350) 

Филе северного оленя с картофельным кремом и брусничным соусом (350) 

Утиное магре со спаржей и яблоками в вине (350) 

МОРС ДОМАШНИЙ (200) 

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА С МАСЛОМ (50) 

Общий выход на человека: 1460 г  

Сервисный сбор 10% 

*Можно принести свой алкоголь – пробковый сбор 500 руб. с человека 


