
Стейк «Рибай» 2450₽
подается с соусом по вашему выбору 

Стейк «Нью-Йорк» 1800₽
подается с соусом по вашему выбору

Филе-миньон 1500₽
подается с печеными овощами  

Язык на гриле 850₽
отварной язык, обжаривается в Josper, подается с обжаренными овощами
в соусе териаки с розмарином и чесноком

CHELSEA RIBS                                                          1490₽
говяжья покромка, обжаренная на гриле и политая соусом 'Демиглаз', 
подается с рукколой, томатами черри, красным луком и хрустящим 
фритюрным баклажаном, приправленными соевым соусом и соусом тай чили

Картофель фри 270₽

Батат фри 480₽

Микс зеленого салата 380₽

Картофельное пюре    270₽

Овощи на гриле    420₽

Филе лосося на гриле                 1700₽                
филе норвежского лосося, обжаренного в Josper, 
с соусом из белого вина

Камбала на углях                     750₽
дикая дальневосточная камбала, обжаренная в 
Josper, подается с зеленью, сливочным маслом и 
лимоном

Скумбрия на гриле                   850₽
целая скумбрия, обжаренная в Josper, подается с 
картофельным пюре и пюре из зеленого горошка

Цыпленок на гриле                780₽
маринованный в специях целый цыпленок, 
обжаренный в Josper

Кальмар на гриле                          730₽
обжаренные в Josper тушки кальмара, 
подаются с рукколой и лимоном

Брискет BBQ                                    1450₽
обжаривается на углях, поливается соусом 
барбекю и подается с салатом из малосольного
огурца и маринованного красного лука

Жаренные колбаски     650₽
обжаренные на гриле, с картофельным пюре и 
луковым соусом на основе демиглаз

Фирменые свиные ребрышки 850₽
ребра обжариваются в Josper, после запекаются с острым соусом демиглаз, 
посыпаны зеленым луком 

Рубленный стейк 990₽
котлета из мраморной говядины, подается соусом сальса 
из узбекских помидор

Телячьи шечки 1100₽
приготовленные в су-вид, с картофельным пюре, обжареным 
шпинатом и помидорами черри

Ризотто     690₽
рис Арборио отваренный с добавлением сливок, белых грибов и пармезана

Спагетти “А-Ля Водка”    790₽
спагетти из твёрдых сортов с соусом из томатов, водки и пармезана, 
подаются со сливочной страчателлой и свежей зеленью базилика

Сэндвич с индейкой 840₽
с пастрами из индейки, соусом блючиз
и брусникой на воздушном бриоше

Сэндвич с пастрами  890₽
с копченой мраморной говяжьей грудинкой, 
квашеной капустой, сыром чеддер и соусом 'Русский' на 
бездрожжевом хлебе, обжаренный на углях, подается
с малосольными огурцами

Бургер CHELSEA 890₽
из мраморной говядины, обжаренной на открытом огне, 
подается с картофелем фри и кетчупом

Добавки                                                                                    100₽
  Жареный бекон                       Сыр чеддер                     Яйцо пашот         
Перец халапеньо                 Вяленые томаты              Сыр горгонзола                

Салат с ростбифом 730₽
подается с рукколой, печёными овощами, томатами, белой фасолью, 
сверху посыпанный тертым пармезаном

Салат Нисуаз 850₽
обжаренный тунец, со стручковой фасолью, помидорами черри и 
миксом салата, заправленный горчичным соусом

Томатный салат 840₽
салат из сладких узбекских помидоров, красного лука, зелени кинзы 
и сыра моцареллы собственного копчения

Цезарь с курицей    550₽
подается с сочной куринной грудкой обжаренной на открытом огне

Цезарь с креветками 690₽
(5шт) подается с тигровыми креветками, обжаренными на открытом огне

BEEF салат 790₽
говяжья вырезка, обжаренная на открытом огне, представлена 
с рукколой, печеными овощами и трюфельным маслом

Тар-тар из говядины 750₽
подается на тостах из круассана, с каперсами и землей из маслин

Сельдь слабой соли 460₽
с гренками и отварным картофелем

Сельдь карри 320₽
бочковая сельдь, маринованная в уникальном соусе Карри, подается с 
Бородинским хлебом, нежным маслом, свежим яблоком и кинзой

Перец рамиро с травами и фетой    490₽
нежные перцы с ароматом копчения и солёным сыром, 
присыпанные свежей травой

Перепелиные маринованные яйца 250₽
(5шт)

Чипсы из пармезана 950₽
Пинчос сет 1490₽
индейка пастрами с брусникой, картофельный террин с
брискетом, перцы рамиро с фетой, сельдь карри, оливки,
маринованные перепелиные яйца

ЗАКУСКИ

САЛАТЫ

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

ГАРНИРЫ

СЭНДВИЧИ & БУРГЕРЫ ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Суп куриный 350₽
куриный бульон с обжаренным на гриле куриным филе, 
с перепельным яйцом и свежей зеленью

Крем-суп из шампиньонов 460₽
классический крем-суп с добавлением трюфельного масла,
подается с Гриссини

Суп-гуляш из утки 850₽
утиная ножка и филе отваривается с картофелем, морковью, 
томатами пилатти и сельдереем, подается с сливочным сыром и чиабаттой

блюда которые приготовлены в уникальной печи-гриль, которая была
изобретена в Испании в 1969 году. 

новая позиция в меню

очень острое блюдо

Москва,
Малый Гнездниковский пер., 12/27
pub.chelsea@mail.ru
+7 (995) 900-21-90

chelsea-pub.ru
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Горячее сырное ассорти 990₽
палочки из сыра “Моцарела”, шарики из сыра “Гауда”, оладушки из 
сыра “Сулугуни” и багет с горгонзолой 

Фирменные чипсы с кетчупом 290₽
картофельные чипсы собственного приготовления

Fish & chips 810₽
филе мурманской трески в фирменном кляре, с картофелем фри, 
зеленым горошком и соусом тар-тар

Куриные крылья BBQ/острые    690₽
подаются с овощами и соусом “блю-чиз”

TOWER SET    2100₽
куриные крылья BBQ, свиные ребрышки, сырные шарики, нюрнбергские 
колбаски, тюрингские колбаски, чесночные гренки, кукуруза гриль, горчица и соус барбекю

Чесночные гренки                    490₽
подаются с копчеными свиными шечками 
и свежими овощами

Тигровые креветки в кляре        950₽                                            
креветки в фирменном кляре с соусом на выбор

Магаданские креветки           1050₽

Кальмар в кляре                       650₽
кусочки кальмара в фирменом кляре, 
подается с соусом на выбор

Террин картофельный            390₽
тончайшие дольки картофеля запекаются со 
сливочным маслом, обжариваются и посыпаются 
пармезаном

Мозговые косточки 
на гриле                                       690₽
с ароматной гремолатой из петрушки, 
чеснока, сухарей панко и цедры лимона

Баклажан «Меланзана»               790₽
запеченный на углях баклажан, с сальсой из 
узбекских помидор, посыпанный пармезаном

Щупальцы кальмара                         650₽                 
в фирменой панировке подаются с соусом тар-тар
и долькой лимона Мороженое & сорбет 250₽

ваниль, шоколад, манго-имбирь 

Торт Наполеон 490₽
с ванильным и карамельным вкусом

Меренговый рулет 490₽
со свежей малиной

Яблочный пирог     450₽
с ванильным соусом

Шоколадный фондан    600₽
подается с ванильным мороженым

ЗАВТРАК
Английский завтрак 450₽
глазунья с беконом, помидорами, грибами, колбасками и
тостами

ДЕСЕРТ

"Еда должна вызывать не только аппетит, но и воспоминания." - Марио Батали
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