Холодные закуски

	Ассорти сырное


	40/40/40/60
	325 руб

	Кильки пряного посола с картофельным салатом 

 
	150/ 100
	180 руб

	Сельдь с картошечкой отварной  под водочку


	150/100
	170 руб

	Сбор грибов лесных, затейливо посоленных


	150/20
	250 руб

	Атаманская  закусочка ядреная из овощей маринованных по особому рецепту  


	70/30/30/20


	170 руб

	Яркий букет из овощей и зелени


	50/50/50/30
	150 руб

	Оленина ямальская  сырокопченая


	75/20
	420 руб

	Форель сибирского посола


	120/40/30
	280 руб

	Ассорти иртышское из копченостей мясных задымленных


	50/50/50/20
	350 руб

	Копчения из рыб разных  (омуль х/к, муксун х/к, кежуч х/к)


	50/50/50/22
	370 руб

	Деликатес  утиный слегка подкопченный

Подается с апельсиново-луковым мармеладом , засахаренными дольками лимона, пьяным черносливом и  клюквенным соусом


	110/85/30
	600 руб

	Сало 2-х видов с хрустящими горячими гренками
	50/50/50
	170 руб


Салаты

	Салат из овощей разных  под маслицем домашним

  
	250/10
	150 руб

	Таежный салат из говядины да лисичек


	200 /20
	390 руб

	Салат из листьев салата,с курицей и сыром «Пармезанским»  


	250/10
	280 руб

	Салат  «Гордость Сибири»  из белого сочного редиса ,жареной баранины  и лука золотистого в хрустящей корзиночке  


	180/35
	320 руб

	Салат из сырокопченой  оленины , подается с салатным миксом, малиновой заправкой и кедровыми орешками  


	230


	400  руб

	Салат с уткой, подается  с дольками маринованных мандарин


	230
	380 руб

	Салат из копченого байкальского омуля, подается с овощным соте


	250
	280 руб

	Теплый салат, подается с хрустящими гренками , нежным куриным филе в кунжуте с медовым соусом


	250
	250 руб

	Салат «Зауральский» ,подается с лососем шеф-посола, картофелем, томатом, луком


	250
	250 руб

	Салат «Алтайский», с куриным филе, грецкими орехами, ветчиной, сыром
	230
	260 руб


Горячие закуски

	Грибочки «Томские» томленые в сметанном соусе, с сыром


	150
	170 руб

	Грибочки «Томские» томленые в сметанном соусе с курочкой


	150
	190 руб

	Пельмени  «Ханты-мансийские» с лососем


	250
	290 руб

	Пельмени «Алтайские» с  мясом разным


	250
	250 руб

	Пельмени с медвежатиной и соусом таежным


	250
	350 руб

	Блинчики румяные 
	
	

	- с телятиной рубленной 

 
	200/10
	190 руб

	- с семушкой малосоленой


	200/10
	180 руб

	- с сыром и курочкой


	200/10
	150 руб

	-с буженинкой домашней


	200/10
	200 руб

	-с селедочкой рубленной


	200/10
	160 руб


	- с медком


	150/20
	140 руб

	-со сгущенным молоком
	150/20
	120 руб


Супы и похлебки с костров степных

	Лапша куриная по-деревенски


	250/20
	150 руб

	Борщ  «Сибирский» с  чесночной пампушкой и сметаной


	250/10
	170 руб

	Солянка мясная, сытная


	250/10
	170 руб

	Уха «Бурлацкая» из 2-х видов рыб


	250
	200 руб

	Суп «Заморский»  с бараниной молодой
	250
	180 руб


Горячие блюда из рыбы

	Муксун  со  сливочно-имбирным соусом, гарнирован рисом с голубым маком


	170/ 100/20
	500 руб

	Семужка кусками приготовленная  с диким рисом


	170/100/10
	480 руб

	Палтус, в печи жаренный в крабовом соусе 
	170/20/10
	480 руб

	Омуль, чиненный жителями морских глубин


	1шт/60
	500 руб

	Дорада целиковая, со сливочно-креветочным соусом


	1шт/50
	500 руб

	Нельма  с пряным соусом и припущенным 

аспарагусом 


	170/50
	650 руб

	Судак запеченный, с картофельными пяточками, помидорами, грибами и сыром
	250 


	360 руб


Горячие блюда из мяса

	Медальоны из оленины с медовым яблоком и клюквенным кули


	160/50/30
	580 руб

	Куриное филе, фаршированное креветками и луком пореем


	160/50/30
	350 руб

	Большой кусок говядины, жаренный с перцем 

 подается с картофельными пяточками и луком фри


	170/150/40
	540 руб

	Филе утки, жаренное с розмарином, подается с сельдереем, яблоками и клюквенным муссом


	160/150/30
	790 руб

	Запеченные свиные ребрышки, подается с овощами гриль и кисло-сладким соусом  и пряными травами


	280/150/60
	350 руб

	Каре ягненка, подается с овощным рататуем


	200/150/60
	550 руб

	Котлеты «Пожарские», подается с грибным соусом 

 
	220/10
	280 руб

	Жареха из разного мяска, с картофелем  и грибами на сковороде  


	300
	370 руб

	Медведь, обжаренный в золотистых сухариках подается с бруснично-перечном конфитом,   печеным картофелем и грибным жульеном
	170/150/20
	1300 руб


Гарниры

	Картофель «Фри»


	150
	80 руб

	Картофель печеный с корочкой манящей


	150
	80 руб

	Картофель «Айдахо»


	150
	80 руб

	Картофельные крокеты


	150
	80 руб

	Овощной рататуй


	150
	120 руб

	Овощное ризотто


	150
	80 руб

	Овощи гриль


	150
	130 руб

	Хлебная корзина, подается с маслом


	120/30
	85 руб

	Калтыр Алтайский (лепешка Алтайская)
	100/30
	85 руб


Дополнительные соуса к блюдам на Ваш выбор

	Грибной


	75 гр
	45 руб

	«Казачий» острый


	75 гр
	45 руб

	«Тар-Тар»


	75 гр
	45 руб

	«Барбекю»


	75 гр
	45 руб

	«Сырный»  


	75 гр
	45 руб

	«Томатно-перечный»


	75 гр
	45 руб

	«Горчица»


	75 гр
	45 руб

	«Хрен»
	75 гр
	45 руб


Закуски к пиву

	Гренки с чесноком и сыром


	200/1
	130 руб

	Куриные крылышки , подается с соусом барбекю


	300/20
	350 руб

	Сосиски в беконе, чиненные сыром, подаются с 

горчицей и хреном
	115/10/10
	170 руб


Десерты

	Штрудель яблочный, подается с шариком мороженного и ягодным соусом


	100/60
	220 руб

	Чиз-кейк


	115/70
	200 руб

	Мороженное микс, подается с хрустящими вафлями  и фруктами


	120/40
	200 руб

	Сорбет фруктовый


	150/1
	200 руб

	Борсоок, подается с алтайским медом


	100/20
	150 руб

	Мед алтайский с грецкими орехами
	50/10
	120 руб


