


Мы будем признательны, 
если вы с пониманием 
отнесетесь к нашим правилам:

Пожалуйста, сообщите нам о наличии 

у вас аллергии перед заказом.

Стандартное время резерва 2 часа. 

При возможности, мы обязательно предложим вам больше.

Также мы рады гостям с маленькими собаками, 

если они в переноске.

Компаниям от 7-ми человек мы включаем 

в счет сервисный сбор в размере 10%.

У нас не курят электронные сигареты.

Мы не готовим блюда, не заявленные в меню.

Наша цель -  Заложить зерно 
вкуса, которое останется
в сердце каждого гостя

Михаил Канаш,
шеф повар Tetto Italian Bistro



brunch
пн-пт с 12:00 до 16:00

Marques De Requena Cava Brut
macabeo, Spain, Catalonia

Prosecco Pattini extra dry
glera, Italy, Veneto

Bennwihr Brut Cremant d’Alsace
pinot blanc, auxerrois, France, Alsace

790

850

1150

4740

5100

6900

Эспрессо                                                                                                                  

Капучино                                                                                                                         

Латте                                                                                                                      

Аффогато с ванильным мороженым и меренгой                                         

Аффогато с ванильным мороженым и амаретто

Orange Sgroppino                                                                                                                

Aperetivo time                                  

Аранчата 

                                      

270

340

360

490

660

750

750

450

Sole, Caffè, Felicità

Большой завтрак Tetto 750

950

990

1100

Бенедикт, бриошь, форель, авокадо

Бенедикт, бриошь, окорок

Бутерброд с красной икрой

с тамбовским окороком

с креветками

с форелью

920

780

890



start
Тартар говядина, мусс пармезан

Вителло тоннато

Тартар говядина, копченый костный мозг

Соте из овощей, крем "брынза" 

Мясо краба с листьями салата, манго и страчателлой 

Свежие овощи, авокадо, сыр страккино

Кальмар с сотэ из цукини, соус из печёных овощей

Карпаччо из гребешка, авокадо, клубника

Буратта, узбекские томаты, оливки

Артишоки в белом вине с листьями салата и пармезаном

Салат с тунцом, узбекскими томатами и грейпфрутом

890

890

890

690

1550

750

790

790

850

850

1100

antipasti
Артишоки

Вяленые томаты

Горгонзола

Грана Падано

Каперсы

Оливки Белла ди чериньола

Пекорино

Прошутто

Салями Милано

450

340

360

360

320

360

360

360

360



soup
Крем-суп из лосося со страчателлой

Гаспачо

Бульон с индейкой и фокаччей с пармезаном

890

850

690

main
Ризотто в томатном соусе с фалангой краба

Томлёное ребро, копчёное пюре, спаржа

Лосось в соусе «вонголе» со шпинатом и молодым горохом

Осьминог по-сицилийски с рагу из перцев и томатов

Утиная ножка конфи со сморчками и вяленой сливой

Фланк-стейк, хумус, перец рамиро

1350

1450

1600

1350

1450

2900

  

pasta
Ригатони с грибами и трюфелем 

Лазанья с муссом бешамель

Алио-олио с черной икрой

Каламарата с крабом и страчателлой

Тальятелли с трюфелем и тартаром из говядины 

Равиоли с лангустином, лососем и красной икрой 

Лингвини с морепродуктами в соусе "биск"

Букатини помодоро с бурратой

Качо-э-пепе равиоли c томленной щекой

850

890

1600

1550

1250

1100

1100

890

990



pizza
Пицца Ростбиф Трюфель

Пицца страчателла, мортаделла

Пицца Маргарита

Пицца Маскарпоне Бекон

Пицца с бурратой и горгонзолой

Пицца с тартаром и трюфелем

Пицца с маринованным осьминогом

Хлеб с томатным маслом

Фокачча с пармезаном 

990

890

780

780

950

990

890

290

350

dessert
Брауни, взбитый ганаш, ванильное мороженое

Джелатто, манго, маракуйя, крамбл из пармезана

Баскский чизкейк с кофейным мороженным

Тарт голубика

"Павлова" со свежими ягодами

Мороженое

690

420

650

690

720

250



english menu

калорийность блюд

фото меню




