
МИНИ ЗАКУСКИ
SNACKS

       Ассорти белых и черных древесных грибов в азиатской заправке
Mix of white and black tree mushrooms with asian style dressing

       Бобы эдамамэ с морской солью
Edamame beans with sea salt

Фреш ролл с креветкой, курицей и стеклянной лапшой
в рисовой бумаге (2 шт)
Fresh roll with chicken, shrimps and glass noodles in rice paper (2 pcs)

       Фреш ролл с авокадо, огурцом, болгарским перцем и
стеклянной лапшой с кунжутным соусом (2 шт)
Fresh roll with avocado, cucumber, sweet pepper,
mix salad and glass noodles with sesame sauce (2 pcs)

Фреш ролл с крабом, тайским манго и огурцом
в рисовой бумаге с соусом том ям (2 шт)
Fresh roll with crab, thai mango and cucumber
in rice paper with tom yam sauce (2 pcs)

Жареный ролл с маринованной уткой и кинзой
в пшеничном тесте с соусом чили-ананас (2 шт)
Crispy roll with pickled duck and coriander in wheat dough
with chili-pineapple sauce (2 pcs)

Мини такос с пекинской уткой, огурцом и соусом хойсин (6 шт)
Mini tacos with peking duck, cucumber and hoisin sauce (6 pcs)

Мини такос с креветкой, тайским манго и соусом гуакамоле (6 шт)
Mini tacos with shrimp, thai mango and guaсamole sauce (6 pcs)

Мини такос с крабом, тобико и зеленым луком (6 шт)
Mini tacos with crab, tobiko and green onion (6 pcs)

ЗАКУСКИ
APPETIZERS

       Поке с фунчозой, черными древесными грибами
и овощами в кунжутном соусе
Poke with glass noodle, black tree mushrooms
and vegetables in sesame sauce

       Дим самы с овощами и грибами с соусом сладкий чили (4 шт)
Vegetable and mushroom dim sum with sweet chili sauce (4 pcs)

Дим самы с курицей и соусом сладкий чили (4 шт)
Chicken dim sum with sweet chili sauce (4 pcs)

Дим самы с креветкой и соусом сладкий чили (4 шт)
Shrimp dim sum with sweet chili sauce (4 pcs)

Дим самы с говядиной и соусом сладкий чили (4 шт)
Beef dim sum with sweet chili sauce (4 pcs)

Дим самы с крабом и тобико с соусом сладкий чили (4 шт)
Crab dim sum with tobiko and sweet chili sauce (4 pcs)

Вонтоны с курицей в шанхайском бульоне (5 шт)
Chicken wonton in shanghai broth (5 psc)

Жареные вонтоны с курицей и кунжутным соусом (5 шт)
Chicken fried wonton with sesame sauce (5 psc)

Жареные вонтоны с морепродуктами и соусом том ям (5 шт)
Seafood fried wonton with tom yam sauce (5 pcs)

Тунец в кунжуте с миндальными лепестками 
на подушке из салатного микса
Tuna in sesame with almond petals on mix salad

Тар-тар из тунца с авокадо и эдамамэ в соусе пондзу
Tuna tartare with avocado and edamame beans in ponsu sauce

Утка с тайским манго в апельсиновом соусе
Duck with thai mango in orange sauce

Татаки из лосося на подушке из авокадо и вяленых томатов
Salmon tataki on a pillow of avocado and dried tomatoes 

Трио морепродуктов в паназиатском стиле:
севиче из лосося с папайей и авокадо;
тар-тар из тунца с тайским манго, кешью и красным луком;
       креветки-васаби с миндальными лепестками и тобико
Trio of seafood pan-Asian style:
salmon ceviche with papaya and avocado;
tuna tartare with thai mango, cashew nuts and red onion;
wasabi-shrimps with almond and tobiko

 - вегетарианское блюдо / vegetarian dish

- умеренно острое блюдо / moderately spicy dish

Состав блюд в части аллергенносодержащих компонентов уточняйте у вашего официанта
Ingredients in part allergies products check with your waiter
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САЛАТЫ
SALADS

       Хрустящие баклажаны с мандаринами и кинзой
в сладком чили соусе
Crispy aubergines with mandarin and 
coriander in sweet chili sauce

       Битые огурцы с орехами кешью и кинзой 
Smashed cucumbers with cashew nuts and coriander 

       Зелёный салат с тофу в бафф-соусе
Green salad with tofu in buff-sauce

       Теплый салат с индейкой, картофелем и салатным миксом
Warm salad with turkey, potato and mix salad

Салат с уткой бонг-бонг, огурцом, орехами кешью, 
зеленым луком и арахисовым соусом
Salad with bong-bong style duck, cucumber, cashew nuts,
green onion and peanut sauce

Рукола с креветками, авокадо, твердым сыром и 
медово-цитрусовым соусом
Arugula with shrimps, avocado, hard cheese and honey-citrus sauce

Салат с хрустящей уткой, яблоком и сливовым соусом
Crispy duck salad with apple and plum sauce

Салат с говядиной, овощами-гриль и сыром креметте
Beef salad with grilled vegetables and cremette cheese

       Салат из авокадо, спелого манго, бобов эдамамэ и дробленого кешью
Salad of avocado, sweet mango, edamame beans and crushed cashews

Салат с копченым угрем и овощами под кунжутным соусом
Smoked eel salad with vegetables and sesame sauce

Салат с крабом, яйцом пашот и тобико в половинке авокадо
Salad with crab, poached egg and tobiko in half of avocado

СУПЫ
SOUPS

       Мисо суп с тофу и грибами вешенками
Miso soup with tofu and oyster mushrooms

       Кисло-острый суп с курицей и креветками
Sour and spicy soup with chicken and shrimps

       Сингапурский суп с яичной лапшой, креветками, 
капустой бок чой и яйцом
Singaporean soup with egg noodles, shrimps,
bok choy and egg

       Том Ям с креветками и рисом
Tom Yam with shrimps and rice

Бульон со стеклянной лапшой, уткой, 
капустой бок чой и яйцом
Broth with glass noodles, duck, bok choy and egg
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 - вегетарианское блюдо / vegetarian dish
- умеренно острое блюдо / moderately spicy dish

Состав блюд в части аллергенносодержащих компонентов уточняйте у вашего официанта
Ingredients in part allergies products check with your waiter



БЛЮДА НА ВОКЕ
WOK DISHES

       Жареный рис с овощами и грибами
Fried rice with vegetables and mushrooms

       Овощи с орехами кешью, шампиньонами, луком, 
огурцом и молодой кукурузой в соусе кимчи
Vegetables with cashew nuts, champignon mushrooms, onion, 
cucumber and young corn in kimchi sauce

Жареный рис с куриными потрохами, яйцом и ростками сои
Fried rice with chicken giblets, egg and soybean sprouts

Домашняя лапша с индейкой, романо и яйцом в остро-соевом соусе
Homemade noodle with turkey, romano salad and egg in spicy-soy sauce

Сингапурская лапша с курицей, креветками, 
грибами шиитаке и яйцом
Singapore noodles with chicken, shrimps, 
shiitake mushrooms and egg

       Яичная лапша с курицей, грибами шиитаке, 
ростками сои и яйцом в имбирном соусе
Egg noodles with chicken, shiitake mushrooms,  
soybean sprouts and egg in ginger sauce

       Рисовая лапша с курицей, грибами иноки
и китайским салатом в острой чили пасте
Rice noodles with chicken, inocki mushrooms
and chineese salad in spicy chili sauce

Удон со свининой, болгарским перцем, 
ананасом и яйцом в кисло-сладком соусе
Udon with pork, sweet pepper, pineapple,
egg in sweet and sour sauce

       Пад тай с рисовой лапшой, креветками, курицей, 
кенийской фасолью, орехами кешью и яйцом
Pad Thai with rice noodles, chicken, shrimps, 
kenyan beans, cashew nuts and egg

       Утка гунбао с кешью, овощами и рисом
Duck kung pao with cashew nuts, vegetables and rice

Соба с креветками, болгарским перцем и яйцом в тайском соусе
Soba noodles with shrimps, sweet pepper and egg in thai sauce

       Рисовая лапша с креветками, овощами и яйцом в остро-сладком соусе
Rice noodles with shrimps, vegetables and egg in spicy and sweet sauce

Судак с овощами в кисло-сладком соусе
Pike perch fish with vegetables in sweet and sour sauce

Пшеничная лапша с кусочками пекинской утки, овощами, 
яйцом и устричным соусом
Wheat noodles with peking duck, vegetables, egg and oyster sauce

Домашняя лапша с говядиной и грибами шиитаке в перечном соусе
Homemade noodles with beef and shiitake mushrooms in pepper sauce

Черная лапша с копченым угрем, овощами и яйцом
с устричным соусом
Black noodles with smoked eel, vegetables and egg
in oyster sauce

Соба с осьминогом, грибами и яйцом в перечном соусе
Soba noodles with octopus, mushrooms and egg in pepper sauce
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 - вегетарианское блюдо / vegetarian dish

- умеренно острое блюдо / moderately spicy dish

Состав блюд в части аллергенносодержащих компонентов уточняйте у вашего официанта
Ingredients in part allergies products check with your waiter



ОСНОВНЫЕ БЛЮДА
MAIN DISHES

Бургер с уткой, грибами шиитаке и яйцом
Burger with duck, shiitake mushrooms and egg

       Зеленый карри с курицей, кенийской фасолью и черри 
томатами в сопровождении жасминового риса
Green curry with chicken, kenyan beans, 
cherry tomatoes and steamed jasmine rice

       Желтый карри с тофу и грибами иноки с рисом
Yellow curry  with tofu and inocki mushrooms with rice

       Красный карри с пекинской уткой, баклажаном и шампиньонами
в сопровождении жасминового риса
Red curry with peking duck, aubergines and champignon mushrooms
with steamed jasmine rice

Мисо ризотто с креветками и стружкой тунца
Miso risotto with shrimps and tuna shavings

Стейк из индейки в паназиатском стиле 
Turkey steak in panasian style

Палтус с васаби-пюре в соусе черные бобы
Halibut with wasabi puree in black bean sauce

Утка по-пекински с соусом хойсин
Peking duck with hoisin sauce

Лосось с бок чой
Salmon with bok choy

Говядина су-вид на гриле с баклажаном и перечным соусом 
Grilled beef sous-vide with aubergines and pepper sauce

ДЕСЕРТЫ
DESSERTS

Торт медовик с шоколадным соусом
Honey cake with chocolate sauce

Панна котта мандариновая с имбирем
Mandarin panna cotta with ginger

       Чиа в кокосовом молоке с соусом манго-маракуйя, 
малиновым соусом и кусочками киви
Chia seeds in coconut milk with mango-passionfruit sauce, 
raspberry sauce and kiwi

Жареное молоко с апельсиновым соусом
Fried milk dessert with orange sauce

Мусс манго-маракуйя со штрейзелем и малиновым соусом
Mango and passionfruit mousse with streusel and raspberry sauce

Шоколадный фондан с мандаринами и сорбетом манго-маракуйя
Chocolate fondant with mandarin and mango-passionfruit sorbet

Чизкейк с мандаринами 
Cheesecake with mandarin

Теплый грушевый пирог с мороженым грецкий орех
Warm pear pie with walnut ice cream

       Смузи боул с гранолой, фруктами, орехами и малиновым соусом
Smoothie bowl with granola, fruits, nuts and raspberry sauce

Сырная тарелка:
бри, горгондзола, козий сыр, гауда с трюфелем и 
абрикосово-луковый чатни
Cheese plate:
brie, gorgonzola, goat cheese, gauda with truffle and 
apricot-onion chutney

Мороженое на ваш выбор:
шоколад, ваниль, фисташка, грецкий орех
Ice cream of your choice:
chocolate, vanilla, pistachio, walnut

       Сорбет на ваш выбор:
Лайм, малина-клубника, манго-маракуйя
Sorbet of your choice:
Lime, paspberry-strawberry, mango-passionfruit
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 - вегетарианское блюдо / vegetarian dish

- умеренно острое блюдо / moderately spicy dish

Состав блюд в части аллергенносодержащих компонентов уточняйте у вашего официанта
Ingredients in part allergies products check with your waiter


