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Холодные закуски
Время приготовления блюда 20 мин
Икра лососевая подается с тостами, маслом и зеленью
70г.
150-00
Энергетическая ценность блюда:    273  Ккал
Селедочка с горячим картофелем и маринованным лучком
265г

110-00

Энергетическая ценность блюда:    435  Ккал
Миноги маринованые
185г.
270-00

Энергетическая ценность блюда:    242 Ккал
Рыбное ассорти  лосось  слабой соли, палтус холодного копчения, маринованные миноги,  рулет из судака и лосося.
180г
410-00

Энергетическая ценность блюда:    286  Ккал
Мясное ассорти  домашняя буженина, копченый телячий язык, куриный рулет, подается  со свежими овощами и соусом  хрен. 
220г
350-00

Энергетическая ценность блюда:    398 Ккал
Рулетики из ветчины  с сырно-чесночным муссом
210г

150-00

Энергетическая ценность блюда:    645 Ккал
Капризе сыр моцарелла с помидорами, кедровыми орешками и соусом песто
200г.
280-00

Энергетическая ценность блюда:    478 Ккал
Овощи натуральные помидоры, сладкий перец, огурцы, редис, зелень
200г.
140-00

Энергетическая ценность блюда:    212 Ккал
Ассорти из маслин и оливок
100г.
110-00

Энергетическая ценность блюда:    200 Ккал
Традиционные русские соленья маринованные огурчики, лучок, грибы, чеснок, томаты и сало
215г.
130-00

Энергетическая ценность блюда:    434 Ккал
Соленые грузди по-царски подаются с солеными волнушками и сметаной
200г.
180-00

Энергетическая ценность блюда:    149 Ккал
[image: image6.png]




	



	
	
	

	
	[image: image2.png]Jeciopan,

KVPAHTDI




Салаты

Время приготовления блюда 30 мин
Салат «Цезарь» с жареными тигровыми креветками, сочными   Листьями салатов, сыром «Пармезан», помидорами черри и пикантным соусом        
175г
290-00
Энергетическая ценность блюда:  511 Ккал
Крабовый салат  из натуральных крабов, свежих овощей, салата «Айсберг», заправленный укропным соусом
230г.
200-00

Энергетическая ценность блюда:  236 Ккал
Салат из копченого палтуса холодного копчения со сладким перцем, листьями салата «Айсберг»,  свежим огурцом, заправляется острым миндальным соусом
210г.
280-00

Энергетическая ценность блюда:   362 Ккал
Салат с кальмарами подается в конвертике из лосося слабой соли
195г
270-00

Энергетическая ценность блюда:  378 Ккал
Салат с копченой форелью с сочными листьями салатов, помидорами черри, киви, физалисом, 

сладким перцем, заправляется оливковым маслом

180г
240-00
Энергетическая ценность блюда:   392 Ккал
Салат с копченым телячьим языком  собственного копчения, отварным картофелем, маринованными огурчиками, китайской капустой и паприкой, заправляется соусом майонез
200г
210-00
Энергетическая ценность блюда:   359 Ккал
Теплый салат из телятины жареные кусочки телятины с кунжутом, кедровыми орешками, сочными листьями салатов, морковью, заправляется оливковым маслом и бальзамическим уксусом
160г
240-00
Энергетическая ценность блюда:   446 Ккал

	



