






САЛАТ С ДИКОЙ КЕТОЙ 
Нерка, яйцо, помидоры черри, пак-чой, 
руккола и бальзамический соус

290 гр | 567.-













КАРПАЧЧО ИЗ ТУНЦА ТОННАТО 
Тунец, каперсы, соус тоннато, сыр пармезан

120 гр | 753.-

















ХРУСТЯЩИЙ РОЛЛ 
С КАЛЬМАРОМ
Кальмар, авокадо, салат айсберг,  
персик, зеленый лук, рис, нори,  
темпура. Сервируется соусом спайси

360 гр | 567.-







САЛАТ  
С РОСТБИФОМ
Ростбиф, микс салат, 
картофель бейби, 
печеный перец, свежий 
огурец, томат, красный 
лук, соус на основе 
манго

290 гр | 527.-

БРУСКЕТТА  
ПАД-ТАЙ 
Говяжья вырезка, цукини, 
морковь, лук, перец 
рамиро, соус унаги, 
чеснок

190 гр | 567.-

ТАР-ТАР 
МЯСНОЙ
Вырезка буйвола, 
перепелиное яйцо, 
багет, красный лук, 
каперсы,соус от шефа

200 гр | 477.-

ГОВЯЖЬИ КОСТИ
Срез говяжьей кости, 
соус ранч, демиглас,  
подаются со свежей 
зеленью и чесночными 
гренками

250 гр | 537.-



БИФШТЕКС
Котлета из мраморной 
говядины, сыр  
чеддер, лук, яйцо, 
запеченный картофель, 
маринованный огурец  
и черри.

320 гр | 502.-

КОЛБАСКИ  
ИЗ ДИЧИ

С капустой  
по-баварски  

и горчицей

325 гр | 567.-

КАРБОНАРА
Фетучини, бекон с/к, 
вино, пармезан, желток, 
сливки, лук, чеснок.

280 гр | 467.-

БЕФСТРОГАНОВ 
ИЗ ВЫРЕЗКИ 
ФИЛЕ МИНЬОН
Вырезка филе миньон 
и грибы в сливочном 
соусе. Подается с 
картофельным пюре 
и маринованными 
овощами.

360 гр | 527.-



ЦВЕТНАЯ КАПУСТА 
С КОКОСОВЫМ 
СОУСОМ 

220 гр | 323.-

ЛАПША  
С КУРИЦЕЙ  
ПАД-ТАЙ 
Филе бедра, лапша удон, лук 
красный, морковь, арахис, 
кинза, зеленый лук, соус 
чили-лемонграсс

 370  гр | 617.-

УДОН  
С ГОВЯЖЬЕЙ 
ВЫРЕЗКОЙ 
Лапша удон, говяжья 
вырезка, морковь, лук 
порей, шпинат, огурец, 
лук зеленый, имбирь, 
чеснок, кинза, кунжут, 
соус унаги

400 гр | 698.-

КУРИНЫЕ БЕДРА 
С АНАНАСОМ 
Филе бедра, ананас, 
арахис, рис, яйцо, соус 
тайский чили

370 гр | 577.-

www.grillvich.ru

не рыба



БОРЩ  
С МРАМОРНОЙ 
ГОВЯДИНОЙ
Подаем с тостом,  
салом и сметаной.

350 гр | 367.-

ГОРОХОВЫЙ СУП
Наваристый суп с 
томленными ребрами 

380 гр | 397.-

БРЕЗАОЛЛА
Мраморная говядина, 
выдержанная в специях, 
сухого вызревания.

50 гр | 327.-

КАМЕРА
ПАРМА
Свинина, выдержанная  
в специях, сухого 
вызревания

50 гр | 267.-

ЧОРИЗО
Натуральная колбаса сухого 
вызревания из мраморной 
говядины по фирменному 
рецепту “Грильвич”

50 гр | 297.-

С У Х О ГО  В Ы З Р Е В А Н И Я

ЧТО ТАКОЕ СУХОЕ ВЫЗРЕВАНИЕ?
При сухом вызревании влага испаряется из мяса, усиливая 
тем самым его вкус. Под воздействием полезных бактерий 
происходит процесс ферментации, от чего природный вкус 
мясных деликатесов обогащается дополнительными пряными 
нотами.

Идеально сочетается:

Уэйлбон Бей Мальборо 
Пино Нуар

0,75 л | 3684.-



ДАБЛ-БУРГЕР 
ГРИЛЬВИЧ 
Фирменная булочка и 
котлеты из мраморной 
говядины, томаты, салат 
айсберг, сыр чеддер, 
яйцо, фирменный  
соус от шефа

600 гр | 897.-

БУРГЕРЫ

ЧИЗБУРГЕР
Фирменная булочка  
и котлета из мраморной 
говядины, помидор, 
пекинская капуста, 
мариннованные огурец  
и лук, сыр чеддер

335 гр | 597.-

БЛЕК ПЕППЕР 
БУРГЕР
Фирменная булочка  
и котлета из мраморной 
говядины, чеддер, 
морковь по-корейски, 
маринованные огурцы  
и лук, и соус блек 
пеппер

360 гр | 567.-



СВИНЫЕ  
РЕБРА
подаются с соусом_______

360 гр | 697.-

СВИНЫЕ 
МЕДАЛЬОНЫ
Свиная вырезка, 
картофельное пюре, 
сливочно-грибной соус

415 гр | 537.-

КАРЕ ЯГНЕНКА
Спинная часть на ребре 
в восточном маринаде, 
подается с пюре, 
зернистой горчицей  
и колотыми фисташками

360 гр | 1600.-

МЯСО 
НА ГРИЛЕ

ФИЛЕ МИНЬОН
подается со шпинатом  
и соусом  black peper

280 гр | 1590.-



СТЕЙКИ
РИБАЙ
Цена за 100 гр. В среднем стейк 
300- 350 гр. Премиальный и самый 
популярный стейк в мире

100 гр | 880.-

СТЕЙК  
МЯСНИКА

Редкий стейк с ярко выраженным 
мясным вкусом и плотной 

структурой. Подается с коул-слоу

250 гр | 1243.-

Самый необычный стейк, 
благодаря своей нарезке.Мясо 
не жирное, с ярко выраженным 

вкусом и нежной текстурой. 
Подается с коул-слоу

250 гр | 1237.-



МЯСНОЙ СЕТ
На четверых. Куриные крылья,свинина на гриле,индейка,мраморная 

говядина,кукуруза,грибы,соус BBQ.

1320 гр | 1977.-

НА ВСЕХ РУЛЬКА  
ТОМЛЕНАЯ  
В ПИВЕ
Подаем с капустой  
по-баварски, малосольными 
огурцами, картофелем 
 по-деревенски.

1350 гр | 1576.-





RUBY MAI TAI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  597.-

Тропический коктейль на основе 
пряного рома и апероля с ароматом 
розы, миндаля и специй, с чайным 
привкусом и свежестью игристого 
вина



ПРЯНЫЙ МАНГО-КЛУБНИКА  .  .  .  .  .  .  327.-

Сироп клубника и манго, шалфей,  
мята, сок лимона, содовая





ФРАНЦИЯ 
МОНБЛАН  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  490.-

ГАСТРОФИШ СВЕТЛОЕ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  290.-

ГАСТРОФИШ ТЕМНОЕ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  320.-

ГАСТРОФИШ НЕФИЛЬТРОВАННОЕ  .  320.-



ВИТЕДОВЕСТ ТЕРРЕ СИЧИЛИАНЕ БЬЯНКО  0,75 л  .  .  .  5900.- 
ИТАЛИЯ, СИЦИЛИЯ

ОЛИВЬЕ ТРИКОН ШАБЛИ   0,75 л  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5675.- 
ФРАНЦИЯ, БУРГУНДИЯ

ПРОСЕККО ЛА ВИТЕ БЬЯНКО  
ФРИЦЦАТЕ ВИВИССИМО  150 мл  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 380.- 
ИТАЛИЯ



САНВИДЖИЛИО МЕРЛО  0,75 л / 150 мл  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1627/327.- 
ИТАЛИЯ, ТРЕНТИНО-АЛЬТО АДИДЖЕ

ВИЛЛА ПАМПИНИ БОРДОЛИНО  0,75 л  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1747.- 
ИТАЛИЯ, ЭМИЛИЯ-РОМАНЬЯ

ГУАДО АЛЬ МЕЛО АТИС БОЛГЕРИ СУПЕРЬОРЕ 0,75 л   .  9485.- 
ИТАЛИЯ, ТОСКАНА

ГАРАЖ ВАЙН КО ., КАБЕРНЕ СОВИНЬОН   0,75 л  .  .  .  .  .  5624.- 
ЧИЛИ, ДОЛИНА МАИПО

КАЗА САНТУШ ЛИМА, «ОПАКУ»  0,75 л  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6290.- 
ПОРТУГАЛИЯ

«УЭЙЛБОН БЕЙ» ПИНО НУАР, МАЛЬБОРО  0,75 л   .  .  .  3644.- 
НОВАЯ ЗЕЛАНДИЯ

РОНДОНЕ РОЗЕ  0,75 л / 150 мл   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1588/330.- 
СУХОЕ, ИТАЛИЯ, СИЦИЛИЯ

КАБРА СЕГА РОЗЕ  0,75 л  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1860.- 
ПОЛУСУХОЕ, ПОРТУГАЛИЯ, ЛИСАБОН

РАМОН БИЛЬБАО  0,75 л  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1767.-
СУХОЕ, ИСПАНИЯ, РИОХА


