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  Филе Форели шеф-посола  

        с цитрусами и маслинами
  Филе Лосося шеф-посола

        с маслинами и сливочным маслом
  Рулет из обжаренного баклажана с филе Сёмги

        с творожным сыром и зёрнами граната
  Тарталетка с кремом из Снежного Краба с рукколой
  Салат из Хрустящих баклажанов с томатами Черри, Болгарским перцем
и сыром «Фета» под кисло-сладкой заправкой
  Салат «Цезарь» с филе Цыпленка с айсбергом, томатами Черри и сухариками под
фирменной заправкой с сыром «Пармезан»

  Салат с Красной рыбой  с молодым картофелем, перепелиным яйцом
и огурцом под соусом «Майонез» 

  Классический «Оливье»  с перепелиным яйцом и красной икрой
  Буженина томленая с чесноком и пряными травами

         подаётся с кремом из печенной свёклы с хреном
  Руляда из филе Пулярки Су-вид с лепестками Чернослива
  Деликатесная сыровяленая колбаса «Фуэт Экстра»

  Корейка свиная «Перечная»

  Запеченный нежный рулет из мяса Цыпленка с паприкой
  Воздушные Профитроли с утиным паштетом
  Рулетики из обжаренных цуккини 

        с творожным сыром, кинзой и вялеными томатами
  Брускетта с Риетом из Окорока с брусничным соусом
  Капрезе из свежих томатов с сыром «Моцарелла» под соусом из свежего базилика
  Традиционные разносолы

        /маринованные огурцы, томаты, капуста по-корейски, соленые подосиновики/
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Горячее блюдо на выбор с предложенным гарниром

   - Стейк из Свинины  со сливочно-грибным соусом

 - Филе Пулярки  томленое с Брусничным соусом 

 - Филе Цыпленка, запечённое  с томатами, цветной капустой и твердым сыром
- Мясное трио (Свинина, Индейка, Курица) со сливочно-грибным соусом

  
    - Дуэт-плетенка из Судака и Лосося со сливочным соусом
    - Форель под сливочным соусом
    - Форель с соусом «Тар-тар»
    - Бефстроганов из Говядины 

Хлебная корзина

Предоставляется возможность заказа индивидуального меню. К заказу могут быть
добавлены позиции из основного меню: салаты, сырные, мясные, рыбные нарезки и
закуски, морсы. А так же соусы (песто, тар-тар и т.д.) и хрустящие булочки на Ваш стол.
С собой Вы можете принести Алкогольные напитки, безалкогольные напитки, фрукты,

икру, конфеты.
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меню 5000 продолжение

- Мурманская Треска  запеченная  с овощами твердом сыром

- Судак по-азиатски с соусом «Терияки» и овощами

 Горячая закуска. Жюльен “Микс”
с Цыпленком, лесными  грибами, томленый в сливках   с твердым сыром
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Спецпредложение для горячих блюд 

               Гарнир на выбор

  картофель «Айдахо»
 картофель отварной с укропом и сливочным маслом
рис с карри и овощами
картофель запеченный с овощами
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