Банкетное предложение ресторана « Охотничья Усадьба»
Вариант №1
холодные закуски.
- лосось с/с 1/35 
- палтус х/к  1/35/5 
- селедочка малосольная 1/30/30/10
( подается с отварным картофелем, зеленью и луком)
-овощи « Бакинские» 1/45/45/5/5
-ассорти солений и маринадов 1/65
( квашеная капуста, огурцы соленые, помидоры соленые, морковь по-корейски, чеснок маринованный, черемша)
- грибочки соленые  1/60
- помидоры, фаршированные сыром 1/60
- говядина под соусом «Цахтони» 1/90
- буженина по-домашнему 1/30/6
- рулетики ветчинные с сыром 1/35/3
- рулет куриный 1/30/6
-сырная тарелка 1/50/5/10
( сыр « Реджано» , «Парано», «Блю», «Бри». Подается с виноградом и джемом)

салаты
- салат с тунцом 1/85
( тунец консервированный, рис, огурец свежий, яйцо. Заправлен майонезом)
-«столичный» 1/90
( филе куриное, картофель, морковь, яйцо, огурец, горошек зеленый. Заправлен майонезом)

горячее блюдо на выбор
- лосось печеная в фольге с овощами 1/100/100
- стейк из семги ( подается с соусом « тар-тар») 1/170/50
- шашлык из свиной шеи  1/200/100/50
- шашлык из говядины 1/200/100/50

хлеб  1/100

напитки
- чай / морс 1/200
- водка царская оригинальная / русский стандарт 1/100



Итого 2200 рублей с человека.

