
КУХНЯ

Закуски Starters
Оливки ассорти – 460  
Olives platter 
Карпаччо из белой рыбы / из говядины – 680
White fish or meat carpaccio
Тарелка к вину – 980
Wine platter
Кимчи – 320  
Kimchi 
Два вида паштета на рваном хлебе – 620
Two types of pate
Тар-тар из говядины / фри – 720
Tartar with beef / fries
Тар-тар из тунца / авокадо – 720
Tar-tar with tuna / avocado

Салаты  Salads
Салат с говядиной / заправка из козьего сыра  – 780
Salad with beef / chevre dressing
Романо с курицей – 630
Romano with chicken
Салат с артишоком и кальмаром – 720
Salad with artichoke and squid
Сладкие томаты / страчателла – 680
Sweet tomatoes / stracciatella
Панцанелла с креветками – 820
Panzanella with shrimp
Нисуаз – 780
Salad nicoise
Рваная дорадо / томатно-клубничная заправка /
спаржа - 720 
Dorado fish / asparagus / tomato and strawberry sauce

Горячие закуски  Warm appetizers
Картофель фри с пармезаном и трюфельным маслом – 360
French fries with parmesan and truffle oil
Печеный кальмар / зеленая сальса /
чили / помело – 720
Baked squid / green salsa / chili / pomelo
Артишоки / соус морне / трюфель – 720 
Artichoke mornay sause / truffle
Крокеты из индейки / камамбер / моцарелла – 550
turkey croquettes / camembert / mozzarella 
Перчик / говядина / соус тоннато – 780
Pepper with vitello tonnato
Лосось розе / пюре из корня сельдерея /
спаржа  – 720
Salmon rose / celery puree / asparagus
Баклажан / хумус / сальса / роти  – 620
Eggplant / hummus / roti / salsa
Чука / соус гамадари / тунец – 720
Chuka wakame / gomadare sause / tuna
Картофельные пончики / алиго – 560
Potato donuts / aligot
Хумус / медальоны / сальса / роти – 780
Hummus / beef / roti / salsa
Курица Карааге / соус айоли – 560
Karaage chicken with aioli sauce
Креветки / баклажан / соус ромеско – 820
Shrimp / eggplant / romesco sauce
Мидии / соус мариньер – 740
Mussels / marinier sause

Пицца  Pizza
Груша / горгонзола – 720 
Pear / gorgonzola
Маринара – 580
Marinara 
Пепперони – 780 
Pepperoni
Мортаделла / фисташки / страчателла – 820 
Mortadella / pistachios / stracciatella
Ростбиф / чипотле – 780 
Roast beef / chipotle

Супы  Soups
Луковый суп – 460
Onion soup
Куриный похмельный – 420 
Chicken soup for a hangover
По-сицилийски с морепродуктами
и томатами – 580 
Sicilian-style tomato soup with seafood

Горячее  Main course
Куриная грудка / соте из печеных овощей /
кедровые орехи – 680
Chicken breast / baked vegetables / pine nuts
Говяжья щека с копченым пюре
из картофеля / кимчи – 880  
Beef cheek with smoked mashed potato / kimchi
Филе дорадо с пюре из сельдерея / три вида фасоли /
гремолата – 920 
Dorado fillet with celery puree / three types of beans / gremolata
Камбала с вонголе / томатно-щавелевый соус – 980 
Flounder fish with vongole
Говяжья вырезка / печеный картофель / шпинат /
трюфельный соус – 980 
Beef tenderloin / baked potato / spinach / truffle sauce 
Куриная грудка / алиго / 
горохово-грибное фрикасе – 680 
Chicken breast / aligot / pea and mushroom fricassee
Пастушья запеканка с говядиной – 780
Shepherd's casserole
Паста Орекьетте с кальмаром и чоризо – 880 
Orequiette with squid and chorizo
Спагетти с пармезаном – 680 
Spaghetti with parmesan
Ризотто с тыквой и морепродуктами - 780
Risotto with pumpkin and seafood
Бургер с креветками / говядиной / тунцом – 680 
Shrimp Burger / beef burger / tuna burger
Голяшка ягненка / перловка / грибы – 1150
Lamb shank with mushroom pearl barley

Десерты  Desserts
Пирог с вишней – 480
Cherry pie
Хлебно-банановый пудинг/ фундук - 520
Bread pudding with banana flavor
Наполеон с крем-англез и малиной – 460
Napoleon with crème anglaise and raspberries 

Кальян
Классический – 1600
Сигарный – 1900



НОЧНОЕ МЕНЮ

ПОЗДНИЙ ЗАВТРАК 12:00-16:00

23:30-2:00

Амарантовая каша с фейхоа и киви – 250
Овсяная каша с чиа и сезонными ягодами - 250
Омлет с грибным фрикасе – 380
Омлет с тремя видами сыра – 380

Яичница из трех яиц – 180
Скрэмбл с креветками на тосте - 480
Крок-мадам – 460
Шакшука - 520

Закуски  Starters
Оливки ассорти – 460  
Olives platter 
Карпаччо из белой рыбы / из говядины  – 680
White fish or meat carpaccio
Тарелка к вину – 980
Wine platter
Кимчи – 320  
Kimchi 
Тар-тар с говядиной / фри – 720
Tartar with beef / fries
Тар-тар из тунца / авокадо – 720
Tar-tar with tuna / avocado

Салаты  Salads
Салат с говядиной / заправка
из козьего сыра – 780
Salad with beef / chevre dressing
Романо с курицей – 630
Romano with chicken
Салат с артишоком и кальмаром – 720
Salad with artichoke and squid
Сладкие томаты / страчателла – 680
Sweet tomatoes / stracciatella

Горячие закуски  Warm appetizers
Картофель фри с пармезаном
и трюфельным маслом – 360
French fries with parmesan and truffle oil
Печеный кальмар / зеленая сальса /
чили / помело – 720
Baked squid / green salsa / chili / pomelo
Артишоки морне / трюфель – 720 
Artichoke mornay / truffle
Картофельные пончики / алиго – 560
Potato donuts / aligot
Чука / соус гамадари / тунец – 720
Chuka wakame / gomadare sause / tuna
Хумус / медальоны / сальса / роти – 780
Hummus / beef / roti / salsa
Курица Карааге / соус айоли – 560
Karaage chicken with aioli sauce
Крокеты из индейки / камамбер /
моцарелла – 550
Turkey croquettes / camembert / mozzarella

Пицца  Pizza
Груша / горгонзола – 720 
Pear / gorgonzola
Маринара – 580
Marinara 
Пепперони – 720 
Pepperoni
Мортаделла / фисташки / страчателла – 820 
Mortadella / pistachios / stracciatella
Ростбиф / чипотле – 780 
Roast beef / chipotle

Горячее  Main course
Куриная грудка / соте из печеных овощей /
кедровые орехи – 680
Chicken breast / baked vegetables / pine nuts
Говяжья вырезка / печеный картофель / шпинат /
трюфельный соус – 980 
Beef tenderloin / baked potato / spinach / truffle sauce 
Куриная грудка / алиго / горохово-грибное фрикасе – 680 
Chicken breast/aligot/pea and mushroom fricassee
Бургер с креветками / говядиной / тунцом – 680 
Shrimp Burger / beef burger / tuna burger

Десерты  Desserts
Пирог с вишней – 480 
Cherry pie
Наполеон с крем-англез и малиной – 460 
Napoleon with crème anglaise and raspberries



БАР

Аперитив 40 мл
Aperol – 350
RinQuinQuin – 350
Lillet – 350
Becherovka – 400
Jagermeister – 400

Амаро · Биттер  40 мл
Amaro Montenegre – 400
Beluga Hunting – 350
Fernet Branca – 400
Branca Mente – 400

Вермут  80 мл
Carpano Rosso – 450
Carpano Bianco – 450
Carpano Dry – 450

Водка  40 мл
Beluga Noble – 400
Beluga Gold line – 550
Vodka – 300

Джин  40 мл
Bombay Sapphire – 650 
Hendrick's – 750
Bobby's Schiedam – 700
Tokyo Night – 550
Green Baboon – 300

Арманьяк  40 мл
Clos Martin VSOP  – 750

Кальвадос  40 мл
Menorval Pays d'Auge VSOP  – 550

Бренди  40 мл
Torres 15  – 450

Граппа  40 мл
Mazzetti Riserva Altogrado  – 390

Писко  40 мл
Mistral  – 550

Настойки  40 мл
Бурбон вишня  – 350 
Ром Ананас  – 350 

Порто  80 мл
Porto Alegre Ruby  – 550 
Maynard`s Tawny Porto DO 10 y.о.  – 750 

Разливное пиво  400 мл
Trigger Lager  – 450 

Бутылочное пиво  330 мл
Peroni – 450
Clausthaler б/а  – 450
Burgugne des Flandres  – 580

Херес  80 мл
Gonzalez Byass Nectar Pedro
Ximenez Dulce Jerez DO  – 600

Gonzalez Byass Tio Pepe
Palomino Fino Jerez DO  – 600

Коньяк  40 мл
Maxime Trijol VS  – 550
Maxime Trijol VSOP  – 650
Lautrec VSOP  – 900

Купажированный

Виски 40 мл

Monkey Shoulder  – 650 
Naked Grouse  – 850 
Grant's 12 y.o.  – 700 

Односолодовый
Laphroaig 10 y.o.  – 950  
Talisker 10 y.o.  – 900  
Aberfeldy 12 y.o.  – 950 
Glenfiddich 12  y.o.  – 750  
Auchentochan American OAK  – 750  

Ирландский
Hinch – 550

Американский
Jim Beam – 550 
Makers Mark – 750

Японский
Shinobu Mizunara OAK  – 750

Текила  40 мл
Los Tres Tonos Blanco – 450
Los Tres Tonos Reposado – 550

Мескаль  40 мл
Noble Coyote – 600
Tier – 650

Ром  40 мл
Botucal Mantuano – 550
President 15 y.o. – 650
Botucal Reserva Exclusiva – 850
Plantation X.O. – 850

Безалкогольные напитки 

Алкоголь

Напитки

Кола – 280
Кола зеро – 280
Тоник – 280
Джинджер Эль – 280
Вода Даусуз б\г 0,5 – 350
Вода Даусуз с\г 0,5 – 350

Кофе
Эcпрессо – 150
Американо – 150
Капучино – 250
Латте – 250
Флэт Уайт – 250
Раф – 280

Лимонады  300 / 1000 мл
Клубника  – 300 / 750
Маракуйя  – 300 / 750
Алое  – 300 / 750

Сок
Апельсиновый – 250
Вишневый – 250
Яблочный – 250
Свежевыжатый – 350

Чай
Ассам – 350
Эрл Грей – 350
Сенча – 350
Жасмин – 350
Молочный Улун – 400
Те Гуан Инь – 500
Пуэр Гун тин 10 лет – 700
Травяной – 400

Кальян
Классический – 1600
Сигарный – 1900



ВИНО

Schlossmuehlenhof Rheinhessen QbA Riesling  Germany
Nos Racines Sauvignon Blanc  France
Domaine Bellevue Val de Loire Chardonnay  France
Gros Plant sur lie Huteau Boulanger Folle Blanche  France
Tate de Cheval Brut  Russia
Tate de Cheval Blanc de Blanc  Russia
Cava Hola Brut DO  Spain
Prosecco DOC  Italy
Marques de Valparaiso Roble DO Tempranillo  Spain
Mold Blauer Zweigelt Ostereichishcher Landwein  Austria
Tenuta di Burchino Toscana IGT Governo  Italy
Hay Bay Pinot Noir  Russia
Rose Vinho Verde DOC  Portugal

Prosecco Conegliano Valdobbiadene DOCG  Italy
Hola Mediterraneo Rose Brut  Spain
Cuvee Dolce Millesimato  Italy
Pierre Sparr Cremant D’Alsace AOC brut  France
Champagne AOC D’Armanville  brut  France
Champagne AOC Paul Goerg Blanc de Blancs Premier Cru brut  France
Champagne AOC  Drappier brut France

White
Rose

White sweet
Rose

White
White
Rose

White
White
White
White

Sparkling
Sparkling
Sparkling
Sparkling

Red
Red
Red
Red

Rose

790
600
690
650
590
590
750
690
750
550
550
450
550

3800
3300
2600
4400
7300
9800
9800

Бокалы 150 мл

Бутылки

Sparkling Wines and Champagne

Prima Alta Pinot Grigio  Italy, Veneto 1500 ml
Varej Gavi Di Gavi DOCG  Italy, Piedmont
Castel del Lago Garda DOC Bianco  Italy, Piedmont
Cacciata Chianti Classico DOCG Riserva  Italy, Tuscany
Domini Veneti Valpolicella Classico DOC  Italy, Veneto
Gorgo Bardolino Chiaretto Bio DOC  Italy, Veneto
Fattoria di Rignana Sangiovese Rosato  Italy, Tuscany
Leone de Castris “Il Medaglione” Negroamaro Salento IGT  Italy, Puglia
Sordo Giovanni  Barolo Ravera Riserva  Italy, Piedmont
Aia Vecchia Lagone Toscana IGT  Italy, Tuscany
Albert Brenot  Saint-Veran AOC  France, Bourgogne
Domaine Des Marronniers Chablis AOC  France, Bourgogne
Domaine La Barbotaine Sancerre AOC  France, Val De Loire
Seraph Touraine Sauvignon Blanc AOP  France, Val De Loire
Gustave Lorentz Gewurztraminer Reserve Alsace AOC  France, Alsace
Michel Fonne Pinot Blanc “Tradition” AOC  France, Alsace
Albert Brenot Pinot Noir AOC  France, Bourgogne
Albert Brenot Aloxe-Corton Premier Cru AOC  France, Bourgogne
Chateau De Chamirey  Mercurey Premier Cru Clos des Ruelles  France, Bourgogne
Domaine Michel Gros Hautes Cotes De Nuits  France, Bourgogne
Chateau La Rose Perruchon Lussac-Saint-Emilion AOC  France, Bordeaux
Salomon Von Den Terrassen Riesling  Austria, Kremstal
Gruner Veltliner Landwein  Austria 1000 ml
Fortissimo Syrah  Portugal, Alentejo
Zuccardi Serie A Malbec  Argentina, Mendoza
Penley Estate Phoenix Cabernet Sauvignon  Australia, Coonawarra
Fanagoria Vintage Chardonnay  Russia, Tamagne
Loco Cimbali Pinot Meunier  Russia, Crimea
Telavi Rkatsiteli Qvevri  Georgia, Kakheti

Wines
White
White
White

Red
Red

Rose
Rose
Red
Red
Red

White
White
White
White
White
White

Red
Red
Red
Red
Red

White
White

Red
Red
Red

White
Red

Orange

3750
4600
3800
5200
3900
3300
3600
3300

8000
4900
5900
5900
5600
3600
7500
3800
5500
9000
8500
9500
4500
4900
3900
3600
3500
5300
4400
3500
3900
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КОКТЕЙЛИ
Pomegranate Spritz  Гранатовый Шприц  – 600
Водка · гранат · черносмородиновый ликёр · игристое вино

Mediterranean Spritz  Средиземноморский Шприц  – 650
Амаро · сладкий херес · игристое вино

Herbal Collins  Травяной Коллинз  – 550
Джин · травяной кордиал · содовая

Olive Collins  Оливковый Коллинз  – 600
Водка на вяленых оливках · яблочный кордиал · ликёр бузины · содовая

Raspberry-Lavender Highball  Малина-Лавандовый Хайболл  – 550
Бурбон · яблочный кордиал · содовая малина-лаванда

Mango Mist  Манговый Туман  – 650
Текила · кордиал манго-чили · мескаль

Piña Menta  Мятный Ананас  – 650
Ром · ананас · кокос · миндаль · мятная пена

Peruano Sour  Перуанский Сауэр  – 650
Писко · грушевый кордиал · мятная пена · биттер

Roselle Flower  Цветок Розелии  – 650
Соджу · кокосовый ликёр · кордиал гибискус · биттер · розовая вода · кокосовая пена

Indian Punch  Индийский Пунш  – 650
Ром · саган дайля · пряности

Peach Candy  Персиковый Леденец  – 650
Джин · кордиал ваниль-нектарин · сухой херес

Sorrel Smash V2  Щавелевый Смэш V2  – 650
Джин · вишнёвый ликёр · вермут · щавель · лайм · кокосовая пена · маття

Cancún Martini  Канкун Мартини  – 650
Текила · травяной ликёр · винный аперитив · биттер

Классические коктейли - 680

Безалкогольные коктейли

Hibiscus Spritz  Гибискус Шприц  – 550
Джин ба · кордиал гибискус · игристое вино безалкогольное

Aloe Tini  Алое Тини  – 550
Джин ба · мёд алое · сок лимона · пена зелёный перец




