
Стартеры
ОЛИВК И                                        

ВЯ ЛЕНЫЕ ТОМ АТ Ы                     

А Р Т ИШОК И
                                 

Х А МОН СЕРРА НО                      
12 месяцев выдержи

А С С О Р Т И  А Н Т ИП АС Т И            

АССОР Т И СЫР ОВ                      

Kitchen

С СЫРОМ СТРАЧАТЕЛЛА          
и баклажанами

С ТАРТАРОМ ИЗ ГОВЯДИНЫ   450

С КРЕВЕТКАМИ                           460
авокадо и соусом айоли

Брускеттерия

K
itc

he
n

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ             
с соусом из сыра чеддер

П А Ш Т Е Т  И З  К А Л Ь М А Р А       
 с луковым конфитюром, чиабатта

П А Ш Т Е Т  И З  Ф О Р Е Л И           

Закуски

ЗАКУСКИ НА ЧИАББАТУ            
паштет из форели, паштет из кальмара, 
сальса из баклажанов с сыром страчателла,
базиликовый мусс, чиабатта

ИТАЛЬЯНСКОЕ ПЛАТО             1730
сыр моцарелла с песто, хамон, выдержанный сыр, 
свекольный песто, паштет из кальмара, 
антипасти, соленый кешью, чиабатта

ГРЕБЕШОК             
с соусом из страчателлы и имбиря

с луком фри, чиабатта

Р О С Т Б И Ф  С  С О У С О М  
Т О Н Н А Т О           
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 670

К А Р А М Е Л И З И Р О В А Н Н А Я  
Х У Р М А  СО С Т РАЧ АТ Е Л ЛОЙ     

С А Л А Т  С  Т И Г Р О В Ы М И         6 5 0  
К Р Е В Е Т К А М И
с киноа, авокадо и манго

Десерты

  

А С С О Р Т И  К О Н Ф Е Т                   

С А Л А Т  С  Ф О Р Е Л Ь Ю              
песто и бейби-картофелем

С А Л А Т  С  Р О С Т Б И Ф О М         
рукколой и пармезаном в тайском соусе

Горячее
М О Р С К И Е  Г Р Е Б Е Ш К И              

К А Л Ь М А Р Ы                                  

Т А Л Ь Я Т А  И З  Г О В Я Д И Н Ы       7 8 0

с кремом из цветной капусты

с помидорами черри и бейби-картофелем

с рукколой и пармезаном
  5 7 0

 2 2 0

  7 1 0 7 2 0

8 5 0

460

Салаты


