
меню



Барашек, приготовленный на португальском гриле -
прекрасное блюдо для торжественных случаев!

барашек
на вертеле



сочное мясо молодого 
барашка со свежими 
томатами, луком
и соусом сацебели
200/100/30

690 �

барашек на вертеле
12-15 кг

1100 �/кг
ПО ПРЕДВАРИТЕЛЬНОМУ 
ЗАКАЗУ ЗА 2-3 ДНЯ

КАЖДОЕ 
ВОСКРЕСЕНЬЕ

С 12.00



ГРАД
Представляем Вам уникальную технологию приготовления блюд из мяса, 
морепродуктов и овощей на вулканических камнях, раскалённых до 400 °С.

Вы сами участвуете в процессе приготовления, просто переворачивая блюдо
и прожаривая его так, как нравится Вам!



МЯСО
Подаются с шампиньонами, баклажаном, паприкой, 

соусом из белых грибов, домашней аджикой

ФИЛЕ БАРАНИНЫ
200/90/30/30

540 �

      
1

РИБАЙ
200/90/30/30

590 �

      
2

ФИЛЕ ТЕЛЯТИНЫ
200/90/30/30

640 �

      
3

АССОРТИ ИЗ 3-Х 
ВИДОВ МЯСА
70/70/90/90/30/30

650 �

      
4

      
1

      
2

      
3

      
4



РЫБА
Подаются с шампиньонами, баклажаном, паприкой, 

соусом падтай, сливовым дрессингом

ФОРЕЛЬ
100/100/30/30

560 �

      
1

ТИГРОВЫЕ КРИВЕТКИ
100/100/30/30

580 �

      
2

ТУНЕЦ
100/100/30/30

640 �

      
3

АССОРТИ ИЗ
МОРЕПРОДУКТОВ
50/50/50/105/30/30

650 �

      
4

      
1

      
2

      
3

      
4





УЗБЕКСКАЯ
КУХНЯ



салаты

салат гюльчатай
стеклянная лапша фунчоза,

отварная говядина, овощи, специи, 

пикантная заправка

230

240 �

Салат от Шеф-повара
с нежным сливочным 
соусом
куриное филе, Дайкон, грецкий орех, 

киш-миш, сметана и домашний майонез

180

270 �

Салат самарканд
отварной язык, свежие овощи,

вяленые томаты, имбирно-соевый соус

200

290 �

Салат ташкент
отварная говядина, Дайкон, луковые 

чипсы, яйцо, домашний майонез

180

250 �

Салат андижан
отварная говядина, свежий огурец, 

зелёный лук, бальзамический уксус, 

чеснок

200

360 �

мангал-салат
запечённые овощи, зелень,

оливковое масло

180

310 �



бахор
куриный бульон со шпинатом, 

зеленью, отварным яйцом и рисом

300

190 �

чучвара
пельмешки с бараниной

в бульоне с овощами.

Подаётся со сметаной

400/30

250 �

шурпа
традиционный узбекский суп

из баранины с овощами

и восточными специями

400

290 �

лагман
суп из филе баранины

с домашней лапшой и овощами

500

350 �

машхурда
мясной бульон с фрикадельками 

из баранины, зелёной чечевицей, 

овощами и специями

300

240 �

ПЕЛЬМЕНИ КУРЗЕ
РУЧНОЙ ЛЕПКИ
С БУЛЬОНОМ
с мясом молодого барашка, свежей 

зеленью и восточными специями

350

220 �

супы



самса

самса крымская
с курицей
70

70 �

      
1

Самса с ароматной 
начинкой из 
Адыгейского сыра
и зелени
70

80 �

      
2

Самса с сочным 
мясом молодого 
барашка
70

90 �

      
3

      
1

      
2

      
3

Узбекские пирожки из слоёного теста / 1 шт.

Самса ассорти
из 3-х видов
210

240 �



манты

ЧЕБУРЕКИ
Чебурек с курицей  
подаётся с соусом Сацебели

180/30

190 �

Чебурек с бараниной 
подаётся с соусом Сацебели

180/30

220 �

Чебурек с сыром
подаётся с соусом Сацебели

180/30

180 �

Майда Манты
с начинкой из мякоти 
ягнёнка И картофелЯ
подаются с йогуртовым соусом

180/30

190 �

Манты по-Узбекски 
с начинкой
из филе баранины
и жареного лука
подаются с соусом Сацебели

180/30

290 �

Манты с жареными 
грибами, луком
и зеленью
подаются с йогуртовым соусом

180/30

230 �

гюль манты
рулетики из тонкого теста с начинкой 

из молодого ягнёнка со специями.

Подаются со сметаной

180/30/30

280 �

Готовятся на пару / 3 шт.

РУЧНАЯ
ЛЕПКА!



ПЕЛЬМЕНИ

ПЕЛЬМЕНИ КУРЗЕ
РУЧНОЙ ЛЕПКИ
плетёные пельмени с пряной 

начинкой из баранины и телятины.

Подаются с чесночным соусом

150/30

240 �

пельмени
по-уйгурски
восточные пельмени с начинкой

из баранины, говядины и лука.

Подаются с чесночным соусом

150/30

260 �

судак с овощами
филе судака, лук, баклажаны, 

картофель, томаты, запечённые

под золотистой сырной корочкой

350

420 �

Гамфан с рисом 
Жасмин
баранина, обжаренная

с пряными овощами

200/200

320 �

Обжариваются по желанию

горячее

Бешбармак
ароматное мясо отварной баранины

с домашней  лапшой квадратиками

и жареным луком

400

280 �

РУЧНАЯ
ЛЕПКА!



ПЛОВ

Ковурма Лагман
ароматная баранина с домашней 

лапшой, овощами и яйцом

260/40

390 �

Нарли Ковурма
обжаренные в гранатовом соусе 

бараньи рёбрышки с овощами, 

зеленью и специями

360

440 �

буглама
томлёная голень ягнёнка

с восточными специями, тыквой

и овощным соусом

500

690 �

Плов по-Чайхански
ферганский плов с курицей,

белым рисом Девзира, изюмом

и восточными специями

300/50

320 �

на компанию 5-6 чел.
1500/250/5

1600 �

Плов Паловхон Тура
ароматная баранина с элитным

красным рисом Девзира и овощами

300/50

390 �

на компанию 5-6 чел.
1500/250/5

1950 �





грузинская
КУХНЯ



соленья из бочки
чеснок, соленые огурчики, зелёные 

томаты, острый стручковый перец, 

черемша, капуста по-грузински

250

250 �

Ассорти пхали
стручковая фасоль, шпинат,

морковь и капуста

300

280 �

Рулетики
из говяжьего языка
с сыром Сулугуни
и чесноком
170

310 �

Рулетики
из баклажанов
с грецкими орехами
190

360 �

Рулетики из 
баклажанов с сыром 
Сулугуни и чесноком
190

370 �

ДОМАШНИЙ айран
прохладительный, кисломолочный 

напиток по фирменному рецепту 

нашего шеф-повара

200

100 �

закуски



Лобио по-Мегрельски
красная фасоль, жареный лук,

стебель сельдерея, паприка,

грецкий орех, специи

200

190 �

Ассорти
домашних сыров
Имеретинский, копчёный Сулугуни, 

Чечил, Сулугуни, грецкий орех

200/10

390 �

сациви
отварная курица

в орехово-пряном соусе

250

290 �

Жареный Сулугуни
с томатами
подаётся с брусничным соусом

210/30

280 �

Обжаренные овощи 
с сыром сулугуни
200

240 �



салаты

салат овощной
томаты, огурцы, перец чили,

красный лук, зелень

200

220 �

Салат со снежным 
крабом
снежный краб, яйцо куриное,

свежие томаты и огурцы,

домашний майонез, сыр Сулугуни

200

230 �

Салат по-Грузински
огурцы, томаты, перец, лук,

грецкий орех, грузинские специи

200

250 �

Салат тбилисури
буженина, капуста по-грузински, 

красная фасоль, отварной картофель, 

зелень, домашний майонез

170

240 �

Салат генацвале
обжаренные ломтики куриного филе, 

грибы, маринованный лук, сыр Сулугуни, 

болгарский перец, специи

180

390 �

Салат с телячьим 
языком
болгарский перец, грецкий орех, 

грузинские специи, лук, зелень

190

430 �



СУПЫ
Окрошка
по-Грузински
350

220 �

Кюфта-бозбаш
бульон с тефтелями из говядины

350

230 �

харчо
суп из говядины

с грузинскими приправами

350

280 �

чанахи
густой суп из баранины с баклажанами, 

картофелем, болгарским перцем

350

350 �

грузинский лаваш
180

60 �



хачапури и ачма

Хачапури
по-Гурийски
закрытый пирог с домашним сыром

и рубленым яйцом

340

270 �

Слоёный хачапури
с грибами и сыром
пирог из слоёного теста с грибами, 

жареным луком, Имеретинским сыром 

и сыром Сулугуни

250

280 �

Хачапури
со шпинатом
круглый пирог со шпинатом, 

Имеретинским сыром и сыром Сулугуни

500

290 �

Хачапури
по-Аджарски
лодочка из пышного теста

с Имеретинским сыром,

сыром Сулугуни и яйцом

370

340 �

ПРИ ЗАКАЗЕ
хачапури
«С СОБОЙ»

СКИДКА 15%



Слоёный хачапури
с сыром
пирог из слоёного теста

с Имеретинским сыром

и сыром Сулугуни

250

350 �

Хачапури
по-Мегрельски
пирог с Имеретинским сыром

и сыром Сулугуни, запечённым

до золотистой корочки

500

390 �

Хачапури
по-Имеретински
пирог с Имеретинским сыром

и сыром Сулугуни

500

380 �

Ачма
с сыром
многослойный пирог из слоёного 

теста с соусом Мацони

300/30

250 �



хинкали

Хинкали с начинкой 
из 3-х видов мяса
подаются с соусом Мацони

400/30

360 �

Хинкали с начинкой 
из баранины
подаются с соусом Мацони

400/30

340 �

РУЧНАЯ
ЛЕПКА!

Обжариваются по желанию / 5 шт.



фитихи
нежные куриные потрошка,

жареный лук, специи

160

390 �

чахохбили
куриное бедро, жареный лук,

томаты, специи, зелень

350

380 �

Телятина Салхино
телячья вырезка, вешенки,

жареный лук, сыр Сулугуни, зелень, 

специи, сметанный соус

250

410 �

долма
виноградные листья с начинкой

из говядины, специи.

Подаётся с соусом Мацони 

200/30

430 �

Оджахури
жареная свинина, картофель, чеснок, 

лук, грузинские приправы, зелень

360

440 �

чашУшули 

томлёная молодая баранина с овощами, 

зеленью и грузинскими специями

300

360 �

горячее





паназиатская
КУХНЯ



закуски

Тигровые креветки
в хрустящей темпуре 
и соусе Васаби
100

460 �

Гигантские мидии 
Киви, запечённые 
с сыром и спайси 
соусом
200

430 �

Спринг роллы с  
курицей и креветками
подаются с соусом Васаби

120/30

320 �

Спринг роллы
с овощами
подаются с соусом Сладкий Чили

120/30

250 �

хрустящий цыплЁнок
с имбирём и карри
170

390 �



СУПЫ

Традиционный
Мисо суп
с водорослями Вакаме,

вешенками и сыром Тофу

250

150 �

Острый суп Кимчи
с сыром Тофу и яйцом

250

190 �

суп лакса
с креветками и рисовой лапшой 

350

340 �

Пряный суп Том Ям
с листьями лайма, стеблем 

лемонграсса, корнем галангала

и тигровыми креветками.

Подаётся с рисом

250/80

430 �



роллы

Запечённый ролл
с мидиями, лососем 
и авокадо в соусе 
Масаго
190

340 �

Ролл с лососем 
холодного копчения,
грибами муэр и соусом 
сладкий чили
200

470 �

Ролл с угрём, кремом 
из сыра Филадельфия, 
соусом Унаги
и хрустящей крошкой 
темпуры в икре масаго 
220

310 �

Ролл Калифорния 
с крабом, огурцом, 
авокадо и икрой 
тобико
230

370 �

Ролл Филадельфия
с лососем
260

440 �

Ролл с лососем 
холодного копчения 
и соусом Васаби
160

380 �



Запечённый ролл
с крабом, угрём
и сыром Филадельфия
с икрой Масаго под 
сыром Моцарелла
210

420 �

Фирменный ролл 
без риса с тунцом, 
крабом и креветками
с икрой Тобико
и соусом Унаги
190

590 �

Ролл с угрём, 
вешенками
и сливочным сыром
210

490 �

ролл с острым 
тунцом и пряным 
соусом из имбиря
230

460 �

Ролл с опалённым 
лососем и тобико,
острым соусом
и хрустящей крошкой
240

430 �

Запечённый ролл 
с крабом, лососем, 
тунцом и сыром 
Филадельфия
220

540 �



суши
Классические Острые Запечённые

чука

Креветка

Лосось

Тунец

Угорь

Краб

45

45

45

45

45

45

60 �

90 �

90 �

120 �

140 �

150 �

Креветка

Лосось

Тунец

Угорь

Краб

40

40

40

40

40

100 �

100 �

130 �

150 �

160 �

Креветка

Лосось

Тунец

Угорь

Краб

40

40

40

40

40

110 �

110 �

140 �

160 �

170 �



вок

кусочки курицы, 
обжаренные
в устричном соусе
с грибами, овощами 
и рисом
240

290 �

Яичная лапша 
с ломтиками 
куриного бедра
и овощами
250

350 �

Рисовая лапша, 
жареная с яйцом 
и тигровыми 
креветками
с овощами и устрично-соевым соусом

250

520 �

Стеклянная лапша 
с тигровыми 
креветками, 
кальмарами и 
овощами
с соусом Терияки

230

590 �





мангал



колбаски

колбаски куриные
из куриного филе

200/150/30

380 �

      
1

колбаски
тюрингские
из свинины и говядины

200/150/30

390 �

      
2

колбаски венские
из свинины

200/150/30

470 �

      
3

      
3

      
1

      
2

      
4

Подаются с тушёной капустой и горчицей / 2 шт. 

Цыплёнок по-сухумски
запечённый на мангале
с восточными специями
подаётся с соусом Сацебели

350/30

590 �

изготовлены
ПО НАШЕМУ

ФИРМЕННОМУ
РЕЦЕПТУ

подкопчённые
колбаски с сыром
из свинины и говядины

200/150/30

480 �

      
4

ассорти колбасок
4-х видов
400/100/30

690 �

      
5

горячее



блюда из 
коптильни

копчёные
свиные рёбрышки
подаются с соусом Сацебели

200/30

440 �

баварская
свиная рулька
подаётся с квашеной капустой

и дижонской горчицей

800/300/50

990 �

Блюдо на 2 персоны



Люля-кебаб
из куриного филе
подаётся с запечённым картофелем,

маринованным луком, лавашем

и соусом Сацебели

200/100/50/30/30

350 �

      
1

Люля-кебаб
из баранины
подаётся с запечённым картофелем,

маринованным луком и лавашем

и соусом Мацони

200/100/50/30/30

430 �

      
2

куриное филе
подаётся с запечённым картофелем,

маринованным луком, лавашем

и соусом Сацебели

180/100/50/30/30

390 �

      
3

свиная шея
подаётся с запечённым картофелем,

маринованным луком, лавашем

и соусом Сацебели

180/100/50/30/30

520 �

      
4

мякоть ягнёнка
подаётся с запечённым картофелем,

маринованным луком, лавашем

и соусом Сацебели

180/100/50/30/30

650 �

      
5

      
1

      
2

      
3

      
4

      
5

шашлык

Лосось Мурманский
подаётся с соусом Белое вино

160/30/10

590 �

      
6

      
6

люля-кебаб



овощи на мангале
баклажаны, томаты, паприка,

шампиньоны, армянские специи

150

250 �

      
7

      
7

филе бедра индейки
подаётся с запечённым картофелем,

маринованным луком, лавашем

и соусом Сацебели

175/100/50/30/30

460 �

      
8

грудка индейки
подаётся с запечённым картофелем,

маринованным луком, лавашем

и соусом Сацебели

175/100/50/30/30

420 �

      
9

мякоть телятины
подаётся с запечённым картофелем,

маринованным луком, лавашем

и соусом Сацебели

160/100/50/30/30

640 �

      
10

акурма по-сухумски
баранина, свинина и курдюк.

Подаётся с запечённым картофелем,

маринованным луком, лавашем

и соусом Сацебели

140/100/50/30/30

420 �

      
11

свиная шея
по-абхазски
подаётся с запечённым картофелем,

маринованным луком, лавашем

и соусом Сацебели

200/100/50/30/30

490 �

      
12

      
8

      
9

      
10

      
11

      
12



стейк из свиной шеи
подаётся с соусом Сацебели

200/30

490 �

язычки ягнят
подаётся с маринованным луком, 

лавашем и соусом Сацебели

180/50/30/30

550 �

каре ягнёнка
с картофелем
подаётся с маринованным луком, 

лавашем и соусом Сацебели

180/100/50/30/30

650 �

стейк из морской
радужной форели
по-сухумски
форель, соус, лимон, базилик, розмарин.

Подаётся с соусом Белое вино

180/30/10

590 �

хоровац Армянский
баранина на косточке,

подаётся с обжаренным луком, 

паприкой, баклажанами и лавашем

200/30

470 �

рыба и мясо



садж

садж по-карски
из баранины
700

1100 �

садж по-сухумски
из телятины
850

1400 �

садж по-восточному
из курицы с овощами
850

990 �

сохраняет
ваше блюдо

тёплым
в течение

часа

Блюдо на 2 персоны

Ассорти шашлыков на ваш выбор, по желанию, подаётся на разогретом садже.





европейская
КУХНЯ



холодные 
закуски

Нежный паштет
из куриной печени
с тостами из пшеничного багета

140/80

220 �

Домашний Холодец
из 3-х видов мяса
200/30

210 �

3 вида сала
с тостами из Бородинского хлеба, 

луком и горчицей

100/80/30/20

250 �

Филе сельди
с тостами из Бородинского хлеба, 

картофелем и горчичным соусом

130/80/40/30/30

290 �

Балтийская килька
с тостами из Бородинского хлеба, 

картофелем и горчичным соусом

145/80/40/30/30

390 �



сырная тарелка
ассорти европейских сыров, 

крекеры, орехи

160/30/10

380 �

Тар-тар из лосося
с икрой Масаго и авокадо

120

420 �

Белые грузди  
домашнего посола
с тостами из Бородинского хлеба,

с маслом или сметаной на выбор

100/50/30

280 �

Ассорти мясное
буженина, телячий язык, куриный рулет, 

рулет из ягнёнка. Подаётся с хреном

200/30

490 �

Моцарелла с томатами
с микс салатом и соусом Песто

из вяленых томатов

220

390 �



блинчики

Блинчики
с капустой и яйцом
подаются со сметаной

200/30

180 �

      
1

Блинчики
с фермерским 
творогом
подаются со сметаной

200/30

190 �

      
2

Блинчики с сочным 
мясом и яйцом
подаются со сметаной

200/30

230 �

      
3

      
1

      
2

      
3

      
4

топпинги
брусничный,

клубничный,

малиновый,

сгущёное молоко,

сырно-чесночный

30

50 �

      
4



горячие 
закуски

драники 
картофельные
подаются со сливочно-грибным соусом

150/100

220 �

Чесночные гренки
подаются с сырно-чесночным соусом

150/30

240 �

сырники «любимые»
подаются со сметаной

130/30

190 �

Куриный жульен
с грибами
запечённый под сырной корочкой

200

290 �

Шаверма с курицей 
в лаваше
300

330 �

Мидии в соусе
из белого вина
с хрустящими тостами из багета

180/40/30

520 �

кольца кальмаров
подаются с соусом Сладкий Чили

130/30

250 �



салаты

сельдь под шубой
200

190 �

салат оливье
с колбасой и домашним майонезом

250

230 �

Салат с филе 
средиземноморской 
камбалы из 
коптильни ресторана
с картофельным муссом

и ароматом трюфеля

240

270 �

салат греческий
260

290 �

Салат с ломтиками 
пряного куриного 
бедра
с красной и белокачанной капустой, 

хрустящей крошкой, кинзой

и пикантной заправкой

180

350 �



Салат с печенью 
трески
с огурцом, редисом, картофелем,

микс салатом, яйцом, луком

и домашним майонезом

250

360 �

Салат с лососем 
горячего копчения 
из коптильни 
ресторана
с муссом из сыра Фета и микс салатом

190

460 �

Салат Цезарь
с куриной грудкой
230

450 �

Салат Цезарь с 
тигровыми креветками
200

490 �

Салат с тёплыми 
хрустящими 
баклажанами
сыром Фета, микс салатом,

томатами Черри и соево-кунжутной 

заправкой

200

440 �



пицца

Маргарита
сыр Моцарелла

300

210 �
500

390 �

аль фунги
грибы лисички, соус Маскарпоне

300

220 �
500

420 �

пепперони
салями

300

230 �
500

430 �

Дополнительно к пицце
можно заказать:

сыр пармезан
сыр моцарелла
соус песто
50

70 �

ПРИ ЗАКАЗЕ
ПИЦЦЫ

«С СОБОЙ»
СКИДКА 10%



Прошутто фунги
ветчина, грибы

300

240 �
500

450 �

Фирменная
домашние колбаски

300

260 �
500

470 �

Фрутти ди Маре
креветки, кальмары, мидии

300

310 �
500

540 �



СУПЫ

Бульон куриный
с домашней лапшой
350

190 �

Крем-суп из тыквы 
с тыквенными 
семечками
350

250 �

Крем-суп грибной
с трюфельным 
маслом и гренками
350

240 �

Борщ классический 
с говядиной
подаётся со сметаной

350

260 �



Суп с лисичками
и копчёным Сулугуни
350

270 �

Солянка
сборная мясная
подаётся со сметаной

350

310 �

Норвежский 
сливочный суп с филе
форели и трески
350

340 �

Сырный суп
с беконом
и гренками
350

350 �



пельмени

Пельмени рыбные 
с филе мурманской 
трески
подаются со сметаной

150/30

160 �

      
1

      
1

Обжариваются по желанию

Пельмени куриные 
подаются со сметаной

150/30

210 �

      
2

Пельмени
с начинкой из
3-х видов мяса
подаются со сметаной

150/30

250 �

      
3

      
2

      
3

топпинги
УКСУС

15

30 �

      
4

РУЧНАЯ
ЛЕПКА!

ДОМАШНИЙ МАЙОНЕЗ

СЛИВОЧНОЕ МАСЛО

АДЖИКА

30

30 �
КУРИНЫЙ БУЛЬОН

150

30 �



вареники

Вареники
с фермерским 
творогом
подаются со сметаной

200/30

180 �

Вареники с вишней
подаются со сметаной

200/30

190 �

Вареники
с картофелем
и беконом
с золотистым луком

и хрустящими шкварками.

Подаются со сметаной

200/30/30

220 �

Обжариваются по желанию РУЧНАЯ
ЛЕПКА!



котлеты

котлеты Капустные
подаются со сметаной

160/30

180 �

котлеты Куриные
с картофельным пюре
подаются со сметаной

130/200/30

280 �

котлеты Домашние
из 3-х видов мяса с 
жареным картофелем
подаются со сметаной

130/200/30

290 �



котлеты Рыбные
из филе трески
с картофельным пюре 
подаются с соусом Тар-тар

130/200/30

310 �

котлета Пожарская
с жареным 
картофелем
подаётся с соусом из белых грибов

130/180/30

370 �

котлета По-Киевски
с рисом Жасмин
подаётся с брусничным соусом

160/150/30

390 �



рыба

Филе трески по-Польски
с картофельным пюре
140/200/30

390 �

Стейк из судака
на выбор: на пару или жареный.

Подаётся с соусом Белое вино

150/30

410 �

Стейк из палтуса
подаётся с соусом Белое вино

220/30

590 �

Камбала 
средиземноморская
запечённая или копчёная на выбор.

Подаётся с соусом Белое вино

300/30

490 �

Филе ручьевой 
радужной форели
подаётся со сливочным соусом

и икрой Масаго

160/30

640 �



мясо и птица

Шницель по-Венски
в хрустящей панировке
подаётся с сырно-чесночным соусом

200/30

370 �

Куриная грудка
на гриле
с овощным сотЕ
подаётся со сливочным соусом

и маслом шалфея

160/120

390 �

Утиная ножка Конфи
с картофельным пюре
подаётся с брусничным соусом

200/200/30

590 �

Телятина Цюрих, 
обжаренная с грибами
в сливочном соусе
с драниками и микс салатом

150/60/25

580 �

Спагетти Карбонара
350

490 �

Стейк из говядины
подаётся с домашней аджикой

170/30

620 �



гарниры и соусы

рис с соевым соусом
и овощами вок
200

120 �

картофельное пюре
200

130 �

картофель фри
200

180 �

картофель жареный 
с вешенками
250/30

190 �

овощи на мангале
150

250 �

из белых грибов
30

50 �

      
7

тар-тар
30

50 �

      
6

      
5

      
6

      
7

      
8

      
3

      
4

      
1

      
2

сацебели
30

70 �

      
8

аджика
30

70 �

      
5

ткемали
30

70 �

      
4

наршараб
30

70 �

      
1

Перечный
30

50 �

      
3

сырно-чесночный
30

50 �

      
2



хлеб

хлебная доска из 3-х 
мини-багетов
белый, ржано-пшеничный, зерновой. 
Подаётся с зелёным маслом,

сыром Филадельфия и паштетом

из куриной печени

150/45

150 �

фокачча с песто
200

140 �

Хрустящие слоёные 
палочки с кунжутом
50

60 �

Хрустящие слоёные 
палочки с сыром
и паприкой
70

90 �

Пирожки выпечные
с мясом, с рисом, луком и яйцом,

с печенью, с капустой, c картофелем 

и грибами

30

30 � грузинский лаваш
180

60 �

узбекская лепёшка
180

50 �

ассорти пирожков
из 5-и видов
150

150 �

Хрустящие слоёные 
палочки с маком
50

60 �

ОТЛИЧНЫЙ 
СНЕК

К ВИНУ, ПИВУ 
И ВИСКИ




