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Банкетный зал «Топо-ля»



г. Санкт-Петербург, пр. Юрия Гагарина, д. 32, к. 6, лит. Б 

Телефон для связи 8(921)939-42-61

Наш сайт: http://banquet.spb.ru
В контакте: http://vk.com/topolyarest

Наша почта: info@banquet.spb.ru

Ресторан «Топо-ля»
Банкетное меню на одну персону 2000 руб.

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

· Мясные деликатесы (ростбиф, буженина, запеченная куриная грудка с прованскими травами, телячий язык, карамболь, черри, зелень)
· Рулетики из ветчины с сыром, зеленью и чесноком
· Рулетики из баклажан с творожным муссом
· Сельдь норвежская с яйцом, маринованным луком и запеченным картофелем                                                                                        
· Разносолы застольные под водочку  (Маринованные грибы, томаты, квашенная капуста, малосольный огурец)
· Ассорти фаршированных помидор с сыром

САЛАТЫ 

· Салат из китайской капусты, ветчины, сыра и грибов
(китайская капуста, ветчина из индейки, свежий огурец, шампиньоны, пикантная заправка)
· Салат  «Домашний»     (запеченный цыпленок, телячий язык, картофель, морковь, зеленый горошек, свежий и соленый огурец, майонез, хрен)    
· Салат «Греческий»  (греческий сыр, маслины, паприка, свежие томаты, свежий огурец, итальянская заправка)

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

· Куринные шашлычки, подаются с соусом

ОСНОВНОЕ БЛЮДО 

· Стейк из лосося с рисом и сливочным соусом 
· Телятина с запеченными овощами и картофельным пюре
· Куринная грудка, фаршированная ветчиной и сыром, подается с овощами (цветная капуста, брокколи, бэби-морковь)


Сок  яблоко/апельсин 200 мл
Бон-аква негазированная 0,5                                                                                                                                                                                                                                                                                                                        Хлебная корзина

Общий выход: 1010 гр на человека

У нас взимается сервисный сбор 10%, который распределяется на персонал ВСЕГО ресторана. При желании Вы можете лично отблагодарить официантов!
Ресторан «Топо-ля»
Банкетное меню на одну персону 2500 руб.

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

· Мясные деликатесы (ростбиф, буженина, запеченная куриная грудка с прованскими травами, телячий язык, карамболь, черри, зелень)
· Рулетики из ветчины с сыром, зеленью и чесноком
· Рулетики из баклажан с творожным муссом
· Сельдь норвежская с яйцом, маринованным луком и запеченным картофелем                                                                                        
· Разносолы застольные под водочку  (Маринованные грибы, томаты, квашенная капуста, малосольный огурец)
· Ассорти фаршированных помидор с сыром
· Ассорти канапе: мясное, сырное или рыбное
· Ассорти маслин и оливок

САЛАТЫ 

· Салат с рисом и паровым лососем
· Салат «Цезарь» с цыпленком        
· Салат «Греческий»  (греческий сыр, маслины, паприка, свежие томаты, свежий огурец, итальянская заправка)
· Салат Оливье с балыком  (картофель, балык, яйцо, соленый огурец, зеленый горошек, майонез)

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

· Жульен грибной в блинном мешочке

ОСНОВНОЕ БЛЮДО 

· Стейк из лосося с рисом и сливочным соусом 
· Телятина с запеченными овощами и картофельным пюре

Сок  яблоко/апельсин 200 мл
Бон-аква негазированная 0,5                                                                                                                                                                                                                                                                                                                        Хлебная корзина

Общий выход: 1220 гр на человека

У нас взимается сервисный сбор 10%, который распределяется на персонал ВСЕГО ресторана. При желании Вы можете лично отблагодарить официантов!

Ресторан «Топо-ля»
Банкетное меню на одну персону 3000 руб.

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

· Мясные деликатесы (ростбиф, буженина, запеченная куриная грудка с прованскими травами, телячий язык, карамболь, черри, зелень)
· Булочки Шу из заварного теста с печеночным муссом
· Ассорти рыбное 
· Рулетики из ветчины с сыром, зеленью и чесноком
· Рулетики из баклажан с творожным муссом
· Ассорти канапе: мясное, сырное или рыбное
· Ассорти  итальянских сыров (подается с фруктами, орешками и медом)

САЛАТЫ 

· Салат «Торнадо» с телятиной  и медово-горчичной заправкой
· Салат «Цезарь» с цыпленком        
· Салат «Греческий»  (греческий сыр, маслины, паприка, свежие томаты, свежий огурец, итальянская заправка)
· Салат Домашний с языком и курицей  (запеченный цыпленок, телячий язык, картофель, морковь, зеленый горошек, свежий и соленый огурец, майонез, хрен) 

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

· Блинчики с красной икрой (2 шт.)

ОСНОВНОЕ БЛЮДО 

· Розочка из лосося и судака сервируется рисом и овощами гриль 
· Кролик с драниками и грибным соусом
· Медальоны из говядины с беконом и черносливом с картофельным гратеном

Сок  яблоко/апельсин 200 мл
Морс собственного приготовления (клюква, брусника) 200 мл
Бон-аква негазированная 0,5                                                                                                                                                                                                                                                                                                                        Хлебная корзина


Общий выход: 1270 гр на человека
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