


Cupmaku – это аутентичная  греческая кухня.

Cupmaku – это всегда свежие продукты: овощи, фрукты, 
морепродукты, мясо.

Cupmaku – это повара, любящие свою работу, сочетающие 
греческие традиции с классическими техниками и современными 

гастрономическими принципами. 

Cupmaku – это греческие праздники, застолья, танцы, вино и 
жизнелюбие.

Cupmaku – это Греция в Санкт-Петербурге!

ЗАВТРАКИ/BREAKFAST
С 8:00 ДО 12:00

*Внешний вид блюд может отличаться от изображения на картинке!
**Если у вас имеются аллергические реакции на какие-либо компоненты блюд, настоятельно 
просим Вас сообщить об этом обслуживающему официанту.



КЛАССИЧЕСКИЕ
CLASSIC 140р

ФРУКТЫ И ЙОГУРТ
FRUITS AND YOGURT

ПАНКЕЙКИ/PANCAKES

280р 580р

БАНАН И ЙОГУРТ
BANANA AND YOGURT

580р ЯБЛОКО И ЙОГУРТ
APPLE AND YOGURT

580р

ГРЕЦКИЙ ОРЕХ, ЙОГУРТ, МЕД

WALNUTS, HONEY, YOGURT

450р

МОЛОЧНЫЙ ШОКОЛАД
MILK CHOCOLATE

380р БЕЛЫЙ ШОКОЛАД
WHITE CHOCOLATE

380 р



КЛАССИЧЕСКИЕ
CLASSIC

СЫРНИКИ/COTTAGE CHEESE 

190р 

БАНАН И ЙОГУРТ
BANANA AND YOGURT

280р ЯБЛОКО И ЙОГУРТ
APPLE AND YOGURT

280р

ГРУША И ЙОГУРТ
PEAR ADN YOGURT

280р КЛАССИЧЕСКАЯ
CLASSIC

ОВСЯНАЯ КАША/OATMEAL

180р 

СУХОФРУКТЫ
DRIED FRUIT

220р МЕД И ОРЕХИ
WALNUTS AND HONEY

250р

БАНАНЫ
BANANA

250р 



СВЕЖИЕ ФРУКТЫ
FRESH FRUITS

250р

РИСОВАЯ КАША/RICE PORRIGE

КЛАССИЧЕСКАЯ
CLASSIC

180р БАНАНЫ
BANANAS

250р

СУХОФРУКТЫ
DRIED FRUIT

250р МЕД И ОРЕХИ
WALNUTS AND HONEY

250р

СВЕЖИЕ ФРУКТЫ
FRESH FRUITS

250р



ОМЛЕТЫ/OMLETTE

Все омлеты подаются с 
поджаренным картофелем, питой 
и салатом из свежей капусты с 
морковью. 

All our omlettes are served with 
fried potatos, pita and fresh 
cabbage and carrot salad.

КЛАССИЧЕСКАЯ ЯИЧНИЦА ГЛАЗУНЬЯ
FRIED EGG

160р

ВЕТЧИНА И СЫР
HAM AND CHEESE

280рКЛАССИЧЕСКИЙ
CLASSIC

220р

ПЕППЕРОНИ
PEPPERONI

290р

ВЕГЕТАРИАНСКИЙ
VEGETERIAN

280р



ELLENIKI
320рЭЛЛЕНИКИ

GIROS CHICKEN/BEEF
350рГИРОС КУРИННЫЙ/ГОВЯЖИЙ

BACON
БЕКОН 290р

ЛОСОСЬ
SALMON

340рПЕППЕРОНИ И БЕКОН
PEPPERONI AND HAM

320р

МОРЕПРОДУКТЫ
SEAFOOD

350р



СУПЫ/SOUPS

BEEF SPICY SOUP WITH POTATOES, CARROT, PARSLEY
GOULASH SOUP
НАВАРИСТЫЙ ПИКАНТНЫЙ СУП С ГОВЯДИНОЙ, 
КАРТОФЕЛЕМ, ЗЕЛЕНЬЮ И СЕЛЬДЕРЕЕМ.

ГУЛЯШ СУП 370р

ТОМАТНЫЙ КРЕМ СУП

TOMATO CREAM SOUP
TOMATO SOUP WITH BASIL.

250р
ТОМАТНЫЙ СУП С БАЗИЛИКОМ.



СРЕДИЗЕМНОМОРСКИЙ СУП
MEDITERRANEAN SOUP 
ТОМАТНЫЙ СУП С МОРЕПРОДУКТАМИ.

TOMATO SOUP WITH SEAFOOD. 

410р

CHICKEN BOUILLON WITH POTATOES, CARROT, ONION.
CHICKEN SOUP

КУРИНЫЙ СУП 320р
КУРИНЫЙ БУЛЬОН, КАРТОФЕЛЬ, МОРКОВЬ, ЛУК, ЗЕЛЕНЬ.

ГРИБНОЙ КРЕМ СУП
MUSHROOM CREAM SOUP
MUSHROOM CREAM SOUP WITH CHAMPIGNONS.

310р

БРОККОЛИ КРЕМ СУП

BROCCOLI CREAM SOUP 

310р
КРЕМ-СУП ИЗ БРОККОЛИ СО СЛИВКАМИ.

CREAM SOUP WITH BROCCOLI.

КРЕМ-СУП ИЗ ШАМПИНЬОНОВ СО СЛИВКАМИ.



ГРЕЧЕСКАЯ ПОГОВОРКА

СЕМЬЯ БЕЗ ЛЮБВИ, ЧТО 
ДЕРЕВО БЕЗ КОРНЕЙ, 
А СТОЛ БЕЗ ХЛЕБА, ЧТО 
ВОИН БЕЗ МЕЧА.

«С СЫРОМ ФЕТА
FETA CHEESE
С ЧЕСНОКОМ
GARLIC
С ОРЕГАНО
OREGANO

160р

95р

85р

Лепешка, сделанная из пшеничной 
муки высшего сорта, которая 
всегда подается ко всем греческим 
закускам, супам, основным 
блюдам. Только с ней возможно 
насладиться настоящей греческой 
кухней. 

Пита в таверне СИРТАКИ - это 
100% национальный продукт, 
высшего качества, который мы 
с любовью привозим для вас из 
Греции. 

ГРЕЧЕСКАЯ ПИТА/GREEK PITA

»

С ОЛИВКОВЫМ МАСЛОМ EXTRA VIRGIN И

ГРЕЧЕСКИЕ ЗАКУСКИ, МЕЗЕ 
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL IN EVERY DISH

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL В КАЖДОМ БЛЮДЕ 

GREEK APPETIZERS, MEZE



       ГАРИДЕС ПИКАНТИКЕС
ОСТРЫЕ ЖАРЕННЫЕ КРЕВЕТКИ С ЧЕСНОКОМ.

GARIDES PICANTIKES
FRIED SPICY SHRIMPS WITH GARLIC.

    ГАРИДЕС ЭЛЛЕНИКЕС 

GARIDES ELLENIKES 
ЖАРЕНЫЕ ГРЕЧЕСКИЕ КРЕВЕТКИ.

GREEK FRIED SHRIMPS WITH GARLIC.

МЕЗЕ/MEZE 

280р 

280р ГАРИДЕС ХРУСТАС 
ЖАРЕНЫЕ КРЕВЕТКИ В ПАНИРОВКЕ.

GARDIES CRUNCH
FRIED TEMPURA SHRIMPS .

КАЛАМАРИЯ ХРУСТАС
КОЛЬЦА КАЛЬМАРА В ПАНИРОВКЕ.

SQUID CRUNCH
BREADED SQUID RINGS.

МИДИЯ ХРУСТАС
ЖАРЕНЫЕ МИДИИ В ПАНИРОВКЕ.

MUSSELS CRUNCH
FRIED TEMPURA MUSSELS.

280р 

280р 

280р 



КОТОПУЛО СТИКС
КУРИНЫЕ ПАЛОЧКИ В ПАНИРОВКЕ.

KOTOPULO STICKS
BREADED CHICKEN STICKS.

КЕФКЕДАКЬЯ
МЯСНЫЕ ШАРИКИ ГОВЯДИНА И СВИНИНА.

KEFKEDAKYA
MEAT BALLS OF MINCED BEEF AND PORK MEAT.

280р 

280р 

ЛУКАНИКО

LUCANICO
ЖАРЕНАЯ ДОМАШНЯЯ СВИНАЯ КОЛБАСКА.

FRIED PORK HOMEMADE SAUSAGE. 

ФЕТА САГАНАКИ
КУБИКИ СЫРА ФЕТА В ПАНИРОВКЕ.

FETA SAGANAKI
BREADED FETA CHEESE.

МОЦАРЕЛЛА САГАНАКИ

MOZZARELA STICKS
ПАЛОЧКИ ИЗ СЫРА МОЦАРЕЛЛА В ПАНИРОВКЕ.

BREADED MOZZARELLA STICKS.

280р 

280р 

280р 



    МЕЛИТЗАНА САЛАТА  

MELITZANA SALAD  140р
ЗАПЕЧЕННЫЙ БАКЛАЖАН

BAKED EGGPLANT

    МЕЛИТЗАНА САЛАТА С ПЕРЦЕМ 
ЗАПЕЧЕННЫЙ БАКЛАЖАН, БОЛГАРСКИЙ ПЕРЕЦ, 
ЧЕСНОК.

    МЕЛИТЗАНА САЛАТА С ФЕТОЙ
ЗАКУСКА ИЗ ЗАПЕЧЕННОГО БАКЛАЖАНА, ФЕТЫ, 
ЧЕСНОКА, ТОМАТОВ.

MELITZANA SALAD FETA CHEESE 
BAKED EGGPLANT, FETA CHEESE, GARLIС.

    МЕЛИТЗАНА САЛАТА СУФЛЕ
ЗАКУСКА ИЗ ЗАПЕЧЕННОГО БАКЛАЖАНА

MELITZANA SALAD SOUFFLÉ 
BAKED EGGPLANT

МЕЛИТЗАНА/MELITZANA 180р

MELITZANA SALAD WITH PEPPER
MELITZANA SALAD WITH BAKED PEPPER, EGGPLANT.

    ТИГАНИТА
ЗАКУСКА ИЗ ЗАПЕЧЕННОГО БАКЛАЖАНА С 
БОЛГАРСКИМ ПЕРЦЕМ, ФЕТОЙ И СОУСОМ НАПОЛИ.

TIGANITA 
BAKED EGGPLANT, BELL PEPPER WITH 
FETA CHEESE AND NAPOLI SAUSE.

180р    ПИПЕРОСАЛАТА 

PIPERO SALAD  

180р
ЗАПЕЧЕННЫЙ БОЛГАРСКИЙ ПЕРЕЦ, ЧЕСНОК

BAKED BELL PEPPER WITH GARLIC.

    ТИРОКАФТЕРИ
ПИКАНТНАЯ ЗАКУСКА ИЗ ФЕТЫ, 
КРИТСКОЙ МИЗИТРЫ И ОСТРОГО ПЕРЦА

TIROKAFTERI 
APPETIZER OF FETA CHEESE, CRETAN 
MIZITRA AND HOT PEPPER.

210р

    РУЛЕТИКИ ПО-ГРЕЧЕСКИ 

GREEK ROLLS

340р
ЖАРЕННЫЕ БАКЛАЖАНЫ, КРЕМОВЫЙ СЫР, 
ЧЕСНОК, УКРОП.

FRIED EGGPLANTS, CREAM CHEESE, GARLIC, DILL.



OLIVES KALAMATA  
300рОЛИВКИ КАЛАМАТА

FETA CHEESE  
300рСЫР ФЕТА

DZADZIKI  
TRADITIONAL GREEK APPETIZER OF YOGURT, CUCUMBER, GARLIС.

    ДЗАДЗЫКИ
ТРАДИЦИОННАЯ ЗАКУСКА ИЗ ГРЕЧЕСКОГО ЙОГУРТА, ОГУРЦОВ, ЧЕСНОКА.

190р

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ/HOT APPETIZERS

КУРИНЫЕ КРЫЛЫШКИ ДЬЯБЛО

DIABLO CHICKEN WINGS

340р

КРЕВЕТКИ А’ЛЯ КРЕМ 
КРЕВЕТКИ, ЧЕСНОК, СЛИВКИ, ГОРГОНЗОЛА,-
СЫР ПАРМЕЗАН, СЫР ФЕТА, ГОРЧИЦА.

SHRIMPS A’LA CRÈME
SHRIMPS, GARLIC, BLUE CHEESE, PARMESAN, 
FETA CHEESE, MUSTARD.

390р

МИДИИ А’ЛЯ КРЕМ 
МИДИИ, ЧЕСНОК, СЛИВКИ, ГОРГОНЗОЛА,
СЫР ПАРМЕЗАН, СЫР ФЕТА, ГОРЧИЦА.

MUSSELS A’LA CRÈME
MUSSELS, GARLIC, BLUE CHEESE, 
PARMESAN, FETA CHEESE, MUSTARD.

390р

КРЫЛЫШКИ (ПЛЕЧЕВАЯ ЧАСТЬ) В ПАНИРОВКЕ С 
ОСТРЫМ СОУСОМ ДЬЯБЛО

WINGS BREADED WITH DIABLO SPICY SAUCE



    БУЮРДИ 
ТРАДИЦИОННАЯ ГРЕЧЕСКАЯ ЗАКУСКА ИЗ СЫРА ФЕТА, 
БОЛГАРСКОГО ПЕРЦА, ПЕРЕЦА ХАЛАПЕНЬО, ТОМАТОВ И 
ОРЕГАНО.

BUYURDI 
TRADITIONAL GREEK HOT APPETIZER OF FETA CHEESE, 
BELL PEPPER, JALAPENO PEPPER, OREGANO.

450р

ТИГАНЬЯ

TIGANIA
ОБЖАРЕННЫЕ КУСОЧКИ КУРИЦЫ (ГРУДКА/БЕДРО) 
С ОБИЛИЕМ ЛУКА, БОЛГАРСКОГО ПЕРЦА.

FRIED CHICKEN (BREST/LEG) WITH ONION, BELL PEPPER.

550р ЗАПЕЧЕННЫЕ МИДИИ 4ШТ

BACKED MUSSELS 4PICES

490р

КРЕВЕТКИ САГАНАКИ
КРЕВЕТКИ ЖАРЕННЫЕ В ТОМАТНОМ СОУСЕ.

SAGANAKI SHRIMPS
FRIED SHRIMPS WITH TOMATO SAUCE.

390р

МИДИИ САГАНАКИ
МИДИИ ЖАРЕННЫЕ В ТОМАТНОМ СОУСЕ 
C СЫРОМ ФЕТА.

SAGANAKI MUSSELS
FRIED MUSSELS IN TOMATO SAUCE WITH FETA CHEESE.

390р

МИДИИ,ЦУКИНИ, БОЛГАРСКИЙ ПЕРЕЦ, ЧЕСНОК, 
СЛИВКИ, ГРЕЧЕСКОЕ ВИНО

MUSSELS, ZUCCHINI, BELL PEPPER, GARLIC, CREAM, 
GREEK WINE



CАЛАТЫ/SALADS

ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ ХОРЬЯТИКИ
СВЕЖИЕ ПОМИДОРЫ, ОГУРЦЫ, ЛУК, БОЛГАРСКИЙ ПЕРЕЦ, СЫР ФЕТА, ОЛИВКИ 
КАЛАМАТА, ОЛИВКОВОЕ МАСЛО EXTRA VIRGIN, ОРЕГАНО.

GREEK SALAD HORIATIKI 
TOMATOES, CUCUMBER, ONION, BELL PEPPER, FETA CHEESE, OLIVES 
KALAMATA, EXTRA VIRGIN OLIVE OIL, OREGANO.

390/540р
на 1-го/на 2-их

ПОЛИТИКИ САЛАТА 
САЛАТ ИЗ НАШИНКОВАННОЙ КАПУСТЫ, МОРКОВИ, БОЛГАРСКОГО ПЕРЦА, СЕЛЬДЕРЕЯ, 
КРАСНОГО ЛУКА, ОЛИВОК С ОЛИВКОВЫМ МАСЛОМ EXTRA VIRGIN.

POLITIKI SALAD  
CABBAGE, CARROT, BELL PEPPER, CELERY, RED ONION, OLIVES, EXTRA VIRGIN OLIVE OIL.

320р



ТАБУЛЕ САЛАТ 
ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ, БУЛГУР, ПОМИДОРЫ, СОК 
ЛИМОНА, ОЛИВКОВОЕ МАСЛО EXTRA VIRGIN.

TABOULEH SALAD
GREEN SALAD, BULGUR, TOMATOES, LEMON, 
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL.

350р

КАПРЕЗЕ ПО-ГРЕЧЕСКИ 

GREEK CAPREZE   
390рМОЦАРЕЛЛА, ПОМИДОРЫ ЧЕРРРИ, БАЗИЛИК, СОУС ПЕСТО, 

БАЛЬЗАМИЧЕСКИЙ КРЕМ, ОЛИВКОВОЕ МАСЛО EXTRA VIRGIN.

MOZZARELLA, TOMATOES CHERRY, BASIL, PESTO, BALSAMIC 
CREAM, OLIVE OIL.

САЛАТ АЙСБЕРГ, КОПЧЕНЫЙ ЛОСОСЬ, КАПЕРСЫ, ЯЙЦО,
ТОМАТЫ, ЛУК, ЗАПРАВЛЕН ЛИМОННЫМ СОУСОМ.

SALAD WITH SMOKED SALMON  
ICEBERG LETTUCE, SMOKED SALAMON, CAPERS, EGGS, 
TOMATOES, ONION, DRESSED WITH LEMON SAUCE .

450р

CAESAR SALAD WITH CHICKEN  
ICEBERG LETTUCE, CHICKEN FILLET, CRUNCHY 
CROUTONS, CHEESE PARMESAN, CAESAR DRESSING.

410р
САЛАТ АЙСБЕРГ, КУРИНОЕ ФИЛЕ, ТОМАТЫ, 
ХРУСТЯЩИЕ СУХАРИКИ, СЫР ПАРМЕЗАН, 
ФИРМЕННЫЙ СОУС ЦЕЗАРЬ.

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ   

CAESAR WITH SHRIMPS 

450рСАЛАТ АЙСБЕРГ, КРЕВЕТКИ, ТОМАТЫ, 
ХРУСТЯЩИЕ СУХАРИКИ, СЫР ПАРМЕЗАН, 
ФИРМЕННЫЙ СОУС ЦЕЗАРЬ.

ICEBERG LETTUCE, SHRIMPS, CRUNCHY 
CROUTONS, CHEESE PARMESAN, CAESAR DRESSING.

САЛАТ С КОПЧЕННЫМ ЛОСОСЕМ 

ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ 



ЗАСНЕЖЕННЫЙ АЙСБЕРГ
СЫР ФЕТА, СВЕЖИЙ ОГУРЕЦ, ЯЙЦО, 
ПОМИДОР, ЛУК. ЗАПРАВКА: ОРЕГАНО, БАЛЬЗА-
МИЧЕСКИЙ И ВИНОГРАДНЫЙ УКСУС, ГОРЧИЦА, 
ЛИМОН.

SNOWY ICEBERG
ICEBERG CUCUMBER, EGG, LETTUCE, FETA CHEESE, 
TOMATOES, ONION. SALAD DRESSING: OREGANO, 
BALSAMIC VINEGAR, MUSTARD, VINEGAR, LEMON

420р

САЛАТ АЙСБЕРГ, ТУНЕЦ, ЯЙЦО, КАПЕРСЫ, 
САЛАТНАЯ ЗАПРАВКА: АНЧОУСЫ, ЯЙЦО, 
ЛИМОННЫЙ СОК, БАЛЬЗАМИЧЕСКИЙ УКСУС.

SALAD WITH TUNA
ICEBERG SALAD, TUNA, EGGS, CAPERS, SALAD 
DRESSING: ANCHOVIES, LEMON JUICE, EGG, LEMON 
JUICE,BALSAMIC VINEGAR.

390р

ДАКОС САЛАТ

DAKOS SALAD   

420р
ТРАДИЦИОННЫЕ ГРЕЧЕСКИЕ ЯЧМЕННЫЕ СУХАРИКИ ДАКОС, ПОМИДОРЫ, 
СЫР ФЕТА, ОЛИВКИ КАЛАМАТА, ЛУК, ОЛИВКОВОЕ МАСЛО EXTRA VIRGIN.

TRADITIONAL GREEK BARLEY CROUTONS, TOMATOES, FETA CHEESE, OLIVES 
KALAMATA, EXTRA VIRGIN OLIVE OIL. 

САЛАТ С ТУНЦОМ

 
МИКС ЗЕЛЕНЫХ САЛАТОВ, БУРАТА, ЧЕРРИ ПОМИДОРЫ, СОУС 
ПЕСТО, БАЛЬЗАМИЧЕСКИЙ ГРАНАТОВЫЙ КРЕМ, ОЛИВКОВОЕ 
МАСЛО EXTRA VIRGIN.

WOMEN’S DREAM  
MIX OF GREEN SALADS, BURRATA, TOMATOES CHERRY, PESTO, 
POMEGRANATE BALSAMIC CREAM, EXTRA VIRGIN OLIVE OIL.

520р

 
СЛАЙСЫ ИЗ ГОВЯДИНЫ (ЧАК-РОЛЛ), 
ИТАЛЬЯНСКАЯ САЛАТНАЯ ЗАПРАВКА.

WARM SALAD BEEF
MIX OF GREEN SALADS, TOMATOES CHERRY, 
BEEF SLICES (CHUCK ROLL), ITALIAN SALAD DRESSING.

520рТЕПЛЫЙ САЛАТ

ЖЕНСКАЯ МЕЧТА 



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
MAIN DISHES

КОТОПУЛО ГИРОС

GYROS KOTOPOULO

450р
МАРИНОВАННОЕ В ГРЕЧЕСКИХ СПЕЦИЯХ МЕЛКО НАРЕЗАННОЕ 
МЯСО КУРИЦЫ, СОУС ДЗАДЗЫКИ, САЛАТ ИЗ СВЕЖЕЙ КАПУСТЫ С 
МОРКОВЬЮ, ПИТА. ПОДАЕТСЯ С ГАРНИРОМ НА ВЫБОР.

GRILLED CHICKEN FILLET WITH GREEK SPICES, DZADZIKI SOUSE, 
PITA AND SALAD WITH FRESH CABBAGE AND CARROT. 
SERVED WITH SIDE DISH OF YOUR CHOICE.

bestseller
«Сиртаки» рекомендует

КОТОПУЛО СУВЛАКИ

KOTOPOULO SOUVLAKI 

ТРАДИЦИОННЫЕ ГРЕЧЕСКИЕ ШАШЛЫЧКИ ИЗ 
КУРИНОГО БЕДРА С СОУСОМ ДЗАДЗЫКИ ,  
САЛАТОМ ИЗ СВЕЖЕЙ КАПУСТЫ С МОРКОВЬЮ, 
ПИТОЙ. ПОДАЕТСЯ С ГАРНИРОМ НА ВЫБОР.

GREEK BARBECUE WITH CHICKEN THIGH, 
DZADZIKI SOUSE, PITA AND SALAD WITH FRESH 
CABBAGE AND CARROT. SERVED WITH SIDE DISH 
OF YOUR CHOICE.

КОТОПУЛО СУВЛАКИ

KOTOPOULO SOUVLAKI

ТРАДИЦИОННЫЕ ГРЕЧЕСКИЕ ШАШЛЫЧКИ 
ИЗ КУРИНОЙ ГРУДКИ С СОУСОМ ДЗАДЗЫКИ, 
ГАРНИРОМ НА ВЫБОР, 
САЛАТОМ ИЗ СВЕЖЕЙ 
КАПУСТЫ С МОРКОВЬЮ, ПИТОЙ.

TRADITIONAL GREEK BARBECUE WITH CHICKEN FILLET, 
DZADZIKI SOUSE, SIDE DISH TO CHOOSE, PITA AND 
SALAD WITH FRESH CABBAGE AND CARROT. 

450р

450р



ХИРИНО ГИРОС

GYROS HIRINO

МАРИНОВАННОЕ В ГРЕЧЕСКИХ 
СПЕЦИЯХ МЕЛКО НАРЕЗАННОЕ МЯСО СВИНИНЫ, 
СОУС ДЗАДЗЫКИ, САЛАТ ИЗ СВЕЖЕЙ КАПУСТЫ С 
МОРКОВЬЮ, ПИТА. 
ПОДАЕТСЯ С ГАРНИРОМ НА ВЫБОР. 

GRILLED PORK MEAT WITH GREEK SPICES, 
DZADZIKI SOUSE, PITA AND SALAD WITH FRESH 
CABBAGE AND CARROT. 
SERVED WITH SIDE DISH OF YOUR CHOICE.

ХИРИНО СУВЛАКИ

HIRINO SOUVLAKI

ТРАДИЦИОННЫЕ ГРЕЧЕСКИЕ ШАШЛЫЧКИ
ИЗ СВИНИНЫ, СОУСОМ ДЗАДЗЫКИ , САЛАТОМ 
ИЗ СВЕЖЕЙ КАПУСТЫ С МОРКОВЬЮ, ПИТОЙ. 
ПОДАЕТСЯ С ГАРНИРОМ НА ВЫБОР.

TRADITIONAL GREEK BARBECUE WITH PORK, 
DZADZIKI SOUSE, PITA AND SALAD WITH FRESH 
CABBAGE AND CARROT. SERVED WITH SIDE DISH OF 
YOUR CHOICE.

СУВЛАКИ

SOUVLAKI

600р
ТРАДИЦИОННЫЕ ГРЕЧЕСКИЕ ШАШЛЫЧКИ ИЗ БАРАНИНЫ, СОУСОМ 
ДЗАДЗЫКИ , САЛАТОМ ИЗ СВЕЖЕЙ КАПУСТЫ С МОРКОВЬЮ, ПИТОЙ. 
ПОДАЕТСЯ С ГАРНИРОМ НА ВЫБОР.

TRADITIONAL GREEK BARBECUE WITH LAMB, DZADZIKI SOUSE, 
PITA AND SALAD WITH FRESH CABBAGE AND CARROT. 
SERVED WITH SIDE DISH OF YOUR CHOICE.

450р 450р

БИФТЕКИ КОТОПУЛО

BEEFTEKI KOTOPOULO

430р
ГРЕЧЕСКИЙ ТРАДИЦИОННЫЙ КУРИНЫЙ БИФШТЕКС, 
С СОУСОМ ДЗАДЗЫКИ, САЛАТОМ ИЗ СВЕЖЕЙ 
КАПУСТЫ С МОРКОВЬЮ И ПИТОЙ. 
ПОДАЕТСЯ С ГАРНИРОМ НА ВЫБОР. 

GREEK TRADITIONAL CHICKEN STEAK
WITH DZADZIKI SAUCE, FRESH CABBAGE SALAD 
AND CARROTS, PITA. 
SERVED WITH SIDE DISH OF YOUR CHOICE.

БИФТЕКИ АРНИ

BEFTEKI ARNI

ТРАДИЦИОННАЯ ГРЕЧЕСКАЯ КОТЛЕТА ИЗ
БАРАНИНЫ С СЫРОМ ФЕТА ПОДАЕТСЯ С ДИКИМ 
РИСОМ И КАРТОФЕЛЕМ ПО-ДЕРЕВЕНСКИ.

TRADITIONAL GREEK STEAK WITH FETA CHEESE 
SERVED WITH WILD RICE AND RUSTIC POTATOES.

590р

БИФТЕКИ 

BEEFTEKI 

490р
ОВОЩНОЙ БИФШТЕКС С СОУОМ ДЗАДЗЫКИ, 
С САЛАТОМ ИЗ СВЕЖЕЙ КАПУСТЫ С 
МОРКОВЬЮ, ПИТА.
ПОДАЕТСЯ С ГАРНИРОМ НА ВЫБОР.

STEAK FROM VEGETABLES, SIDE DISH TO 
CHOOSE, DZADZIKI SAUCE, FRESH CABBIDGE 
SALAD WITH CARROT, PITA BREAD.

БИФТЕКИ

BEEFTEKI

450р
ГРЕЧЕСКИЙ ТРАДИЦИОННЫЙ ГОВЯЖИЙ БИФШТЕКС 
С СЫРОМ ГАУДА, СОУСОМ ДЗАДЗЫКИ,  САЛАТОМ ИЗ 
СВЕЖЕЙ КАПУСТЫ С МОРКОВЬЮ И ПИТОЙ. ПОДАЕТСЯ 
С ГАРНИРОМ НА ВЫБОР.

GREEK TRADITIONAL BEEF STEAK WITH GAUDA 
CHEESE, DZADZIKI SAUCE, FRESH CABBAGE SALAD AND 
CARROTS, PITA. SERVED WITH SIDE DISH OF YOUR 
CHOICE.



СУДЗУКАКЬЯ 

SUDZOUKAKIA

490р

TRADITIONAL GREEK STUFFED MEAT BALLS MADE FROM BEEF AND LAMB 
IN RED SAUCE SERVED WITH RICE AND RUSTIC POTATOES. 

ГАРНИРЫ И САЛАТЫ 

SIDE DISHES & SALADS

КАРТОФЕЛЬ ФРИ
FRENCH FRIES

ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ
GREEK SALAD 150р

130р

КАРТОФЕЛЬ ФРИ
FRENCH FRIES 130р

350р

150р

КАРТОФЕЛЬ ПО-ДЕРЕВЕНСКИ
RUSTIC POTATOES
ПЮРЕ
MASH POTATO
ДИКИЙ РИС
WILD RICE

ОВОЩИ ГРИЛЬ
GRILLED VEGETABLES

КАРТОФЕЛЬ ПО-ДЕРЕВЕНСКИ
POTATO WEDGES

САЛАТ ИЗ СВЕЖЕЙ КАПУСТЫ
SALAD WITH FRESH CABBAGE

САЛАТ ЗЕЛЕНЫЙ
GREEN SALAD

НА ВЫБОР: ДОПОЛНИТЕЛЬНО:

ТРАДИЦИОННЫЕ ГРЕЧЕСКИЕ КОТЛЕТКИ ИЗ МЯСА ГОВЯДИНЫ И 
БАРАНИНЫ В КРАСНОМ СОУСЕ, ПОДАЮТСЯ С РИСОМ И КАРТОФЕЛЕМ 
ПО-ДЕРЕВЕНСКИ.

ФИЛЕ С СОУСОМ МАДЕЙРА  

FILLET WITH MADERA SAUCE   
CHICKEN FILLET, MADEIRA WINE, MUSHROOMS, BLUE CHEESE, 
GARLIC, CRÈME SERVED WITH WILD RICE.

550р

С ЛЕТНИМ СОУСОМ
СЛИВКИ, СЫР ФЕТА, СОУС ПЕСТО, ЧЕСНОК.
ПОДАЕТСЯ С ОВОЩАМИ ГРИЛЬ В ГРАНАТОВОМ 
БАЛЬЗАМИЧЕСКОМ КРЕМЕ.

WITH SUMMER SAUCE   
CREAM, FETA CHEESE, PESTO SAUCE, GARLIC
SERVED WITH GRILLED VEGETABLES AND 
POMEGRANATE BALSAMIC CREAM. 

WINTER SAUCE
CREAM, WHITE WINE, PARMESAN,OREGANO, GARLIC.
SERVED WITH MASHED POTATOES IN PESTO SAUCE.

СОУС ИЗ СЛИВОК, БЕЛОГО ВИНА, ПАРМЕЗАНА, 
ОРЕГАНО И ЧЕСНОКА.ПОДАЕТСЯ С ГАРНИРОМ ИЗ 
КАРТОФЕЛЬНОГО ПЮРЕ И ПЕСТО.

ФИЛЕ ПО-КРИТСКИ

CRETAN FILLET
ГРУДКА КУРИНАЯ, БЕКОН, ОСТРЫЙ ПЕРЕЦ ХАЛАПЕНЬО,
ПАРМЕЗАН. ПОДАЕТСЯ С ФИРМЕННЫМ СОУСОМ НА ВЫБОР

CHICKEN FILLET, BACON, HOT JALAPENO, PARMESAN. 
SERVED WITH ORIGINAL SAUCE OF YOUR CHOICE

550р

С ЗИМНИМ СОУСОМ

КУРИНОЕ ФИЛЕ, ВИНО КРАСНОЕ МАДЕЙРА, ГРИБЫ, СЫР 
ГОРГОНЗОЛА, ЧЕСНОК ,СЛИВКИ ПОДАЕТСЯ С ДИКИМ РИСОМ.



SCHNITZEL 
SERVED WITH WHITE SAUCE WITH MUSHROOMS, 
MASHED POTATOES ON GARNISH.

550р
КУРИНЫЙ ИЛИ СВИНОЙ. ПОДАЕТСЯ С БЕЛЫМ СОУСОМ, 
ГРИБАМИ. ПОДАЕТСЯ С ПЮРЕ ИЗ  КАРТОФЕЛЯ.

МЕДАЛЬОНЫ 5 ПЕРЦЕВ 

MEDALLIONS 5 SAUCES  

550р
СВИНЫЕ МЕДАЛЬОНЫ, ГРИБЫ, БЕКОН, СЛИВКИ,  
СОУС 5 ПЕРЦЕВ. ПОДАЮТСЯ С КАРТОФЕЛЕМ
ПО-ДЕРЕВЕНСКИ.

PORK MEDALLIONS, MUSHROOMS, BACON, CRÈME, 
PARMESAN, 5 PEPPER SAUCE. SERVED WITH 
POTATOES WEDGES.

ШНИЦЕЛЬ

БЛЮДА НА КОМПАНИЮ
MEALS FOR A BIG COMPANY



МИКС ГРИЛЬ 
ФЕРМЕРСКАЯ ГРУДИНКА, СУВЛАКИ ИЗ КУРИЦЫ 
БЕДРО И ГРУДКА, СУВЛАКИ ИЗ СВИНИНЫ, БИФТЕКИ 
С СЫРОМ, СУДЗУКАКЬЯ, СУВЛАКИ ИЗ БАРАНИНЫ, 
ПИТА, КАРТОФЕЛЬ ПО-ДЕРЕВЕНСКИ, ОВОЩИ НА ГРИЛЕ  
ПОДАЕТСЯ С БОЛЬШОЙ ПОРЦИЕЙ СОУСА ДЗАДЗЫКИ.

GRILL MIX
CHICKEN SOUVLAKI FILLET, THIGH, PORK, BEEFTEKI WITH CHEESE, 
SUDZUKAKI, LAMB, PITA, POTATOES, GRILLED VEGETABLES, SERVED WITH BIG 
PORTION OF DZADZIKI.

4500р

ТАРЕЛКА СИРТАКИ С МЕЗЕ   

PLATTER SIRTAKI MEZE    

1100р
НАБОР ИЗ КЛАССИЧЕСКИХ ГРЕЧЕСКИХ МЕЗЕ: ОЛИВКИ, ДЗАДЗЫКИ, 
ТИРОКАФТЕРИ, СЫР ФЕТА, ОВОЩНЫЕ ПАЛОЧКИ, ХЛЕБНЫЕ 
ПАЛОЧКИ, ПИТА,КАПЕРСЫ, АНЧОУСЫ, ОРЕХИ.

BIG MEZE PLATE: OLIVES, DZADZIKI, TIROKAFTERI, FETA CHEESE, 
VEGETABLES STICKS, BREAD STICKS, NUTS, ANCHOVIES, CAPERS, 
PITA.

ДОМАШНИЕ СОЛЕНЬЯ 
ЧЕРЕМША, КВАШЕННАЯ КАПУСТА, 
МАРИНОВАННЫЕ ОГУРЦЫ И ПОМИДОРЫ.

HOMEMADE PICKLES  
RAMSON, SALTED CABBAGE , PICKLED 
CUCUMBERS AND TOMATOES.

420р СЕЛЕДКА С КАРТОШКОЙ

HERRING WITH POTATOES 

380р
СЕЛЕДКА СЛАБОГО ПОСОЛА, КАРТОФЕЛЬ, 
ЛУК, ПОМИДОРЫ МАРИНОВАННЫЕ.

LIGHTLY SALTED HERRING, POTATOES, ONION, 
PICKLED TOMATOES.

DZADZIKI  
TRADITIONAL GREEK APPETIZER OF YOGURT, 
CUCUMBER, GARLIС.

ДЗАДЗЫКИ
ТРАДИЦИОННАЯ ЗАКУСКА ИЗ ГРЕЧЕСКОГО 
ЙОГУРТА, ОГУРЦОВ, ЧЕСНОКА.



АССОРТИ ИЗ 5-ТИ ХОЛОДНЫХ ЗАКУСОК 
ASSORTED COLD APPETIZERS 5 PIECES   790р

CHEESE PLATE 
DIFFERENT TYPES OF CHEESE.

660рСЫРНАЯ ТАРЕЛКА 
РАЗНООБРАЗНЫЕ ГРЕЧЕСКИЕ СЫРЫ.

ОЛИВКИ КАЛАМАТА, МЕЛИТЗАНА САЛАТА С ФЕТОЙ, 
МЕЛИТЗАНА САЛАТА, ТИГАНИТА, ПИПЕРОСАЛАТА.

GREEK OLIVES KALAMATA, MELITZANA SALAD WITH 
FETA, MELITZANA SALAD, TIGANITA, PIPERO SALAD.

СЫР ФЕТА, ДЗАДЗЫКИ, МЕЛИТЗАНА САЛАТА СУФЛЕ 
И ЗАПЕЧЕННЫМ ПЕРЦЕМ, ТИРОКАФТЕРИ.

FETA CHEESE, DZADZIKI, MELITZANA SALAD SOUFFLÉ 
AND WITH BAKED PAPRIKA, TIROKAFTERI.

МЯСНОЕ АССОРТИ  
РАЗНООБРАЗНЫЕ МЯСНЫЕ ДЕЛИКАТЕСЫ.

MEAT PLATE    
VARIOUS OF MEAT DELICACIES.

950р

НАБОР ИЗ 5 МЕЗЕ
SET 5 MEZE 1100р

МОРСКОЕ
АССОРТИ ИЗ МЕЗЕ МОРЕПРОДУКТОВ.

SEAFOOD
ASSORTED SEAFOOD MEZE.

МЯСО&СЫР
АССОРТИ ИЗ МЯСНЫХ И СЫРНЫХ МЕЗЕ..

MEAT&CHEESE
MEAT AND CHEESE PLATTER 5 MEZE.



ТРАДИЦИОННЫЕ  ГРЕЧЕСКИЕ БЛЮДА
TRADITIONAL  GREEK DISHES

ТРАДИЦИОННОЕ ГРЕЧЕСКОЕ БЛЮДО ИЗ МАКОРОННОГО 
РИСА (ОРЗО) В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ.

YUVETSI CHICKEN/SEAFOOD/SALMON
TRADITIONAL GREEK DISH MADE FROM SMALL GREEK PASTA 
(ORZO) AND SERVED WITH CREAM SAUCE.

450/490/580р

МУСАКАС  

MOUSSAKA   

600р
ТРАДИЦИОННОЕ ГРЕЧЕСКОЕ БЛЮДО ИЗ ЗАПЕЧЕННЫХ 
БАКЛАЖАН, КАРТОФЕЛЯ, ФАРША (МЯСО ГОВЯДИНЫ 
И СВИНИНЫ) ПОД СОУСОМ БЕШАМЕЛЬ.

TRADITIONAL GREEK DISH MADE OF BAKED EGGPLANT, 
POTATOES, MINCED PORK AND BEEF MEAT UNDER 
BECHAMEL SAUCE.

ЮВЕТЦИ КУРИЦА/МОРЕПРОДУКТЫ/ЛОСОСЬ



КРЕВЕТКИ  ГРЕЧЕСКИЕ
GREEK SHRIMPS  

    ГРЕЧЕСКИЕ ФЛАМБЕ 
ЖАРЕНЫЕ КРЕВЕТКИ В ПАНЦИРЕ, С ЧЕСНОКОМ, 
ГАШЕНЫЕ УЗО И ПОСЫПАННЫЕ ПЕТРУШКОЙ.

GREEK FLAMBE
GRILLED SHRIMPS WITH GARLIC, OUZO AND PARSLEY.

    АФОНСКИЕ ФЛАМБЕ

ATHOS FLAMBE 

КРЕВЕТКИ ОБЖАРЕННЫЕ СО СВЕЖИМИ ТОМАТАМИ, 
СЫРОМ ФЕТА, ЧЕСНОКОМ, ЛУКОМ, ОРЕГАНО И 
ГАШЕНЫЕ КРАСНЫМ ГРЕЧЕСКИМ ВИНОМ.

GRILLED SHRIMPS WITH TOMATOES, FETA CHEESE, 
GARLIC, ONION, OREGANO AND GREEK RED WINE.

   ОСТРОВА САНТОРИНИ  
КРЕВЕТКИ СО СЛИВКАМИ, ГОРЧИЦЕЙ, ЧЕСНОКОМ И 
ГРЕЧЕСКИМИ ТВЕРДЫМИ СЫРАМИ.

SANTORINI ISLAND’S 
SHRIMPS WITH CREAM SAUCE, MUSTARD, GARLIC AND 
GREEK HARD CHEESE.

2800р

2800р

2800р



    ГРЕЧЕСКИЕ ФЛАМБЕ 
ЖАРЕНЫЕ КРЕВЕТКИ В ПАНЦИРЕ С ЧЕСНОКОМ, 
ГАШЕНЫЕ УЗО И ПОСЫПАННЫЕ ПЕТРУШКОЙ.

GREEK FLAMBE
GRILLED SHRIMPS WITH GARLIC, OUZO AND PARSLEY.

АФОНСКИЕ ФЛАМБЕ

ATHOS FLAMBE 

КРЕВЕТКИ ОБЖАРЕННЫЕ СО СВЕЖИМИ ТОМАТАМИ, 
СЫРОМ ФЕТА, ЧЕСНОКОМ, ЛУКОМ, ОРЕГАНО И 
ГАШЕНЫЕ КРАСНЫМ ГРЕЧЕСКИМ ВИНОМ.

GRILLED SHRIMPS WITH TOMATOES, FETA CHEESE, 
GARLIC, ONION, OREGANO AND GREEK RED WINE.

    ОСТРОВА САНТОРИНИ  
КРЕВЕТКИ СО СЛИВКАМИ, ГОРЧИЦЕЙ, ЧЕСНОКОМ 
И ГРЕЧЕСКИМИ ТВЕРДЫМИ СЫРАМИ.

SANTORINI ISLAND’S 
SHRIMPS WITH CREAM SAUCE, MUSTARD, GARLIC 
AND GREEK HARD CHEESE.

950р

950р

950р

    ФИРМЕННЫЕ СИРТАКИ   
КРЕВЕТКИ В ТОМАТНОМ СОУСЕ С ГОРЧИЦЕЙ, ЭСТРАГОНОМ, 
ГРЕЧЕСКИМИ ТВЕРДЫМИ СЫРАМИ, СЛИВКАМИ.

SPECIAL SIRTAKI 
SHRIMPS IN TOMATO SAUCE WITH MUSTARD, TARRAGON, 
GREEK HARD CHEESE, CREAM.

    ГРЕЧЕСКИЕ ТРАДИЦИОННЫЕ 
КРЕВЕТКИ В ТОМАТНОМ СОУСЕ С СЫРОМ ФЕТА, 
ОЛИВКАМИ КАЛАМАТА, ОСТРЫМ ПЕРЦЕМ, 
ПЕТРУШКОЙ, ЛУКОМ, ОРЕГАНО, ГАШЕННЫЕ 
КРАСНЫМ ГРЕЧЕСКИМ ВИНОМ.

GREEK TRADITIONAL
SHRIMPS IN TOMATO SAUCE WITH FETA CHEESE, 
OLIVES KALAMATA, HOT PEPPER, PARSLEY, ONION, 
OREGANO AND GREEK RED WINE.

КРЕВЕТКИ ОТ ШЕФА

CHEF’S SHRIMPS

ХАЛАПЕНЬО, ВЯЛЕНЫЕ ТОМАТЫ, ГОРЧИЦА, 
КАПЕРСЫ, ЧЕСНОК, ОСТРЫЙ ПЕРЕЦ.

JALAPENOS, SUN-DRIED TOMATOES, MUSTARD, 
CAPERS,GARLIC, HOT PEPPER.

950р

950р

950р



РЫБА ПО-ГРЕЧЕСКИ
GREEK FISH  

СИБАС ПО-ГРЕЧЕСКИ 
СИБАС ЗАПЕЧЕННЫЙ ПО ТРАДИЦИОННОМУ 
ГРЕЧЕСКОМУ РЕЦЕПТУ В ДУХОВКЕ С КАПЕРСАМИ, 
КРАСНЫМ ЛУКОМ, ЛИМОНОМ, БАЗИЛИКОМ И 
ОЛИВКОВЫМ МАСЛОМ EXTRA VIRGIN 

GREEK SEA BASS
SEA BASS BAKED IN OVEN WITH CAPERS, ONION, 
LEMON, BASIL AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

ДОРАДО ПО-ГРЕЧЕСКИ   

GREEK DORADO  

ДОРАДО ЗАПЕЧЕНЫЙ ПО ТРАДИЦИОННОМУ 
ГРЕЧЕСКОМУ РЕЦЕПТУ В ДУХОВКЕ С 
КАПЕРСАМИ, КРАСНЫМ ЛУКОМ, ЛИМОНОМ, 
БАЗИЛИКОМ И ОЛИВКОВЫМ МАСЛОМ EXTRA 
VIRGIN 

DORADO BAKED IN OVEN WITH CAPERS, ONION, 
LEMON, BASIL AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

БАРАМУНДИ ПО-ГРЕЧЕСКИ 
БАРАМУНДИ ЗАПЕЧЕННЫЙ ПО ТРАДИЦИОННОМУ 
ГРЕЧЕСКОМУ РЕЦЕПТУ В ДУХОВКЕ С КАПЕРСАМИ, 
КРАСНЫМ ЛУКОМ, ЛИМОНОМ, БАЗИЛИКОМ И 
ОЛИВКОВЫМ МАСЛОМ EXTRA VIRGIN 

GREEK BARAMUNDI 
BARAMUNDI BAKED IN OVEN WITH CAPERS, ONION, 
LEMON, BASIL, AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

СТЕЙК ИЗ ЛОСОСЯ  
СТЕЙК ИЗ ЛОСОСЯ НА ГРИЛЕ. ПОДАЕТСЯ В 
СЛИВОЧНО-ЧЕСНОЧНОМ СОУСЕ И СЫРОМ ФЕТА.

SALMON STEAK  
GRILLED SALMON STEAK SERVED WITH CREAMY 
GARLIC SAUCE AND FETA CHEESE. 

890р

850р890р

890р



ТЕСТО/FLOUR

СПАГЕТТИ С СОУСОМ НАПОЛИ 
(ТОМАТЫ, ЛУК, ЧЕСНОК, ПЕТРУШКА).

SPAGHETTI NAPOLI
SPAGHETTI WITH NAPOLI SAUCE (TOMATOES, 
ONION, GARLIC, PARSLEY).

450р

СПАГЕТТИ БОЛОНЬЕЗЕ 

SPAGHETTI BOLOGNESE 
СПАГЕТТИ С СОУСОМ БОЛОНЬЕЗЕ ФАРШ, ТОМАТНЫЙ 
СОУС, ЧЕСНОК, ЛУК.

SPAGHETTI WITH BOLOGNESE SAUCE MINCED MEAT 
WITH TOMATOES SAUCE, GARLIC.

450р

ПАСТА/PASTA

ПЕННЕ ВЕГЕТАРИАНСКИЙ

PENNE VEGETARIAN

РАЗНОЦВЕТНАЯ ПАСТА ПЕННЕ С ОВОЩАМИ 
(ТОМАТЫ, КАБАЧОК, ЛУК, БОЛГАРСКИЙ ПЕРЕЦ, 
ЧЕСНОК) В ТОМАТНОМ СОУСЕ.

PASTA PENNE WITH VEGETABLES (TOMATOES, 
ZUCCHINI, ONION, GARLIC). COOKED IN TOMATO 
SAUSE.

450р СПАГЕТТИ НАПОЛИ 



    ПЕННЕ С КУРИЦЕЙ
РАЗНОЦВЕТНЫЕ ПЕННЕ С КУСОЧКАМИ НЕЖНОЙ 
КУРИЦЫ ПОД СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ.

PENNE WITH CHICKEN
COLORFUL PENNE WITH CHICKEN IN CREAM SAUCE.

480р
ПЕННЕ С КРЕВЕТКАМИ НА ПЕННЕ С 
МОРЕПРОДУКТАМИ И ОПИСАНИЕ: КРЕВЕТКИ, 
КАЛЬМАРЫ, МИДИИ В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ С 
ДОБАВЛЕНИЕМ ТВЕРДЫХ ГРЕЧЕСКИХ СЫРОВ, 
ГОРЧИЦЫ, ЧЕСНОКА 

PENNE WITH SEAFOOD
PENNE IN CREAM SAUCE WITH SHRIMPS, 
MUSSELS,SQUIDS, GARLIC, MUSTARD AND GREEK 
CHEESE

580р

    СПАГЕТТИ С ЛОСОСЕМ 
СПАГЕТТИ С КУСОЧКАМИ ЛОСОСЯ В НЕЖНОМ СЛИВОЧНОМ СОУСЕ.

SPAGHETTI WITH SALMON
SPAGHETTI WITH SALMON IN CREAM SAUCE.

580р

ПЕННЕ С МОРПРОДУКТАМИ

ПИЦЦА/PIZZA 23SM

МАРГАРИТА
ТОМАТНЫЙ СОУС, КУСОЧКИ ТОМАТА, 
СЫР МОЦАРЕЛЛА.

MARGARITA 
TOMATO SAUCE, SLICED TOMATO, 
CHEESE MOZZARELLA. 

390р

ВЕТЧИНА 

HAM  

430р
ТОМАТНЫЙ СОУС, МОЦАРЕЛЛА, 
КУСОЧКИ ВЕТЧИНЫ.

TOMATOES SAUCE, MOZZARELLA, 
HAM SLICES. 

ПЕППЕРОНИ 
ТОМАТНЫЙ СОУС, МОЦАРЕЛЛА, 
КУСОЧКИ ПЕППЕРОНИ.

PEPPERONI
TOMATOES SAUCE, MOZZARELLA, 
PEPPERONI . 

430р



БЕКОН  

BACON   

430р
ТОМАТНЫЙ СОУС, МОЦАРЕЛЛА, 
КУСОЧКИ БЕКОНА.

TOMATOES SAUCE, MOZZARELLA, 
BACON.

ПИЦЦА ОТ ШЕФА 

CHEF PIZZA

ТОМАТНЫЙ СОУС, МОЦАРЕЛЛА, ВЕТЧИНА, 
ПЕППЕРОНИ, ГРИБЫ, БЕКОН, ПЕРЕЦ 
БОЛГАРСКИЙ.

TOMATO SAUCE, MOZAREALLA,HAM, PEPPERONI, 
MUSHROOMS, BACON, BELL PEPPER.

ГАВАЙСКАЯ 
ТОМАТНЫЙ СОУС, МОЦАРЕЛЛА, ВЕТЧИНА, 
КУСОЧКИ АНАНАСА. 

HAWAIIAN 
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, HAM, PINEAPPLE

490р 470р

МОРЕПРОДУКТЫ 
СОУС БЕШАМЕЛЬ, МОЦАРЕЛЛА, 
КРЕВЕТКИ, КАЛЬМАРЫ, МИДИИ.

SEAFOOD 
BECHAMEL SAUCE, MOZZARELLA, 
SHRIMPS, SQUIDS, MUSSELS. 

500р

ГРЕЧЕСКАЯ
ТОМАТНЫЙ СОУС, КУСОЧКИ ТОМАТА, СЫР ФЕТА, 
МОЦАРЕЛЛА, ОЛИВКИ, БОЛГАРСКИЙ ПЕРЕЦ .

GREEK
TOMATOES SAUCE, TOMATOES, FETA CHEESE, 
MOZZARELLA, OLIVES, BELL PEPPER.Y.

550р



ПЕНЕРЛИ ФЕТА, БЕКОН И ЯЙЦО  
ТРАДИЦИОННОЕ БЛЮДО ИЗ ТЕСТА С ГРЕЧЕСКИМ 
СЫРОМ ФЕТА, БЕКОНОМ И ЯЙЦОМ.

PENERLI FETA, BACON AND EGG
GREEK TRADITIONAL DISH. DOUGH WITH FETA CHEESE, 
BACON AND EGG.

470р

ПЕНЕРЛИ СЫР И ЯЙЦО
ТРАДИЦИОННОЕ БЛЮДО ИЗ ТЕСТА С ГРЕЧЕСКИМ 
СЫРОМ И ЯЙЦОМ.

PENERLI CHEESE AND EGG
GREEK TRADITIONAL DISH FROM DOUGH WITH CHEESE AND EGG.

430р

ХАЧАПУРИ СЫР   
ХАЧАПУРИ С СЫРОМ СУЛУГУНИ ВНУТРИ.

KHACHAPURI CHEESE     
KHACHAPURI WITH SULUGUNI CHEESE INSIDE.

ХАЧАПУРИ СЫР X2
ХАЧАПУРИ С СЫРОМ СУЛУГУНИ, СЫРОМ 
ФЕТА.

KHACHAPURI CHEESE X2    
KHACHAPURI WITH SULUGUNI AND FETA CHEESE.

400р
440р

«Сиртаки» 
рекомендует вместе 
с салатом Табуле.

«Сиртаки» highly 
recommend to order       
with Tabule salad.

ЛАХМАДЖУН 2шт.  

LAHMACUN 2pcs.
TRADITIONAL CRISPY PITA WITH MINCED MEAT AND TOMATO SAUCE.

450р
ТРАДИЦИОННАЯ ХРУСТЯЩАЯ ХЛЕБНАЯ ЛЕПЕШКА С 
МЯСНЫМ ФАРШЕМ И ТОМАТНЫМ СОУСОМ. 



       ГИРОС В ПИТЕ 
ТРАДИЦИОННЫЙ ГРЕЧЕСКИЙ ГИРОС 
КУРИНЫЙ ИЛИ СВИНОЙ С СОУСОМ ДЗАДЗЫКИ, 
ЛУКОМ, ТОМАТАМИ И КАРТОФЕЛЕМ ФРИ.

GREEK GYROS PITA
TRADITIONAL GREEK GYROS CHICKEN OR PORK 
IN PITA BREAD WITH DZADZIKI SAUCE, ONION, 
TOMATO. SERVED WITH FRENCH FRIES.

СУВЛАКИ В ПИТЕ ФИЛЕ/БЕДРО

SOUVLAKI PITA FILLET/THIGH
TRADITIONAL GREEK CHICKEN FILLET OR THIGH IN PITA 
BREAD WITH DZADZIKI SAUCE, ONION, TOMATO. 
SERVED WITH FRENCH FRIES.

ТРАДИЦИОННЫЙ ГРЕЧЕСКИЙ КУРИНЫЙ СУВЛАКИ 
В ПИТЕ ГРУДКА ИЛИ БЕДРО . 
С СОУСОМ ДЗАДЗЫКИ, ЛУКОМ, ТОМАТАМИ И 
КАРТОФЕЛЕМ ФРИ.

СТРИТФУД/STREETFOOD

350р

350р

       БИФТЕКИ ПИТА
ТРАДИЦИОННЫЙ ГРЕЧЕСКИЙ БИФШТЕКС 
КУРИНЫЙ ИЛИ СВИНОЙ С СОУСОМ ДЗАДЗЫКИ, 
ЛУКОМ, ТОМАТАМИ И КАРТОФЕЛЕМ ФРИ.

        НАГЕТЦЫ ПИТА
КУРИНЫЕ ИЛИ ОВОЩНЫЕ НАГЕТЦЫ, ПИТА, СОУС 
ДЗАДЗЫКИ, ЛУК, ТОМАТЫ, КАРТОФЕЛЬ ФРИ.

BEEFTEKI PITA
CHICKEN OR VEGETABLES NUGGETS IN PITA BREAD, 
DZADZIKI SAUCE, ONION, TOMATO, FRENCH FRIES.

BEEFTEKI PITA
TRADITIONAL GREEK BEEF STEAK CHICKEN OR 
PORK, IN PITA BREAD WITH DZADZIKI SAUCE, 
ONION, TOMATO. SERVED WITH FRENCH FRIES.FRIES.

350р

350р



    ФИРМЕННЫЙ БИГ ГРИК БУРГЕР
ГРЕЧЕСКИЙ МЯСНОЙ БИФШТЕКС, СВЕЖАЯ БУЛОЧКА 
С КУНЖУТОМ, СЫР ЧЕДДЕР, КУСОЧКИ ТОМАТА, ЗЕЛЕНЫЙ 
САЛАТ, ЛУК, РЕЛИШ.

SPECIAL BIG GREEK BURGER
MEAT BEEF STEAK, FRESH BUN, CHEDDAR CHEESE, TOMATO, 
GREEN SALAD, ONION, RELISH.H.

   БИГ ГРИК БУРГЕР
КУРИНАЯ КОТЛЕТА, СВЕЖАЯ БУЛОЧКА 
С КУНЖУТОМ, СЫР ЧЕДДЕР, КУСОЧКИ ТОМАТА, 
ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ, ЛУК, РЕЛИШ.

BIG GREEK BURGER
CHICKEN CUTLET, FRESH BUN, CHEDDAR CHEESE, 
TOMATO, GREEN SALAD, ONION, RELISH.

450р

    БИГ ГРИК БУРГЕР
ОВОЩНАЯ КОТЛЕТА, СВЕЖАЯ БУЛОЧКА 
С КУНЖУТОМ, СЫР ЧЕДДЕР, КУСОЧКИ ТОМАТА, 
ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ, ЛУК, РЕЛИШ.

BIG GREEK BURGER
VEGETABLE CUTLET, FRESH BUN, 
TOMATO, GREEN SALAD, ONION, RELISH.

380р

450р

bestseller
«Сиртаки» рекомендует

   КЛАБ СЭНДВИЧ КУРИЦА 
ТОСТЫ, КУСОЧКИ КУРИНОГО ФИЛЕ НА ГРИЛЕ, 
БЕКОН, СЫР, ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ, ТОМАТЫ. 
ПОДАЕТСЯ С КАРТОФЕЛЕМ ФРИ И САЛАТОМ КОУЛ СЛОУ.

CLUB SANDWICH CHICKEN
TOAST, GRILLED CHICKEN FILLET, BACON, GREEN 
SALAD, CHEESE,TOMATOES. SERVED WITH FRENCH 
FRIES AND COLESLAW SALAD.

550р

   КЛАБ СЭНДВИЧ ВЕТЧИНА, СЫР
ТОСТЫ, КУСОЧКИ КУРИНОГО ФИЛЕ НА ГРИЛЕ, 
БЕКОН, СЫР, ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ, ТОМАТЫ. 
ПОДАЕТСЯ С КАРТОФЕЛЕМ ФРИ И САЛАТОМ КОУЛ СЛОУ.

CLUB SANDWICH HAM, CHEESE
TOAST, GRILLED CHICKEN FILLET, BACON, GREEN 
SALAD, CHEESE,TOMATOES. SERVED WITH FRENCH 
FRIES AND COLESLAW SALAD.

550р



550р
    КЛАБ СЭНДВИЧ ГОВЯДИНА 
ТОСТЫ, СЛАЙСЫ ИЗ ГОВЯДИНЫ (ЧАК-РОЛЛ), БЕКОН, СЫР, 
ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ, ТОМАТЫ. ПОДАЕТСЯ С КАРТОФЕЛЕМ ФРИ 
И САЛАТОМ КОУЛ СЛОУ.

CLUB SANDWICH BEEF
TOAST, GRILLED BEEF, BECON, GREEN SALAD, 
CHEESE,TOMATOES. SERVED WITH FRENCH FRIES AND 
COLESLAW SALAD

650р

     КЛАБ СЭНДВИЧ ВЕГЕТАРИАНСКИЙ 
ТОСТЫ, ЗАПЕЧЕННЫЕ ОВОЩИ, СЫР, ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ, 
ТОМАТЫ. ПОДАЕТСЯ С КАРТОФЕЛЕМ ФРИ И САЛАТОМ 
КОУЛ СЛОУ.

CLUB SANDWICH VEGETARIAN
TOAST, BAKED VEGETABLES, GREEN SALAD, CHEESE,TOMATOES. 
SERVED WITH FRENCH FRIES AND COLESLAW SALAD

550р

     КЛАБ СЭНДВИЧ ТУНЕЦ 
ТОСТЫ, ТУНЕЦ, СЫР, ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ, ТОМАТЫ. ПОДАЕТСЯ С 
КАРТОФЕЛЕМ ФРИ И САЛАТОМ 
КОУЛ СЛОУ.

CLUB SANDWICH TUNA
TOASTS, TUNA, TOMATOES, GREEN SALAD. SERVED 
WITH GREEN SALAD, CORN, TOMATOES AND 1000 
ISLANDS SAUCE.

590р

     КЛАБ СЭНДВИЧ ЛОСОСЬ 
ТОСТЫ, КОПЧЕНЫЙ ЛОСОСЬ, СЫР, ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ, 
ТОМАТЫ. ПОДАЕТСЯ С КАРТОФЕЛЕМ ФРИ И САЛАТОМ 
КОУЛ СЛОУ.

CLUB SANDWICH SALMON
TOASTS, SMOKED SALMON, TOMATOES, GREEN SALAD. SERVED WITH 
GREEN SALAD, CORN, TOMATOES AND 1000 ISLANDS SAUCE.

590р



     ЧИЗСТЕЙК КЛАССИЧЕСКИЙ 
СЛАЙСЫ ГОВЯДИНЫ (ЧАК-РОЛЛ), СЫР ЧЕДДЕР, 
ХРУСТЯЩАЯ БУЛОЧКА, СОУС РЕЛИШ.

CHEESESTEAK CLASSIC 
BEEF SLICES (CHUCK ROLL), CHEDDAR CHEESE, 
CRUNCHY BUN, RELISH SAUCE.

550р

ЧИЗСТЕЙК БЕКОН  

CHEESESTEAK BACON  

550р
БЕКОН, СЛАЙСЫ ГОВЯДИНЫ (ЧАК-РОЛЛ), СЫР 
ЧЕДДЕР, ХРУСТЯЩАЯ БУЛОЧКA, СОУС РЕЛИШ.

BACON, BEEF SLICES (CHUCK ROLL), CHEDDAR 
CHEESE, CRUNCHY BUN, RELISH SAUCE.

    ЧИЗСТЕЙК ПЕПЕРОНИ, БЕКОН 
СЛАЙСЫ ГОВЯДИНЫ (ЧАК-РОЛЛ), ПЕППЕРОНИ, 
БЕКОН, СЫР ЧЕДДЕР, ХРУСТЯЩАЯ БУЛОЧКА, 
СОУС РЕЛИШ.

CHEESESTEAK PEPERONI, BACON 
BEEF SLICES (CHUCK ROLL), BACON, PEPPERONI, 
CHEDDAR CHEESE, RELISH SAUCE.

650р

ГРИК РОЛЛ КУРИЦА

GREEK ROLL CHICKEN

350р
КУРИНОЕ ФИЛЕ, БЕКОН, ДЗАДЗЫКИ, СЫР,
САЛАТ АЙСБЕРГ, ДОЛЬКИ ПОМИДОРА.

CHICKEN, BACON, DZADZIKI, CHEDDAR, 
ICEBERG LETTUCE, TOMATOES SLICES.

   ГРИК РОЛЛ ГОВЯДИНА 
СЛАЙСЫ ЧАК-РОЛ, ТИРОКАФТЕРИ, СЫР 
ЧЕДДЕР, САЛАТ АЙСБЕРГ, ДОЛЬКИ ПОМИДОРА. 

GREEK ROLL BEEF 
CHUCK ROLL SLICES, TIROKAFTERI, CHEDDAR 
CHEESE, ICEBERG LETTUCE, TOMATOES SLICES. 

350р ГРИК РОЛЛ CВИНИНА 

GREEK ROLL PORK

350р
СВИНОЕ ФИЛЕ, ДЗАДЗЫКИ, СЫР ЧЕДДЕР, САЛАТ 
АЙСБЕРГ, ДОЛЬКИ ПОМИДОРА..

PORK FILLET, DZADZIKI, CHEDDAR CHEESE, 
ICEBERG LETTUCE, TOMATOES SLICES.



    ГРИК РОЛЛ ЛОСОСЬ 
ЛОСОСЬ Х/К, КРЕМ СЫР, УКРОП, 
СОЛЕНЫЙ ОГУРЕЦ. 

GREEK ROLL SALMON 
SMOKED SALMON, CHEDDAR 
CHEESE, PICKLES. 

390р

       ГРИК РОЛЛ БИФШТЕКС  
БИФТЕКС ИЗ ФАРША СВИНИНЫ И ГОВЯДИНЫ, САЛАТ 
АЙСБЕРГ, ТИРОКАФТЕРИ СЫР ЧЕДДЕР.

GREEK ROLL BEEFSTEAK 
MINCED PORK AND BEEF BIFTEX, TIROKAFTERI 
CHEDDAR CHEESE, ICEBERG LETTUCE, TOMATOES. 
SLICES. 

350р ГРИК РОЛЛ ВЕГЕТАРИАНСКИЙ

GREEK ROLL VEGETABLES

350р
ОВОЩИ НА ГРИЛЕ,ТИРОКАФТЕРИ, САЛАТ 
АЙСБЕРГ, ДОЛЬКИ ПОМИДОР.

GRILLED VEGETABLES, TIROKAFTERI, ICEBERG 
LETTUCE, TOMATOES SLICES.Ё.

350рФИШ-ЭНД ЧИПС

FISH AND CHIPS

ЖАРЕНЫЕ КУСОЧКИ ТРЕСКИ В ХРУСТЯЩЕЙ 
ПАНИРОВКЕ, ПОДАЮТСЯ С КАРТОФЕЛЕМ 
ФРИ И СОУСОМ РЕЛИШ 

FRIED COD WITH FRENCH FRIES AND RELISH.

ДЕСЕРТЫ
DESSERT



САРАГЛИ 
ГРЕЧЕСКАЯ СЛАДОСТЬ В МЕДОВОМ СИРОПЕ 
С НАЧИНКОЙ ИЗ ГРЕЦКОГО ОРЕХА.

SARAGLI
GREEK DESSERT WITH HONEY SYRUP 
AND WALNUT FILLING.

ГРЕЧЕСКИЕ СЛАДОСТИ/GREEK SWEETS

240р БАКЛАВАС 
ГРЕЧЕСКАЯ СЛАДОСТЬ ИЗ ТЕСТА ФИЛО, ПРЯНОСТЕЙ
И ГРЕЦКОГО ОРЕХА.

BAKLAVAS
PUFF GREEK DESSERT MADE FROM THIS FILO DOUGH, 
SPICES AND WALNUT FILLING.

240р

ГАЛАКТОБУРЕКО  
ТРАДИЦИОННАЯ ГРЕЧЕСКАЯ СЛАДОСТЬ ИЗ 
ТОНКОГО ТЕСТА ФИЛО, ПРОПИТАННАЯ ЦИТРУСОВЫМ 
СИРОПОМ, И НАЧИНКОЙ ИЗ МОЛОЧНОГО КРЕМА.

GALAKTOBUREKO
TRADITIONAL GREEK DESSERT MADE FROM THIN 
DOUGH SOAKED WITH CITRUS SYRUP AND MILK 
CREAM.

250рНАБОР СЛАДОСТЕЙ  
SWEET SET

650р

КАПРИЗ
CAPRICE

580р

ОРЕО
OREO

580р БУЭНО
BUENO

580р



САЛАТИКИ/SALAD

ВИТАМИННЫЙ САЛАТ 
КАПУСТА, МОРКОВЬ, 
ОЛИВКОВОЕ МАСЛО.

ДЕТСКИЙ КАПРЕЗЕ 
МИНИ КАПРЕЗЕ НА 
ШПАЖКЕ: ПОМИДОРЫ ЧЕРРИ,
ШАРИКИ МОЦАРЕЛЛЫ, БАЛЬЗАМИК.

KIDS GREEK SALAD
TOMATO, CUCCUMBER, 
OLIVE OIL.

VITAMIN SALAD
CABBAGE, CARROTS, 
OLIVE OIL.

CHILDREN’S CAPRESE
MINI CAPRESE ON A SKEWER: CHERRY TOMATOES, MOZZARELLA BALLS, 
BALSAMIC.

СУП КУРИНЫЙ
КУРИЦА, КАРТОШКА, МОРКОВЬ, ЛУК, ЗЕЛЕНЬ.

СУПЫ/SOUP
КРЕМ СУП ИЗ БРОККОЛИ 
БРОККОЛИ, СЛИВКИ,
ОЛИВКОВОЕ МАСЛО.

CHICKEN SOUP
CHICKEN, POTATOES, CARROT, ONION.

BROССOLI CREAM SOUP 
CREAM SOUP WITH BROCCOLI.

ГОРЯЧЕЕ/MAIN

КЕФКЕДАКЬЯ С ПЮРЕ 
МЯСНЫЕ ШАРИКИ ИЗ ФАРША ГОВЯДИНЫ И СВИНИНЫ, 
ПОДАЮТСЯ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ

ДЕТСКИЙ ГРЕЧЕСКИЙ 
ПОМИДОРЫ, ОГУРЦЫ, 
ОЛИВКОВОЕ МАСЛО.

KEFKEDAKYA MASHED POTATOES
MEAT BALLS FROM MINCED BEEF AND PORK, SERVED WITH 
MASHED POTATOES.

СОСИСКИ С ПЮРЕ. 
SAUSAGES MASHED POTATO

МИНИ СУВЛАКИ 1шт 
ШАШЛЫЧКИ КУРИНЫЕ С КАРТОФЕЛЕМ ФРИ ИЛИ 
ПЮРЕ И КЕТЧУПОМ.

MINI SOUVLAKI 1pc 
CHICKEN KEBABS WITH FRENCH FRIES OR MASHED 
POTATOES AND KETCHUP.

230р

310р

220р

310р

230р

250р

250р220р

КУРИНЫЕ НАГГЕТСЫ
С КАРТОШКОЙ ФРИ

CHICKEN NUGGETS
SERVED WITH FRENCH FRIES 

РЫБНЫЕ ПАЛОЧКИ С ПЮРЕ
РЫБНЫЕ ПАЛОЧКИ В КЛЯРЕ, ПОДАЮТСЯ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ

СЫРНЫЕ ПАЛОЧКИ
ПАЛОЧКИ ИЗ СЫРА МОЦАРЕЛЛА В ПАНИРОВКЕ.

FISH STICKS MASHED POTATOES
FISH STICKS SERVED WITH MASHED POTATOES

CHEESE STICKS
BREADED MOZZARELLA STICKS.

КАРТОФЕЛЬ ФРИ

КЕТЧУП

ПИЦЦА БАМБИНИ  
ТОМАТНЫЙ СОУС, СЫР МОЦАРЕЛЛА, КУСОЧКИ ПОМИДОР. 
Топпинги к пицце:
Ветчина/бекон ....................... 150р
Перец/грибы/лук .................. 100р

PASTA WITH SAUCE 
PENNE / SPAGHETTI 
WITH CHEDDAR CHEESE.

ПАСТА С СЫРОМ
ПЕННЕ/СПАГЕТТИ 
С СЫРОМ ЧЕДДЕР.

FRENCH FRIES

KETCHUP

PIZZA BAMBINI 
TOMATO SAUCE, MOZARELLA CHEESE, TOMATOS.
Pizza toppings:
Ham/bacon ............................... 150р
Pepper/mushrooms/onion..... 100р

310р

250р

310р

180р

250р

150р

80р



ГРЕЧЕСКАЯ ТАВЕРНА «СИРТАКИ» ИСПОЛЬЗУЕТ В ПРИГОТОВЛЕНИИ 
СВОИХ БЛЮД ПРОДУКТЫ ПРИВЕЗЕННЫЕ ИЗ ГРЕЦИИ, ЧТО ПОЗВОЛЯЕТ 
НАМ СОХРАНИТЬ АУТЕНТИЧНОСТЬ ВКУСА.
ОЛИВКИ СОРТА КАЛАМАТА: самые известные греческие оливки, которые произрастают на Юге 
Пелопоннеса недалеко от города Каламата. Эти миндалевидные оливки с острым хвостиком имеют 
тонкую, упругую кожицу и славятся своим большим размером. 

ОЛИВКИ СОРТА ХАЛКИДИКИ: выращиваются исключительно в регионе одноименного полуострова, 
так часто посещаемого всеми россиянами- Халкидики. Оливки имеют крупный размер из-за чего 
их используют так же для фаршировки: перцем, чесноком, миндалем. Оливки Халкидики созревают 
естественным путем на деревьях, поэтому их окрас может быть неоднородным от светло-зеленого до 
темно-оливкового, бурого. Насыщенность цвета варьируется в зависимости от расположения оливки на 
дереве по отношению к солнцу.

ОЛИВКОВОЕ МАСЛО: со времен античности это масло является неотъемлемой частью 
средиземноморской диеты. Мы используем само лучшее и полезное масло высшего качества- Extra vir-
gin, именно оно лучше всех подходит для заправки салатов, закусок, соусов. Масло имеет насыщенный 
цвет, меняющий свой оттенок от янтарного до зеленоватого. Характерной особенностью масла является 
легкая горчинка. 

СЫР ФЕТА: традиционный греческий сыр из овечьего молока с добавлением козьего. Время выдержки 
сыра составляет не менее 3-х месяцев, жирность от 30 до 60%. Мы используем сыр Фета более более 
чем в 60-ти наших блюдах. 

КРИТАРАКИ (ОРЗО): греческая паста, по виду напоминает зёрна ячменя или крупного риса. В нашем 
меню вы найдете ее в блюде под названием Юветси с морепродуктами или лососем в сливочном соусе. 

ГРЕЧЕСКИЙ ЙОГУРТ (СТРАНГИСТО): тип йогурта, профильтрованного через ткань или бумажный 
фильтр с целью устранения сыворотки, что придаёт среднюю консистенцию между йогуртом и сыром, 
сохраняя характерный кислый вкус йогурта. Мы используем йогурт для приготовления знаменитого 
Дзадзыки. 

ОРЕГАНО: интересное название данной специи происходит от эллинского Origanon. Первая часть слова 
oros -означает гора, вторая ganos- блеск, дословно сияющая гора. Ароматная пряная трава невероятно 
хороша со многими блюдами и напитками, но особенно сочетается с мясными блюдами. Аромат и вкус 
пряности зависит от ее качества. Мы используем только самую качественную.

ЯЧМЕННЫЕ СУХАРИКИ ДАКОС: диетические сухарики из ячменной муки грубого помола, используются 
в знаменитом критском салате Дакос, представленном в нашей таверне. 

СПЕЦИИ: специи для знаменитого гироса, сувлаки мы так же привозим из Греции, состав специй 
держится в секрете. 

СОЛЬ: одним из важных ингредиентов в приготовлении пищи является -соль. Мы используем 
ионизированную, морскую, крупную (и мелкую) соль, которая богата микроэлементами. 

ГРЕЧЕСКОЕ ВИНО: для приготовления мясных, рыбных блюд и блюд из морепродуктов мы используем 
только греческое сухое белое и красное вино. Для ознакомления с ассортиментом вин, просим 
обратиться к Барному меню.

Все греческие продукты, которые мы с большой любовью 
везем для вас из Греции, вы так же можете приобрести в 
таверне «Сиртаки». 


