
- МЕНЮ КУХНИ -



780

Мусс из козьего сыра, 
соус из спелого манго.

ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ С АВОКАДО, МАНДАРИНОМ
И КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫМ ОРЕХОМ

820

Маринованные огурцы, малиновый лук, французская 
горчица, джем из желтка.

110 гр

Выдержанная мраморная говядина, микс салата, 
ананас на гриле, маринованные огурчики с соусом 

свит чили и эспумой из кешью.

ТАРТАР ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ
С ТРЮФЕЛЬНЫМ СОУСОМ

650

Подается на бородинском хлебе с пастрами,
зернистой горчицей и хвойным маслом.

150 гр

СМОРРЕБРОД С ПАСТРАМИ

125 гр

70/50 гр

30/30/30/60 гр

140/50 гр

200 гр

180 гр

210 гр

210 гр

100 гр

120/120 гр

145/30 гр



Из мраморной говядины с пряным булгуром,
курагой и черносливом. 

1100

Кокосовое молоко, филе бразильских лангустинов, 
икра летучей рыбы.

На основе тайского бульона, королевская креветка,
дальневосточный кальмар, мини-осьминоги,

мясо чилийских мидий, грибы шиитаке, помидоры черри.
Подается с рисом жасмин, кинзой и лаймом.

750

КУКУРУЗНЫЙ КРЕМ-СУП С ТАРТАРОМ
ИЗ ЛАНГУСТИНОВ

ШАШЛЫЧОК ДЕ КАСТИЛЬЯ

Котлета из мраморной говядины абердин-ангус, 
ананас на гриле, домашний техасский соус, шрирача.

Сахалинский гребешок, карельская форель,
аргентинские лангустины и мясо чилийских мидий в биске

из камчатского краба. Подается со свежим тартином,
приготовленным в подовой печи.

370/100 гр

340 гр

260/105 гр

320/160/120 гр

320 гр

340 гр

280 гр

Ягодное кули, малиновый демиглас.

950

ФЕРМЕРСКАЯ ИНДЕЙКА С КРЕМОМ
ИЗ ПАСТЕРНАКА

135/120 гр

220/70 гр

90/60 гр

160/70 гр

370 гр

165/40/40 гр

130/220 гр



920

120/15 гр 120/10 гр

120/40/30 гр

130 гр

100 гр

1/340 гр


