
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

700

800

800

Соленые грузди со сметаной и 
ржаным хлебом

Севиче из трех видов рыб

Карпаччо из полярного оленя с 
тартаром из томатов и каперсов

Лосось «Гравлакс» на тосте из 
рисового теста

Тартар из говядины с 
гранатовым соусом и айоли

Ассорти деликатесных сыров 

Карпаччо из гребешков под 
трюфельным маринадом

Рыбная закуска "Русский 
Север", подается с тостами из 
ржаного хлеба

Канапе с икрой осетра

Устрицы из нашего аквариума

САЛАТЫ 

800

600

"Сельдь под шубой" - по 
рецепту Купцов Елисеевых

Салат из сезонных овощей 
с кедровыми орехами

Салат из мини-осьминогов и 
кальмаров 

Салат "Нисуаз" с тихоокеанским 
тунцом

Стейк салат с зеленым миксом, 
авокадо и свежим хреном

Салат с уткой су-вид, 
брусничным соусом и 
мармеладом

Оливье «Дворянский» 
из стерляди

Салат из камчатского краба с 
апельсином

600 

1100

800 

500

1200

900

900

900 900

500

700

1300



600

700

700

750

800

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 
500

550

600

800
800

Холодный суп из крымских 
томатов

Крем борщ с антоновкой и 
козьим сыром

Щи дворянские в каравае 
с рюмкой водки Купцов 
Елисеевых

Крем-суп из тыквы с крабом

Уха по-царски

Солянка из осетра с расстегаем

Сливочный суп - биск с 
камчатским крабом и лососем 
под ольховым дымом

4500

Яйцо Бенедикт с крутонами 
под голландским соусом

Устрица, запеченная под 
сыром

Черные тортеллини 
с рубленым гребешком под 
соусом из белого вина

Дальневосточный морской 
гребешок припущенный с 
крабом

Жульен из осетрины с 
хлебными тостами

Кулебяка с ладожской рыбой 
и голландским соусом

Блины с черной икрой осетра, 
форели и янтарной форели

СУПЫ 

900

1000

900



Горячие блюда

Блюда из мяса
Голубцы из телятины со сморчками

Утиная ножка су-вид сервируется сливочным пюре из 
картофеля и мармеладом из брусники

Медальоны из свинины с хмельным соусом и картофелем 
"Пушкин"

Филе косули с соусом Порто и булгуром 

Оленина по-строгановски с овощами гриль 

Стейк из мяса северного оленя с ризотто с 
белыми грибами

Бефстроганов из говядины, сервируется 
сливочным пюре из картофеля

Пряный стейк из говядины с бруснично-можжевеловым 
соусом и зеленой фасолью

Блюда из рыбы
Мурманская треска с лебедой под соусом шампань 

Стейк из лосося с рисом «Венере»

Филе палтуса с рататуем из овощей, сервируется 
картофельным пюре с васаби

Филе стерляди горячего копчения с соусом и черной 
икрой, сервируется печеными яблоками

Жульен из камчатского краба 
с капучино из белых грибов

1000

1800

1200

1300

1300

1500

1500

1600

1800

1200

1300

1400

1800

2100



400

400

400

400

Фирменные десерты Купцов Елисеевых
Eliseev brothers branded desserts

«Чизкейк»
Воздушный десерт на основе миндального бисквита, 

белого шоколада и сливочного мусса с мармеладом из лайма и малины
«Cheesecake»

Dessert with almond cake base, white chocolate
and cream cheese mousses, lime and raspberry

marmalades

«Лимонный тарт»
Кисло-сладкий десерт из нежного песочного лимонного теста, лимонно-

ванильного крема и лимонного мармелада
«Lemon tart»

Sweet and sour dessert with lemon cake base, vanilla and lemon 
creams and lemon marmalade

«Посейдон»
Карамельно-ореховый десерт с муссом из горького шоколада, пралине, 

белым шоколадом и вафельной крошкой
«Poseidon»

Dessert with caramel and dark chocolate mousse, 
praline, hazelnut, white chocolate and crispy waffles

«Рояль»
Миндальное пирожное с муссом из горького

шоколада, хрустящим пралине и черной глазурью
«Royal»

Almond tart with dark chocolate mousse and praline with waffle and hazelnut



Десерты от Шеф-повара
Chef dessert menu

«Черный трюфель»
Ганаш из темного шоколада с пудрой из черных грибов и макарон с 

чернилами каракатицы и трюфельным маслом
«Black truffle»

Dark chocolate ganache with black truffle powder and macaron with 
cuttlefish ink and truffle oil

«Десерт Павлова с бергамотом и малиной»
Елисеевская меренга с бергамотовым кремом с малиной и мятой

«Pavlova dessert with bergamot and raspberry»
Eliseev's meringue with bergamot cream, mint and raspberry

«Шоколадная шкатулка»
Насыщенный бисквит с горячей начинкой из темного шоколада с 

миндальной крошкой и домашним мороженым
«Chocolate bomb»

Fudgy cake with hot chocolate filling and almond crunch, served with home-
made ice-cream 

«Мусс из домашней ряженки с солёной карамелью»
«Homemade Ryazenka mousse with salted caramel»

«Сибирское мороженое»
Мороженое из топленого молока с кедровым орехом

«Siberian ice-cream with »
Baked milk ice-cream with pine nut»

«Ассорти мороженого от Купцов Елисеевых»
«Kupetz Eliseevs ice-cream assorted»

«Ассорти сезонных фруктов» (блюдо на двоих)
«Assorted seasonal fruits» (meal for two)

500

500

500

500

500

500

500
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