
Сердце любого ресторана – это кухня. В хорошем заведении 
она должна быть разнообразной, вкусной и полезной. Ресторан 

The Grill предлагает своим гостям полную палитру вкусов 
европейской кухни: от классических и знакомых всем блюд 

до авторских от шеф-повара.

Почему именно европейская кухня?!
Европейская кухня неоднородна. Она охватывает множество 
национальных блюд, отличающихся по составу ингредиентов 

и технике их приготовления. Это, по сути, микс из кулинарных 
традиций разных стран. Уверен, в нашем меню каждый найдет 

для себя что-то особенное! Желаю вам приятного аппетита!

Искренне ваш, шеф-повар
Алексей Елагин

 QR-код для
обратной связи



Новое блюдо

Фирменное блюдо

Безглютеновое блюдо

Острое блюдо

Веганское блюдо

Местные продукты

Если у вас есть аллергия на какие-либо продукты, 
пожалуйста, сообщите об этом вашему официанту.

Все цены указаны в российских рублях и включают НДС. 
Мы принимаем рубли и банковские карты, также счёт может

 быть записан на номер вашей комнаты при наличии депозита.

Данная брошюра является рекламным материалом, контрольное 
меню находится в уголке потребителя и может быть 

предъявлено по первому требованию.

Детокс



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУCКИ

БРУСКЕТ ТЫ

Ассорти маслин и оливок ......................................

Ассорти свежих овощей .........................................

Домашние соленья .................................................

Сырные деликатесы ...............................................

Мясные деликатесы ...............................................

Буженина домашняя с хреном и горчицей...........

Сало по-домашнему с пряным хлебом..................

Холодец классический с горчицей и  хреном.......

Тартар из говядины ................................................

Тартар из лосося .....................................................

Лосось шеф-посола с лимоном и каперсами........

С пармским окороком 
и горчичной заправкой ...........................................

С томатной сальсой 
и сыром страчателла ..............................................

Филадельфия............................................................

100 г

215 г

250 г

200 г

135 г

180 г

335 г

160 г

160 г

160 г

140 г

85 г

125 г

120 г

390  

390 

390 

650 

750 

450 

750 

690 

750 

850 

850 

390  

290 

490 



САЛАТЫ

СУПЫ

Салат с печеными овощами, 
сыром моцарелла и заправкой из лаванды..........

Салат кавказский с томатами, 
кинзой и свежими овощами .................................

Салат греческий с сыром фета...............................
огурец, перец болгарский, салат листовой микс, помидор 
черри, маслины-оливки, соус заправка, лук красный, сыр 
фета, базилик

Салат из хрустящих баклажан 
с сыром страчателла ..............................................

Чафан с говядиной и овощами...............................

Цезарь с сочным куриным филе............................

Цезарь с тигровыми креветками...........................

Бульон куриный с яйцом, зеленью и сухариками .....

Борщ с копченой сметаной, пампушкой 
и салом.....................................................................
 
Уха из трех видов рыб ..........................................

Крем-суп из тыквы в азиатском стиле.................

Суп-пюре из брокколи и шпината ........................

220 г

170 г

250 г

230 г

235 г

200 г

200 г

310 г

350 г

300 г

300 г

260 г

590 

490 

550 

690 

690 

590 

890 
 

400 

450 

550 

490 

490 
 

ХЛЕБНАЯ ЛАВКА

Булочка белая ...................................................
 
Булочка злаковая..............................................

Булочка кукурузная..........................................

Булочка пражская с солодом...........................

Малая........................................................

Средняя.....................................................

Большая....................................................

(1 шт.) 40 г

(1 шт.) 40 г

(1 шт.) 50 г

(1 шт.) 40 г

(4 булочки)160 г

(6 булочек) 240 г

(8 булочек) 320 г

60 

60 

60 

60 

200 

250 

300 



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Драники картофельные с грибным 
соусом и копчёной сметаной.................................

Хинкали с говядиной и свининой, 
кинзой и сметаной .......................................

Хинкали с говядиной, 
кинзой и сметаной .......................................

Пивной сет ..............................................................
крылья, кольца луковые, наггетсы, сырные палочки, 
картофель фри, гренки чесночные, соус свит чили 
и тартар

280 г

(3 шт.) 400 г

(3 шт.) 400 г

530 г 

490  

690 

690 

790 

БУРГЕРЫ И СЭНДВИЧИ

Клаб-сэндвич «ГРИЛЬ»............................................ 
подаётся с картофелем фри и коктейльным соусом

Бургер куриный.......................................................
подаётся с картофелем фри и кетчупом 

Бургер с говяжьей щековиной................................ 

Бургер с говядиной.................................................
подаётся с картофелем фри и кетчупом 

450 г

535 г 

320 г 

510 г

650  

750  

950  

1000  

ПИЦЦА И ВЫПЕЧКА

Хачапури с молодым сыром сулугуни и яйцом.........

Маргарита................................................................
сыр моцарелла, томаты, базилик, соус томатный

4 сыра ......................................................................
сыр моцарелла, дорблю, чеддер, пармезан, сливки

Пеперони .............................................................
сыр моцарелла, пеперони, соус томатный

300 г

450 г

400 г

490 г

490 

690  

790  

790  



ПАСТА НА ВАШ ВЫБОР

ГОРЯЧЕЕ

фетучини / спагетти / фузилли

Неаполитано в томатном соусе ............................

С курицей и грибами  
в сливочном соусе ..................................................

Карбонара в сливочном  
соусе с желтком ......................................................

С лососем в сливочном соусе ................................

Паста птитим с кальмарами ................................

НЕ МЯСО
Дорада на гриле с долькой лайма ........................

Лосось на гриле с муссом 
из белых грибов и бобами эдамаме .....................

Треска со шпинатом, морским виноградом 
и красной икрой .....................................................

Кальмар с миксом из листьев салата....................

Тигровые креветки на гриле с долькой лимона...

ПОЧТИ МЯСО
Язык теленка на гриле с картофелем 
по-кавказски и горчично-медовым соусом...........

Филе индейки на гриле с миксом 
из листьев салата.....................................................

Цыпленок-корнишон жареный 
c гарниром и муссом из кукурузы .............

Колбаски домашние на гриле с молодым 
картофелем и маринованным луком ....................

ПОЧТИ МЯСО ТОМЛЕНОЕ И ТУШЕНОЕ
Говяжьи щечки в мясном соусе с бататом............
 
Бефстроганов с картофельным пюре ....................

Ребра свиные BBQ ..................................................

260 г 

260 г

260 г

260 г

260 г

280 г

270 г

225 г

250 г

250 г

300 г

350 г

220/50/50 г

450 г

270 г

400 г

390 г

550  

590  

690  

790  

790  

1290 

1690 

1290 

990 

1990 

850 

950 

990 

850 

1290 

990 

990 



ГАРНИРЫ

Картофель фри ........................................................

Картофельное пюре.................................................
 
Пюре из батата ........................................................

Батат фри..................................................................

Рис басмати..............................................................

Шпинат припущенный 
в сливках с сыром пармезан...................................
 
Овощи гриль.............................................................

150 г

150 г

150 г

150 г

150 г

150 г

150 г

250  

250 

350 

350 

250 

290 

390 

МЯСО 
НА ГРИЛЕ

Стейк Филе-Миньон..........................................

Стейк Рибай.......................................................

Стейк из лопатки...............................................

Стейк Стриплойн...............................................

Стейк Томагавк.................................................
свинина на кости

250*/65 г

300*/65 г

210*/65 г

250*/65 г

360*/110 г

1850 

3500 

1690 

1590 

1250 

*вес мяса указан в сыром виде
*вес готового блюда зависит от степени прожарки мяса

НА МАНГАЛЕ: ШАШЛЫК

Куриное филе бедра...........................................

Свиная шея с луком...........................................

180/90 г

160/95 г

690  

690 



СОУСЫ

Аджика.....................................................................
Барбекю ...................................................................
Кетчуп .....................................................................
Коктейльный ..........................................................
Майонез ..................................................................
Сацебели .................................................................
Сметана ...................................................................
Тартар.......................................................................
Ткемали....................................................................
Томатный ................................................................
Горчица ....................................................................
Перечный.................................................................
Блю чиз.....................................................................
Хрен сливочный......................................................

50 г
50 г
50 г
50 г
50 г
50 г
50 г
50 г
50 г
50 г
30 г
50 г
50 г
50 г

75 
75 
75 
75 
75 
75 
75 
75 
75 
75 
75 

150 
150 
150 

ДЕСЕРТЫ

Варенье к чаю на выбор гостя................................

Мороженое на выбор гостя....................................

Ассорти из 6 конфет ручной работы.....................

Моти со сливой........................................................
 
Тирамису...................................................................
 
Чизкейк Сан-Себастьян ванильный 
с малиновым соусом ..............................................

Чизкейк Сан-Себастьян шоколадный 
с ванильным соусом................................................

Шоколадный фондан..............................................
 
Фруктовое ассорти..................................................

50 г

60 г

80 г

55 г

170 г

200 г

190 г

170 г

500 г

100 

200 

490 

190 

490 

490 

490 

490 

650 

ДОБАВКИ К МОРОЖЕНОМУ

Шоколадная крошка...............................................

Орех дробленый......................................................

Шоколадная глазурь ..............................................

10 г

10 г

10 г

50 

50 

50 


