
ЗА К УС К И

БРУСКЕТТЫ С КРЕВЕТКОЙ И ЛОСОСЕМ СЛАБОЙ СОЛИ 

С СЫРОМ ФИЛАДЕЛЬФИЯ

БРУСКЕТТЫ С ТОМАТАМИ

ТАР-ТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ С КАПЕРСАМИ 

И ПЕРЕПЕЛИНЫМ ЯЙЦОМ

ТАР-ТАР ИЗ ЛОСОСЯ

ЛОСОСЬ ШЕФ ПОСОЛА 100/10/20

Лосось собственного посола, сливочное масло

ЖАРЕНЫЙ СЫР 

Сыр твердых сортов обжаренный в панировке, подается 
с брусничным конфитюром

МАСЛИНЫ/ОЛИВКИ 100 ГР

МЯСНЫЕ ЧИПСЫ 70 ГР

Натуральные мясные чипсы из говядины 

СА Л АТ Ы

ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ 

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ 

НОРВЕЖСКИЙ САЛАТ

САЛАТ СО СТЕЙКОМ 

ОЛИВЬЕ С ОТВАРНОЙ ГОВЯДИНОЙ

ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ

САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ 

С МАРИНОВАННЫМ ЛУКОМ 

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С ГОВЯДИНОЙ 

И СТРУЧКОВОЙ ФАСОЛЬЮ

 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 160

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 260

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 170

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 290

С У П Ы

БОРЩ

С тостами из бородинского хлеба, с чесноком и грудинкой

УХА «ЦАРСКАЯ»

Лосось, судак, лук-порей, томаты

КРЕМ-СУП ИЗ ЛОСОСЯ В ХЛЕБНОЙ БУХАНКЕ

КРЕМ-СУП ГРИБНОЙ

СОЛЯНКА

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 360

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 590

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 290

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 290

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 240

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 290

ГА Р Н И Р Ы

ОВОЩИ ГРИЛЬ 

СВЕЖИЕ ОВОЩИ  по сезону 

КАРТОФЕЛЬ ФРИ/АЙДАХО/ОТВАРНОЙ

РИС С РАТАТУЕМ

П АС ТА /Ф Е Т У Ч Ч И Н И

КАРБОНАРА

С ОБЖАРЕННЫМ ЛОСОСЕМ 

И СЛИВОЧЫМ СОУСОМ

С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ

С ТОМАТОМ И БАЗИЛИКОМ

С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ И ЦУККИНИ

ГО Р Я Ч И Е  Б Л Ю Д А

БЕФСТРОГАНОВ ИЗ ГОВЯДИНЫ 

С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ

БУРГЕР «ДЕКАБРИСТ» С РУБЛЕНОЙ КОТЛЕТОЙ 

1/3 ФУНТА СОЧНОЙ ГОВЯДИНЫ С КАРТОФЕЛЕМ ФРИ

КУРИНОЕ ФРИКАСЕ

КУРИНАЯ ГРУДКА С ПЕРЛОТТО

СТЕЙК ИЗ ЛОСОСЯ С ОВОЩАМИ ТЕМПУРА

ФИШ ЭНД ЧИПС

Д Е С Е Р Т Ы

ЧИЗКЕЙК

БРАУНИ С КАРАМЕЛЬЮ И ФУНДУКОМ

ЯБЛОЧНЫЙ ШТРУДЕЛЬ

ШОКОЛАДНЫЙ ФОНДАН

МОРОЖЕНОЕ С СИРОПОМ

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180

. . . . . . . . . . . . . . . . . . 150

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 490

. . . . . . . . . . 420

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390

. . . . . . . . . . . . . . . . 490

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 310

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390

. . . . . . . . . . . . . 310

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 270

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 270

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 170

ГОРЯЧИЕ БУЛОЧКИ С МАСЛОМ

С Т Е Й К И

ФЛАНК-СТЕЙК С АЙДАХО И ФЕТОЙ 220/120/30

Стейк из покромки с минимальным количеством 
жира и прожилок. Подается с картофелем айдахо 
и сыром фета

ЧАК РОЛЛ СТЕЙК 220/5

Альтернативный стейк из шейного отруба, высокая 
мраморность, сочный, с прожилками, говядина 
зернового откорма

СТЕЙК РИБАЙ 350/80/3

Классический стейк из реберной части, мраморная 
говядина зернового откорма

МЕДАЛЬОН ИЗ ГОВЯДИНЫ С УГРЕМ 150/10/120/50

Говяжий медальон из филейной части с копченым 
угрем и обжареным картофелем

ФИЛЕ МИНЬОН С РУЛЕТИКАМИ ИЗ БЕКОНА 

С ФАСОЛЬЮ 150/40/40/30

Стейк из говяжей вырезки подается с рулетиками 
из обжаренного бекона с зеленой фасолью 
и перечным соусом

СТЕЙК ИЗ СВИНОЙ КОРЕЙКИ НА КОСТИ 

С ЖАРЕНЫМ КАРТОФЕЛЕМ 210/100/3

СОУСЫ В АССОРТИМЕНТЕ

. . . . . . 690

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 780

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1390

. . 650

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 660

. . . . . . . . . . . . . . . 430

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150

СУП/САЛАТ на выбор, 

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО, 

ГАРНИР, ХЛЕБ, 

НАПИТОК

САЛАТ, 

СУП,

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО, 

ГАРНИР, ХЛЕБ, 

НАПИТОК

П О  Б УД Н Я М  С  1 2 : 0 0  Д О  1 6 : 0 0

Б И З Н Е С -Л А Н Ч

270 РУБ.250 РУБ.

Кухня

Х И Т

Х И Т

Х И Т

Х И Т

Х И Т



ДОМАШНИЙ ФИРМЕННЫЙ ЛИМОНАД  0,5/1,0 Л

МОРС 0,2/1,0 Л

ФРЕШ 0,2 Л 

ЛИМОНАДЫ В АСС. В СТЕКЛЕ 0,25 Л

СОКИ В АСС. 0,2 Л

МИНЕРАЛЬНАЯ ВОДА В АСС. 0,25 Л

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЙ ЯБЛОЧНЫЙ СИДР 0,2 Л

ОБЛЕПИХОВЫЙ ЧАЙ С МЕДОМ 0,5 Л

ЧАЙ МАСАЛА 0,5 Л

Чай, молоко, кардамон, имбирь, корица, апельсин

ЧАЙ С МАЛИНОЙ И МЯТОЙ 0,5 Л

ЧАЙ С ИМБИРЕМ И МЕДОМ 0,5 Л

ЧАЙ ЛИСТОВОЙ В ЧАЙНИКЕ 0,5 Л

Асам / Эрл Грей / Молочный улун / Сенча / Жасмин / Пуэр

МОЛОКО / СЛИВКИ

ЧАБРЕЦ / МЯТА

МЁД

. . . . . . . . . . . . . . 200/400

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80/400

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 140

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190

А Л КО ГОЛ Ь Н Ы Е  Н А П И Т К И

Б Е ЗА Л КО ГОЛ Ь Н Ы Е  Н А П И Т К И

Ч А Й

ДОБАВКИ

ЭСПРЕССО

АМЕРИКАНО

КАПУЧИНО

ЛАТТЕ

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150

И ТА Л ЬЯ Н С К И Й  КО Ф Е

Бар В Е Р М У Т/ Б И Т Т Е Р

КАМПАРИ БИТТЕР, 40 мл

МАРТИНИ БЬЯНКО, 80 мл

МАРТИНИ РОССО, 80 мл

МАРТИНИ ЭКСТРА ДРАЙ, 80 мл

П О Р Т В Е Й Н  ( П О Р Т У ГА Л И Я )  40 мл

АНДРЕСЕН ФАЙН ТОНИ 19,5%

АНДРЕСЕН СЕНЧУРИ 10 ЛЕТ ВЫДЕРЖКИ 20% 

В О Д К А  40 мл 

БЕЛУГА НОБЛ

ЦАРСКАЯ ЗОЛОТАЯ

РУССКИЙ СТАНДАРТ

В И С К И  40 мл

ДЖЕК ДЕНИЕЛС

ДЖЕМЕСОН

CHIVAS REGAL 12 ЛЕТ

CHIVAS REGAL 18 ЛЕТ

К А Л Ь В А Д О С  40 мл

КЕР ДЕ ЛЬОН

КО Н Ь Я К  40 мл

КУРВУАЗЬЕ VS

HENNESSY VSOP

TRIJOL XO GRANDE CHAMPAGNE

Р О М  40 мл

БАКАРДИ КАРТА БЛАНКА

ГАВАНА КЛАБ АНЬЕХО

Т Е К И Л А  40 мл

JOSE CUERVO SILVER

JOSE CUERVO GOLD

ДЖИН ГОРДОНС 40 мл

ГРАППА ЛЮКСАРДО ЭУГАНИЯ (ИТАЛИЯ) 40 мл

Л И К Е Р Ы  И  Н А С Т О Й К И  40 мл

БЕХЕРОВКА

ЯГЕРМАЙСТЕР

МИНТТУ ПЕРЕЧНАЯ МЯТА

БАЛЬЗАМ КАРЕЛЬСКИЙ

БЕЙЛИС 

ЛИМОНЧЕЛЛО ЛЮКСАРДО

САМБУКА ДЕ ЧЕЗАРИ, ЛЮКСАРДО

Н А П И Т К И  С О Г Р Е ВА Ю Щ И Е  А Л КО

АЙРИШ КОФЕ 0,2 Л  

Эспрессо, виски, взбитые сливки с молоком

ГЛИНТВЕЙН 0,2 Л  

ГРОГ 0,2 Л   Чай, ром, сахар, лимон

КЕДРОВЫЙ ОРЕХ И БАЗИЛИК 40 МЛ

ЯБЛОКО И РОЗМАРИН 40 МЛ

ОБЛЕПИХА И БАРБАРИС 40 МЛ

КЕДРОВЫЙ ОРЕХ И БАЗИЛИК 100/200 МЛ

ЯБЛОКО И РАЗМАРИН 100/200 МЛ

ОБЛЕПИХА И БАРБАРИС 100/200 МЛ

Н АС Т О Й К И  Д О М А Ш Н И Е

Н АС Т О Й К И  С  С О Б О Й

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 240

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 210

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190

. . . . . . . . . . . 295/395

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 295/395

. . . . . . . . . . . . . . . . 295/395

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 240

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 170

. . . . . . . . . . . . . . 290

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 270

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 170

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 290

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 650

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 370

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 370

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 550

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 890

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320

. . . . . . . . . 320

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220

. . . . . . . . 150/220

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180/300

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 210/230

РАЗ Л И В Н О Е  П И В О

ВАСИЛЕОСТРОВСКОЕ СВЕТЛОЕ

0,3/0,5 Л, РОССИЯ

Василеостровская пивоварня, светлый лагер

MORT SUBITE KRIEK 

0,3/0,5 Л, БЕЛЬГИЯ

Вишневый ламбик, алк. 4,3

ПОРТ АРТУР 

0,3/0,5 Л

Тёмное пиво, алк. 6,5

КРАФТОВОЕ ПИВО  

РАЗЛИВНОЕ / В БУТЫЛКАХ 

О НАЛИЧИИ СПРАШИВАЙТЕ 

У ОФИЦИАНТА


