
Банкетное меню 

  2000 рублей на персону. 
 

Холодные закуски: 

 
1. Рыбное ассорти 100 гр. (форель шеф-посола, клыкач х/копч., минога марин.) 

 

 

2. Мясное ассорти 100гр. (буженина, колбаса т/к, язык говяжий)  

 

 

3. Овощная корзина 100 гр. (помидоры, огурцы, болгарский перец, редис, зелень)  

 

 

4. Селедочка « Под рюмочку» 100гр. ( молодой отв.картофель, сельдь с/с., лук, масло 

раст.) 

 

 

5.  Холодец 100гр. 

 

Салаты: 

 

1. Салат «Лицом в тарелку» (Оливье) 100гр. (отв.картофель, вареная колбаса, 

зел.горошек, морковь, лук репч., майонез)  

 

2. С-т "Карельский гурман" (карт.отварной, форель с/с, лук репчатый, лук зеленый, 

майонез, яйцо отв., лимон, маслины, зелень.) - 100гр 

 

3. С-т "Ассоль" 100 гр. (пекинская капуста, св.огурец, помидоры, кура отварная, 

креветки, болг. перец, соус канадский, зелень, лимон, маслины)  

 

Горячие закуски: 

 

1. Жульен куриный с грибами – 100 гр. 

 

Горячее на выбор: 

 

1. Медальоны из телятины с брусничным соусом и отв.молодым картофелем 

 

 

2. Свинина  маринованная в коньяке с картофельным пюре и соусом ( перец слад., 

огурец соленый, лук репч., морковь, майонез, соус томат.) 

 

3. Судак жареный с апельсиновым соусом и ризотто с овощами. 

 

 

 


