
ГРИЛЬ

ГАРНИРЫ

СОУСЫ Картофель 

молодой обжаренный  320
пюре 320

Рис c овощами 250
Гречка с грибами 590  

Брокколи  450
Цветная капуста  290
Овощи на гриле 690

жареный с грибами 750

Спаржа  1250

Шеф-повар ИГОРЬ БЕДНЯКОВ

Дорогие Гости!
Для вашего удобства, мы пометили блюда 
которые готовятся из фермерских продуктов

Книга отзывов и предложений
(поделитесь вашим мнением о нашем ресторане)

Стейк Мясника маринованный отруб диафрагмы  2150/200гр/  

Нью-Йорк Стрип стейк 200 дней зернового откорма 3990/250гр/  

4990  Рибай cтейк  200 дней зернового откорма     /250гр/  

Томагавк толстый край рёберного отруба. средний вес 1,2кг 1650/100гр/  

Портерхаус 1200/100гр/  отруб поясничной части. средний вес 700гр 

спаржа, луковый релиш, соус Порто Филе-Миньон  /120гр/  2190

Вырезка ягненка маринад из лесных ягод /200гр/  2990
Корейка ягненка малиновый маринад /200гр/  3750

без маринада Стейк из лосося  /200гр/  1990

Шашлык из куриного бедра  1100/250гр/  

Шашлык из филе индейки со сметаной 1100/180гр/  

Шашлык из свинины с кориандром 1190/200гр/  

Шашлык из бараньей мякоти маринад BBQ 1790/200гр/  

Шашлык из телятины горчично-медовый маринад 1350/200гр/  

Шашлык из говяжьей вырезки овощной маринад 1750/150гр/  

Дорада филе 1490без маринада /150гр/  

Мороженое Ваниль 210
Мороженое Фисташка 210
Мороженое Шоколад 210
Сорбет Облепиха 250
Сорбет Черная смородина 250
Сорбет Лимон 250

НА КОМПАНИЮ
Стол Мясника 8750/2,5кг/  Стерлядь 15900/1,2кг/  

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
1100Сёмга собственного посола

 1990Осетрина горячего копчения 

    990Тартар из говядины  

Медальоны из щуки 890

Щучья икра по-одесски 1390
Сельдь, отварной картофель     690

1200Ассорти сала
590Буженина домашняя 
590Паштет из телячьей печени

    790Студень из телятины 

                 САЛАТЫ

   790Листовой салат с авокадо

    990Тёплый салат со скёрт-стейком  

Крабовый салат с икрой лосося 1790

750Салат с адыгейским сыром 

750Фермерские овощи с травами   

Оливье с копчёной курицей  770

Цезарь с куриными медальонами 750
Салат с копчёной уткой, 
клубникой и сыром страчателла  

1450

 мороженое. сорбет

КОТЛЕТЫ 

390Огурцы
малосольные/солёные 

390Помидоры соленые 

890Грибы белые/грузди 

Рыбная судак, креветки 1890/300гр/  

Ягнятина восточные специи 1750/300гр/  

Куриная с тыквой 1200/300гр/  

Мраморная говядина 1250/300гр/  

Котлеты пожарского 1390/190/150/50гр/  

170/50гр/  Перечный/Аджика домашняя
Сливочно-грибной

130/50гр/  Сливовый/Гранатовый/BBQ

 ДЕСЕРТЫ

Наполеон 490

Птичье молоко 450

Эклер с заварным кремом 390

Фисташковый десерт 690

Красный бархат 
с черничным сорбетом

750
Варенье из лесных ягод 290
Тот самый банан 790

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

ТЕСТО
Вареники,картофель с грибами 490
Вареники с вишней 590
Правильные пельмени с мясом 790
Манты с курицей и свининой 650

МЯСНЫЕ
1890Бефстроганов 

890Жареная телячья печень
690Голубцы, свинина-телятина (1шт)

1200Цыпленок табака 

СУПЫ 
Сибирский борщ с говядиной 690
Суточные щи, квашеная капуста 590
Лапша куриная с грибами 490
Суп из бычьих хвостов 1190
Суп из камней * 1450
*Суп который будет приготовлен при Вас
на раскалённом вулканическом камне

ДОМАШНЯЯ ВЫПЕЧКА
220Пирожки печеные (c мясом/капустой/грибами/яблоком)  
240Пирожки жареные с ягнятиной

Хлеб (бородинский/медовый) 290

Мозговые косточки (4шт)  790

Беляши с мясом (1шт)  390
Чебуреки (1шт) 490
Стейк-чебурек 1390

СОЛЕНЬЯ

БЫЧОК НА ВЕРТЕЛЕ
традиционно каждую пятницу  

150гр 2590 / 250гр 3990

ЯГНЕНОК НА ВЕРТЕЛЕ
каждую субботу

150гр 1990 / 250гр 2990

Загрузите карту лояльности
Maison Dellos.

Сорбет Черника 250

СОГРЕВАЮЩЕЕ МЕНЮ

1350Салат с белыми грибами, грушей 
и пекорино

 1990Ростбиф с томатами и тартином

Шампиньоны в темпуре 
с говядиной

790

Гуляш     1570

Холодные закуски

Горячие закуски

Суп

Горячее

Рапан с грибным пончиком 1950

Десерты

Крем-брюле с тыквой 690
Баноффи с грушей и мороженым 670

Напитки

Имбирно-манговый чай 300 мл 450
Массала с тыквой 300 мл 390

Бёф-бургиньон с картофельным 
гратеном 

2950

СТЕЙКИ СУХОГО ВЫЗРЕВАНИЯ
(выдержанные 60 дней)

Рибай 2190
Нью-Йорк 1890
Томагавк 2390

Портерхаус 2190
Ти-бон 1990
Клаб 1790

(Цена указана за 100гр выдержанного мяса.
Более детально о размере порции расскажет Ваш официант)

Шеф-сомелье рекомендует:
Sassi Chiusi,                    2018        8990



The Chief IGOR BEDNYAKOV

GRILL

Skirt  diaphragme muscle /200gr/  2150
New-York Strip   200 days grain-feed /250gr/  3990
Rib Eye  200 days grain-feed /250gr/  4990
Porterhouse   200 days grain-feed lumbar part /price per100gr/  1200
Tomahawk  thick edge of the rib part /price per100gr/  1650
Filet-Mignon  asparagus, porto sauce /120gr/  2190

Lamb temderloin  wildberryies marinade /200gr/  2990
Rack of lamb  strawberry marinade /200gr/  3750

no marinade no spicesSalmon steak /200gr/  1990

Chicken shashlik. Garlic /250gr/  1100
Turkey shashlik. Sour-cream /180gr/  1100
Pork shashlik. Coriander /200gr/  1190

Lamb shashlik. BBQ sauce /200gr/  1790
Veal shashlik. Honey-mustard sauce /200gr/  1350

Dorada fillet no marinade no spices /150gr/  1490

Beef tenderloin. Vegetable marinade /150gr/  1750

GARNISH

Potatoes

fried country style 320
mashed potatoes 320

Rice.Vegetables 250
Buckweat.mushrooms 590

Broccoli  450
Cauliflower 290
Grilled vegetables 690

fried with mushrooms 750

Asparagus 1250

Vanilla 210
Pistachio 210
Chocolate 210
Buckthorn 250
Black currant 250
Fresh lemon 250

FOR THE COMPANY
Butcher’s table 8750/2,5kg/  Sturgeon 15900/1,2kg/ 

ICE-CREAM. SORBET

CUTLETS
Fish, shrimps 1890/300gr/  

Lamb, spices 1750/300gr/  

Chicken, pumpkin 1200/300gr/  

Marbled beef 1250/300gr/  

Pozarski cutlet, fried 
potatoes

1390/190/150/50gr/  

SAUCES
170/50gr/  Green pepper/tomato, garlic

cream, mushrooms
130/50gr/  Plum/BBQ/Pomegranate

DESSERTS

Homemade Napoleon cake 490

Pigeon's milk cake 450

Eclair with custard 390

Pistachio cake,strawberry 690

Red velvet, blueberry sorbet 750
Wild berry jam 290
Banana dessert 790

Please let us know about
your experience in our restaurant

Dear guests, dishes prepared with farm products

are marked with in the menu

SOUP

Soup of stones
* Soup that will be cooked in front of you 
on a hot volcanic stone

1450

Chicken broth, mushrooms, 
noodles

490

Borsch 690
Traditional Russian cabbage soup 590

Chef's special oxtail soup 1190

DUMPLINGS
Potato and mushrooms 490
Sweet cherry 590
Veal,pork,stewed onion 790
Chicken, pork, spices 650

MAIN DISHES. MEAT
1890Beefstroganov, mashed potatoes

890Fried veal liver 
690Cabbage rolls, pork and veal

1200Char-grilled chicken 

SALADS

COLD APPETIZERS

Skirt steak salad, bacon sorbet    990
Farm vegetables, savoury oil 750
Avocado salad, sunflower roots    790
Salted cheese, tomato sorbet 750
Russian salad 770

Caesar salad, roasted chicken 750
Crab and egg salad, red caviar 1790

Smoked duck salad, stracciatella 1450

Homemade salted salmon 1100
Hot smoked sturgeon  1990

Beef tartar. quail egg     990
Liver pate. mango marmalade 590

Medallions of pike, Russian pickles 890

Pike caviar wipped with onion 1390
Beef aspic     790

Herring, potatoes, onion     690

Lard platter 1200
Baked ham with garlic and carrot 590

BULL ON A ROASTING JACK
every Friday evening

150gr 2590 / 250gr 3990

LAMB ON A ROASTING JACK
every Saturday

150gr 1990 / 250gr 2990

Download Maison Dellos card.

Fresh blueberry 250

SEASONAL MENU

1350Green salad, porcini, pear, 
pecorino

 1990Roastbeef, tomatos, 
grilled tartin

Champignons tempura, beef 790

Goulash     1570

Cold appetizers

Hot appetizers

Soup

Main dishes

Desserts

Creme brulee, pumpkin 690
Banoffi, pear, ice cream 670

Напитки

Ginger mango tea 300 ml 450

Pumpkin massala tea 300 ml 390

390Cucumbers
freshly-salted/pickled

390Pickled tomatoes 

890Ceps/Milk mushrooms 

HOT APPETIZER

PASTRY
220Baked pies stuffed with (meat/cabbage/mushrooms) 
240Fried pies stuffed with lamb

Bread rye with coriander (seeds/honey) 290

Baked marrow bones 790

Belyash, lamb and pork 390
Cheburek, lamb and pork 490
Steak cheburek 1390

PICKLES

Rapan, mushroom donat 1950
Beef bourguignon, gratin 2950

DRY AGED STEAKS
(Aged sixty days)

Ribeye 2190
New York 1890
Tomahawk 2390

Porterhouse 2190
Т-bone 1990
Club steak 1790

(Price for 100gr of aged meat
Please ask your waiter about the size of the dish.)

Chef sommelier recommends:
Sassi Chiusi,                    2018        8990


