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Áðóñêåòòà с томатами, 
брынзой и соусом песто . . . . . . . . . 340

Áðóñêåòòà с ростбифом 
и каперсами . . . . . . . . . . . . . . . . . . 480

Áðóñêåòòà с тунцом, 
авокадо и томатами . . . . . . . . . . . 590

Òàðòàð èç ãîâÿäèíû 
с деревенским картофелем  
и трюфельным муссом . . . . . . . . . . 860

Òàðòàð èç òóíöà с соусом Том Ям . 890

Òàðòàð èç ëîñîñÿ 
с муссом из авокадо . . . . . . . . . . . . 990

Ðîñòáèô с хрустящими овощами 
в азиатском стиле . . . . . . . . . . . . . 990

Ëîñîñü äîìàøíåãî ïîñîëà 
с молодым картофелем . . . . . . . . . 990

Áóðàòòà ñ òîìàòàìè, соусом 
песто и кедровыми орехами . . . . . 1200

Ìÿñíàÿ ãàñòðîíîìèÿ . . . . . . . . . 990

Ñûðíàÿ ãàñòðîíîìèÿ . . . . . . . . 1100

Àíòèïàñòè (оливки, артишоки, 
вяленные томаты). . . . . . . . . . . . 1290

Ã Î Ð ß × È Å  Ç À Ê Ó Ñ Ê È

Áàêëàæàíû ïàðìåäæàíî . . . . . . 690

Äðàíèêè с лососем 
слабой соли и яйцом пашот . . . . . . 720

Ñ À Ë À Ò Û

Îâîùíîé ñàëàò с оливковым 
маслом / сметаной . . . . . . . . . . . . . 420

Ñàëàò ñ õðóñòÿùèì 
áàêëàæàíîì, томатами 
и сыром фета . . . . . . . . . . . . . . . . . 490

Îëèâüå с телятиной . . . . . . . . . . 520

Ìèêñ ñàëàòíûõ ëèñòüåâ 
с индейкой и соусом песто . . . . . . . 640

Öåçàðü с грудкой цыплёнка / 
тигровыми креветками . . . . . 690/920

Ñàëàò с тунцом 
в прованском стиле . . . . . . . . . . . . 870

Ñàëàò с лососем домашнего 
посола и печёными овощами . . . . . . 890

Òåïëûé ñàëàò 
с тигровыми креветками . . . . . . . . 980

Ñàëàò ñ êðåâåòêàìè, 
авокадо и киноа . . . . . . . . . . . . . . . 990

Ñ Ó Ï Û

Ñâåêîëüíèê на кефире 
с теплым картофелем . . . . . . . . . . 390

Îêðîøêà на квасе . . . . . . . . . . . . 390

Êóðèíûé áóëüîí . . . . . . . . . . . . . 390

Áîðù с бородинским хлебом 
и салом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 590

Òîì ßì с морепродуктами. . . . . . . 720
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Ï À Ñ Ò À

Êàðáîíàðà . . . . . . . . . . . . . . . . . 680

Ïàñòà с белыми грибами, 
индейкой и трюфелем. . . . . . . . . . . 720

Ïàñòà с лососем и брокколи . . . . . . 990

Ïàñòà с камчатским крабом . . . . 1490

Ïàñòà с чернилами каракатицы 
и морепродуктами . . . . . . . . . . . 1490

Ã À Ð Í È Ð Û

Ìîëîäîé êàðòîôåëü . . . . . . . . . 300

Êàðòîôåëüíîå ïþðå . . . . . . . . . 300

Îâîùè на пару / на гриле . . . . . . . 390

Ñïàðæà на пару / на гриле . . . . . . 690

Ä Å Ñ Å Ð Ò Û

Äîìàøíèé ìåäîâèê . . . . . . . . . . 420

Òèðàìèñó . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 490

×èçêåéê с чёрной смородиной . . . . 490

Êîíôåòû трюфельные . . . . . . . . . 300

Ìîðîæåíîå è ñîðáåòû 
в ассортименте (1 шарик) . . . . . . . 210

Ã Î Ð ß × Å Å

Ðûáà / ìîðåïðîäóêòû

Êàëüìàð íà ãðèëå 
с булгуром и соусом Том Ям . . . . . . 690

Òóíåö òàòàêè с овощами . . . . . . . . 990

Ïàëòóñ с пюре 
из зелёного горошка . . . . . . . . . . . 1200

Ãðåáåøîê с ризотто из сельдерея 1290

Îñüìèíîã íà ãðèëå 
с молодым картофелем . . . . . . . . 1980

Ìÿñî

Êóðèíûå êîòëåòû 
с картофельным пюре и соусом 
из белых грибов . . . . . . . . . . . . . . . 740

Ñòåéê èç èíäåéêè 
с брокколи и миндалём . . . . . . . . . . 790

Áåôñòðîãàíîâ 
с картофельным пюре . . . . . . . . . . 860

Ãîâÿæèé ÿçûê со спаржей 
и муссом из сельдерея . . . . . . . . . . 1100

Ôåðìåðñêàÿ ãîâÿäèíà 
с фаршированным картофелем . . 1190

Ã Ð È Ë Ü

Ñòåéê Ìà÷åòå, 
выдержанный в квасе . . . . . . . . . . 1390

Ñòåéê èç ëîñîñÿ 
с зелёной спаржей . . . . . . . . . . . . . 1720

Ñòåéê Íüþ-Éîðê 
с молодым картофелем . . . . . . . . 1900
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