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ТАПАСЫ

Брускетта с клыкачом и печеным перцем                                           190

Брускетта с говядиной в брусничном соусе, кранч-луком и чесночным айоли    190

Лосось с малиной и структурированным желтком (3 шт)                     390

Брускетта с палтусом, крабом и гребешком в кокосовом соусе              290

Пончики с тунцом, айоли из птицы и брусникой (3 шт)                     390

Тако с крабом, пармой и фенхелем (2 шт)                                 390

СТАРТЫ

Паштет из куриной печени с кремом из кофе и обожженным бананом          390

Крокеты из утки с кремом из кваса                                       430

Крем-чизкейк из утиной печени с грибами еноки и карамелью               370

Строганина из оленины со сморчками, жареной сметаной и «черным» соусом     470

Салат с кальмаром, вешенками, бананом и арахисовой пастой               410

Салат с говядиной, артишоками и муссом из топленого молока              410

Тартар из оленины с копченым черносливовым вареньем и йогуртом          490

Тартар из гребешка с кремом из цукини                                   420

Тартар из тунца с ягодным сорбетом и яичной крошкой                     420

Татаки из лосося с грушей                                               440

Хлебная корзина (хлеб, луковое масло, пахта с маслом из петрушки)               150

СУПЫ

Острый томатный суп с крабом и попкорном                                590

Бульон из баранины на пихте с картофелем и сморчками                    360

Суп из печеного батата с салями                                         360

Кукурузный крем-суп с уткой конфи и фенхелем                            340
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ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Медальоны из оленины с кремом из капусты и пирожным картошка            690

Филе утки с картофельным кремом и эдамами                               610

Утиная ножка конфи с вешенками и соусом из фиников                      610

Говяжий язык с кремом из печеных яблок и маринованной желтой свеклой       590

Говяжье ребро с жареной цветной капустой и клюквой                      790

Томленая говядина с пшеном и карамельным соусом                         560

Бедро цыпленка с подпеченным карамелизированным баклажаном              590

и соусом из чернил каракатицы с гребешком 

Баранья ножка с рикоттой из топленого молока,                           690

пьяным виноградом и соусом из жареной зелени  

Гребешок с птитимом и соусом из халвы                                   640

Палтус с булгуром и соусом из кедровых орехов                           650

Кальмар фаршированный кремом из шпрот с огурцом и киви                  520

Лосось с печеным бататом и горчичным заварным кремом                    690

Скумбрия с полентой и соусом из нори                                    590

Паста с крабом, креветками и физалисом                                  640

К ВИНУ

Оливки / Маслины                                                        220

Артишоки                                                                290

Вяленые томаты                                                          340

Мясная тарелка                                                          590

Сырная тарелка                                                          590
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ДЕСЕРТЫ

Мусс из ряженки с изюмом и ромом                                        340

Сливочно-морошковый крем с соусом из шишек                              390

Брауни с кремом из манго и пеной из арахиса                             340

Буррата с черносливом и белым шоколадом                                 460

ЗАВТРАКИ
в будние дни с 8.00 до 12.00 / в выходные дни с 8.00 до 14.00
В стоимость завтрака входит кофе (эспрессо, американо или капучино) или чай (черный, зеленый)

Пшенная каша на кокосовом молоке с чатни из тыквы и облепихи и попкорном    420

Овсяная каша с марципаном и лимонным желе                               420

Рисовая каша с ягодами и карамелизованными тыквенными семечками         420

Сырники из рикотты с соленой карамелью и сметаной                       450

Буррата с соусом из чоризо, маринованным цукини и поджаренной           610

на сливочном масле чиабаттой

Утро в Карелии: фермерский творог из топленого молока, сметана, морошковое варенье      620

 

Черный омлет с крабом и щучьей икрой                                    690

Омлет с цветной капустой, копченой олениной грибным соусом              450

Омлет с тремя видами сыра и грибным соусом                              440

Омлет с копченым кижучем                                                430

Сэндвич с бычьими хвостами                                              560

Хашбраун с паштетом, яйцом и компрессированным огурцом                  440

Хашбраун с олениной, яйцом и зеленым салатом                            460

Хашбраун с малосольным лососем, рикоттой и зеленым салатом              460

Свежевыжатый сок (апельсин, грейпфрут)                                  250

Бокал игристого к завтраку                                              180

Коктейль «Aperol Sprits» к завтраку                                     390

Коктейль Bellini (манго, мандарин, облепиха)                            320
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КЛАССИЧЕСКИЕ НАПИТКИ НА ОСНОВЕ ЭСПРЕССО

Эспрессо (двойной)                                    40 мл             130

Американо                                            150 мл             130

Флэт уайт                                            170 мл             200

Капучино                                    170 мл / 340 мл       180 / 250

Кортадо                                     170 мл / 340 мл       180 / 250 

Латте (холодный / горячий)                           450 мл             290

Капучино на кокосовом молоке (холодный / горячий)   170 мл / 340 мл       280 / 320

АЛЬТЕРНАТИВНЫЕ СПОСОБЫ ЗАВАРИВАНИЯ

Мы постоянно привозим кофе от обжарщиков из разных городов и стран,

спрашивайте, какие сорта сегодня есть в наличии  

     

Аэропресс                                                               190

V60                                                                     190

АВТОРСКИЕ КОКТЕЙЛИ НА ОСНОВЕ КОФЕ

Кедровый раф                                170 мл / 340 мл       260 / 380

Раф "Грецкий орех"                          170 мл / 340 мл       280 / 320

Капучино с апельсином и мятой               170 мл / 340 мл       220 / 300

Латте с лакрицей и винной солью                      340 мл             300

Латте с халвой и орехом пекан                        400 мл             320

Лимонный тарт (холодный / горячий)          170 мл / 340 мл       220 / 300

Вареная сгущенка и чили                     170 мл / 340 мл       220 / 300

Бойфренд из Ирландии                                                    390

Раф для плохих девочек                                                  390

Back to Black                               170 мл / 340 мл       220 / 300
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В случае предрасположенности к пищевой аллергии, предупредите, пожалуйста, об этом вашего официанта

Для компаний от 7 человек предусмотрен сервисный сбор в размере 10%, который включается в счет 

В будние дни с 12 до 16 часов действует скидка 20% на все меню 
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 КАКАО

Какао классический                                   350 мл             250

Какао на кокосовом молоке                            350 мл             320

Голова в облаках                                     350 мл             390

ЧАЙ

Ассам / Сенча                                 чайник 640 мл             280

 

Вишня / шалфей / корица / бадьян              чайник 640 мл             380

Брусника / мед / апельсин                     чайник 640 мл             380

Малина / розмарин                              чашка 400 мл             250

ЛИМОНАД, МОРС И СОК

Облепиха / имбирь                                    400 мл             280

Морс ягодный                                         300 мл             180

Свежевыжатый сок (апельсин, грейпфрут)               250 мл             250

ГЛИНТВЕЙН

На красном вине                                                         390

На белом вине                                                           390

КОКТЕЙЛИ

Aperol Spits                                                            490

Bellini (манго, мандарин, облепиха)                                     390

ВОДА

Surgiva, Italy                                                          300


