
МЕНЮ «4 ОКЕАНА»



БРУСКЕТТА С РОСТБИФОМростбиф из телятины, крем намадзу, соус тамаринд,вяленые томаты, кинзаБРУСКЕТТА С УТКОЙкопченая утиная грудка, соус ягодный,сливочный крем с вялеными томатами, орех кедровыйТАРТАР ИЗ УГРЯфиле угря, томат свежий, сыр страчателла,апельсиновая заправка, соус унаги

ХОЛОДНЫЕ   ЗАКУСКИ

САЛАТ С КРЕВЕТКОЙмикс салатов, креветка, бобы эдамаме, авокадо, цукини,соус пестоРИСЛИНГ КАБИНЕТТВИНЦЕР ФОН ЭРБАХГермания, Рейнгау/ полусухой/ Рислинг САЛАТ С РОСТБИФОМмикс салатов, ростбиф из телятины, перец болгарский печеный, черри, крутоны бородинские, заправка тонато,сыр пармезанСАЛАТ С ПЕРЕПЕЛИНОЙ ГРУДКОЙИ КОНФЕТАМИ «БРИ»микс салатов, нежная грудка перепелки, сырные конфеты "бри", крутоны, вяленые томаты, сыр пармезан, фисташкаЗИНФАНДЕЛЬ КРАБ ЭНД МОСША, Калифорния/ полусухое/ Зинфандель

САЛАТЫ

ТЫКВЕННЫЙ КРЕМ‑СУП С КРЕВЕТКОЙИ СТРАЧАТЕЛЛОЙкрем‐суп из тыквы со сливками, подается с сыром страчателла, креветкой, ягодным соусом и тыквенными семечкамиФРАНЦУЗСКИЙ ЛУКОВЫЙ СУПклассический французский луковый суп на белом вине, подается с шапкой из хрустящей чиабатты и сыра моцарелла

СУПЫ

АССОРТИ ЖАРЕНЫХ МОРЕПРОДУКТОВфиле форели, креветки тигровые, мидии в створках, морские гребешки, кальмар ‐ обжаренные в винеи сливочном маслеСКОВОРОДКА МИДИЙ В СОУСЕ ПАРМЕДЖАНОмидии в створках в сырном соусес хрустящей чиабаттойПРОСЕККО КАЗА ДЕФРАИталия, Венето/ брют / Глера, Вердизо, ПерераЧЕРНАЯ ТЕЛЯТИНАфиле миньон в пепле из ферментированных овощей, соус виски, картофельный мусс, ассорти печеных томатов, соус пестоГЛЕНФИДДИК 12 ЛЕТ/  ШотландияУТИНАЯ ГРУДКА СО СВЕКЛОЙ НУАЗЕТнежная утиная грудка с нуазет свеклой в ягодном маринаде, сырными конфетами "бри", припущенным шпинатом и ягодным соусомСОДЖУ ЧУС ЧУРУМ СУНХАРИ ПЕРСИКЮжная Корея/ сладкое

бородинские булочки, сырные палочки,луковые булочки, флаксы, 2 вида сливочного масла

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
ДЕСЕРТЫШОКОЛАДНЫЙ СЕМИФРЕДОликер амаретто, тотал шоколад брауни, вишневый соусс пряностями и кусочками садовой вишниПЕРСИКмусс с пюре из персика и белого шоколада, кусочки стреляющей карамели, жидкий центр из пюре и кусочков персика с укропом
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₽
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₽
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Г
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/ 750 МЛ

650 ₽
580 ₽

420 ₽ / 2 400 ₽

1 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₽
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Г
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Г
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₽
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₽

МЕНЮ «ТИХИЙ ОКЕАН» single без игристогоsingle с игристымfamily 3 человека без игристогоfamily 3 человека с игристымДОПОЛНИТЕЛЬНО + игристое 125 / 750 МЛ  + 1 гость к family

1500 ₽1700 ₽4000 ₽5700 ₽
360 / 2160 ₽1100 ₽

ЗАВТРАК  ТИХОГО ОКЕАНА‐ "Pan con tomate" с хамоном, фритата с овощами и беконом,чуррос с шоколадным соусом, ягодный сорбет,деревенский хлеб "Джамбо" с моцареллой и песто, пудинг овсяный‐ чай/ американо/ эспрессо/ капучино ( + сливки/ молоко)‐ морс смородиновый                БАЛКАЛАВА БРЮТ РОЗЕ РЕЗЕРВ      Россия, Крым/ брют/ Каберне совиньон, Пино блан, Рислинг, ШардонеSINGLE  125МЛ / FAMILY  750 МЛ

SINGLE  700Г / FAMILY  2100 Г

Уважаемые  гости,  если  у  вас  есть  аллергия  на  какой‑либо  продукт, пожалуйста,  предупредите  об  этом  вашего  официанта. Меню  является рекламной продукцией нашего ресторана. Утвержденное контрольное меню с  выходами  блюд,  описанием  и  сведениями  о  пищевой  ценности  готовой продукции꞉ калорийности, содержании белков, жиров, углеводов ‑ находится в уголке потребителя и предоставляется по первому вашему требованию.

СЕВИЧЕ ИЗ ГРЕБЕШКАфиле морского гребешка, манго, авокадо, апельсиновая заправка, соус тамаринд ‐ подается с порцией СоджуЛИКЕР ЁСИНО МОНОГАТАРИ/ Япония



ХОЛОДНЫЕ   ЗАКУСКИ

САЛАТЫ

СУПЫ

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

ДЕСЕРТЫ

КАРПАЧЧО ИЗ ТЕЛЯТИНЫвырезка телятины, соус имбирный, заправка тамаринд,каперсы, оливки, томаты вяленые, сыр пармезан, рукколаХОППЕРС/ Россия СТРАЧАТЕЛЛА С ЦВЕТНЫМИТОМАТАМИ И ФЛАМБИРОВАННОЙ КЛУБНИКОЙспелые томаты, сыр страчателла, фламбированнаяв коньяке клубника, апельсиновая заправкаРИСЛИНГ ГРАН КРЮ ХАТШБУРГФранция, Эльзас/ сухое/ РислингЭКЛЕР С КРАБОМэклер с мясом камчатского краба, сливочно‐оливковым кремом, авокадо, свежим огурцом, клубникой, красной икройДЖЕК РОУЗпо рецепту 1920 г.

КРАБОВЫЙ САЛАТ LA PRINCEавторский салат, обернутый в ленты свежего огурца, с мясом камчатского краба, конкасе из томатов, дайконом, спайси заправкой, красной икрой и сырным муссомНУКОС РАПАЗ ШАРДОНЕЛУИЗ ФЕЛИПЕ/ Чили, Центральная Долина/ сухое/ Шардоне КИНОА‑БОУЛ С ОВОЩАМИмикс салатов, киноа, шпинат свежий, бобы эдамаме, проростки сои, черри, авокадо, яйцо всмятку, соус тамариндПИНОТАЖ СИМОНСИЮАР, Стелленбош/ сухое/ Пинотаж

ЧАУДЕР С МОРЕПРОДУКТАМИгустой сливочный суп с филе красной рыбы, креветкой, мидиями, кальмаром, кукурузой и стеблем сельдереяФО С ТЕЛЯТИНОЙнаваристый мясной и пряный бульон, ростбиф из телятины,бобы эдамаме, дайкон, проростки сои, пшеничная лапша,яйцо всмятку, лайм и кинза
РИЗОТТО ПО МОТИВАМ ОУШЕН ДРАЙВсливочный ризотто с дальневосточным гребешком, тигровой креветкой, конкасе из томатов, сыром пармезан и соусом бискКОРОНА‑РИТА БУРГЕР ДЖУСИ ЛЮСИневероятно сочный бургер, при подаче на котлету из сочной говядины выливают расплавленный сыр (много сыра) и накрывают булочкой, подается с картофелем стейк хаус и томатным соусомПИВО ШОКОЛАДНЫЙ СТАУТРоссия, Горьковская Пивоварня/ темное фильтрованное

ПЕСНЬ СЕРАФИМОВнотки цветов бергамота, яркость белого шоколада с оттенком миндаля и тонкая прослойка карамелиБОГЕМАавторский десерт на основе халвы, шоколада и ягодного суфле,попробовав однажды, вы не забудете его никогда

125 Г
40 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Г

750 МЛ
140 Г

145/45 Г

195 Г

245 Г

210 Г

125 / 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МЛ

125 / 750 МЛ

920 ₽
250 ₽580 ₽

5 400 ₽
780 ₽
700 ₽
560 ₽

1 100 ₽
420 ₽ / 2 400 ₽

590 ₽
550 ₽ / 3 300 ₽

640 ₽

ПАШТЕТ ИЗ КРОЛИКА С СОУСОМ МАДЕЙРАнежный паштет из печени кролика, с ягодным соусомна основе вина Мадейра, фисташками и хрустящей чиабаттой

320 Г
380 Г

320 Г
450 МЛ 460/100/40 Г

440 МЛ
770 Г
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Г

130 Г
180 Г

780 ₽
780 ₽

980 ₽
850 ₽1 200 ₽
350 ₽
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₽
640 ₽

550 ₽
550 ₽

САЛАТ С КОПЧЕНОЙ УТКОЙсалат с подкопченым филе утиной грудки, миксом салатов, печеной тыквой, сливочным кремом, фирменной заправкой и миндальными лепестками

ЦЫПЛЕНОК ТАНДУРИполцыпленка, маринованного в соевом соусе с чесноком и специями, картофель бэйби печеный, салат деревенский из свежих овощей со сметаной, соус дзадзики, кинза, брусника моченаяПАСТА С ФОРЕЛЬЮ И БРОККОЛИ В ЭМУЛЬСИИ БИСКтальятелле с форелью, брокколи, в эмульсии биски с сыром пармезан

МЕНЮ «АТЛАНТИЧЕСКИЙ ОКЕАН»single без игристогоsingle с игристымfamily 3 человека без игристогоfamily 3 человека с игристымДОПОЛНИТЕЛЬНО + игристое 125 / 750 МЛ  + 1 гость к family

1600 ₽2000 ₽4500 ₽6900 ₽
400 / 2400 ₽1300 ₽

ЗАВТРАК  АТЛАНТИЧЕСКОГО ОКЕАНА‐ круассаны, сливочное масло, багет, маритоццо с шоколадным кремом,яйцо бенедикт на тосте с голландским соусом и трюфелем, бри, конфитюр,французский тост с мягким сыром и  ягодой‐ чай/ американо/ эспрессо/ капучино ( + сливки/ молоко)‐ фреш апельсиновый                ЛАМБРУСКО ФЬОР ДИ ПЕСКО      Италия, Эмилия‐Романья/ полусладкое/ ЛамбрускоSINGLE  125МЛ / FAMILY  750 МЛ

SINGLE  600Г / FAMILY  1600 Г



МЕНЮ «ИНДИЙСКИЙ ОКЕАН»single без вина  single с виномfamily 3 человека без винаfamily 3 человека с виномДОПОЛНИТЕЛЬНО + вино 125 / 750 МЛ  + 1 гость к family

1500 ₽1700 ₽4000 ₽4950 ₽
250 / 1500 ₽1200 ₽

ЗАВТРАК  ИНДИЙСКОГО  ОКЕАНА‐ скрембл из 2 яиц, жареные свиные колбаски, бекон, крокеты из картофеля, тосты из черного и белого хлеба, тушеные бобы, томаты на гриле, овсяная каша с виски, лимонный пудинг с мармеладом из вербены, фруктовый салат со взбитыми сливками‐ чай/ американо/ эспрессо/ капучино ( + сливки/ молоко)‐ холодный мятный чай                ЗУПА ЕЖЕВИЧНОЕ/ ВИШНЕВОЕ      Сербия/ полусладкое/ плодовое

SINGLE  1140Г / FAMILY  2755 Г

SINGLE  125МЛ / FAMILY  750 МЛ
ХОЛОДНЫЕ   ЗАКУСКИ

САЛАТЫ

СУПЫ

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

ДЕСЕРТЫ

ОБОЖЖЕННАЯ ФОРЕЛЬВ АЗИАТСКОЙ ГЛАЗУРИтатаки из спинки форели в устричной глазури с моченой брусникойОЛИВКИ ДЖАМБО И КАЛАМОНВ ПИКАНТНОМ МАРИНАДЕ

САЛАТ С ХРУСТЯЩИМИбаклажанами и страчателлойруккола, хрустящие баклажаны, свежий томат, сыр страчателла, масло оливковое, орех кешьюСАКЕ ХАКУШИКА ХАНА КОХАК/ Япония

ТОМ ЯМпикантный тайский суп꞉ мидии в створках, кальмар, филе форели, креветка, кинза, ароматный рис ТОМАТНЫЙ СУП С МОРЕПРОДУКТАМИплотный суп из спелых томатов с тигровой креветкой, филе форели, мидиями в створках, дальневосточным гребешком и свежим базиликом
ДУЭТ ИЗ МОРСКОГО ОКУНЯ И ГРЕБЕШКАгребешок, филе морского окуня, брокколи,бобы эдамаме, соус фишСАКЕ ХАКУШИКА ХАНА КОХАК/ ЯпонияКАРЕ БАРАШКАобжаренное каре барашка с соусом виски и глазированнымбаклажаном, кинзой и карамелизированными орехами/ Шотландия ВИСКИ СЛЕЗА ПОЭТАРАТАТУЙзапеченные баклажан, цукини, томат,соус пронто, базилик, выдержанный сырГРЮНЕР ВЕЛЬТЛИНЕР ПОИТ НИГЛАвстрия/ сухое/ Грюнер ВельтлинерТИРАМИСУ‑ЛОСОСЬавторское блюдо из спинки лосося, с кусочками чиабатты,глазированным баклажаном, шапкой из сырной эспумыМАРГАРИТА

РАКУШКАклассическое безе в виде ракушки, свежие кусочки ананаса, чайный крем чиз, пряный морковный пирогЕЖбезе с черным бамбуковым углем, крем чиз с боб тонка, тропическаяикра из пюре манго и маракуйи, крем собайон на просекко

120 Г
135 Г

1 шт250 Г740/160 Г
750 мл

170 Г
40 мл240 Г

240 Г

780 ₽

530 ₽
510 ₽350 ₽
510 ₽

4 000 ₽
4 200 ₽2 800 ₽350 ₽600 ₽350 ₽550 ₽350 ₽

520 ₽

ЕЖ МОРСКОЙУСТРИЦА ДИББА‑БЕЙУСТРИЦА ИМПЕРАТОРСКАЯУСТРИЦА КАСАБЛАНКАУСТРИЦА МААКАКЛЕШНИ КРАБААССОРТИ МОРСКОЕклешни краба, креветки, устрицы, мидии в створках, ежи морские, соусы, лимонКРЕМАН РОЗЕ ВЕВ АМБАЛЬ ГРАНД КЮВЕФранция, Шампань/ брют/ Пино Нуар, Шардоне

СВЕЖИЕ МОРЕПРОДУКТЫ

1 шт1 шт
1 шт1 шт

‐ подаются с соусами и лимоном           ‐ продаются с четверга по воскресенье

320/80 Г
870 ₽320 Г
840 ₽

150 Г
155 Г

550 ₽
550 ₽

380 Г
40 МЛ400 Г

40 МЛ370 Г

205 Г
750 МЛ

1 050 ₽
350 ₽1 280 ₽
450 ₽640 ₽

3 200 ₽
900 ₽
550 ₽

САЛАТ ИЗ ПЕЧЕНОЙ СВЕКЛЫмаринованная печеная свекла, груша конфи, крем из копченой сметаны, карамелизированные орехиСАЛАТ ИЗ АССОРТИ ТОМАТОВСО ЗЛАКОВЫМИ ФЛАКСАМИассорти спелых томатов, соус тамаринд, крем из взбитой феты, перец болгарский печеный, пряные оливки

*

* о наличии уточнять у официанта



ХОЛОДНЫЕ   ЗАКУСКИ

САЛАТЫ

СУПЫ

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

ДЕСЕРТЫ

БРУСКЕТТА С БАЛТИЙСКОЙ КИЛЬКОЙоливковый крем , болгарский печеный перец, соус тамаринд

ЭРМИТАЖНЫЙ ОЛИВЬЕкартофель, огурец свежий и маринованный, мясо краба, филегрудки перепелиной, телятина, яйцо куриное и перепелиное,икра красная, эрмитажный майонез, моченая брусника,мусс из зеленого горошкаОНЕГИН/ Россия

БОРЩ С ТЕЛЯЧЬИМИ ЩЕЧКАМИфирменный борщ с телячьими щечками, копченой сметанойи бутербродами со шпиком и компрессионным красным луком/ РоссияLAB �№50

МЕДОВИКклассический медовик на гречишном меде, сметанный крем с карамельюЯБЛОЧНАЯ СИМФОНИЯклассическая шарлотка с яблоками

СУДАК L'HEURE DU BAISERфиле судака с лентами цукини, картофелем нуазет, заправкойтонато, мясом мидий и печеными томатами черриПРОСЕККО ВАЛЬДОББЬЯДЕНЕСУПЕРИОРЕ DOCG/ Италия, Венето/ сухое/ ГлераРУЛЕТ ИЗ КАМБАЛЫс четырьмя текстурами моркови꞉ эспума из морковной поленты,морковка‐маракуйя, морковное масло, морковная бумага,террин из моркови внутри рулетаПРОСЕККО КАЗА ДЕФРАИталия, Венето/ брют/ Глера, Вердизо, Перера 

166 Г
615 Г

750 МЛ
160 Г
40 МЛ270/90 Г

40 МЛ
255 Г

40 МЛ180 Г
170 Г
220 Г
40 МЛ

460 ₽
1 450 ₽
4 200 ₽
1 100 ₽
280 ₽650 ₽
250 ₽
890 ₽
240 ₽760 ₽
550 ₽
550 ₽
200 ₽

ПЕЛЬМЕНИ С ФЕРМЕРСКИМ БЫЧКОМИ ДИКИМ ОЛЕНЕМпельмени ручной лепки с мясом молодого бычкаи оленя, копченая сметана, моченая брусникаТЕЛЯЧЬИ ЩЕЧКИтомленые телячьи щечки в соусе виски‐демигляс с фирменнымкартофельным пюре и запеченным болгарским перцемБИФШТЕКС ИЗ ТЕЛЯТИНЫс брусничным соусом, кнелями из сливочного кремаи свежего щавеля, с черри и картофелем, запеченным в беконе

330/120 Г
40 МЛ 390 Г

300 Г
750 МЛ

325 Г

280/50 Г
355 Г

280 Г
137 Г

145 Г

690 ₽
200 ₽510 ₽
740 ₽

4 800 ₽
980 ₽

420 ₽ / 2 400 ₽
820 ₽
1 150 ₽
940 ₽
450 ₽
450 ₽

125 / 750 МЛ

СЕТ СЕВЕРНЫЙ ЛЕДОВИТЫЙкоппа, ростбиф из телятины, филе копченой утиной грудки,ассорти фермерских сыров, карамелизированные грецкие орехи,мед в сотах, маслины, оливки, корнишоны, маринованные черри, золотистый маринованный лучокГЕВЮРЦТРАМИНЕР ЖОЗЕФ КАТТЕНФранция, Эльзас/ полусладкое/ ГевюрцтраминерТАРТАР ИЗ ОЛЕНИНЫвырезка оленя, лук красный, каперсы, яичный желток, заправка тамаринд, соус устричный/ ГерманияЕГЕРМЕЙСТЕРСТРОГАНИНА ИЗ ПЕЛАМИДЫблюдо локальной кухни꞉ филе пеламиды с/м, лук красныймаринованный, тосты, соус тамаринд, лимонАВТОРСКАЯ ЛИМОНЧЕЛЛО

САЛАТ С ОЛЕНИНОЙмикс салатов, ростбиф из оленины, соус сливочный с унаги,груша конфи, сыр горгонзола, апельсиновая заправка, ягодный соус,орех кешьюСАЛАТ MY MOZAнежная интерпретация классического салата꞉ с фирменнойзаправкой, филе лосося, морковной бумагой и кремом из моркови СЕЛЬДЬ НА ШУБЕкнели из печеной свеклы, картофеля и моркови, ломтики сельди, крем фета/ Россия LAB  №40

ПЕРЕПЕЛИНЫЙ СУП СО СВЕЖИМ ЩАВЕЛЕМс грудкой перепелки, куриным яйцом, морковью конфи

МЕНЮ «СЕВЕРНЫЙ ЛЕДОВИТЫЙ ОКЕАН»
family 3 человека без игристогоfamily 3 человека с игристымДОПОЛНИТЕЛЬНО + игристое 125 / 750 МЛ  + 1 гость к family

4600 ₽6700 ₽
360 / 2160 ₽1100 ₽

ЗАВТРАК  СЕВЕРНОГО ЛЕДОВИТОГО ОКЕАНА‐ каша, томленая в горшочке с орехами, фруктами и медом,  перепелка в медус маринованными груздями, графские блины с лососем и красной икрой, молодой сыр,обжаренный на сливочном масле, на кусочках ржаного хлеба, сырники, оладушки, яйцо вкрутую/ всмятку/ глазунья, пироги сдобные со шпинатом, мед/ варенье, кисель‐ чай/ американо/ эспрессо/ капучино ( + сливки/ молоко)‐ лимонад.                БАЛКАЛАВА БРЮТ РЕЗЕРВ      Россия, Крым/ брют/ Алиготе, Рислинг, Шардоне, РкацителиFAMILY  750 МЛ

FAMILY  2600 Г


