
П И К Н И К  № 1

Морс клюквенный	 200 мл

НАПИТКИ

Стоимость на человека: 2 800 ₽

Филе копченой индейки	 20 г

Ветчинный рулетик	 31 г

Буженина по-домашнему	 30 г

Масляная рыба холодного копчения	 20 г

Семга слабосоленая	 20 г

Оливки, маслины, корнишоны	 30 г

Пирожок с мясом	 35 г

Пирожок с грибами	 35 г

Пирожок с капустой	 35 г

Салат из помидоров с сыром Фета и соусом Песто	 70 г

Овощной букет с зеленью	 70 г

САЛАТЫ  
И ХОЛОДНЫЕ 
ЗАКУСКИ

Печеный картофель с зеленью и сметаной	 100 г

Овощи гриль	 90 гГАРНИРЫ

Шашлык из семги	 100 г

Шашлык из куриной грудки в йогурте с карри	 100 г

Люля кебаб из баранины с соусом Ткемали	 100 г

БЛЮДА 
НА УГЛЯХ

Фруктовое ассорти	 120 г

ДЕСЕРТЫ

Соус хрен, горчица	 20 г

Кетчуп	 20 гСОУСА



П И К Н И К  № 2

Морс клюквенный	 200 мл

НАПИТКИ

Стоимость на человека: 2 900 ₽

Буженина из свиной шеи	 20 г

Филе копченой индейки	 20 г

Масляная рыба холодного копчения	 20 г

Запечённый говяжий бок в душистом перце	 20 г

Семга слабосоленая	 20 г

Рулетик из баклажанов с корейской морковью	 20 г

Маринованный лучок	 10 г

Оливки, маслины, корнишоны	 30 г

Микс грин салат с куриным филе и пармезаном	 70 г

Овощной букет с зеленью	 70 г

САЛАТЫ  
И ХОЛОДНЫЕ 
ЗАКУСКИ

Картофель отварной с зеленью	 100 г

Овощи гриль	 90 гГАРНИРЫ

Филе лосося под хрустящей корочкой	 100 г

КАРВИНГ- 
СТАНЦИЯ

Куриные крылья в соусе барбекю	 100 г

Свиной стейк BBQ	 100 г

Шашлык из креветок с соусом Шампань	 100 г

БЛЮДА 
НА УГЛЯХ

Фруктовое ассорти	 120 г

ДЕСЕРТЫ

Соус хрен, горчица	 20 г

Кетчуп	 20 гСОУСА



П И К Н И К  № 3

Морс клюквенный	 200 мл

НАПИТКИ

Стоимость на человека: 2 800 ₽

Карбонат	 30

Ассорти колбас	 30

Семга слабосоленая	 20

Террин из судака с болгарским перцем	 20

Маринованный лучок	 10

Оливки, маслины, корнишоны	 30

Микс грин салат с куриным филе и пармезаном	 70

Салат Греческий	 70

САЛАТЫ  
И ХОЛОДНЫЕ 
ЗАКУСКИ

Плов	 100

ШОУ- 
СТАНЦИЯ

Куриные крылья в соусе барбекю	 100

Шашлык из семги	 100

Шашлык из свиной шеи	 100
БЛЮДА 
НА УГЛЯХ

Фруктовое ассорти	 120 г

ДЕСЕРТЫ

Майонез	 20

Соус хрен, горчица	 20

Кетчуп	 20
СОУСА

Печеный картофель с зеленью и сметаной	 100

Кукуруза жаренная на гриле	 100ГАРНИРЫ



П И К Н И К  № 4

Морс клюквенный	 200 мл

НАПИТКИ

Стоимость на человека: 2 600 ₽

Буженина по-домашнему	 30 г

Ветчинный рулетик	 31 г

Семга слабосоленая	 20 г

Масляная рыба холодного копчения	 20 г

Рулетик из баклажанов с корейской морковью	 20 г

Оливки, маслины, корнишоны	 30 г

Слегка обжареный тунец с салатом Нисуаз	 70 г

Аджапсандал	 50 г

САЛАТЫ  
И ХОЛОДНЫЕ 
ЗАКУСКИ

Сосиски баварские жареные	 100 г

Шашлык из баранины с соусом ткемали	 100 г

Свиные ребра барбекю	 100 г

БЛЮДА 
НА УГЛЯХ

Фруктовое ассорти	 120 г

ДЕСЕРТЫ

Майонез	 20 г

Кетчуп	 20 г

Тар-тар	 20 г

СОУСА

Овощи жареные в стиле Вок	 90 г

Рис с овощами	 90 гГАРНИРЫ

Филе лосося под хрустящей корочкой	 100 г

КАРВИНГ- 
СТАНЦИЯ



П И К Н И К  № 5

Морс клюквенный	 200 мл

НАПИТКИ

Стоимость на человека: 2 950 ₽

Буженина из свиной шеи	 20 г

Ветчинный рулетик	 31 г

Семга слабосоленая	 20 г

Масляная рыба холодного копчения	 20 г

Домашние соления	 40 г

Маринованный лучок	 10 г

Оливки, маслины, корнишоны	 30 г

Салат немецкий картофельный	 50 г

Аджапсандал	 50 г

Салат Греческий	 70 г

Салат из рукколы с горчичной заправкой	 50 г
и говяжьим языком	

САЛАТЫ  
И ХОЛОДНЫЕ 
ЗАКУСКИ

Шашлык из свиной шеи	 100 г

Шашлык из семги	 100 гБЛЮДА 
НА УГЛЯХ

Фруктовое ассорти	 120 г

ДЕСЕРТЫ

Майонез	 20 г

Песто	 20 г

Соус барбекю	 20 г

СОУСА

Печеный картофель с зеленью и сметаной	 100 г

Овощи гриль	 90 гГАРНИРЫ

Индейка запеченая целиком	 100 г

КАРВИНГ- 
СТАНЦИЯ

Плов	 100 г

ШОУ- 
СТАНЦИЯ


